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Мы предлагаеМ саМый широкий выбор товаров для профессио-
нальных кухонь из финляндии

наша компания проектирует и оснащает профессиональные кухни, предлагая профессионалам 
современный и качественный ассортимент изделий для приготовления пищи и сервировки 
стола. Это отличное предложение для предприятий общественного питания, предоставляющих 
полный набор услуг, с вниманием относящимся к своей продукции и гастрономическим пред-
почтениям клиентов.

дизайн и проектирование

наши технологи и проектировщики создают рабочие решения, в основе которых лежит опыт, 
полученный от выполнения тысячи проектов, профессиональные знания об эргономике, а 
также знания законов и норм, касающихся приготовления пищи. нашими  инструментами 
являются современные компьютерные программы проектирования, результатом работы в 
которых получаются детализированные планы по размещению и установке оборудования, 
обеспечивающие быструю реализацию проекта. 

Монтаж

Мы заботимся о правильности установки оборудования и несем ответственность за его рабо-
тоспособность и безопасность для персонала и окружающей среды.

обучение Эксплуатации оборудования

для нас важно, чтобы оборудование на каждой новой кухне работало максимально эффек-
тивно, полностью демонстрируя свои возможности. поэтому мы бесплатно проводим обучение 
вашего персонала  его использованию. 

техническое обслуживание

в течение всего срока службы нашей продукции мы несем ответственность за его работоспо-
собность. Мы работаем быстро и по низким ценам. техническое обслуживание обеспечивают 
сервисные центры, которые располагаются в наших представительствах. Мы предлагаем 
заключение договоров на техническое обслуживание оборудования.

забота об окружающей среде

загрязнение окружающей среды - это очень важная проблема в современном 
мире. поэтому мы стремимся свести к минимуму влияние, оказываемое на 
окружающую среду. в своем производстве мы используем  экологически 
чистое и пригодное к переработке сырье, и компоненты и ориентируем своих 
клиентов на более благоприятное отношение к окружающей среде.

выбирая нас, вы выбираете надежного партнера и союзника в решении самой 
главной задачи - сделать ваш бизнес максимально эффективным и прибыльным. 

Jan Söderström
директор
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приглашаеМ вас в ряды наших клиентов

бренд Dieta Heres принадлежит ведущей финской компании 
Dieta Oy, которая более 15 лет занимается проектировани-
ем и комплексным оснащением «под ключ» объектов обще-
ственного питания любой сложности от закусочных эконом 
класса, до элитных ресторанов фешенебельных отелей. 

наша основная задача создание современных и эффектив-
ных профессиональных кухонь, отвечающих всем мировым 
стандартам. для ее решения  команда Dieta Heres предлагает 
полный спектр услуг – от разработки дизайн-проекта кухни 
и подбора оборудования, до монтажа и сервисного обслужи-
вания.

ассортимент товаров Dieta-Heres тщательно подобран и со-
ставлен с учетом  всех требований по созданию любого ку-
хонного пространства. он включает в себя оборудование, 
посуду и весь необходимый инвентарь.

за годы работы нами были созданы сотни успешных проек-
тов и мы можем с уверенность сказать, что знаем, что сегодня 
необходимо на кухне кафетерия, ресторана, отеля, больни-
цы, школы, детского сада, супермаркета и т.д

Dieta-Heres располагает собственным производством, где из-
готавливаются тепловое, холодильное, моечное оборудова-
ние, а также мебель из нержавеющей стали, посуда  и т.д.

кроме этого, мы предлагаем товары наших партнеров, сре-
ди которых такие известные бренды, как Meiko GmbH, Alto-
Shaam Inc., Küppersbusch GmbH, RobotCoupe S.N.C., Rieber 
GmbH, Granuldisk Ab, IMC Ltd, Huurre-Porkka Group, Cambro 
Mfg.Co., Steelite, Revol, Porsgrund, RAK и многие другие.

Dieta Heres сегодня это:

1) богатый опыт, 
2) высококачественный ассортимент, 
3) собственное производство 
4) надежные поставщики, 
5) налаженные доверительные отношения с клиентами,
6) современные технологии, 
7) своевременная поставка и сервис. 

n дизайн-проект и консультации
создание проекта профессиональной кухни требует знания 
современных тенденций, как на рынке оборудования, так и 
обслуживания.

наши профессионалы всегда к вашим услугам. они прокон-
сультируют и бесплатно подготовят дизайн-проект с учетом 
всех пожеланий, принимая во внимание концепцию заведе-
ния и финансовые возможности.

индивидуальный подход к каждому заказчику это один из 
основных принципов нашей работы. Мы одинаково внима-
тельно относимся к нашим клиентам не зависимо от того, 
идет ли речь о поставке одной единицы оборудования или о 
крупном проекте «под ключ».

n поставка
большой склад готовой продукции, налаженное производ-
ство, надежные поставщики - все это позволяет выполнять 
наши обязательства точно в срок. отправка заказов произ-
водится в любую точку россии. 

n Монтаж и наладка
Мы предлагаем нашим клиентам профессиональный монтаж 
или шеф-монтаж нашего оборудования. заранее обеспечива-
ем клиента чертежами с указанием точек подключения обо-
рудования к электричеству, воде, канализации и вентиляции, 
что позволяет сделать монтаж в короткие сроки. 

n обучение 
для максимально эффективного использования оборудова-
ния компания Dieta Heres производит всестороннее бесплат-
ное обучение персонала по эксплуатации оборудования.

n сервисное обслуживание
наша сервисная служба заботится о том, чтобы ваша кухня 
функционировала должным образом как можно дольше. 
опытные механики и большой склад запчастей позволяют 
реагировать на ваши обращения быстро и качественно. Мы 
предлагаем не только ремонт, но текущее сервисное обслу-
живания.

секреты успешной работы  

обучение 
персонала

Монтаж и наладка

поставка

предпродажные 
консультации

коММерческое 
предложение

дизайн-проект

сервисное 
обслуживание

Мы стремимся к тому, чтобы сотрудничество с нами 
стало одной из составляющих вашего успеха. 

127591, Москва,
ул. дубнинская, д. 83а
тел./факс: +7 (495) 935 88 73
 

ПРеДСТАВИТеЛЬСТВО В РОССИИ
192102, санкт-петербург,
наб. реки волковки, д. 9
тел./факс  +7 (812) 313 68 00

info@dieta-heres.ru
www.dieta-heres.ru
www.dieta.fi
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n  котлы DIetA
Мы предлагаем последние разработки котлов Dieta с миксе-
ром Maxer и Premier. Это надежные многофункциональные 
котлы объемом от 40 до 500 литров для профессионального 
использования, с режимами варки, охлаждения и хранения 
пищи, а также «автомойки». котлы очень экономичны и удоб-
ны в использовании, имеют удобную панель управления на 
русском языке. Модели Maxer и Premier идеально подходят  
не только для варки супов, но и для приготовления десертов, 
соусов, каш и других блюд в больших объемах. большой вы-
бор панелей управления и разнообразный ассортимент ак-
сессуаров позволят подобрать оптимальный вариант котла 
Dieta для вашей кухни.

n  пароконвектоМаты DIetA COMbI
пароконвектоматы Dieta Combi  являются надежным совре-
менным многофункциональным оборудованием, которое 
обеспечивает все основные виды обработки пищи: обжари-
вание, варку на пару, выпекание, тушение и многое другое. 
все модели оборудованы автоматической системой очистки, 
имеют режим программирования, а также удобную и про-
стую в использовании влагозащищенную панель управления 
с меню на русском языке. 

n Моечные коМплексы DIetA
расходы на энергозатраты моечного оборудования  со-
ставляют значительную часть эксплуатационных расходов. 
предлагаемые нами посудомоечные машины оборудованы 
разнообразными передовыми системами экономии воды, 
электроэнергии и моющих средств, а наше вспомогательное 
оборудование сделает процесс мойки удобным. используя 
точный расчет, мы предложим вам оптимальные решения 
для эффективной и выгодной мойки посуды для любой кух-
ни. 

n линия DIetA SeRve
линия Dieta Serve – это выполненные в едином стиле холо-
дильные, тепловые и нейтральные модули, которые могут 
быть установлены как на кухне, так и в баре или на линии раз-
дачи. Модули представляют собой столы с ящиками и шкафа-
ми, мармиты, витрины и раздатчики тарелок. современный 
дизайн, большой выбор модификаций, простота в обслужи-
вании, экономичность, надежность и длительный срок экс-
плуатации – делают оборудование Dieta Serve все более по-
пулярным и востребованным.

n  фарфор и стекло
Мы предлагаем посуду из фарфора и стекла соответствую-
щую всем требованиям для профессионального использова-
ния. посуда имеет современный, изящный и «нестареющий» 
дизайн, объединенный с прочностью, износостойкостью и 
долговечностью. высококачественные изделия устойчивые 
к мойке в посудомоечных машинах и большим перепадам 
температуры, их можно поместить как в морозильник при 
хранении блюда, так и в печь при разогреве блюда перед по-
дачей на стол. нашими партнерами являются известные про-
изводители, как Steelite, Porsgrund, Revol, RAK и т.д. 

n  столовые приборы
все, предлагаемые нами столовые приборы, включая из-
делия нашего собственного дизайна, сделаны из стойкой не-
ржавеющей стали. кроме того, по вашему желанию продук-
ция известной итальянской фабрики Sambonet - ведущего 
производителя столовых приборов, может быть выполнена 
из серебра.

n  кухонная посуда и инвентарь
наш ассортимент кухонной посуды включает всё необходи-
мое как для приготовления пищи, так и для ее сервировки, 
начиная от небольшого ковша и заканчивая поварскими но-
жами от известных брендов. большая часть наименований, 
например, гастроемкости (GN), подносы, кастрюли, сковоро-
ды и т.д. являются нашим стандартным складскими позиция-
ми и всегда есть в наличии.

n  хранение и транспортировка 
важным вопросом на любой кухне является удобное и безо-
пасное хранение, а также транспортировка полуфабрикатов 
и готовой продукции. предлагаемая нами линейка Cambro’s 
Store Safe разработана с учетом требований современной 
кухни. она включает в себя системы для хранения и транс-
портировки пищи и посуды для любой части кухни от склада 
до моечного отделения. сюда входят стойки для хранения 
продуктов в камерах, тележки для льда, тележки для муки, 
мусорные баки, ящики для транспортировки пищи, различ-
ные телеги, корзины для посудомоечных машин, сушилки, 
складские стеллажи Camshelving и пр. 

составляющие совреМенной профессиональной кухни инвентарь и посуда для успешного бизнеса
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проектирование

планировка

правильно спроектированная профессиональная кухня – 
залог ее эффективного функционирования и комфортных 
и безопасных условий работы для персонала. учитывая 
высокие ставки арендной платы, экономия, полученная от 
правильно выполненной планировки кухни, может быть 
значительной, так как мы разумно и с соблюдением всех 
норм минимизируем производственные площади с целью 
увеличения площади для посетителей (торговой площади), 
которая приносит доход.

учет потребностей клиентов

подбор оборудования начинается с обращения в 
представительство нашей компании. после анализа 
потребностей клиента, мы предлагаем необходимое 
оборудование и делаем план его расстановки и 
спецификацию. 
широкий ассортимент наших товаров позволяет легко 
выбрать качественное оборудование для профес-
сиональной кухни любых типов и размеров. современное 
многофункциональное оборудование обеспечивает эф-
фективное использование площади и ресурсов персонала.
данные услуги предоставляются бесплатно.
 
технологический проект готовый к работе

наши технологи сделают для вас технологический проект 
с учетом всех нормативных документов предназначенных 
для разработки и экспертизы проектов вновь строящихся 
и реконструируемых зданий (помещений) предприятий 
питания.

технологический проект включает в себя:
• пояснительную записку
• план установки перегородок
• план расстановки торгово-технологического оборудова- 
  ния
• спецификацию торгово-технологического оборудования
• план привязки к электрической системе
• план привязки к системе холодного, горячего водосна- 
  бжения и канализации
• план привязки к системе вентиляции и кондиционирования

при возникновении замечаний контролирующей госу-
дарственной организации (сЭс) наша компания берет на 
себя обязательство на устранение этих замечаний.

дополнительно мы предлагаем план расстановки обо-
рудования в 3D измерении. все чертежи выполняется в 
электронном виде в программе AutoCAD. 

более подробную информацию и расценки можно узнать на 
сайте компании.

тот же обычный план чертежа а также снизу в 3 D измерении. 
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техническое обслуживание
более 100 центров технического обслуживания расположены 
как финляндии, так и во всех представительствах нашей 
компании в Эстонии, латвии, литве и россии. помимо 
гарантийного ремонта, по желанию клиента мы производим 
дополнительное техническое обслуживание (не входящее в 
гарантийный пакет), обучение эксплуатации оборудования, 
а также поставку запасных частей в течение всего срока 
эксплуатации.

профессиональный сервис
работники нашей сервисной службы – это 
высококвалифицированные специалисты с большим 
опытом работы. профессиональный уровень сотрудников 
мы поддерживаем за счет постоянного обучения. при 
необходимости мы также обучаем технический персонал 
наших клиентов. 

гарантия
гарантийный срок на нашу продукцию оставляет один год 
с момента поставки. в этот период ремонт оборудования 
осуществляется бесплатно в том случае, если оборудование 
установлено и эксплуатировалось в соответствии с 
условиями, приведенными в руководстве по эксплуатации.

реМонт 
даже самое надежно оборудование иногда нуждается в 
ремонте. Мы работаем быстро и по низким ценам. техничес-
кое обслуживание обеспечивает ближайший сервисный 
центр или наши партнеры.

чтобы разместить заказ на ремонт или техническое 
обслуживание, обратитесь в ближайшее представительство 
нашей компании  или оставьте заявку на сайте. Мы изучим 
вашу проблему, с учетом информации в нашей базе о ранее 
проведенных ремонтах и заменах запасных частей на вашем 
оборудовании. таким образом, наш специалист сервисного 
центра будет иметь полную информацию максимально готов 
к визиту и иметь все необходимые. в большинстве случаев 
ремонт производится в течение 24 часов с момента приема 
заявки.

запасные части 
наличие запасных частей – необходимое условие хорошего 
сервиса. Мы стараемся поддерживать складской запас 
(склад в хельсинки) на все оборудование, поставляемое на 
протяжении всего времени существования компании Do, 
чтобы любые запчасти были доступны быстро и в полном 
объеме. 

кроме того, мы можем помочь нашим клиентам поставить 
запчасти для кухонного оборудования, купленного не в 
нашей компании и не входящего в наш ассортимент.

плановое техническое обслуживание 
плановое (профилактическое) техническое обслуживание 
не входит в гарантийное обслуживание. но оно особенно 
необходимо для основного кухонного оборудования. Это 
позволяет сохранить правильность работы, продлить 
срок его службы, исключить непредвиденные поломки 
и дорогостоящий ремонт, а также снизить потребление 
электроэнергии, воды и моющих средств. 

отсутствие регулярного технического обслуживания может 
привести к большим затратам. например, если в середине 

рабочего дня сломается важное оборудование, и у вас 
будут убытки, связанные с перерывом в работе кухни. 
постоянно используемое оборудование вместе с энерго и 
водопотреблением требуют специального и регулярного 
технического контроля. для обеспечения безопасности на 
рабочем месте для определенного оборудования плановое 
обслуживание просто необходимо

договор на техническое обслуживание
наша компания предлагает заключить договор на техническое 
обслуживание. согласно установленному в договоре  
регламенту наша сервисная служба будет проводить 
проверку  состояния оборудования, чтобы убедиться, что 
все его части работают надлежащим образом.

договор на техническое обслуживание с компанией диета 
подойдет для любой профессиональной кухни. реальная 
выгода состоит в том, что это позволяет иногда продлить 
срок службы оборудования в два раза.
наиболее рациональным будет подписание договора 
на техническое обслуживание всей кухни. в этом случае 
каждая единица оборудования будет проходить регулярное 
техническое обслуживание согласно графику.
дополнительную информацию, расценки  и предложение 
можно получить в сервисной службе компании диета  по 
телефону или на сайте.

127591, Москва,
ул. дубнинская, д. 83а
тел./факс: +7 (495) 935 88 73
 

ПРеДСТАВИТеЛЬСТВО В РОССИИ

192102, санкт-петербург,
наб. реки волковки, д. 9
тел./факс  +7 (812) 313 68 00

info@dieta-heres.ru
www.dieta-heres.ru
www.dieta.fi
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ПОСУДА ИЗ ФАРФОРА

STEELITE
 Steelite International – это всемирно известная английская фир-
ма, специализирующаяся на производстве фарфоровой посуды 
для ресторанов и объектов общественного питания. Посуда 
Steelite изготавливается из высококачественной фарфоровой 
массы.

 Фарфор Steelite  Performance обладает особой прочностью и вы-
держивает большие перепады температур. Эту посуду можно не 
только мыть в посудомоечной машине, но и ставить в печь или в 
морозильную камеру.

 В посуде Steelite Distinction удачно сочетаются прочность и про-
зрачность костяного фарфора. Яркая, белоснежная посуда на 
20-30% легче, чем посуда серии Performance.

VOGUE

42721 Тарелка Ø 16,5 cм. 
42720 Тарелка Ø 21 cм.
42804 Тарелка Ø 23 cм. 
42805 Тарелка Ø 25 cм. 
42719 Тарелка Ø 27 cм. 
42716 Тарелка Ø 30 cм .
42713 Тарелка глубокая Ø 24 cм. 
42714 Тарелка овальная 20 cм. 
42715 Тарелка овальная 28 cм.
42717  Тарелка овальная 33 cм. 
17015  Тарелка Nouveau под миску  Ø 18 cм. 
17016  Тарелка Nouveau под миску Ø 23 cм. 
42718  Тарелка Nouveau Ø 27 cм. 
42707  Тарелка Nouveau Ø 30 cм. 
42711  Сахарница с крыжкой 
42710  Сливочник 80 мл. 
42709  Перечница 
42708  Солонка 

ANTOINETTE

42697  Тарелка Ø 20 cм. 
42696  Тарелка Ø 27 cм. 
42695  Тарелка Ø 30 cм.

MONACO

42742 Тарелка Ø 15,75 cм.
42743 Тарелка Ø 20,25 cм.
42744 Тарелка Ø 23 cм.
42745 Тарелка Ø 25,5 cм.
42746 Тарелка Ø 27 cм.
42747 Тарелка Ø 30 cм.
42756 Тарелка для спагетти Ø 30 cм.
42748 Тарелка глубокая Ø 22,25 cм.
42732 Тарелка для гарнира “полумесяц”
42758 Чашка
42807    Миска Ø 13,5 cм.
42757 Миска Ø 16,5 cм.
42806    Миска Ø 16,5 cм.
42736    Миска для супа 285 мл., компактна в хранении
42752 Миска для супа 285 мл., с ручками, компактна в хране-

нии
42749 Тарелка овальная 20,25 cм.
42750 Тарелка овальная 28 cм.
42751 Тарелка овальная 33 cм.
42737 Чашка кофейная 85 мл., компактна в хранении
42738    Чашка кофейная 170 мл., компактна в хранении
42739    Чашка кофейная 212,5 мл., компактна в хранении

42740 Блюдце Ø 11,75 cм.
42741 Тарелка-подставка Ø 15,25 cм.
42733    Сахарница Ø 7,5 cм.
42734    Тарелочка для масла Ø 10,25 cм.
42755 Сахарница 227,5 мл.
42754    Сливочник 285 мл.
42761 Подставка для яйца
42762 Пепельница
13445    Кружка 240 мл.
14123 Кофейник 850 мл.
15303    Чашка 85 мл.

QUADRO

42701 Тарелка 18 x 18 cм. 
42702 Тарелка 23 x 23 см. 
42703 Тарелка 28 x 28 см.  

!
Все позиции серии Steelite 
Distinction размещены на 
страницах 16–20 и могут быть 
скомбинированы между собой.

!
К серии Antoinette можно 
дополнительно заказать 
различные предметы.
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ПОСУДА ИЗ ФАРФОРА

SHEER

42712  Миска Ø 10,5 cм. 
13989  Миска Ø 14,5 cм. 
42723  Миска Ø 17 cм. 
42724  Миска Ø 21,5 cм.
42725  Миска Ø 25,5 cм. 
42726  Тарелка под миску Ø 30 cм. 
42700  Перечница 
42699  Солонка 

MANDARIN

42698  Миска Ø 10 cм., 200 мл. 
42728  Миска для гарнира 250 мл. Ø 11 cм. 
42729  Мисочка для приправ Ø 7 cм. 
42730  Миска 460 мл. Ø 12,5 cм. 
42731  Миска 800 мл. Ø 16 cм. 

NEO

42706  Блюдо 35 x 10 cм., белое 
42705  Блюдо 35 x 15 cм., белое 
42704  Блюдо 35 x 20 cм., белое 

CONTOUR

15420  Тарелка Ø 15,25 cм. 
14021  Тарелка Ø 20,25 cм. 
42727  Тарелка Ø 30,5 cм. 
42803  Тарелка под миску Ø 25,5 cм.
42802  Тарелка под миску Ø 30 cм.

BIANCO 

42772  Тарелка Ø 15,75 cм, мин. партия 36 
42773  Тарелка Ø 20 cм., мин. партия 24 
42774  Тарелка Ø 23 cм., мин. партия 24 
42775  Тарелка Ø 25,5 cм., мин. партия 24 
42776  Тарелка Ø 27 cм., мин. партия 12 
42777  Тарелка Ø 30 cм., мин. партия 12 
42778  Тарелка глубокая Ø 22 cм., мин. партия 24 
42788  Тарелка для супа 285 мл., компактна в хранении, мин. 

партия 36 
42782  Тарелка для супа 285 мл., с ручками., компактна в хра-

нении, мин. партия 36 
42779  Тарелка овальная 20 cм., мин. партия 24 
42780  Тарелка овальная 28 cм., мин. партия 12 
42781  Тарелка овальная 33 cм., мин. партия 12 
42767  Чашка кофейная 85 мл., компактна в хранении, мин. 

партия 36 
42768  Чашка кофейная  170 мл., компактна в хранении, мин. 

партия 36 
42769  Чашка кофейная 210 мл., компактна в хранении, мин. 

партия 36 
42787  Чашка чайная 220 мл., мин. партия 36 
42770  Блюдце Ø 11 cм., мин. партия 36 
42771  Тарелка-подставка Ø 15 cм., мин. патрия 36 
42783  Сливочник 80 мл., мин. партия 12 
42784  Сливочник 142 мл., мин. партия 12 
42785  Сливочник 285 мл., мин. партия 12 
42786  Сахарница 227 мл., мин. партия 12 
42789  Соусница 142 мл., мин. партия 12 
42790  Солонка, мин. партия 12 
42796  Кофейник 60 мл., мин. партия 6 
42792  Чайник 850 мл., мин. партия 6 

TORINO 

15512  Тарелка Ø 16,5 cм., мин. партия 36 
15905  Тарелка Ø 20 cм., мин. партия 24 
17021  Тарелка Ø 23 cм., мин. партия 24 
43468  Тарелка Ø 25 cм., мин. партия 24 
15906  Тарелка Ø 27 cм., мин. партия 12 
16141  Тарелка Ø 30 cм., мин. партия 12 
17023  Тарелка Ø 32 см., мин. партия 12 
43469  Тарелка глубокая Ø 24 cм., мин. партия 24 
17024  Тарелка под миску Ø 27 cм., мин. партия 6 
15902  Тарелка под миску Ø 30 cм., мин. партия 6 
16143  Сахарница 230 мл., мин. партия 36 
15909  Сливочник 285 мл., мин. партия 36 
15507  Чашка кофейная 210 мл., мин. партия 36 
15511  Блюдце Ø 15 cм., мин. партия 36
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SORRENTO 

18007  Тарелка Ø 16,5 cм., мин. партия 36 
14907  Тарелка Ø 20 cм., мин. партия 24 
14906  Тарелка Ø 25 cм., мин. партия 24 
18006  Тарелка Ø 27 cм., мин. партия 24 
14905  Тарелка Ø 30 cм., мин. партия 12 
14908  Тарелка Nouveau Ø 30 cм., мин. партия 6 
18008  Тарелка глубокая Ø 24 cм., мин. партия 24 
14909  Миска 450 мл., Ø 16,5 cм., мин. партия 24 
14910  Миска Ø 20 cм., мин. партия 24 

ALVO 

15145  Тарелка Ø 16,5 cм., мин. партия 36 
15144  Тарелка Ø 20 cм., мин. партия 24 
15142  Тарелка Ø 25 cм., мин. партия 24 
15290  Тарелка Ø 30 cм., мин. партия 12 
15143  Тарелка глубокая Ø 23 cм., мин. партия 24 
15146  Чашка кофейная 170 мл., мин. партия 36 
15327  Чашка кофейная 340 мл., мин. партия 36 
15147  Блюдце Ø 15 cм., мин. партия 36 

ORGANICS 

17025  Тарелка Ø 15 cм., мин. партия 24 
15817  Тарелка Ø 20 cм., мин. партия 24 
15138  Тарелка Ø 25 cм., мин. партия 12 
15137  Тарелка Ø 30 cм., мин. партия 12 
17026  Блюдо овальное 37 cм., мин. партия 6 
16179  Блюдо овальное 52 cм., мин. партия 6 
17027  Тарелка из стекла Ø 36 cм., мин. партия 12 
15136  Миска Ø 18 cм., мин. партия 12 
15818  Миска Ø 23 cм., мин. партия 12 
15814  Миска Ø 28 cм., мин. партия 6 
17029  Миска высокая Ø 12 cм., мин. партия 12 
16180  Миска высокая Ø 15 cм., мин. партия 6 
15136  Миска высокая Ø 18 cм., мин. партия 6 
17030  Миска специальная 14 x 10 cм., мин. партия 6

ПОСУДА ИЗ ФАРФОРА

SIMPLICITY

42954  Тарелка Ø 16 cм. 
42953  Тарелка Ø 18 cм. 
42952  Тарелка Ø 20 cм. 
42951  Тарелка Ø 23 cм. 
42950  Тарелка Ø 25,5 cм.
42949  Тарелка Ø 27 cм. 
42948  Тарелка Ø 30 cм. 
42955  Тарелка глубокая Ø 21 cм. 
42965  Тарелка глубокаяØ 23 cм. 
42926  Тарелка “полумесяц” 20,25 cм. 
42966  Тарелка для спагетти Ø 27 cм.
42960  Тарелка для спагетти Ø 30 cм. 
42925  Тарелка пиццы Ø 32 cм. 
42932  Тарелка овальная 20 cм.
42931  Тарелка овальная 25 cм. 
42930  Тарелка овальная 28 cм.
42929  Тарелка овальная 31 cм. 
42928  Тарелка овальная 34 cм. 
42967  Тарелка треугольной 21 x 28 cм. 
42961  Кружка 260 мл. 
42942  Чашка кофейная 85 мл. 
42963  Чашка кофейная 100 мл., компактна в хранении
42957  Чашка кофейная 170 мл., компактна в хранении
42956  Чашка кофейная 200 мл., компактна в хранении
    
14555  Чашка кофейная 200 мл. 
15037  Чашка кофейная 227,5 мл. 
14153  Чашка кофейная 450 мл. 
42964  Блюдце Ø 11,75 cм. 
42968  Тарелка  “double well” Ø 14,5 cм., 
42958  Тарелка-подставка Ø 15 cм. 
42937  Сливочник 30 мл. 
42933  Миска для супа 280 мл. 
42935  Миска для супа 280 мл., с ручками 
42887  Миска 390 мл. 
42941  Мисочка для приправ 
42940  Подставка для яйца

!
К сериям Sorrento и Alvo   
можно дополнительно
заказать до 60 предметов.
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ARONDO 

14553  Тарелка Ø 16,5 cм., мин. партия 36 
16447  Тарелка Ø 20,25 cм., мин. партия 24 
13438  Тарелка Ø 23 cм., мин. партия 24 
14554  Тарелка Ø 25,5 cм., мин. партия 24 
13437  Тарелка Ø 27 cм., мин. партия 24 
17037  Тарелка Ø 30 cм., мин. партия 12 
16448  Тарелка глубокая Ø 24 cм., мин. партия 24 
17038  Кружка 280 мл., мин. 36 
15148  Чашка кофейная 227,5 мл., мин. партия 36 
16472  Чашка кофейная 200 мл.,  мин. партия 36 
16449  Чашка кофейная 170 мл., мин. партия 36 
14552  Блюдце Ø 15,25 cм., мин. партия 36 

HARMONY 

42943  Тарелка Ø 16,5 cм. 
15132  Тарелка Ø 20 cм. 
42945  Тарелка Ø 23 cм. 
15131  Тарелка Ø 25 cм. 
42946  Тарелка Ø 27 cм. 
42947  Тарелка Ø 30 cм. 
42944  Тарелка глубокая Ø 24 cм. 
14260  Миска для супа 480 мл., с ручками 
13855  Сливочник 70 мл. 
15130  Сливочник 140 мл. 
17039  Сливочник 280 мл. 
15915  Соусница 127,5 мл. 
15916  Kофейник 600 мл. 
16018  Чайник 310 мл. 

HARMONY SQUARE 

15499  Тарелка квадратная 18 cм., мин. партия 36 
17040  Тарелка квадратная 23 cм., мин. партия 24 
16914  Тарелка квадратная 28 cм., мин. партия 12 
15500  Миска квадратная 18 cм., мин. партия 24 
17041  Миска квадратная 23 cм., мин. партия 24 
17042  Миска квадратная 28 cм., мин. партия 6 

ПОСУДА ИЗ ФАРФОРА

TASTE
42975  Тарелка 25,5 cм. 
42974  Тарелка 30,5 cм. 
42976  Тарелка 20,25 cм. 
43361  Тарелка 20 cм. 
43360  Тарелка 25 cм. 
42977  Тарелка 30,5 cм.
42980  Миска Ø 13,5 cм.
42979  Миска Ø 16,5 cм. 
42978  Миска Ø 20,25 cм.
42981  Тарелка для стаканов 30,5 cм. 
42982  Миска 13 x 13 cм. 
42983  Тарелка для гарнира 25,5 x 13 cм. 
42984  Мисочка для приправ 6,5 x 6,5 cм. 
42986  Кружка 227,5 мл. 
42985  Кружка 285 мл. 
15433  Чашка для еspresso 85 мл. 

DAPPLE 

ОРАНЖЕВЫЙ
14327  Тарелка Ø 16 cм., мин. партия 36 
42886  Тарелка Ø 20 cм., мин. партия 24 
14426  Тарелка Ø 23 cм., мин. партия 24 
13592  Тарелка Ø 25,5 cм., мин. партия 24 
13621  Тарелка Ø 27 cм., мин. партия 12 
43436  Тарелка глубокая Ø 21,5 cм., мин. партия 24 
15287  Тарелка для спагетти Ø 27 cм., мин. партия 12 
13598  Тарелка для пиццы Ø 31 cм., мин. партия 6 
13594  Тарелка овальная 28 cм., мин. партия 12 
13600  Миска Ø 16 cм., мин. партия 36 
13601  Чашка кофейная 170 мл., компактна в хранении, мин. 

партия 36 
13602  Блюдце Ø 15 cм., мин. партия 36 
14250  Кружка 260 мл., компактна в хранении, мин. партия 36
 
ЗЕЛЕНЫЙ
14328  Тарелка Ø 16 cм., мин. партия 36 
42885  Тарелка Ø 20 cм., мин. партия 24 
14224  Тарелка Ø 23 cм., мин. партия 24 
43435  Тарелка Ø 25,5 cм, мин. партия 24 
13622  Тарелка Ø 27 cм., мин. партия 12 
14326  Тарелка глубокая Ø 21,5 cм., мин. партия 24 
15288  Тарелка для спагетти Ø 27 cм., мин. партия 12 
13597  Тарелка для пиццы Ø 31 cм., мин. партия 6 
13593  Тарелка овальная 28 cм., мин. партия 12 
13599  Миска Ø 16 cм., мин. партия 36 
15661  Чашка кофейная 170 мл., компактна в хранении, мин. 

пария 36 
15662  Блюдце Ø 15 cм., мин. партия 36
 
СИНИЙ
14329  Тарелка Ø 16 cм., мин. партия 36 
15039  Тарелка Ø 20 cм., мин. партия 24 
13777  Тарелка Ø 23 cм., мин. партия 24 
14067  Тарелка Ø 25,5 cм., мин. партия 24 
16137  Тарелка Ø 27 cм., мин. партия 12 
13778  Тарелка глубокая Ø 21 cм., мин. партя 24 
17043  Тарелка для спагетти Ø 27 cм., мин. партия 12 
17044  Тарелка для пиццы Ø 31 cм., мин. партия 6 
17045  Тарелка овальная 28 cм., мин. партия 12 
15274  Миска Ø 16 cм., мин. партия 36 
15741  Чашка кофейная 170 мл., компактна в хранении,   

мин. партия 36 
15742  Блюдце Ø 15 cм., мин. партия 36 
16112  Блюдо овальное 34 cм., мин. партия 12 
16132  Кружка 260 мл., складывающиеся, мин. партия 36

! К серии  Arondo можно допол-
нительно заказать различны 
предметы.
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CARNIVAL

СЕРВИЗЫ ФАРФОРОВЫЕ

ОРАНЖЕВЫЙ

42878  Тарелка Ø 20 cм
42854  Тарелка Ø 30 cм 
42858  Тарелка для спагетти Ø 30 cм 
42871  Тарелка для пиццы Ø 31 
42850  Миска 390 мл., Ø 13 cм 
42862  Миска 90 мл., Ø 17 cм 
42866  Миска 1,85 л., Ø 21 cм 
42834  Чашка для еspresso 85 мл. 
42833  Блюдце Ø 11,75 cм 
14250  Кружка 260 мл., компактна в хранении
42846  Кружка 285 мл. 

КРАСНЫЙ

42877  Тарелка Ø 20 cм 
42853  Тарелка Ø 30 cм 
42857  Тарелка для спагетти Ø 30 cм 
42870  Тарелка для пиццы Ø 31 cм 
42849  Миска 390 мл., Ø 13 cм 
42861  Миска 900 мл., Ø 17 cм 
42865  Миска 1,85 л., Ø 21 cм 
42830  Чашка для еspresso 85 мл. 
42829  Блюдце Ø 11,7 cм 
14415  Кружка 260 мл., компактна в хранении
 42845  Кружка 285 мл.

СВЕТЛО–ЗЕЛЕНЫЙ

13477  Тарелка Ø 16 cм 
13476  Тарелка Ø 20 cм 
42880  Тарелка Ø 30 cм 
42818  Миска 390 мл., Ø 13 cм 
42825  Чашка для еspresso 85 мл. 
42826  Блюдце Ø 11,7 cм 
43437  Кружка 260 мл., компактна в хранении   

ЖЕЛТЫЙ

42881  Тарелка Ø 30 cм 
42812  Тарелка для спагетти Ø 30 cм 
42813  Тарелка для пиццы Ø 31 cм 
42817  Миска 390 мл., Ø 13 cм 
42816  Миска 900 мл., Ø 17 cм 
42815  Миска 1,85 л., Ø 21 cм 
42828  Чашка для еspresso 8,5 cl 
42827  Блюдце Ø 11,75 cм 
43453  Тарелка-подставка Ø 14,5 cм 
14233  Тарелка-подставка Ø 16,5 cм 
43438  Кружка 260 мл., компактна в хранении
42814  Кружка 285 мл. 
43452  Чашка 340 мл. 
42884  Чайник 600 мл. 
42883  Чайник 1,1 л. 

ЧЕРНЫЙ 

42843  Тарелка Ø 30 cм 
42874  Тарелка для пиццы Ø 31 
42869  Миска 1,85 л. Ø 21 cм 
42840  Чашка для  еspresso 85 мл. 
42839  Блюдце Ø 11,7 cм 
14416  Кружка 260 мл., компактна в хранении
42844  Кружка 285 мл. 

ТЕМНО–СИНИЙ

42876  Тарелка Ø 20 cм 
42882  Тарелка Ø 30 cм 
42819  Тарелка для спагетти Ø 30 cм 
42820  Тарелка для пиццы Ø 31 cм 
42841  Тарелка Ø 30 cм 
42824  Миска 390 мл., Ø 13 cм 
42823  Миска 900 мл, Ø 17 cм 
42822  Миска 1,85 л., Ø 21 cм 
42836  Чашка для еspresso 850 мл. 
42835  Блюдце Ø 11,7 cм 
43439  Кружка 260 мл., компактна в хранении
42821  Кружка 285 мл. 

ЗЕЛЕНЫЙ

42875  Тарелка Ø 20 cм 
42855  Тарелка Ø 30 cм 
42859  Тарелка для спагетти Ø 30 cм 
42872  Тарелка для пиццы Ø 31 cм 
42851  Миска 390 мл., Ø 13 cм 
42863  Миска 900 мл., Ø 17 cм 
42867  Миска 1,85 л, Ø 21 cм 
42838  Чашка для еspresso 85 мл. 
42837  Блюдце Ø 11,7 cм
42847  Кружка 285 мл. 

! Хорошо сочетается с серией Dapple  
или с белой посудой.
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NATURALS 

PEPPERCORN
14008  Тарелка Ø 15,7 cм, мин. партия 36 
14370  Тарелка Ø 20,2 cм, мин. партия 24 
15481  Тарелка Ø 30 cм, мин. партия 12 
13411  Тарелка для спагетти Ø 30 cм, мин. партия 6 
13412  Тарелка овальная Ø 30 cм, мин. партия 12 
15480  Тарелка Ø 30 cм, мин. партия 6 
14167  Чашка кофейная 220 мл., мин. партия 36 

PAPRIKA
14006  Тарелка Ø 15,7 cм, мин. партия 36 
13413  Тарелка Ø 20,2 cм, мин. партия 24 
13371  Тарелка Ø 30 cм, мин. партия 12 
13373  Тарелка для спагетти Ø 30 cм, мин. партия 6 
13375  Тарелка овальная Ø 30 cм, мин. партия 12 
13414  Чашка кофейная 455 мл., мин. партия 12 

FENNEL
14007  Тарелка Ø 15,7 cм, мин. партия 36 
14369  Тарелка Ø 20,2 cм, мин. партия 24 
13372  Тарелка Ø 30 cм, мин. партия 12 
13374  Тарелка для спагетти Ø 30 cм, мин. партия 6 
13376  Тарелка овальная Ø 30 cм, мин. партия 12 
15479  Тарелка Ø 30 cм, мин. партия 6 
14904  Чашка кофейная 200 мл., компактна в хранении, мин. 

партия 36 

HONEY
13968  Миска Ø 16,5 cм, мин. партия 36 
13969  Миска Ø 20,2 cм, мин. партия 12 
13415  Блюдце Ø 14,5 cм, мин. партия 36 

CINÓ 

14547  Тарелка Ø 20,25 cм, мин. партия 24 
14546  Тарелка Ø 25,5 cм, мин. партия 24 
14545  Тарелка Ø 30 cм, мин. партия 12 
14548  Тарелка глубокая Ø 21,5 cм, мин. партия 24 
14551  Блюдо овальное 30,5 cм, мин. партия 12 
14549  Чашка кофейная 170 мл., мин. партия 36 
14550  Блюдце Ø 15,2 cм, мин. партия 36  

RIO ЗЕЛЕНЫЙ
13448  Тарелка Ø 15,7 cм 
42898  Тарелка Ø 20 cм 
42893  Тарелка Ø 23 cм 
42890  Тарелка Ø 25 cм 
42897  Тарелка Ø 27 cм 
42894  Тарелка Ø 30 cм 
42892  Тарелка глубокая Ø 21 cм 
42888  Тарелка Nouveau Ø 30 cм 
42905  Тарелка овальная 31 cм 
42902  Миска для гарнира 280 мл., компактна в хране-

нии 
42889  Миска для супа Ø 16,5 cм 
15112  Сливочник 140 мл. 
15115  Сахарница 220 мл. 
42899  Чашка кофейная 170 мл., компактна в хранении
42903  Блюдце Ø 15 см. 
42906  Кружка 260 мл., компактна в хранении

RIO СИНИЙ
42917  Тарелка Ø 20 cм 
13452  Тарелка Ø 23 cм 
14424  Тарелка Ø 25,5 cм 
42918  Тарелка Ø 27 cм 
42920  Тарелка глубокая Ø 21 cм 
42921  Тарелка Nouveau Ø 30 cм 
42919  Тарелка овальная 31 cм 
13455  Миска для супа Ø 16,5 cм 
42908  Кружка 260 мл., компактна в хранении

RIO ЖЕЛТЫЙ
14628  Тарелка Ø 15,7 cм 
42912  Тарелка Ø 20 cм
13451  Тарелка Ø 23 cм 
14625  Тарелка Ø 25,5 cм 
42913  Тарелка Ø 27 cм 
42915  Тарелка глубокая Ø 21 cм
42916  Тарелка Nouveau Ø 30 cм 
42911  Тарелка для спагетти Ø 30 cм 
42914  Тарелка овальная Ø 31 cм 
14341  Чашка кофейная 170 мл., компактна в хранении
14627  Блюдце Ø 15 cм 
15111  Миска для гарнира 280 мл., компактна в хранении
13454  Миска для супа Ø 16,5 cм 
42907  Кружка 26 мл., компактна в хранении

RIO КРАСНЫЙ
13381  Тарелка Ø 20 cм 
13450  Тарелка Ø 23 cм 
13380  Тарелка Ø 25,5 cм 
42923  Тарелка глубокая Ø 21 cм 
14685  Тарелка для спагетти Ø 27 cм
42924  Тарелка Nouveau Ø 30 cм 
42922  Тарелка овальная 31 cм 
13453  Миска для супа Ø 16,5 cм
13382  Чашка кофейная 170 мл., компактна в хранении

13383  Блюдце Ø 15 cм 
42909  Кружка 260 мл., компактна в хранении

ПОСУДА ИЗ ФАРФОРА

!
К сериям Naturals и Cinó можно 
дополнительно заказать много 
других предметов.
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RENEÉ OZORIO AURA – STEELITE
 
 Каждый предмет серии Ozorio Aura является воплощением ди-
зайнерской мысли в сочетании с лучшими качествами фарфора. 
В ассортименте представлены все предметы необходимые для 
профессиональной, праздничной и повседневной сервировки 
стола. 
 
 Создатель этой серии Rene Ozorio уже 12 лет производит сер-
вировочные комплекты и посуду для ресторанов. Он сотрудни-
чает с несколькими всемирными сетями ресторанов, например, 
с  Mandarin Orientalin и Le Meridien. Работа над дизайном всегда 
начинается с характера материала, затем следуют форма и орна-
мент. Автор создает неповторимые, изящные по дизайну пред-
меты, где звездная роль всегда принадлежит еде.

14239  Тарелка Ø 17 cм, широкие края
14235  Тарелка Ø 30 cм, широкие края
16888  Тарелка глубокая Ø 30 cм 
16889  Тарелка для спагетти Ø 24 cм 
16890  Тарелка для спагетти Ø 30 cм, широкие края
16891  Тарелка Ø 26 cм 
16387  Тарелка Ø 30 cм 
16892  Тарелка квадратная 18 cм 
16893  Тарелка квадратная 24 cм 
14237  Тарелка десертная Ø 30 см., широкие края 

16895  Тарелка Ø 15 cм, узкие края
16908  Тарелка Ø 17 cм, узкие края
16909  Тарелка Ø 22 cм, узкие края
16910  Тарелка Ø 24 cм, узкие края
16911  Тарелка Ø 27,5 cм, узкие края
16912  Тарелка Ø 28,5 cм, узкие края 

16918  Чашка Ø 7,5 cм 
16919  Чашка Ø 9 cм 
16920  Чашка Ø 11,5 cм 
14238  Миска Ø 20,5 cм 
14236  Миска Ø 24,5 cм 
14240  Миска для супа Ø 18 cм, широкие края 

16921  Блюдо с прямыми краями 24 cм 
15900  Блюдо с прямыми краями 27 cм 
16922  Блюдо с прямыми краями 27 35 cм 
16923  Тарелка квадратная 13 cм 
16924  Тарелка квадратная 16 cм 
16925  Тарелка квадратная 22 cм 
16926  Тарелка квадратная 24 cм 
16927  Тарелка квадратная 26 cм 
16385  Тарелка квадратная 29 cм 

16932  Ваза квадратная 10 cм 
16933  Ваза квадратная 13 cм

16934  Ваза квадратная 18 cм
16935  Ваза квадратная 24 cм

ПОСУДА ИЗ ФАРФОРА

16936  Ваза квадратная глубокая 13 cм
16937  Ваза квадратная глубокая 16 cм
16938  Ваза квадратная глубокая 24 cм 
16939  Блюдо для суши 3121 15 x 15 cм 
16940  Блюдо для суши 3121 x 12 cм 
16941  Блюдо для суши 31 21 x 14 cм 
16942  Блюдо для суши 31,5 x 17,5 cм 

16943  Сливочник 68 мл. 
16944  Сливочник 150 мл. 
16945  Сахарница 10 cм 
16946  Солонка 
16947  Перечница 

16948  Чашка кофейная 230 мл. 
16949  Блюдце 16 cм 
16950  Кружка 225 мл.
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BARISTA

42988  Чашка Cafe au Lait  450 мл. 
43094  Блюдце Ø 13 cм 
43106  Тарелка-подставка Ø 14,5 cм 
43096  Тарелка-подставка Ø 17 cм 
42987  Чашка для сappuccino  20 мл. 
42989  Чашка для еspresso  60 мл. 

KULHOLAUTASET 

15965  Тарелка multi овальная 30 x 24 cм,  
мин. партия 12 

43145  Тарелка Sinus Ø 24 cм, широкие края,  
мин. партия 12 

HORIZONT 

14355  Тарелка Ø 17 cм, мин. партия 24 
17001  Тарелка Ø 23 cм, мин. партия 24 
17002  Тарелка Ø 26 cм, мин. партия 24 
17006  Тарелка Ø 29 cм, мин. партия 12 
15259  Тарелка Ø 31 cм, мин. партия 12 
17011  Тарелка глубокая Ø 27 cм, мин. партия 12 
17012  Чашка для еspresso 100 мл., мин. партия 24 
14354  Чашка кофейная 220 мл., мин. партия 24 
15164  Блюдце Ø 14,5 cм, мин. партия 24 

SENSE 

14016  Тарелка Ø 17,5 cм, мин. партия 24 
16291  Тарелка Ø 22 cм, мин. партия 24 
16290  Тарелка Ø 25 cм, мин. партия 24 
16292  Тарелка Ø 28 cм, мин. партия 12 
17009  Тарелка овальная 13 x 20 cм, мин. партия 24 
17010  Тарелка овальная 19 x 27 cм, мин. партия 12 
17013  Тарелка глубокая 400 мл., Ø 19 cм,  

мин. партия 24 
17014  Тарелка глубокая Ø 24 cм, мин. партия 24 
14354  Чашка кофейная 22 мл., мин. партия 24 
14357  Блюдце Ø 14,5 cм, мин. партия 24 

ПОСУДА ИЗ ФАРФОРА

PORSGRUND
  

 Фарфор, производимый в шведском городе Porsgrund, обжи-
гается при очень высокой температуре (1400°C). При этом до-
стигается 100% плотность материала и сверхтвердость глазури. 
Посуда из такого фарфора не теряет блеска, а срок ее службы 
увеличивается. Фарфор можно мыть в посудомоечной машине, 
так как орнамент находится полностью под глазурью и не раз-
рушается. Все стандартные модели выдерживают температуру, 
как простой, так и микроволновой печи.  

 Кроме выпуска посуды с орнаментом компания Porsgrund спе-
циализируется еще и на изготовлении посуды с логотипом за-
казчика. Минимальная партия такой посуды - 200 предметов. 
 

ROMA

43102  Тарелка Ø 17 cм 
43101  Тарелка Ø 22 cм 
43100  Тарелка Ø 25 cм 
43099  Тарелка Ø 28 cм
43109  Тарелка Ø 30 cм 
43091  Тарелка для спагетти Ø 29 cм 
43098  Тарелка полуглубокая Ø 30 cм 
43103  Тарелка глубокая Ø 25 cм 
43092  Чашка Cafe au Lait  900 мл. 
43093  Чашка кофейная 100 мл. 
43104  Чашка кофейная 180 мл. 
43105  Чашка кофейная 220 мл. 
43095  Чашка кофейная 350 мл. 
43094  Блюдце 13 cм 
43106  Тарелка-подставка Ø 14,5 cм 
43096  Тарелка-подставка Ø 17 cм 
43107  Вазочка для десерта Ø 19,5 cм 
43090  Тарелка Couscous  Ø 25 cм 
43108  Тарелка Couscous  Ø 29 cм 

FASETT

42994  Тарелка Ø 18 cм 
42993  Тарелка Ø 23 cм 
42992  Тарелка Ø 25 cм
42991  Тарелка Ø 28 cм 
43003  Тарелка Ø 30 cм 
42995  Тарелка  глубокая Ø 23 cм 
43004  Миска для супа 400 мл. Ø 19 cм 
43000  Кружка 260 мл. 
42996  Чашка кофейная 150 мл. 
42997  Чашка кофейная низкая 180 мл. 
42998  Чашка кофейная 220 мл. 
42999    Блюдце  Ø 14,5 cм

! Серию Вarista можно  
заказать со своим или со 
стандартным рисунком.
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VICTORIA

43060  Чашка кофейная 150 мл., компактна в хранении
43061  Чашка кофейная 220 мл., компактна в хранении
43062  Чашка кофейная 150 мл. 
43063  Чашка кофейная 220 мл. 
43064  Блюдце Ø 13 cм 
43065  Тарелка-подставка Ø 14,5 cм 
43072  Тарелка-подставка Ø 17,5 cм 
43066  Тарелка Ø 17,5 cм 
43067  Тарелка Ø 21 cм 
43068  Тарелка Ø 25 cм 
43069  Тарелка Ø 27 cм 
43070  Тарелка Ø 30 cм 
43071  Миска для супа 350 мл. 
43073  Тарелка глубокая Ø 18 cм 
43074  Тарелка глубокая Ø 21 cм 
43075  Тарелка для салата 
43076  Салатник Ø 25 cм 
43077  Блюдо овальное 38 cм 
43078  Блюдо овальное 28 cм
43079  Соусница 400 мл. 
43080  Сахарница 110 мл. 
43081  Сливочник 80 мл. 

FORM 

43025  Салатник Ø 14,5 cм 
43026  Тарелка Ø 17 cм 
43027  Тарелка Ø 19 cм 
43028  Тарелка Ø 21 cм 
43029  Тарелка Ø 24 cм 
43030  Тарелка Ø 27 cм 
43031  Тарелка Ø 30 cм 
13605  Тарелка Ø 23 cм, легкая 
43033  Тарелка глубокая Ø 20,5 cм 
43034  Тарелка глубокая Ø 23 cм 
43017  Блюдце Ø 14,5 cм 
43007  Чашка для еspresso 100 мл., компактна в хранении
43008  Чашка кофейная 15 мл. 
43055  Чашка кофейная 180 мл., компактна в хранении
43040  Чашка кофейная 190 мл., компактна в хранении
43011  Чашка кофейная 220 мл., компактна в хранении
43020  Кружка 230 мл., компактна в хранении
 43005  Кружка 26 мл., компактна в хранении 
43009  Кружка 220 мл. 
43041  Ваза для цветов 14 cм 
43048  Сахарница Ø 7 cм 
43049  Сахарница Ø 8,5 cм 
43050  Сливочник 90 мл. 
43051  Сливочник 140 мл. 
43052  Подставка для яйца 
43053  Солонка 
43054  Перечница 
43032  Миска для супа Ø 17 cм 
43216  Подставка для зубочисток 

ПОСУДА ИЗ ФАРФОРА

SINUS

43141  Блюдо GN 1/1 32,5 x 53 cм 
43140  Блюдо GN 1/2 32 x 26 cм, узкие края 
43142  Блюдо GN 1/2 32,5 x 26 cм, широкие края 
43138  Блюдо GN 2/4 53 x 16 м 
43139  Блюдо GN 1/4 25,5 x 16 cм 
15094  Миска квадратная 100 мл., 9,5 x 9,5 cм 
14513  Миска квадратная 160 мл., 10 x 10 cм 
14420  Миска квадратная 500 мл., 15 x 15 м 
43143  Миска квадратная 800 мл., 16 x 16 cм 
43144  Миска квадратная 1,3 л., 17,5 x 17,5 cм 
43146  Миска квадратная 2l20 x 20 cм 
15333  Сахарница 110 мл. 
14243  Подставка для зубочисток 
14510  Ваза 

GASTROFORM 

43125  GN–форма 1/1 53 x 32,5 x 3 cм 
43114  GN–форма 1/1 53 x 32,5 x 6,5 cм 
43110  GN–форма 2/3 30,5 x 34 x 4,5 cм 
43115  GN–форма 1/2 30,5 x 24 x 3 cм 
43111  GN–форма 1/2 30,5 x 24 x 4,5 cм 
43133  GN–форма 1/2 32,5 x 24 x 6 cм 
43116  GN–форма 1/3 30,5 x 16,5 x 3 cм 
43112  GN–форма 1/3 30,5 x 16,5 x 4,5 cм 
43127  GN–форма 1/3 32,5 x 16,5 x 6 cм 
43117  GN–форма 1/6 16 x 13,5 cм 
43128  GN–форма 1/6 16 x 16 x 6 cм 
43118  GN–форма 1/9 12 x 7 cм 
43123  Миска 260 мл., Ø 9,7 высота 5,7 cм 
43113  Миска 500 мл., Ø 12,3 высота 6,3 cм 
43121  Миска 550 мл., Ø 14,7 высота 5,2 cм 
43134  Миска 800 мл., Ø 17 высота 5,5 cм 
43120  Миска 1,35 л., Ø 20,5 Высота 6,5 cм 
43119  Миска 3,25 л., Ø 23 высота 13 cм 
43126  Горшок Form 1 л., Ø 13 высота 10 cм

!
Полный ассортимент 
кружек на страницах 
38–39
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ПОСУДА ИЗ ФАРФОРА

BANQUETPRIMARY 
16689  Тарелка Ø 13 см, мин. партия 24 
16690  Тарелка Ø 15 см, мин. партия 24 
16691  Тарелка Ø 17 см, мин. партия 24 
16692  Тарелка Ø 19 см, мин. партия 24 
16693  Тарелка Ø 20 см, мин. партия 24 
16694  Тарелка Ø 21 см, мин. партия 24 
16695  Тарелка Ø 23 см, мин. партия 24 
16794  Тарелка Ø 24 см, мин. партия 12 
16696  Тарелка Ø 25 см, мин. партия 12 
16697  Тарелка Ø 27 см, мин. партия 12 
16698  Тарелка Ø 29 см, мин. партия 6 
16699  Тарелка Ø 30 см, мин. партия 6 
16700  Тарелка Ø 31 см, мин. партия 6 
16701  Тарелка глубокая Ø 23 см, мин. партия 12 
16702  Тарелка глубокая Ø 26 см, мин. партия 12 
16703  Тарелка для спагетти Ø 30 см, мин. партия 6 
16704  Тарелка для пиццы Ø 32 см, мин. партия 6 
16705  Тарелка овальная Ø 38 см, мин. партия 6 
16706  Миска 600 мл., Ø 16 cм, компактна в хранении, мин. 

партия 12 
16707  Миска 720 мл., Ø 18 cм, компактна в хранении, мин. 

партия 12 
16708  Миска 1,180 л., Ø 21 cм, компактна в хранении, мин. 

партия 12 
16709  Миска 670 мл., Ø 16 см, мин. партия 12 
16710  Миска 1,050 л., Ø 20 см, мин. партия 12 
16711  Миска 1,9 л., Ø 25 см, мин. партия 1 
16712  Миска 5 л., Ø 31 см, мин. партия 1 
16713  Сливочник 150 мл., мин. партия 6 
16714  Сахарница 270 мл., с крыжкой, мин. партия 6 
16716  Масленка 60 мл., Ø 7 см, мин. партия 12 
16718  Солонка, мин. партия 6 
16719  Перечница, мин. партия 6 
16720  Подставка для зубочисток, мин. партия 12 
16721  Подставка для салфеток, мин. партия 12 
16722  Подставка для меню, мин. партия 12 
16723  Чашка кофейная 180 мл.,, компактна в хранении, мин. 

партия 12 
16724  Чашка кофейная 230 мл.,, компактна в хранении, мин. 

партия 12 
16725  Блюдце 15 cм, мин. партия 12 
16849  Соусница 350 мл., мин. партия 4 

PIXEL 
16795  Тарелка Ø 17 см, мин. партия 24 
16796  Тарелка Ø 21 см, мин. партия 12 
16797  Тарелка Ø 24 см, мин. партия 12 
16798  Тарелка Ø 27 см, мин. партия 12 
16799  Тарелка Ø 29 см, мин. партия 12 
16800  Тарелка Ø 32 см, мин. партия 6 
16801  Тарелка глубокая Ø 24 см, мин. партия 12 
16802  Тарелка глубокая Ø 28 см, мин. партия 12 
16803  Миска 300 мл., мин. партия 12 
16804  Сливочник 250 мл., мин. партия 6 
16805  Сахарница 250 мл., с крыжкой, мин. партия 6 
16806  Чашка для еspresso 90 мл., мин. партия 12 
16807  Чашка кофейная 220 мл., мин. партия 12 
16808  Блюдце Ø 12 см, мин. партия 12 
16809  Тарелка–подставка Ø 15 см, мин. партия 12 
19049  Миска с ручками 350 мл., мин. партия 6 

RAK BANQUET

Серия посуды Rak Banquet состоит из 75 предметов. Она 
изготовлена специально для сферы HoReCa. Классическая, 
выполненные в едином стиле, посуда легко сочетается с 
различными вариантами сервировки стола.

LEON 
16845  Тарелка Ø 17 см, мин. партия 24 
16853  Тарелка Ø 21 см, мин. партия 24 
16854  Тарелка Ø 24 см, мин. партия 12 
16843  Тарелка Ø 27 см, мин. партия 12 
16842  Тарелка Ø 29 см, мин. партия 12 
16855  Тарелка глубокая Ø 23 см, мин. партия 12 
16844  Тарелка глубокая Ø 26 см, мин. партия 12 
16846  Миска 600 мл., Ø 16 cм, мин. партия 12 
16847  Чашка кофейная 200 мл., компактна в хранении, мин. 

партия 12 
16856  Чашка кофейная 230 мл., компактна в хранении, мин. 

партия 12 
16848  Блюдце Ø 15 см, мин. партия 12 

SKA 
16814  Тарелка Ø 24 cм, узкие края, мин. партия 12 
16815  Тарелка глубокая Ø 22 cм, узкие края, мин. партия 12 
16816  Миска 400 мл., Ø 13 см, мин. партия 12 
16817  Миска квадратная 11 x 11 см, мин. партия 12

ALL SPICE 
16818  Тарелка Sesame квадратная 30 x 30 см, мин. партия 6 
16819  Тарелка Coriandre 29 x 22 см, мин. партия 6 
16820  Тарелка Ginger квадратная 14 x 14 см, мин. партия 6 
16821  Тарелка Ginger 29 x 29 см, мин. партия 6 
16822  Тарелка Wasabi 28 x 14 см, мин. партия 6 
16823  Ваза Pepper сервировочная низкая овальная 30 x 11 

cм, мин. партия 6
16824    Тарелка Curry квадратная 30 x 30 cм, для 4 чашек, 

мин. партия 6
16825  Тарелка Anis 36 x 11 cм, для 4 чашек, мин. партия 6 
16826  Тарелка Tarrason квадратная 30 x 30 cм,  

раздел. на 4 ячейки, мин. партия 6
16827  Мисочка для приправ 90 мл., мин. партия 6 
18278  Тарелка треугольная 28 x 14 см,  

мин. партия 6 
17334  Чашка для еspresso 90 мл., мин. партия 12 
18279  Чашка кофейная 200 мл., мин. партия 12
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ПОСУДА ИЗ ФАРФОРА

RAK RONDO 

18681  Тарелка Ø 17 см, мин. партия 24 
18682  Тарелка Ø 19 см, мин. партия 24 
18683  Тарелка Ø 24 см, мин. партия 12 
18684  Тарелка Ø 27 см, мин. партия 12 
18685  Тарелка глубокая Ø 23 см, мин. партия 12 
18686  Чашка кофейная 180 мл., компактна в хранении, мин. 

партия 12 
18687  Блюдце Ø 15 см, мин. партия 12 
18690  Сливочник 150 мл., мин. партия 6 
18691  Миска 480 мл., мин. партия 12 
19048  Миска 1,05 мл., мин. партия 12 

Предметы серии B.Concept прекрасно сочетаются между собой. 
Благодаря их дугообразным линиям получаются интересные 
варианты сервировки. Из предметов на столе можно составить 
круглые или даже волнообразные композиции, которые будут 
эффектно смотреться при сервировке любого мероприятия.

RAK B.CONCEPT 

19045  Ваза сервировочная низкая Ø 30 см,  
мин. партия 6 

19046  Тарелка, дуга 51 x 30 см, мин. партия 4 
19047  Тарелка, дуга 30 x 25,5 см, мин. партия 6 

RAK BUFFET 

16828  GN–блюдо 1/1 53,5 x 33,5 x 7,2 см,  
мин. партия 1 

16830  GN–блюдо 1/1 53 x 31 x 2,7 см,  
мин. партия 2 

16832  GN–блюдо 1/2 33,5 x 26 x 6,5 см,  
мин. партия 2 

16833  GN–блюдо 1/3 33,5 x 17 x 6,5 см,  
мин. партия 3 

16835  Блюдо раздаточное 36 x 4 см, мин. партия 1 
16836  Блюдо раздаточное 46 x 4 см, мин. партия 1 
16837  Чаша для салата 590 cl 31 x 17 см,  

мин. партия 1

42650

14464, 42557

15406

42558, 42559

43363, 43362

43362, 43363 15405

13378, 42553, 42551,
15544, 42555, 14088

42550

43404, 43405

14465

42546, 15079, 42548, 42547 14704, 14463

14301, 14302

GÜR AL

MIMOZA

42546  Тарелка квадратная Ø 18 cм 
15079  Тарелка квадратная Ø 21 cм 
42548  Тарелка квадратная Ø 29 cм 
42547  Тарелка квадратная Ø 32 cм 
14300  Тарелка квадратная глубокая Ø 21 cм 
14704  Чаша квадратная 19 cм 
14463  Чаша квадратная 25 cм 
14302  Блюдце 
14301  Чашка кофейная 170 мл. 

DELTA

42553  Тарелка Ø 18 cм 
42551  Тарелка Ø 20 cм 
15544  Тарелка Ø 24 cм 
42555  Тарелка Ø 26 cм 
14088  Тарелка Ø 27 cм 
13378  Тарелка Ø 30 cм 
15405  Тарелка овальная 29 cм 
43363  Тарелка Reno Ø 26 cм 
43362  Ваза Reno сервировочная низкая Ø 30 cм 
42554  Тарелка глубокая Ø 22 cм 
42561  Тарелка глубокая Ø 23 cм 
42560  Тарелка для пиццы Ø 33 cм 

42558  Чашка кофейная 170 мл. 
42559  Блюдце 
15403  Чашка 60 мл. + блюдце 

14464  Миска Ø 14 cм 
42557  Миска Ø 19 cм 
42556  Мисочка для приправ 40 мл., Ø 6 cм 
14707  Мисочка для приправ 90 мл., Ø 8 cм 
15404  Сливочник 100 мл. 
15406  Подставка для яйца 

43404  Tарелка треугольная 
43405  Чашка 140 мл. к треугольной тарелке 
14465  Миска 380 мл., Ø 12 cм 
42550  Кружка Venus 250 мл.
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КРУЖКИ COFFEEHOUSE
 
42971 Кружка 265 мл. 
42970 Кружка 340 мл. 
42969 Кружка 450 мл. 

КРУЖКИ CARNIVAL 

42814 Кружка 285 мл., желтая 
42821 Кружка 285 мл., темно–синяя 
42844 Кружка 285 мл., черная 
42845 Кружка 285 мл., красная 
42846 Кружка 285 мл., оранжевая 
42847 Кружка 285 мл., зеленая 

КРУЖКИ RIO 

42906 Кружка Rio 260 мл., зеленая, компактна в хранении
42907 Кружка Rio 260 мл., желтая, компактна в хранении
42908 Кружка Rio 260 мл., синяя, компактна в хранении
42909 Кружка Rio 260 мл., красная, компактна в хранении
 

КРУЖКИ VICTOR 
43057 Кружка 230 мл., компактна в хранении
43058 Кружка 320 мл., компактна в хранении
43000 Кружка Fasett 260 мл., компактна в хранении
 

42489 Кружка New Mocca 280 мл. 
42961 Кружка Simplicity 260 мл., компактна в хранении
42722 Кружка Monaco 260 мл., компактна в хранении
42550 Кружка Venus 250 мл., компактна в хранении
 

КРУЖКИ QUENCH

42986 Кружка 227,5 мл. 
42985 Кружка 28,5 мл. 
15528 Кружка Earth Tones Mocha 285 мл. 

Coffeehouse

Rio

Carnival

FasettVictor

Simplicity

Monaco

Venus

New Mocca

Quench

КРУЖКИ ФАРФОРОВЫЕ

FROISSÉS – ЧАШКИ ДЛЯ ESPRESSO 
минимальная партия 6

13948  Espresso чашка 80 мл., красная 
13970  Espresso чашка 80 мл., темно–коричневая 
13971  Espresso чашка 80 мл., желтая 
13972  Espresso чашка 80 мл., черная
14600  Espresso чашка 80 мл., белая 

STEELITECARNIVAL КРУЖКИ КОФЕЙНЫЕ
43439  Кружка кофейная 260 мл., синяя,  

компактна в хранении 
43438  Кружка кофейная 260 мл., желтая,  

компактна в хранении 
14415  Кружка кофейная 260 мл., красная,  

компактна в хранении 
14250  Кружка кофейная 260 мл., oранжевая,  

компактна в хранении 
43437  Кружка кофейная 260 мл., зеленая,  

компактна в хранении 
14416  Кружка кофейная 260 мл., черная,  

компактна в хранении 

FORM КРУЖКИ КОФЕЙНЫЕ
43009  Кружка кофейная 220 мл. 
43018  Кружка кофейная 230 мл. 
43020  Кружка кофейная 230 мл., компактна в хранении
43021  Кружка кофейная 340 мл., компактна в хранении
43005  Кружка кофейная 260 мл. 
15501  Кружка кофейная 230 мл., компактна в хранении
 
17780  Кружка кофейная 280 мл., без ручки

43009

17780

43005

43020

43021

15501
43018
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ФАРФОР–ПОСУДА ДЛЯ РАЗДАЧИ

42638

42516

14901

42590

42686

42613

42618

42682

42612

42647

42692

42687

42681 42586, 42587

REVOL BOMBAY 

14246  Блюдо 30 x 15 x 4 см, мин. партия 4 
15457  Блюдо 35 x 15 x 1,5 см, мин. партия 6 
14245  Блюдо 40 x 15 x 4 cм, черное, мe 3 
13616  Блюдо 40 x 15 x 4 см, мин. партия 3 
13617  Блюдо 43 x 15 x 1,0 см, мин. партия 2 
13361  Блюдо 53 x 31 x 1,5 см, мин. партия 1 

14247  Блюдо 53 x 31 x 1,5 cм, черное, мин. партия 1 
42490  Тарелка квадратная 27 x 27 см, мин. партия 1 
42491  Тарелка квадратная 35 x 35 см, мин. партия 1 
15426  Тарелка квадратная 27 x 27 cм, гладкая,  

мин. партия 6 
15375  Тарелка квадратная 23 x 23 см, мин. партия 6 
15374  Тарелка квадратная 15 x 15 см, мин. партия 12

14332  Чаша 6 x 6 x 2,5 см, мин. партия 6 
14360  Чаша 13 x 13 x 5,7 см, мин. партия 6 
14359  Миска 16 x 16 x 7 см, мин. партия 6 
14248  Миска 18 x 18 x 10 см, мин. партия 2 
14249  Миска 20 x 20 x 8,2 см, мин. партия 1 
13618  Миска 21 x 21 x 4 см, мин. партия 6 
15376  Миска 25 x 25 x 10 см, мин. партия 3 
42492  Миска 35 x 15 x 4,2 см, мин. партия 3 

14913  Соусница 6 x 6 x 6 см, мин. партия 6 
13980  Форма 18 x 15 x 4 см, мин. партия 4 

14154  Блюдо стеклянное 43 x 15 см, мин. партия 1 
15377  Стакан овальный 90 мл., 6,5 x 4,6 x 6,5 см,  

мин. партия 6 

REVOL – СКОВОРОДА ДЛЯ ПОНЧИКОВ  
6 ЯЧЕЕК

42611  Сковорода для пончиков Ø 12 cм, белая,  
с ручками 

42610  Сковорода для пончиков, белая 
43370  Сковорода для пончиков Ø 12,5 см, белая,  

с ручкой 
42689  Сковорода для пончиков, коричневая,  

с ручкой

4261042611

REVOL

Revol – это самая известная в сфере производства посуды фран-
цузская фирма, которая уже с 1789 года изготавливает высоко-
качественный фарфор для кухни. Предприятие по–прежнему 
принадлежит представителям рода, основавшим фирму. Кроме 
традиционной французской кухонной посуды в ассортимент 
входят несколько серий, ставших трендами. Например, Bombay, 
Belle Cuisine и Froisse.

42676  Графин для вина 1,0 л., зеленый 

ALEXANDRIE

42516  Форма для крем брюле Ø 14 cм, высота 3,5 cм 
42638  Форма для запекания 34 x 22 x 6 cм 

42586  Раздаточное блюдо 39 x 28,5 cм 
42587  Раздаточное блюдо 45 x 34 cм 
42682  Блюдо для торта Ø 31 cм 
42681  Тарелка Carpaccio 36 x 21 cм 

42618  Салатник 380 мл., Ø 13,5 cм, компактен в хранении 
14901  Салатник 650 мл., Ø 16 cм, компактн в хранении
 42687  Форма для печи 600 мл., коричневая 

42613  Чашечка для приправ Ø 5,5 cм 
42692  Горшок, желтый 
42686  Горшок 10 мл., белый 
42647  Горчичница 130 мл., Ø 7 cм 
42590  Чашка Cafe au Lait 550 мл., Ø 14 cм 
42612  Чаша для гарнира Ø 12 cм

42676

!
К серии Bombay можно дополни-
тельно заказать много различных 
предметов!
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REVOL BELLE CUISINE 

42509  Горшок 450 мл., 13 x 12 x 8 см, мин. партия 1 
15396  Форма 290 мл., Ø 12, высота 5 см, мин. партия 4 
42508  Форма 1,7 л., Ø 23, высота 6 см, мин. партия 1 
42507  Форма 2,5 мл., Ø 28, высота 6,5 см,  

мин. партия 1 

42571  Чаша для запекания „голова льва” 450 мл. 
42572  Чаша для запекания „голова льва” 1,25 л 
42573  Чаша для запекания „голова льва” 1,85 л 
42574  Чаша для запекания „голова льва” 2,5 л 

42615  Сливочник 50 мл., Ø 5 cм, компактен в хранении
42595  Сахарница 150 мл., Ø 8 cм, компактена в хранении
 

42597  Сливочник 150 мл. 
42598  Сливочник 250 мл. 
42599  Сливочник 300 мл. 
42600  Сливочник 470 мл. 

42622  Форма для пирога Ø 25 cм 
42623  Форма для пирога Ø 30 cм 

42637  Форма для запеканки 300 мл. 

42589  Форма Crème Brûlée Ø 14 cм K 2 cм 

ФОРМЫ ИЗ ФАРФОРА

42571, 42572, 42573, 42574

42622, 42623

42597-42600 42589

42637

REVOL LONDRES

42680  Форма 4,5 л., 40 x 29 x 6,5 cм 
14801  Блюдо 200 мл.,15 x 9,5 x 3,5 cм
42683  Блюдо GN 1/1 высота 6,5 cм
42684  Блюдо GN 1/2 высота 6,5 cм 
42578  Мисочка для приправ Ø 7,5 cм 

REVOLLESGRANDSCLASSIQUES
– традиционный французский стиль –

42633  Форма 1 л., 21,5 x 16 cм 
42634  Форма 1,5 л., 27 x 21 x 5,8 cм 
42635  Форма 2,5 л., 34,3 x 24 x 6 cм 
42636  Форма 3,5 л., 38 x 26 x 6 cм 

42648  Форма для запекания 150 мл., 16 x 9 cм 
42639  Форма для запекания 200 мл., 20 x 11 cм 
42640  Форма для запекания 400 мл. 23 x 13,5 cм 
42641  Форма для запекания 700 мл. 29 x 17 cм 

42625  Форма овальная 360 мл., 19 cм 
42626  Форма овальная 550 мл., 22 cм 
42627  Форма овальная 800 мл., 25 cм 
42628  Форма овальная 1,1 л., 28 cм 
42629  Форма овальная 1,5 л., 32 cм 
42630  Форма овальная 2,2 л., 36 cм 
42631  Форма овальная 3 л., 40 cм 

42654  Форма для суфле 110 мл., Ø 8 cм 
42656  Форма для суфле 75 мл., Ø 6,8 cм 
42575  Форма для суфле 370 мл., Ø 11,8 cм 
42576  Форма для суфле 850 мл., Ø 15,5 cм 
42577  Форма для суфле 1,6 л., Ø 19 cм 
42580  Форма для суфле 170 мл., Ø 9,5 cм 
42581  Форма для суфле 150 мл., Ø 8 cм 
42582  Форма для суфле 160 мл., Ø 8 cм 
42583  Форма для суфле 250 мл., Ø 10 cм 
42653  Форма для суфле 75 мл., Ø 6,8 cм, синяя 
42655  Форма для суфле 75 мл., Ø 6,8 cм, желтая

!
К серии Belle Cuisine можно до-
полнительно заказать различные 
предметы.
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ЧАШИ ФАРФОРОВЫЕ

42673-42675

42650

LYONNAIS

42673 Миска 450 мл., Ø 17 cм 
42674 Чаша 1,2 л., Ø 22 cм 
42675 Чаша 3 л., Ø 31 cм 
42650 Блюдо для рыбы 57 x 26 cм 

GRAND HOTEL

13446 Блюдо овальное 17 x 10 cм 
42591 Блюдо овальное 50 x 35 cм 
42592 Блюдо овальное 56 x 42 cм 
13619 Блюдо овальное 56 x 36 cм 
42677 Блюдо Ø 40 cм 
42593 Блюдо для раздачи 39 x 39 cм, ”роза” 

TIMESQUARE

14113  Тарелка 13 x 13 x 1,5 см, мин. партия 10 
16431  Тарелка 25,5 x 6 x 1,5 см, мин. партия 6 
17782  Тарелка 26 x 13 x 1,5 см, мин. партия 6 
17781  Тарелка 25 x 25 x 1,5 см, мин. партия 6 
16430  Тарелка 30 x 30 x 1,5 см, мин. партия 3 
18758  Тарелка квадратная 6 x 6 x 1 см,  

мин. партия 8 
18759  Тарелка квадратная глубокая 11 x 11 x 3,5 см, мин. 

партия 6 
14922  Тарелка квадратная глубокая 19 x 19 x 3,5 см, мин. 

партия 4 
15835  Tарелка театральная 23 x 13 x 1 см,  

мин. партия 6 

17784  Стакан для десерта 110 мл., Ø 7 cм высота 6 см, мин. 
партия 6 

16424  Мисочка для приправ 6,5 x 6,5 x 4,7 см,  
мин. партия 8 

18760  Форма 10,5 x 7,2 x 4 см, мин. партия 6 

42593

13446, 42591-92, 
13619

42677
17784

16424

15835

! К серии Time Square можно 
дополнительно заказать 
различных предметов.
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SELTMANN
Мин. партия 12

Фирма Seltmann специализируется на выпуске предметов 
сервировки из фарфора для больниц и учреждений социальной 
сферы. В широком ассортименте представлены – чаши, миски и 
другие предметы, в том числе с орнаментом и декорированные, 
которые при необходимости могут быть оснащены крышкой. 
 
Seltmann изготавливает весь свой фарфор в Баварии. Предметы 
обжигаются при температуре 1450°C, что обеспечивает 
высокую прочность глазури, которая безупречно выдерживает 
эксплуатацию посуды. Все предметы производятся с 
укрепленными краями, что позволяет увеличивать срок 
службы. 

Фарфор фирмы Seltmann можно мыть в посудомоечной машине 
и ставить в микроволновую печь. 

18292  Тарелка квадратная 21 x 21 cм 
18298  Крыжка для квадратной тарелки 
18293  Тарелка Ø 23 cм 
18299  Крыжка для круглой тарелки
18294  Тарелка трехугольная, 23,8 cм 
18300  Крыжка для трехугольной тарелки
18295  Миска квадратная 350 мл., 15 x 15 cм 
18301  Крыжка для квадратной миски 
18296  Миска 530 мл., Ø 13,5 cм 
18302  Крыжка для миски
18297  Кофейник 310 мл. 
18303  Крыжка для кофейника 

ДЕКОР 10428
Мин. партия 12

18304  Тарелка Ø 23 cм 
18305  Миска 530 мл., Ø 13,5 cм 

ДЕКОР 21101
Мин. партия 12

18306  Тарелка Ø 23 cм 
18307  Миска 530 мл., Ø 13,5, cм

18292 18298

18297

18302

18295

18300

18303

18296

18301

18294

21101

10428

ФАРФОР ДЛЯ БОЛЬНИЦ

! Термотележки Unitray для  
перевозки пищи на стр. 192 ! Столовые приборы  

на стр. 100
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СТОЛОВЫЕ ПРИБОРЫ

HERESUNIVERSAL 13/0

41733  Нож столовый 195 мм 
41734  Вилка столовая 190 мм 
41735  Ложка столовая 195 мм 
41736  Ложка десертная 182 мм 
41737  Нож для бутербродов 165 мм
41738  Вилка для бутербродов 163 мм 
41739  Ложка чайная 161 мм
41740  Ложка кофейная 138 мм 

HERESAMERICA13/0 

41780  Нож столовый 209 мм 
41781  Вилка столовая 190 мм 
41782  Ложка столовая 195 мм
41783  Нож для закуски 180 мм
41784  Вилка для закуски 170 мм 
41785  Ложка десертная 175 мм
41786  Ложка чайная 141 мм
41787  Ложка кофейная 116 мм 

HERESAMIRAL13/0 

41839  Нож столовый 234 мм 
41840  Вилка столовая 208 мм 
41843  Ложка столовая 192 мм
41849  Нож для бифштекса 240 мм
41841  Нож для закуски 208 мм 
41842  Вилка десертная 187 мм 
41848  Нож для рыбы 212 мм 
41847  Ложка кофейная 122 мм
41846  Ложка десертная 154 мм 
41845  Вилка десертная 152 мм
41844  Нож десертный 179 мм
41838  Ложка раздаточная 254 мм 
41837  Вилка раздаточная 252 мм

HERESCAPTAIN13/0 

41890  Нож столовый большой 240 мм 
41888  Вилка столовая 188 мм 
41891  Вилка столовая большая 200 мм 
41887  Нож столовый 215 мм 
41892  Ложка столовая 180 мм 
41895  Нож десертный 180 мм 
41894  Вилка десертная 157 мм 
41893  Ложка десертная 152 мм 
41889  Ложка кофейная 122 мм 

HERESEUROPE 18/10 

41982  Нож столовый 235 мм 
41977  Вилка столовая 204 мм 
41978  Ложка столовая 196 мм 
41979  Вилка для закуски 180 мм 
41980  Ложка для закуски 175 мм 
41981  Ложка кофейная 135 мм 

HOTEL13/0

41944  Нож столовый 216 мм 
41945  Вилка столовая 197 мм 
41946  Ложка столовая 194 мм 
41947  Нож десертный 186 мм 
41948  Вилка десертная 170 мм 
41952  Вилка для торта 148 мм 
41949  Ложка десертная 170 мм 
41950  Ложка кофейная 142 мм 
41951  Ложка „mokka” 109 мм 
41953  Ложка для мороженого 207 мм 
41810  Ложка кофейная Erika 128 мм
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ATERIMET

PIAZZA PRAGA

15441  Вилка столовая 207 мм 
15444  Нож столовый 231 мм 
15445  Ложка столовая 207 мм 
15446  Вилка десертная 181 мм 
15447  Нож десертный 209 мм 
15448  Ложка десертная 181 мм 
15525  Ложка кофейная 140 мм 

PIAZZA BARCELONA

16474  Нож столовый 215 мм 
16475  Вилка столовая 195 мм 
16476  Ложка столовая 195 мм 
16477  Ложка кофейная 125 мм

PIAZZA COPENHAGEN 18/10

41873  Нож столовый 232 мм 
41884  Вилка столовая 206 мм 
41880  Ложка столовая 206 мм 
41874  Нож для закуски 210 мм 
41885  Вилка для закуски 186 мм 
41881  Ложка для закуски/десертная 187 мм 
41875  Нож для рыбы 213 мм 
41886  Вилка для рыбы 191 мм 
41876  Нож для бифштекса 242 мм 
41882  Ложка чайная/десертная 150 мм 
41883  Ложка кофейная 123 мм 
41879  Ложка для соуса 200 мм 
41877  Ложка раздаточная 260 мм
41878  Вилка раздаточная 260 мм 
15713  Вилка для торта 165 мм 
17942  Нож для масла 163 мм 

PIAZZA ROMA 18/10 

41861  Нож столовый 237 мм, полая ручка 
41862  Нож столовый 237 мм, ручка массив 
41857  Вилка столовая 206 мм
41850  Ложка столовая 206 мм 
41863  Нож для закуски 210 мм, полая ручка 
41864  Нож для закуски 210 мм, ручка массив 
41858  Вилка для закуски 182 мм 
41851  Ложка для закуски 182 мм 
41865  Нож для рыбы 210 мм 
41859  Вилка для рыбы 180 мм 
41855  Ложка для супа 176 мм 
41852  Ложка десертная 140 мм 
41854  Ложка для мороженого 136 мм 
41853  Ложка „mokka” 115 мм 
41856  Ложка „сocktail” 202 мм 
41866  Нож для масла170 мм 
41860  Вилка десертная 162 мм 
41869  Вилка раздаточная 230 мм 
41868  Ложка раздаточная 230 мм 
41870  Щипцы для салата 230 мм 
41867  Лопатка для торта 259 мм 
41872  Ковш для подливы 175 мм 
41871  Ковш для супа 270 мм 
17383  Нож для бифштекса 
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SAMBONET 

Товары итальянской фирмы Sambonet являются эталоном 
высшего класса благодаря высококачественной обработке. 
Sambonet выпускает столовые приборы из чистого серебра, ни-
келя с серебряным напылением и из нержавеющей стали. 

BAMBOO

16959  Нож столовый 240 мм 
17943  Нож для бифштекса 240 мм 
16957  Вилка столовая 209 мм 
16958  Ложка столовая 209 мм 
17944  Нож для закуски/десертный 206 мм 
16962  Вилка для закуски/десертная 188 м 
16963  Ложка для закуски/десертная 188 мм 
16960  Ложка кофейная 146 мм 
16961  Ложка „мokka” 111 мм 
17945  Вилка для рыбы 188 мм 
17946  Нож для рыбы 217 мм 
17947  Вилка для торта 146 мм 
17948  Нож для масла163 мм 
17949  Ложка раздаточная 247 мм 
17950  Вилка раздаточная 247 мм 

JAZZ

17951  Нож столовый 240 мм 
17952  Вилка столовая 210 мм 
17953  Ложка столовая 210 мм 
17954  Нож для закуски/десертный 206 мм 
17955  Вилка для закуски/десертная 183 мм 
17956  Ложка для закуски/десертная 180 мм 
17957  Ложка кофейная 157 мм 
17958  Ложка „мokka” 115 мм 
17959  Вилка для рыбы 178 мм 
17960  Нож для рыбы 198 мм
17961  Вилка для рыбы 147 мм
17962  Нож для масла163 180 мм 
17963  Ложка раздаточная 241 мм 
17964  Вилка раздаточная 241 мм 

SOUL

17369  Нож столовый 235 мм 
17370  Вилка столовая 208 мм 
17371  Ложка столовая 210 мм 
18039  Нож для закуски 207 мм 
17373  Вилка для закуски 174 мм 
17372  Ложка для закуски 175 мм 
17375  Ложка кофейная 135 мм 
17381  Ложка „мokka” 110 мм 
18047  Вилка для рыбы 177 мм 
18048  Нож для рыбы 208 мм 
18049  Вилка для торта 160 мм 
17382  Нож для масла163 189 мм
18050  Ложка раздаточная 234 мм 
18051  Вилка раздаточная 234 мм

ATERIMET

СТОЛОВЫЕ ПРИБОРЫ  
AMEFA – 18/10

PENTAGON

41957  Нож столовый 196 мм 
41958  Вилка столовая 184 мм 
41959  Ложка столовая 187 мм 
41954  Нож спец. 214 мм 
41955  Вилка спец. 196 мм 
41956  Ложка спец. 200 мм 
13360  Нож для рыбы197 мм 
41962  Вилка десертная 160 мм
41963  Ложка десертная 150 мм 
41961  Ложка кофейная 135 мм 

REGENCY 

41814  Нож столовый 210 мм 
41811  Нож столовый 240 мм 
41815  Вилка столовая 183 мм 
41812  Вилка столовая 208 мм 
41816  Ложка столовая 179 мм 
41813  Ложка столовая 205 мм 
41818  Ложка кофейная 131 мм 
41819  Ложка „мokka” 112 мм 
41820  Вилка десертная 155 мм 

ELEGANCE 

41765  Нож столовый 215 мм 
41766  Вилка столовая 197 мм 
41767  Ложка столовая 197 мм 
41768  Нож для закуски 200 мм 
41769  Вилка для закуски 184 мм 
41770  Ложка для закуски 174 мм 
41771  Нож для бутербродов 172 мм 
41772  Вилка для бутербродов 156 мм 
41773  Ложка десертная 153 мм 
41774  Ложка кофейная 144 мм 
41775  Ложка „мokka” 122 мм 
41776  Щипцы для сахара 124 мм 
41777  Лопатка для торта 220 мм
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НОЖИ ДЛЯ БИФШТЕКСА

41943  Комплект ножей/вилок для бифштекса, 12–предме-
тов, в деревянной коробке 

41676  Комплект ножей/вилок для бифштекса, 12–предме-
тов

41688  Нож для бифштекса, массив
41689  Вилка для бифштекса, массив 
41684  Нож для бифштекса 215 мм,  

светло–коричневый
41681  Вилка для бифштекса 201 мм,  

светло–коричневый 
41680  Нож для бифштекса, пластик,  

темно–коричневый 
41682  Вилка для бифштекса, пластик,  

темно–коричневая 
41731  Нож Arcos для бифштекса, нерж.

ATERIMET

CHIPPENDALE 18/10

17967  Нож столовый 215 мм 
17966  Вилка столовая 188 мм 
17965  Ложка столовая 188 мм 
17968  Нож для закуски 200 мм
17969  Вилка для закуски 170 мм 
17970  Вилка десертная 157 мм 
17971  Ложка десертная 157 мм 
17972  Ложка кофейная 127 мм 
17973  Ложка „мokka” 110 мм 
17974  Вилка для торта 150 мм 
17975  Ложка раздаточная 230 мм 
17976  Вилка раздаточная 230 мм 
17977  Лопатка для торта 242 мм 

ARTHUR 18/10

17978  Нож столовый 230 мм 
17979  Вилка столовая 192 мм 
17980  Ложка столовая 193 мм 
17981  Нож для закуски 212 мм 
17982  Вилка для закуски 180 мм 
17983  Ложка для закуски 180 мм 
17984  Ложка кофейная 140 мм 
17985  Ложка „мokka” 110 мм 

BILLY 18/10

17986  Нож столовый 223 мм 
17987  Вилка столовая 196 мм 
17988  Ложка столовая 198 мм 
17989  Ложка столовая 144 мм 
17990  Ложка „мokka” 110 мм 
17991  Нож столовый 238 мм

17991
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ИНСТРУМЕНТЫ КУхОННЫЕ

41797

41798

41799

41795

41796

41801

41750

41685

41678 41418

41686

41746

41743

41745

41752

41744

41778

41683

41800

41794

41751

41748
40181

СПЕЦИАЛЬНЫЕ СТОЛОВЫЕ ПРИБОРЫ

41750  Инстр. для открывания орехов/моллюсков 

41743  Вилка для моллюсков20 cм 
41744  Вилка для устриц 
41778  Нож для раков
41683  Нож для раков, нерж.
41746  Вилка для моллюсков 14,5 cм, нерж.

41745  Щипцы для моллюсков 16 cм 
41752  Сковорода с 6 ячейками, нерж.
41685  Ложка раздаточная Facette 225 мм 
41686  Вилка раздаточная Facette 225 мм 
41418  Вилка для кукурузы 6 шт/упак.
41678  Ложка раздаточная 270 мм

41795  Половник Ø 85 мм 
41797  Лопатка для запеканки 105 x 75 мм 
41801  Половник для салатного соуса Ø 60 мм 
41798  Ложка раздаточная 31 cм 
41799  Ложка раздаточная 31 cм, с гранями
41794  Вилка для окорока 31 cм 
41796  Половник для соуса Ø 70 мм 
41800  Вилка для ломтиков 18 cм 
15006  Лопатка для торта 
14522  Вилка для окорока 42 cм 
14714  Лопатка для торта 25,4 cм

41748  Коробка для столовых приборов, серая,  
9 частей 

41751  Коробка для столовых приборов, серая,  
6 частей

41753  Коробка для столовых приборов, серая,  
8 частей

41754  Коробка для столовых приборов, серая
40181  Подставка для столовых приборов “квадрат”, белая 
15286  Коробка для столовых приборов, 6 частей, коричне-

вая 
14478  Коробка для столовых приборов GN 1/1,  

4 отделения 
14799  Корзинка для столовых приборов GN 1/1 высота 
 10 cм, с метал. рамкой 

17087  Подставка для воронок, нерж, для 4–х воронок (во-
ронки заказывать отдельно) 

17088  Воронка Ø 10 cм h 13,7 cм, нерж.

17087-88
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Для нас очень важно, из какой посуды Вы наслаждаетесь напит-
ками. Безусловно, приятно держать в руке стильные, сочетаю-
щие в себе изящную простоту и элегантный дизайн, бокалы. Они 
призваны радовать глаз, а высокое качество изготовления по-
зволяет пользоваться ими ни один год.

 

PLAZA
Мин. партия 6

42022  Бокал для вина 430 мл. 
42023  Бокал для вина 330 мл. 
42025  Бокал для вина 450 мл. 
42024  Бокал для вина 350 мл. 
42026  Бокал для шампанского 200 мл. 

BOUQUET
Мин. партия 6

42039  Бокал для вина 450 мл. 
42040  Бокал для вина 350 мл. 
42041  Бокал для вина 290 мл. 
42042  Бокал для вина 230 мл. 
42036  Бокал для шампанского 230 мл. 

CARRÉ 
Мин. партия 6

41991  Бокал для вина 530 мл. 
41992  Бокал для вина 370 мл. 
41993  Бокал для шампанского 170 мл.

СТАКАНЫ И ИЗДЕЛИЯ ИЗ СТЕКЛА

42025 
16s800

42024 
25s738

42022, 42023 
25s900, 25s800

42026 
36s900

42039 
36s800

42040, 42041 
36s738, 25s738

42036 
36s900

41991 
16s900

41992 
25s900

41993 
36s900

Под кодом стаканов и изделия из стекла указаны 
параметры карзины для мойки, хранения и перевозки 
(см. стр. 362) 
 
Например: 
25s534: 25 = кол–во ячеек в корзине для мойки 
s534 = высота корзина для мойки
s318 и s418 = одна добавочная часть сверху
s434 и s534 = две добавочные части сверху
s638 и s738 = три добавочные части сверху
s800 и s900 = четыре добавочные части сверху
s958 = пять добавочных части сверху

43377 
49s738

43378, 43379, 43380 
25s900, 25s800, 36s800

13240 
36s900

42005 
49s638

42006 
25s418

42001 
25s638

42014 
25s638

42013 
25s638

42017 
36s738

42008 
25s434

42028 
49s434

42029 
36s534

!

GOURMET
Мин. партия 12

42008  Бокал A’la Carte для коньяка 370 мл. 
42028  Бокал Arom A’la Carte 130 мл. 
42029  Бокал Tastevin для дегустации вина 230 мл. 

CLARET
Мин. партия 12

42014  Бокал для вина 240 мл. 
42013  Бокал для вина 330 мл. 
42017  Бокал для шампанского 170 мл. 

L’ESPRITDUVIN
Мин. партия 6

43377  Рюмка для крепкого вина 140 мл. 
43378  Бокал для вина 410 мл. 
43379  Бокал для вина 320 мл. 
43380  Бокал для вина 250 мл. 
13420  Бокал для шампанского 210 мл. 

GILDE
Мин. партия 12

42005  Бокал для шампанского 150 мл. 
42006  Бокал для коньяка 250 мл. 
42001  Бокал для вина 290 мл. 
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хРУСТАЛЬ CALP 

42044  Комплект подарочный Gran Riserva 

STÖLZLE 1806 
Мин. партия 12

14941  Бокал Milano для красного вина 430 мл. 
14942  Бокал Milano для белого вина 305 мл. 

42064  Стакан для грога 330 мл. 
42065  Стакан для грога 300 мл. 
42066  Бокал для воды 180 мл. 
42068  Бокал для мартини 240 мл. 

42067  Графин 700 мл., мин. партия 1 
42055  Бокал Bourgone rouge 770 мл. 
42056  Бокал Bordeaux rouge 650 мл. 

42057  Рюмка Shiraz 440 мл. 
42061  Рюмка Arom 180 мл. 
42069  Рюмка Degustasion 90 мл. 

42070  Рюмка для водки 50 мл. 
42058  Рюмка Zinfandel blanc 370 мл. 
42059  Рюмка Chablis 30 мл. 
42060  Рюмка для десертного вина 180 мл 

13851  Бокал для шампанского 175 мл. 
42071  Бокал для коньяка 580 мл. 

15450  Бокал Bourgogne Grandezza 735 мл. 
15451  Бокал Grandezza для шампанского 280 мл. 

СТАКАНЫ И ПРЕДМЕТЫ ИЗ СТЕКЛА

42064 
36s534

42065 
25s318

42068 
16s638

42066 
49s318

42067 42055 
16s900

42056 
16s900

42070 
49s638

42069 
49s638

42057 
25s900

42058 
25s800

42061 
36s738

42059 
25s738

42060
36s638

13851 
36s900

42071 
16s534

15450
16s900

15451
39s900

14941 
16s638

14942 
25s738

! Можно заказать и 
другие предметы ! Высококачественные бокалы Stölzle 

изготовлены из несодержащего свинец 
полухрусталя
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GIBRALTAR

42233  Стакан для грога 470 мл., мин. партия 24 
42228  Стакан для грога 355 мл., мин. партия 36 
42290  Стакан для грога 414 мл., мин. партия 36 
42296  Стакан для грога 350 мл., мин. партия 36 

42231  Стакан для грога 300 мл., мин. партия 36 
42298  Стакан для грога 200 мл., мин. партия 36
42232  Стакан для грога 240 мл., мин. партия 36 
42297  Стакан для грога 200 мл., мин. партия 36 

42245  Рюмка Old fashioned 110 мл., мин. партия 36 
42270  Рюмка Shot 60 мл., мин. партия 48 
42264  Рюмка Shott 44 мл., мин. партия 48 
42234  Пивной бокал 410 мл., мин. партия 24 

42230  Бокал для вина 340 мл., мин. партия 36 
42301  Солонка 

PERCEPTION
мин. партия 24

42260  Бокал для вина 414 мл. 
42262  Бокал для вина 237 мл. 
42261  Бокал для вина 325 мл. 
42263  Бокал для вина 118 мл. 

TEARDROP
мин. партия 36

42273  Стакан для пива 440 мл. 
42274  Бокал для вина 355 мл. 
42281  Бокал для вина 318 мл. 

42275  Бокал для вина 252 мл. 
42277  Бокал для шампанского 170 мл. 
42284  Рюмка Sherry 89 мл. 
42276  Бокал для вина 192 мл.

СТАКАНЫ ДЛЯ ВОДЫ

18052  Стакан для воды Esprit 330 мл., мин. партия 24 
42210  Стакан для воды 300 мл., мин. партия 24 
15157  Стакан для воды 190 мл., мин. партия 72 
42145  Стакан для воды 120 мл., мин. партия 72

СТАКАНЫ И ПРЕДМЕТЫ ИЗ СТЕКЛА

42261 
25s800

42262 
25s738

42260 
25s800

42263 
49s638

42281 
25s738

42274 
25s738

42273 
25s738

42275 
25s38

42277 
36s738

42276 
36s638

42284 
49s638

42145 
49s318

15157 
49s318

42290 
25s534

42296
25s434

42228
25s534

42233
25s638 

42231 
25s434

42232 
25s318

42297 
25s318

42298
25s318

 

4230142230 
16s638

42245 
36s318

42270 
49s318

42234 
25s738

42264 
49s310

42210 
36s418

18052 25s418
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CHIVALRY

42227  Бокал для вина 350 мл., мин. партия 36 
14851  Стакан для пива 680 мл., мин. партия 12 
14852  Стакан для грога 237 мл., мин. партия 36 

42164  Бокал для вина 310 мл., мин. партия 36 
42237  Бокал для вина 310 мл., мин. партия 24 
42283  Бокал для вина 310 мл., мин. партия 24 

42161  Стакан универсальный 340 мл., мин. партия 24 
42288  Бокал для вина 330 мл., мин. партия 36 
42181  Бокал для крепкого вина 130 мл., мин. партия 36 

42293  Бокал для шампанского 180 мл., мин. партия 24 

СТАКАНЫ И ПРЕДМЕТЫ ИЗ СТЕКЛА

42227
25s788

42293 
36s900

42181 
49s638

42288 
25s638

42161 
25s534

42164 
25s534

42283 
25s434

42237 
25s738

14852
25s318

14851
16s900

БОКАЛЫ ДЛЯ МАРТИНИ 

42182  Бокал для мартини 150 мл., мин. партия 12 
42280  Бокал Cocktail 148 мл., мин. партия 36 
42294  Бокал Cocktail 130 мл., мин. партия 36 
42050  Бокал Cocktail 170 мл., мин. партия 36 
42279  Бокал Cocktail 133 мл., мин. партия 36 

42271  Бокал Hurricane 690 мл., мин. партия 12 
42235  Бокал Hurricane 440 мл., мин. партия 12 
42180  Бокал для крепкого вина 130 мл., мин. партия 36 

42282  Бокал Cocktail 240 мл., мин. партия 12 
42179  Стакан Margarita 266 мл., мин. партия 12 
42178  Стакан Margarita Cactus 355 мл.,  

мин. партия 12

 
42303  Бокал для кофе 420 мл., мин. партия 12 
43381  Бокал для кофе Acapulco для кофе 280 мл.,  

мин. партия 12 
18060  Бокал для кофе 240 мл., мин. партия 12

42279 
25s434

42182 
16s534

42294 
25s534

42280 
16s434

42050 
16s534

42271 
25s900

42235 
25s800

42180 
36s434

42282 
16s418

42179 
9s638

42303 
9s638

43381 
16s534

18060
25s800

42178
16s638



66

СЕРВИРОВКА

67

42278  Бокал для коньяка 340 мл., мин. партия 24
42061  Бокал абсента 180 мл., мин. партия 12 
42139  Рюмка для водки 55 мл., мин. партия 12 

42028  Рюмка Arom 130 мл., мин. партия 12 
42038  Рюмка для водки 50 мл., мин. партия 48 
42238  Рюмка для водки 40 мл., мин. партия 36 

42069  Рюмка Grappa 90 мл., мин. партия 12 
42070  Рюмка для водки 50 мл., мин. партия 12 
42119  Рюмка Hot Shot 60 мл., мин. партия 24 
42268  Рюмка для водки 50 мл., мин. партия 24 

42267  Рюмка Shot 60 мл., мин. партия 72 
42259  Рюмка Shot 75 мл., мин. партия 24 
42264  Рюмка Shot 44 мл., мин. партия 48 
42270  Рюмка Fluted Whiskey 60 мл., мин. партия 48 
42118  Рюмка Whiskey 44 мл., мин. партия 72 

42269  Рюмка Whiskey 30 мл., мин. партия 36 
42147  Рюмка Prism Shot 59 мл., мин. партия 72 
42107  Рюмка Wachtmeister 50 мл., мин. партия 48,  

снимается с пр–ва 
14921  Рюмка для водки 50 мл., пластик,  

мин. партия 100

42278 
16s434

42061 
36s738

42028 
49s434

42038 
49s418

42238
49s638

42139
49s534

42069 
49s638

42070 
49s638

42119
49s318

42268 
49s434

42269 
s49s318

42147 
s49s318

42259
49s434

42267 
49s318

42118 
49s318

42264, 42270 
49s318

42107 
49s318

42109
25s418

42239, 42254 
36s434

42244, 42242 
36s434

42240 
25s318

42243 
25s318

42150 
49s630

42151 
36s534

42186 
49s630

42084
16s738

42083 
25s638

42082 
16s418

13516 
36s638

13517 
25s638

42257 
25s318

14556 
16s418

14059 
16s738

ENDEAVOR 
мин. партия 12

13516  Стакан для грога 290 мл. 
13517  Стакан для грога 360 мл. 
42257  Стакан для грога 200 мл. 
14556  Стакан для грога 355 мл. 
14059  Стакан для пива 590 мл. 

42239  Стакан для грога 330 мл., мин. партия 72 
42254  Стакан для грога 310 мл., мин. партия 72 
42244  Стакан для грога 270 мл., мин. партия 36 
42242  Стакан для грога 240 мл., мин. партия 72 
42240  Стакан для грога 270 мл., мин. партия 72 
42243  Стакан для грога 190 мл., мин. партия 72 

BORMIOLI ROCCO

42083  Стакан для грога 320 мл., мин. партия 12 
42082  Стакан для грога 250 мл., мин. партия 24 
42084  Стакан Cocktail 240 мл., мин. партия 12 

42109          Стакан для грога 300 мл., мин. партия 48 
42185  Стакан для грога 250 мл., мин. партия 48 
42186  Стакан для грога 210 мл., мин. партия 48 
42150  Стакан для грога 320 мл., мин. партия 48 
42151  Стакан для грога 310 мл., мин. партия 48 

СТАКАНЫ И ИЗДЕЛИЯ ИЗ СТЕКЛА
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СКЛАДЫВАюШИЕСЯ СТАКАНЫ

ROCKBAR 
Мин. партия 24

42095  Стакан 200 мл. 
42099  Стакан 270 мл. 
42097  Стакан 390 мл. 
42098  Стакан 480 мл. 

LYON

43342  Стакан 160 мл., компактен в хранении, мин. партия 48 
43343  Стакан 200 мл., компактен в хранении, мин. партия 36 

CAMPUS
Мин. партия 48

42144  Стакан 180 мл. 
42143  Стакан 220 мл. 
42142  Стакан 290 мл. 

NORVEGE
Мин. партия 72

42126  Стакан 200 мл.
42125  Стакан 270 мл. 

18044  Бокал для вина 300 мл., компактен в хранении, мин. 
партия 12 

42138  Бокал для вина 280 мл., компактен в хранении, мин. 
партия 12 

17452  Стакан для пива Munique 490 мл., мин. партия 12 
42047  Стакан для пива Palladio 510 мл., мин. партия 12 
42048  Стакан для Irish Coffee Palladio 300 мл., мин. партия 12 

42102  Кружка 560 мл., небьющаяся, мин. партия 48 
42101  Кружка 650 мл, небьющаяся, мин. партия 36 
42163  Стакан для пива Sestriere 580 мл., мин. партия 48 

42247  Кружка 470 мл., мин. партия 12 
42272  Кружка 740 мл., мин. партия 12 

14059  Стакан для пива Endeavor 590 мл., мин. партия 12 
18045  Стакан для пива Iced Tea 590 мл., мин. партия 12 
15549  Стакан для пива Panaled Cooler 71 мл.  

мин. партия 12 
43382  Стакан для пива Atlanta 570 мл., мин. партия 12 
13603  Стакан для пива Gibraltar 590 cl, мин. партия 24 

LIBBEY СТАКАНЫ БОЛЬШИЕ

42249  Super Bowl 1,4 л. 
42256  Fiesta Grande 355 мл. 
42266  Super Martini 1,4 л. 
42250  Super Schooner 1,8 л. 
42255  Super Globe 1,8 л. 

42142
36s434

42144
36s318

42143
36s418

42126
36s318

42125
36s318

42138
25s534

42047
25s1214

42048
36s800

42102
25s534

42101
16s638

42163 
16s638

42272
9s800

43343, 43342
36s318

42095, 42097-099
25s318, 25s418, 
25s434, 25s318

42266 422554225042249 42256

17452
25s800

18045, 15549
16s638, 16s738

СТАКАНЫ БОЛЬШИЕ И СТАКАНЫ ДЛЯ ПИВА

18044
25s418

42247
16s434

13603
16s638

43382
25s638

14059 
16s738
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HUNTINGTONTUMBLERS 
мин. партия 36

42372  Стакан 150 мл. 
42373  Стакан 230 мл. 
42374  Стакан 300 мл. 
42375  Стакан si 360 мл. 
42376  Стакан 360 мл. 
42377  Стакан 420 мл. 
42378  Стакан 480 мл. 
42379  Стакан 650 мл. 

LAGUNATUMBLERS 
мин. партия 36 (SUN–пластик)

13384  Стакан 240 мл. 
42358  Стакан 290 мл. 
42355  Стакан 350 мл. 
42357  Стакан 410 мл. 
14927  Стакан 470 мл. 
42356  Стакан для пива 650 мл. 

NEWPORTTUMBLERS
мин. партия 36 (SUN– пластик)

42365  Стакан 190 мл.
42366  Стакан 230 мл.
42367  Стакан 290 мл.
42368  Стакан 300 мл.
42369  Стакан 370 мл.
42364  Стакан 400 мл.
42370  Стакан 490 мл.
42371  Стакан 650 мл.
19076  Стакан Amber 300 мл. 

42359  Стакан 260 мл. 
42363  Бокал для вина 380 мл.  
42343  Рюмка для водки 50 мл. 
42361  Бокал Margarita 270 мл. 
42362  Бокал для шампанского 170 мл. 
42346  Стакан 240 мл., мин. партия 12 
42349  Стакан для грога 360 мл., мин. партия 12 
42348  Стакан для пива 630 мл., мин. партия 12 
42351  Бокал для вина 200 мл., мин. партия 12 

ПОСУДА И СТАКАНЫ ИЗ ПОЛИКАРБОНАДА

42349, 42348 42351 42346

ПОСУДА ИЗ ПОЛИКАРБОНАДА 

14182  Тарелка Ø 14 cм, белая, мин. партия 48 
15378  Тарелка Ø 18 cм, белая, мин. партия 48 
40664  Тарелка Ø 23 cм, белая, мин. партия 48 
15018  Тарелка Ø 25 cм, беж, мин. партия 48 
40663  Тарелка глубокая Ø 23 cм, белая,  

мин. партия 48 

40760  Чаша 300 мл., светло–синяя, мин. партия 48 
40762  Чаша 300 мл., белая, мин. партия 48 
14752  Чаша 450 мл., сине-серая, мин. партия 48 
14183  Чаша 450 мл., белая, мин. партия 48 
40761  Крыжка, прозрачная, мин. партия 48 
42350  Вазочка для десерта 300 мл., Ø 11 cм,  прозрачная, 

мин. партия 12 
40666  Миска из пластика 370 мл., белая, мин. партия 48
 
40750  Кружка 240 мл., белая, мин. партия 48 
15017  Кружка 240 мл., беж, мин. партия 48 
14184  Кружка 240 мл., сине–серая, мин. партия 48 

ПОСУДА ИЗ МЕЛАМИНА 
мин. партия 12

42447  Тарелка мрамор синий Ø 21 cм, 
14078  Тарелка овальная 30,5 x 23 cм, черная 
42444  Тарелка мрамор синий овальная 30 cм 
42445  Тарелка мрамор синий овальная 35 cм 
42446  Миска мрамор синий Ø 18 cм 

42345  Подставка для яйца, белая 
42448  Кружка мрамор синий 350 мл. 
15045  Кружка 300 мл., синяя, с ручками 
14436  Кружка с носиком, сине–серая 
15715  Кружка с носиком, малиновая 

КУВШИНЫ ИЗ ПОЛИКАРБОНАТА

40736  Кувшин для холодной воды 1,8 л 
40735  Кувшин для холодной воды 1,8 л 
40743  Кувшин для холодной воды 0,96 л 
40715  Кувшин для холодной воды 1,8 л 
40716  Кувшин для холодной воды 1,4 л 
40451  Кувшин для холодной воды 1,9 л, с крыжкой 
40751  Кувшин для холодной воды 1,8 л 

ГРАФИНЫ ИЗ ПОЛИКАРБОНАТА 

40672  Графин 0,25 л, с крыжкой
40673  Графин 0,5 л, с крыжкой
40674  Графин 1 л, с крыжкой

40451

40735

40715 40716

40751

40736

40664 42447

42448

42446

40666

40761

40672

40673

40674
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БЛюДА И КУВШИНЫ ИЗ СТЕКЛА

ГРАФИНЫ И КУВШИНЫ ИЗ СТЕКЛА 

BISTRO
42220  Кувшин 0,25 л. 
42222  Кувшин 1 л. 

42212  Графин Misure 1 л. 
42078  Графин 350 мл. 
42211  Графин Ypsilon 1 л. 

STÖLZLE
42067  Графин 0,7 л. 
42075  Графин 0,75 л. 
42074  Графин 0,5 л. 
42073  Графин 0,25 л. 

VERSILIA
14094  Кувшин 0,5 л. 
42431  Кувшин 1,2 л. 

42128  Кувшин Fleur для холодной воды 1,3 л. 

MERIDIEN

42133  Кувшин для холодной воды 2,3 л. 
42132  Кувшин для холодной воды 1,3 л. 

14523  Графин 1 л., синий 
15336  Кувшин 1 л. 6,80

4222242220

4213242128 42133

4221142078-79 42067

42075 42074 42073

БЛюДА ИЗ СТЕКЛА 

14344  Блюдо Pacifique стекл. 31 x 31 cм 
14345  Тарелка Calenque стекл. 11 x 11 cм,  

мин. партия 6 

ICE 

14506  Блюдо стекл. 48 x 40 cм, мин. партия 2 
14507  Блюдо стекл. 57 x 40 cм, мин. партия 2 
14508  Блюдо стекл. 48 x 10 cм, мин. партия 2 
14509  Блюдо на ножке стекл. 25 x 12 cм, мин. партия 2 
14168  Блюдо стекл. 23 x 20 cм, мин. партия 12 
18053  Блюдо стекл. 40 x 40 cм, многоуровн,  

мин. партия 3 
18055  Блюдо стекл. 50 x 35 cм, многоуровн,  

мин. партия 3 

ПОСУДА ДЛЯ СЕРВИРОВКИ ИЗ СТЕКЛА 

42188  Тарелка стекл. Ø 31 cм, кобальт
40525  Подставка для вазы Ø 23 cм высота 15 cм, хромиро-

ванная 
40526  Подставка для вазы Ø 23 cм высота 25 cм, хромиро-

ванная 
40527  Подставка для вазы Ø 36 cм высота 28 cм, хромиро-

ванная 
40530  Подставка для вазы Ø 23 cм высота 15 cм, покр. ла-

тунь
40528  Подставка для вазы Ø 23 cм высота 25 cм, покр. ла-

тунь
40529  Подставка для вазы Ø 36 cм высота 28 cм, покр. ла-

тунь
42127  Подставка для торта Ø 31 cм, на ножке
14157  Ваза стекл. 600 мл., Ø 140 мм 
14422  Ваза стекл 4 л., Ø 26 cм, светло–синяя 
14423  Ваза стекл 1 л., Ø 17 мм, бледно–голубая 

БЛюДА ИЗ СТЕКЛА GN–РАЗМЕРОВ
17429  Блюдо стекл. GN 2/4 53 x 16 cм, мин. партия 3 
17428  Блюдо стекл. GN 1/1 53 x 32 cм, мин. партия 3
 
ВАЗЫ ИЗ СТЕКЛА POMPEI КОМПАКТНЫЕ В хРАНЕНИИ

43338  Ваза стекл Ø 60 мм, мин. партия 12 

43336  Ваза стекл 200 мл., Ø 105 мм, мин. партия 12 
43337  Ваза стекл 300 мл., Ø 120 мм, мин. партия 12 
43339  Ваза стекл Ø 170 мм 
43340  Ваза стекл Ø 230 мм 
43341  Ваза стекл Ø 260 мм 

VIDRIO EKOLOGICO
15997  Ваза стекл Ø 40 cм, 2 шт/упак
15996  Ваза стекл Ø 50 cм, 2 шт/упак
15998  Тарелка стекл. Ø 40 cм, 2 шт/упак

42201  Ваза Buffet Ø 30 cм, матово–белая 
42202  Ваза Buffet Ø 40 cм, матово–белая 
42203  Ваза Buffet Ø 50 cм, матово–белая
42204  Ваза Buffet Ø 60 cм, матово–белая

17428-29

15996-98

42201-04

42431
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ВАЗЫ ДЛЯ МОРОЖЕНОГО И ДОЗАТОРЫ

ДОЗАТОРЫ И СОЛОНКИ

42147  Подставка для зубочисток 59 мл. 
42334  Солонка с крыжкой из нерж. 59 мл 
42333  Солонка 30 мл. 

42148  Солонка 44 мл. 
42332  Солонка высота 5 cм 
42219  Дозатор для сахара 
42120  Дозатор для сахара 150 мл. 

42301  Солонка Gibraltar 74 мл. 
42173  Солонка для oregano 
42174  Солонка большая 
42175  Дозатор для сахара 350 мл. 

13973  Комплект для сыпучих специй, 4 предмета 
42313  Комплект для сыпучих специй, 4 предмета 
42312  Комплект для сыпучих специй, 3 предмета
 
18080  Комплект для сыпучих специй, 3 предмета 
18081  Комплект для сыпучих специй, 4 предмета

4231242313

42301 42173 4217542174

421204221942332 42148

423334233442147

13973

40515

ВАЗЫ ДЛЯ МОРОЖЕНОГО

40515  Ваза для мороженого, высота 10 cм, нерж 
42157  Ваза для мороженого Banana Split,  

мин. партия 24 
42155  Ваза для мороженого Sorbetti 135 мл.,  

мин. партия 48 
42170  Ваза Sundae 96 мл., мин. партия 72 

42229  Ваза Primavera 225 мл., прозрачная,  
мин. партия 12 

42160  Ваза Soda 340 мл., мин. партия 24 
42156  Ваза Soda 355 мл., мин. партия 36 

42184  Ваза Dessert 300 мл., мин. партия 24 
42158  Ваза Tulip Sundae 192 мл., мин. партия 36 
42171  Ваза Tulip Sundae 163 мл., мин. партия 24 
42153  Ваза Supreme 503 мл., мин. партия 24 

18072  Ваза для десерта 230 мл. + тарелочка,  
мин. партия 12 

18071  Ваза для десерта 240 мл. + тарелочка,  
мин. партия 12 

42229 4215642160

42157 42155

42158 4215342184 42171

18080 18081

1807118072 aluslautanen

! Половники для раздачи 
мороженого на стр. 310
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МЕЛЬНИЦЫ ДЛЯ СОЛИ И ПЕРЦА

41466  Мельница для перца 15 cм, тик 
41467  Мельница для перца 15 cм, бук 
41468  Мельница для перца 26 cм, черная 
41469  Мельница для перца 26 cм, светлая 
41461  Мельница для перца 26 cм, тик 
41462  Мельница для перца 31 cм, тик 
41463  Мельница для перца 46 cм, тик 
41464  Мельница для перца 61 cм, тик 

41403  Мельница для перца, акрил
41409  Мельница для соли, акрил

41460  Комплект мельниц для соли/перца 11 cм

42176  Бутылка для масла 480 мл., с носиком 
15289  Комплект бут. для масла и уксуса 
42152  Бутылка для масла с пробкой 178 мл.  

и дозатором
42177  Бутылка для масла 180 мл. 

42053 42315

42321

4232242320

ДРУГИЕ ПРЕДМЕТЫ ДЛЯ СЕРВИРОВКИ

ПЕПЕЛЬНИЦЫ

42053  Пепельница для сигар
42315  Пепельница Ø 10 cм 

42320  Пепельница Kulan, белая, снимаем с пр–ва
42322  Пепельница Kulan, черная 
42321  Пепельница для балкона Ø 15 cм 

14474  Емкость для мусора настольная Ø 12 cм  
K 17 cм, нерж.

18082  Пепельница + емкость для мусора Ø 30 cм  
K 60 cм

41462 41468 41467

41403 4146041409

1528942176

4217742152

18082

14474

17774 Фонарь, нерж/матовое стекло, 2 шт/упак
17775  Подсвечник, нерж, для 1 свечи, 2 шт/упак
17776  Подсвечник, нерж, для 3 свечей 
17777  Подсвечник, нерж, для 5 свечей 

17774

17775

1777617777

Подставка  не в комплекте.

! Срок гарантии механизмов 
мельниц не ограничен.

! Подсвечники могут 
быть с серебряным по-
крытием.
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Стр. 80

Стр. 102

Стр. 140

Стр. 127

Стр. 87
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Выбор правильных материалов является важнейшим фактором 
в создании посуды для раздачи пищи. Здоровье и гигиена 
устанавливают, конечно, свои требования, но сохранение тонких 
ароматов также очень важно для поваров-профессионалов. 
Нержавеющая сталь – прекрасное решение для многих ситуаций: 
она эффективно защищает пищу и сохраняет ароматы.

40558  Термостанция, rolltop
40555  Термостанция, круглая, rolltop
40545  Керамическая внутр. часть для термостанции 
40544  Термостанция Ø 50 cм
40546  Термостанция, rolltop
40541  Термостанция, с крышкой
40809  Уровень крышки к варочной станции
40810  Чаша для термостанции 5 л, с крышкой
40449  Паста для чистки 225 г
40547  Элемент 700 Вт
40548  Элемент 700 Вт, с термостатом

APS

17360  Котел для варки 10 л, с крышкой
40552  Термостанция, rolltop, “Swiss”
14560  Термостанция 3,5 л Ø 34 cм
14844  Чаша для варочной станции 4,5 л, с крышкой
14843  Уровень варочной станции
13957  Ручки для подъема GN-посуды
14559  Элемент термостанции 500 Вт

16640  Термостанция rolltop
16653  Элемент для предыдущей термостанции 

40558

40544 40545
40556 40557

40470

40559, 40560 40562

40469

40469  Термопластина хол. de luxe + накопитель холода
 54 x 34 x 7 cм
40468  Термопластина хол. de luxe + накопитель холода
 22 x 14 cм

40556  Термопластина хол.+ накопитель холода 60 x 40 cм, 
нерж.сталь

40437  Накопитель холода к предидущему

40470  Термопластина хол. 21 x 16 x 4,5 cм
40466  Накопитель холода 18 x 8 cм

40567  Термопластина хол. Stay Chill GN 1/1
14340  Термопластина хол. Stay Chill GN 1/2

40557  Термопластина, тепл. 60 x 40 cм, нерж.сталь
40562  Термопластина, тепл.  505 x 200 x 45 мм
40559  Термопластина, тепл. 720 x 425 x 40 мм
40560  Термопластина, тепл.  GN 1/1,  

640 x 340 x 40 мм

40555

40546

Вариант варочной станции

40541

40810 40809

ТЕРМОСТАНЦИИ, ТЕРМОПЛАСТИНЫ

1456040552

17360

40567, 14340

16640
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40485 40488-89

4049940500

БЛЮДА ДЛЯ РАЗДАЧИ

40500  Блюдо для раздачи GN 1/1, выемки для пальцев
40498  Блюдо для раздачи GN 1/1, декор. край
40499  Блюдо для раздачи GN 1/1, гладкое
40485  Блюдо для раздачи Escofier GN 1/1
13939  Блюдо 45 x 24 cм, выемки для пальцев

40488  Блюдо для раздачи 41 x 26 cм
40489  Блюдо для раздачи 48 x 30 cм
40495  Блюдо для раздачи 63 x 42 cм, выемки для пальцев, 

компактно в использовании
40496  Блюдо для раздачи 73 x 48 cм, выемки для пальцев, 

компактно в использовании
40497  Блюдо для раздачи Ø 38 cм, выемки для пальцев, 

компактно в использовании

40482  Купол Rolltop Ø 38 cм, акрил

14471  Поднос Buffet  Ø 48 cм, 3 уровня
14470  Поднос Buffet  GN 1/1, 2 уровня

14476  Блюдо + купол rolltop, нерж.
40484  Термокомплект, 5 предметов
14847  Термокомплект Ø 35 cм, 4 предмета

БЛЮДА КРУГЛЫЕ ИЗ НЕРЖАВЕЮЩЕЙ СТАЛИ  

40790  Ø 16 cм
40791  Ø 26 cм
40792  Ø 34 cм
40793  Ø 45 cм

40484

40495

БЛЮДА ДЛЯ РАЗДАЧИ

13648

40791

40785

14471 14470

БЛЮДА ОВАЛЬНЫЕ ИЗ НЕРЖАВЕЮЩЕЙ  
СТАЛИ  

40784  265 мм
40785  370 мм
40786  420 мм
40787  470 мм
40788  580 мм
40789  640 мм

БЛЮДА ПРЯМОУГОЛЬНЫЕ

13648  25 x 19 cм
13649  40 x 32 cм
13650  60 x 45 cм

13937  Блюдо Ø 35 cм
13938  Блюдо Ø 31 cм
13940  Блюдо Ø 35 cм, декор. край, выемки для пальцев
15154  Блюдо 63,5 x 44,5 cм

БЛЮДА ДЛЯ РЫБЫ

40794  550 мм
40795  710 мм

БЛЮДА  ДЛЯ  ЖАРКОГО ОВАЛЬНЫЕ 

40536  35 x 22 cм
40537  41 x 27 cм
40538  48 x 31 cм
40539  56 x 38 cм

SWING

14472  Блюдо 32 x 32 cм, нерж.сталь
14473  Блюдо 55 x 32 cм, нерж. сталь
14967  Блюдо 28,5 x 20 cм, нерж. сталь

14469  Тарелка-крышка 33 x 33 cм, нерж. сталь
13950  Блюдо GN  1/1 складыв., Brazil

40513  Блюдо для торта 38 x 29 cм, с крыжкой
40808  Блюдо для торта, нерж. сталь, на ножках
40819  Купол для торта Ø 30,5 cм, поликарбонат
40807  Купол для торта Ø 30,5 cм, акрил
40506  Блюдо для торта Ø 30 cм, на ножках
41207  Подставка для торта, алюм, 5 уровней

4079440538

14469

14472, 14473, 14967

13950

40513

40506

40497

41207
14476 14847

15154

40819, 
40808

! Блюда для рыбы – круглые и овальные. 
Можно заказыть блюда более крупных 
размеров.
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15035 + 15036

40959

40958

40523  Подставка Petit four Ø 14 и11 cм K 16 cм

40953  Блюдо для креветок Ø 35 cм
40954  Блюдо для креветок Ø 45 cм
40958  Блюдо для креветок Ø 50 cм
40959  Подставка для блюда для креветок

15035  Миска для супа 3 л
15036  Крышка для миски для супа Ø 24 cм

41551  Чаша для соуса 1 л Ø 15 cм
40565  Чаша для соуса 0,8 л Ø 14 cм
40564  Чаша для соуса 0,5 л Ø 13,5 cм

40460  Кувшин для соуса 150 мл
15155  Кувшин для соуса 200 мл, нерж. сталь
40461  Кувшин для соуса 300 мл
14468  Кувшин для соуса 450 мл, нерж. сталь

40501  Чаша на ножках Ø 39 cм

40798  Миска для гарнира 85 мл Ø 19 cм
40800  Миска для гарнира 100 мл Ø 23 cм
40801  Миска для гарнира 150 мл Ø 25 cм

42201  Чаша Buffet  Ø 30 cм, матово-белая
42202  Чаша Buffet  Ø 40 cм, матово-белая
42203  Чаша Buffet  Ø 50 cм, матово-белая
42204  Чаша Buffet  Ø 60 cм, матово-белая

40525  Подставка для чаши Ø 23 cм выс. 15 cм, хромиров.
40526  Подставка для чаши Ø 23 cм выс. 25 cм, хромиров.
40527  Подставка для чаши Ø 36 cм выс. 28 cм, хромиров.
40530  Подставка для чаши Ø 23 cм выс. 15 cм,
 покрытие латунь
40528  Подставка для чаши Ø 23 cм выс. 25 cм,
 покрытие латунь
40529  Подставка для чаши Ø 36 cм выс. 28 cм,
  покрытие латунь

ЧАШИ, ПОДСТАВКИ

40501

40798, 40800-01 

41551, 40565, 40564

40460-61, 14468, 15155

40523

42202-42204

40525-40527

40587  Поднос  21 x 40 cм, акрил
40588  Поднос 28 x 45 cм, акрил
40589  Поднос 21 x 33 cм, акрил 
15095  Поднос 22 x 45,7 cм, черн.
15096  Поднос 29,2 x 45,1 cм, черн.

40632  Чаша для бойля 19,1 л
40695  Чаша для салата 2,0 л
40694  Чаша для салата 3,8 л
40693  Чаша для салата 11,8 л

40728  Чаша 5,5 л Ø 30 cм, черн.
40731  Чаша 10,6 л Ø 38 cм, черн.
40729  Чаша 19,1 л Ø 45,7 cм, черн.
40737  Форма 2,7 л23 x 30 cм, черн.
40744  Форма 4,7 л 27,5 x 37 cм, черн.
40732  Форма 11 л 36 x 49 cм, черн.
14299  Блюдо 25,4 x 30,5 x 5 cм

40837  Поднос для ломтиков 34 x 24 x 2 cм, черн.
40838  Поднос для ломтиков 44 x 29 x 2 cм, черн.
40839  Поднос для ломтиков 34 x 24 x 2 cм, бел.
40846  Поднос для ломтиков 44 x 29 x 2 cм, бел.

40840  Блюдо 29 x 15 x 4 cм, черн.
40841  Блюдо 35 x 24 x 7,5 cм, черн.
40842  Блюдо  46 x 30 x 7,5 cм, черн.
40843  Блюдо 29 x 15 x 4 cм, бел.
40844  Блюдо 35 x 24 x 7,5 cм, бел.

40818  Крышка-купол 1/1
40812  Крышка-купол 1/1, край откр.
40822  Крышка-купол 1/1, торцы откр.
40829  Крышка-купол 1/1, торец откр.
40813  Основание крышки-купола 1/1, прозрачн.
40814  Основание крышки-купола 1/1, черн.

40708  Ваза для салата 0,6 л
40709  Ваза для салата 1,7 л
40710  Ваза для салата 3,0 л
40711  Ваза для салата 5,5 л
40712  Ваза для салата 10,6 л
40713  Ваза для салата 19,1 л
40714  Ваза для салата 37,8 л

40822

40587

40588
40589

40708-14

4063240693-95

4081840812 + 40814

40728 40732

ПОДСТАВКИ  ДЛЯ  ФРУКТОВ

40483  Подставка для фруктов Ø 38, 30 и 22 cм
 выс. 50 cм, нерж. сталь
40631  Подставка для фруктов, нерж. сталь, спираль

40483 40631
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Богатая традициями итальянская фирма Sambonet уже с первой 
половины 19-го века производит высококлассный кухонный 
инвентарь и принадлежности для ресторанов. 

Компании, которая почти 200 лет изготавливает маленькие 
произведения искусства из настоящего серебра, никеля 
и нержавеющей стали, удается совмещать красоту своих 
изделий с их практичностью, что ценят профессионалы во 
всем мире. Посуда для сервировки и столовые приборы – это 
элегантная комбинация современных трендов и сохраненных 
традиций. Качество Sambonet – от производства до дизайна – 
это высококачественные изделия, соответствующие строгим 
требованиям пятизвездочных ресторанов и гостиниц. Широкий 
ассортимент товаров представлен в серии Bamboo. В нее входят 
кофейники и чайники, сливочники, емкости для льда, подставки 
для салфеток, вазы, столовые приборы и т.д. 

Все предметы серии можно заказать из нержавеющей стали или с 
покрытием из серебра. Элегантная сервировка гарантирована.

ПОСУДА SAMBONET ДЛЯ РАЗДАЧИ

BAMBOO

17729  Кофейник 520 мл
17730  Кофейник 720 мл
17731  Молочник 250 мл
17732  Молочник 540 мл
17733  Сахарница 200 г
17734  Кувшин для воды 1,6 л
17735  Корзина для хлеба  Ø 20 cм
17736  Ведерко для охлаждения 15 x 12 cм K 21 cм,
 теплоизолир.
17737  Ведерко для охлаждения 24 x 19,5 cм K 20 cм
17738  Ножка ведерка для охлаждения K 62 cм

ARTHUR KRUPP SERIE 662

17739  Кофейник 600 мл
17740  Кофейник 900 мл
17741  Молочник 300 мл
17742  Молочник 600 мл
17743  Сахарница 9,5 x 7 x 5 cм
17744  Кувшин для воды 1,6 л

40646  Охладитель для вина, алюм.
40630  Охладитель для вина Ø 20 cм, прозрачн.
40634  Охладитель для вина, прозрачн.
40511  Охладитель для вина, нерж.
14467  Охладитель для вина Ø 21 cм, нерж. сталь
13977  Охладитель для шампанского Ø 40 cм, нерж.сталь
14518  Подставка для охладителя вина, хромирован., 

настольн.модель
14466  Охладитель для шампанского Ø 45 cм, нерж. сталь
14846  Охладитель для вина Ø 12,5 cм, нерж. сталь
40512  Ножка для охладителя вина (ножка 60 cм)

40512

13977

1446740511

4063440646

14466

14846

ОхЛАДИТЕЛЬ

! Столовые приборы 
Sambonet на стр. 52
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40864  Tермос 0,35 л, хромиров.
40865  Tермос 0,65 л, хромиров.
40866  Tермос 1 л, хромиров.
40867  Tермос 1,5 л, хромиров.

40860  Термос 0,35 л, бел.
40861  Tермос 0,65 л, бел. 
40862  Tермос 1 л, бел.
40863  Tермос 1,5 л, бел.

40653  Tермос 0,35 л, хромиров., quicktip
40654  Tермос 0,65 л, хромиров., quicktip
40660  Tермос 1 л, хромиров., quicktip
14368  Tермос 0,65 л, бел., quicktip
14366  Tермос 1 л, бел. quicktip
14367  Tермос 1,5 л, бел., quicktip

40647  Tермос 1 л,нерж. сталь/пластик, quick-tip
40644  Tермос 1,5 л, нерж. сталь/пластик, quick-tip
40645  Tермос 2 л, нерж. сталь/пластик, quick-tip

40868  Tермос Swan 1,3 л
40869  Tермос Swan 1,9 л

40635  Tермос 1 л
40636  Tермос 0,75 л

40651  Термос с насосом 1,9 л
40652  Термос с насосом 2,5 л
40650  Термос с насосом 3,5 л

40700  Tермос 1 л, “Чай”

14845   Дозатор кофе 10,5 л
40655  Термос с насосом Pronto 1,9 л, серый

13511  Термоемкость 10 л

40638  Ложка для заваривания чая
40642  Щетка для мойки термоса

41547  Кофейник 1,0 л
41548  Кофейник 1,5 л
41549  Кофейник 2,0 л

40476  Кофейник 0,6 л
40477  Кофейник 1,0 л
40478  Кофейник 1,7 л
40479  Кофейник 2,1 л

40473  Чайник 1,0 л

17751  Сахарница Ø 13,5 cм K 15 cм, с крышкой
40459  Сахарница 300 мл
40458  Сахарница 150 мл

17752  Молочник 300 мл
17756  Молочник 600 мл
17757  Молочник 1 л
17758  Молочник 1,3 л
17759  Молочник 2 л

17753  Кувшин 0,35 л, с крышкой
17754  Кувшин 0,6 л, с крышкой
17765  Кувшин 1 л, с крышкой
17755  Кувшин 1,5 л, с крышкой
17766  Кувшин 2 л, с крышкой

4047340476-79

17752, 17756-59

41547-41549

40638

40864 - 40867

4070040651, 40652, 40650

40635, 40636

40644, 40645, 40647

40868, 40869

40642

40653, 40654, 40660

ТЕРМОСЫ И КОФЕЙНИКИ

40458-5917751

17753-55, 17765-66

14845



90

РАЗДАЧА

91

ДОЗАТОР ДЛЯ СОКА, ПРОЗРАЧНЫЙ

40399  Емкость для хранения 17,2 л
40406  Крышка
40407  Основание, нерж. сталь
40409  Кран
40408  Ванночка для капель, нерж.сталь

13951  Дозатор сока 8 л
41658  Дозатор напитков 11 л, бел.

14514  Дозатор сока 6 л
17748  Дозатор сока 4 л

17749  Дозатор молока 5 л, нерж. сталь
13952  Дозатор молока 3 л, нерж. сталь

40826  Кран запасной для дозатора напитков, нерж. сталь
40522  Упаковка холод. гелевая

41658

14514, 17748

13951

17749, 13952

Дозатор напитков 
прозрачный 17,2 
l, Ø 35,5 cм, выс. 
47,2 cм

40406

40399

40407

40409

40408

4052240826

ПОДСТАВКИ ДЛЯ ЧАШДОЗАТОРЫ НАПИТКОВ

40518  Подставка для 6 чаш

13953  Подставка для корзин, 3 уровня
17232  Подставка для чаш, нерж. сталь, 4 предм.

17745  Подставка 39 x 31 cм выс. 66 cм, для 4-6  вкл. подставку, 
чаши Ø 23,5 cм и держатели чаш

17746  Подставка для чаш 30 x 30 cм выс. 48 cм, для 4-6 чаш 
вкл. подставку, чаши Ø 14 cм и держатели чаш

17750  Дозатор растворимого концентрата 8 л

17745-46

1723213953

40518

17750

(тарелки не вкл.)

! Дозаторы напитков можно заказать 
с двумя кранами
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17747  Подставка Buffet GN 1/2, 2 уровня, корзины не вкл.

17764  Корзина для хлеба 23 x 17 cм выс. 7,5 cм
17767  Корзина для хлеба 31 x 21 cм выс. 8 cм

17768  Корзина для хлеба овальная 23 x 17 cм выс. 8,5 cм
17769  Корзина для хлеба овальная 27 x 18 cм выс. 8,5 cм

41648  Корзина для хлеба Ø 22 cм, коричн.
41638  Корзина для хлеба Ø 16 cм, натур.бел.
41637  Корзина для хлеба Ø 22 cм, натур.бел.

41644  Корзина для хлеба овальная 21 x 14 cм, черн.
41641  Корзина для хлеба овальная 18 x 12 cм, коричн.
41645  Корзина для хлеба овальная 25 x 18 cм, коричн.
41633  Корзина для хлеба овальная 18 x 12 cм, натур.бел.
41634  Корзина для хлеба овальная 21 x 14 cм, натур.бел.
41635  Корзина для хлеба овальная 25 x 18 cм, натур.бел.

41647  Корзина для хлеба 22 x 17 cм, черн.
41636  Корзина для хлеба 22 x 17 cм, натур.бел.
41664  Корзина для хлеба 25 x 18 cм, натур.бел.
41665  Корзина для хлеба 35 x 24 cм, натур.бел.
41666  Корзина для хлеба 41 x 28 cм, натур.бел.
41667  Корзина для хлеба 45 x 32 cм, натур.бел.

13981  Корзина для хлеба 30 x 22 x 8 cм
13982  Корзина для хлеба 60 x 22 x 8 cм

41639  Корзина для батона 23 x 10 cм, натур.бел.
41640  Корзина для батона 38 x 13 cм, натур.бел.
15162  Корзина для батона 33 x 13 cм, коричн.

14155  Корзина Buffet 50 x 20 x 6 cм

43354  Корзина овальная 27 cм, черн.
43355  Корзина овальная 30 cм, черн.
13398  Корзина овальная 27 cм, красн.

41647

41636

41664-67

41633-35

41648

17770  Корзина для хлеба Ø 19 cм выс. 9 cм
17771  Корзина для хлеба Ø 25,5 cм выс.  9 cм
17772  Корзина для хлеба 43 x 38 cм выс.  25 cм
17773  Корзина для хлеба 50 x 25 cм выс.  6 cм

14969  Корзина для хлеба GN 1/1 выс. 8 cм
41669  Корзина для хлеба GN 1/1, rottinki
43447  Корзина для хлеба GN 1/2, rottinki
41671  Корзина для хлеба GN 1/3, rottinki

13394  Корзина для хлеба Ø 30 cм
13393  Корзина для хлеба Ø 42 cм

40802  Корзина для хлеба Ø 17 cм, нерж.
40806  Корзина для хлеба Ø 25 cм, нерж.

43447

41671

41669

17773

17770-71

17772

40806

КОРЗИНЫ ДЛЯ хЛЕБА

41637-38

17764, 17767 17768-69

17747

43354-55 13398
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40783  Измельчитель льда
40723  Совок для муки/льда 180 мл
40724  Совок для муки/льда 360 мл
40725  Совок для муки/льда 720 мл
40726  Совок для муки/льда 1,9 л

17763  Совок для льда, 24 cм, нерж. сталь
41125  Щипцы для льда 18 cм
42326  Емкость мерн. для алкоголя 120 мл
42327  Емкость мерн. для алкоголя 80 мл
42328  Емкость мерн. для алкоголя 40 мл
42329  Емкость мерн. для алкоголя 20 мл
42330  Емкость мерн. для алкоголя 10 мл
40803  Часть для перемеш. к Boston shaker 0,9 л, нерж. сталь
40648  Cocktailshaker 700 мл, нерж. сталь
42172  Часть для перемеш. к Boston shaker, стекло
40782  Основание под мерн. емк. 60 x 8 cм, черн.
40768  Коврик резин. под стаканы, шир. 60 cм, черн.
14855  Коврик для бара 30,5 x 46 cм, черн.

40952

42330
42329

42328
42327

42326

40782

40648 40803 42172

14855

ИНВЕНТАРЬ ДЛЯ БАРА

43274

18032

1619018033

43274  Тележка для льда 57 x 77 x 73 cм
	 •	лед	хорошо	хранится	в	тепле	и	сырости

18033  Чаша American blender  1,5 л
16190  Перемешиватель напитков Mixer 
18032  Машина для ледяной крошки
40952  Пресс для цитрусовых

40783

40723-2617763

41125

! Мощные миксеры на стр. 149

! В тележках Cambro лед  
хранится в течении 2 суток
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40834  Сифон для сливок 0,5 л
40833  Сифон для сливок 1 л
40836  Форсунка запасная к сифону
40835  Патрон к сифону, 24 шт/уп
40832  Патрон к сифону, 10 шт/уп

40753  Бутылка для миксера 1 л
40752  Бутылка для миксера 2 л
40755  Горлышко к бутылке для миксера 

40779  Оформитель края „Margarita” 
41350  Сито Cocktail  
40770  Ложка барная 28 cм
40769  Ложка барная 28 cм, с красным кончиком

40855  Носик для наливания, с крыжкой
40853  Носик для наливания, силикон/нерж. сталь
40854  Носик для наливания, силикон
40849  Носик для наливания, красн.
40851  Носик для наливания быстрый хромир.
40852  Носик для наливания медлен. хромир.

41144  Щетка для стола
40764

4076540766

41352

40182

40643

40658 40629

ИНВЕНТАРЬ ДЛЯ БАРА

40752-53

40779

41350

40182  Bar Caddy
40643  Штопор Pulltap’s для пробок 
14497  Открыватель бутылок, наст.модель
41110  Открыватель бутылок 2 шт/уп.
40763  Открыватель бутылок, настен.модель
41056  Открыватель банок
40754  Закрыватель для бут. шампанского

42331  Измеритель для проверки 500 мл, стекл.
40667  Мерная емкость 0,22 л
40668  Мерная емкость 0,5 л
40669  Мерная емкость 1,0 л
40670  Мерная емкость 2,0 л
40671  Мерная емкость 4,0 л
40781  Измельчитель 20 cм, дерев.
41393  Держатель салфеток, 4 шт/уп.
40765  Кольцо-держатель меню
40764  Держатель меню
40766  Часы Bellboy
41352  Резак для сигар
40658  Сборник для крошек, алюм, карман.модель
40627  Пробка Vacuvin 2 шт
40629  Насос Vacuvin 
17762  Нож барный 21 cм
14408  Рейка  Bongi  61 cм
14130  Рейка Bongi 90 cм

14477  Табличка No smoking 2 шт/уп

40833, 40834

40769

40770

41144

42331 40667-71

40754
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15490  Подставка для стаканов, 3 уровня
	 •	высота	550	мм,	Ø	уровней	400	мм
	 •	корпус	и	уровни	из	нерж.	стали

Куполы также цвета янтаря

42335  Подставка для меню
18084  Подставка для меню 8 x 7 cм выс 2 cм

16952  Подставка для салфеток 19 x 19 x 19 cм
40756  Подставка для салфеток, черн.

40507  Чаша для яиц, 48,5 cм, нерж. сталь, складыв.
40633  Корзина для яиц Ø 26 cм выс 17cм

4063340507

ДРУГОЙ ИНВЕНТАРЬ ДЛЯ РАЗДАЧИ

41446  Лопатка для жаркого (*
41445  Ложка раздаточная 28 cм, с ребрами (*
41444  Ложка раздаточная 28 cm (*
 *) макс.темп.продукта +190 C°

14656  Ложка раздаточная 28 cм, бел.,с ребрами
40677  Ложка раздаточная 28 cм, бел.
40662  Ложка раздаточная 33 cм, бел.,с ребрами
40678  Ложка раздаточная 28 cм, черн.
40661  Ложка раздаточная 33 cм, черн.,с ребрами
40698  Ложка раздаточная 33 cм, черн.

40696  Щипцы Lugano для салата 21 cм, черн.
40697  Щипцы Lugano для салата 27,5 cм, черн.
40690  Щипцы Lugano 24 cм, черн.

40704  Щипцы для салата 23 cм, бел.
40706  Щипцы для салата 30 cм, бел.
40705  Щипцы для салата 23 cм, черн.
40707  Щипцы для салата 30 cм, черн.
40734  Щипцы для салата 15 cм, прозрачн.
40699  Щипцы для салата 30 cм, прозрачн.

40679  Ложка Buffet  25 cм, черн.,с ребрами
40680  Ложка Buffet  25 cм, черн.

40741  Ковш для соуса 25 мл 216 мм, черн.
40742  Ковш для соуса 30 мл 267 мм, черн.
40727  Ковш для соуса 25 мл 216 мм, прозрачн.
40722  Ковш для соуса 30 мл 267 мм, прозрачн.

40702  Ковш пластик. 22 cм
40703  Ковш пластик. 27 cм
16645  Ковш пластик.  30 cм

40727

40741

40680

40704

40662

40661

40677

41444

41445

41446

42335 (рассыпатели не входят в цену) 18084

16952 40756

15490

40733

40733  Купол на тарелку Ø 30,8 cм
41000  Купол для микроволн. Ø 25 cм выс 8,5 cм
13557  Купол на тарелку Ø 21 cм, серый
13562  Купол на тарелку Ø 24,9 cм, серый

41000

40696, 
40697

Можно заказать термостойкие крышки-
куполы для транспортировочных тепловых 
тележек.  Выдерживает даже 190°C.

!
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Camtray – это самый крепкий поднос из имеющихся на рынке. 
Поднос компании - это ее имидж и атмосфера, которая конечно 
же занимает значительную роль в создании имиджа фирмы. 
Серия Cambro – это самый широкий выбор стильных подносов 
как по количеству, так и по вариантам цветов. Подносы можно 
заказать со своим лого, товарным знаком или лозунгом.

Подносы имеют пять лет гарантии на прочность и 
несгибаемость!

Конструкция подноса состоит из нескольких слоев 
стекловолокна. Кроме этого подносы имеют алюминиевый 
обод, гарантирующий сохранение формы и ее стабильность. 
Верхний слой стекловолокна гладкий, особо прочный и 
на 100% водонепроницаемый. Благодаря этому поднос 
хорошо выдерживает удары, пятна, химические вещества и 
многократную мойку.

ПОДНОСЫ CAMBRO  
ИЗ СТЕКЛОВОЛОКНА
CAMTRAY И  CAMTREAD

ВЫРИАНТЫ ЦВЕТОВ CAMTRAY

VERSA LITE
Подносы Versa Lite очень легки и выдерживают воздействия 
химических веществ, их можно мыть в машине, а сохнут они 
даже сложенными в стопу. хорошо выдерживают температуру 
(-40 - +100°C). Края укреплены. Срок годности - 3 года.

40573  Поднос GN 1/1, speckled smoke
40611  Поднос GN 1/1, титан/гранит, нескользящ.
40609  Поднос GN 1/2, speckled smoke
40574  Поднос 30,5 x 41,5 cм, speckled smoke
40614  Поднос 33 x 43 cм, speckled smoke
15008  Поднос 33 x 43 cм, terazzo
13555  Поднос 33 x 43 cм, speckled mocha
13556  Поднос 26 x 32 cм, speckled mocha
13385  Поднос 33 x 43 cм, granite

VERSA TRAY

Подносы Versa Tray  созданы для интенсивного использования. 
Благодаря термостойкости (-40 - +140°C) пригодны к 
использованию в термотележках.  
 Срок гарантии - 5 лет. 

13595  Поднос 33 x 43 cм, гранит
14996  Поднос 33 x 43 cм, speckled mocha
15666  Поднос 33 x 43 cм, terazzo
15573  Поднос 34 x 46 cм, серый
15574  Поднос 36 x 46 cм, granite gray

ЭРГОНОМИЧНЫЙ ПОДНОС CENTURY 
 
Подносы Cambro Century очень эргономичны. Их невысокие края 
увеличивают удобство клиента при приеме пищи. Благодаря 
новой более плоской форме сложенные подносы экономят 
целых 30% места.  Множество цветов, можно заказать и со своим 
лого. 

На подносах есть выступы, благодаря которым они хорошо 
складываются в стопку и высыхают.

17760  Поднос 33 x 43 cм
17761  Поднос 36 x 46 cм

ПОДНОСЫ  ИЗ СТЕКЛОВОЛОКНА

40575  Поднос из стекловолокна GN 1/1
40598  Поднос из стекловолокна 27 x 35, бел.
40570  Поднос из стекловолокна 33 x 43, бел.
40617  Поднос 33 x 43 cм, красн. бургунд.
40618  Поднос 33 x 43 cм, красн.

ПОДНОСЫ

! Все подносы Camtray-, Versa Lite – и Versa Tray 
– можно заказать в эргономичном Century ис-
полнении.

! Своя печать на любых подносах Cambro. 
Заказывайте!



102

РАЗДАЧА

103

ISLAND TRAYS

Подносы Cambro из пластика-ламината – это очень удобные и 
экономичные  подносы для частого использования. Благодаря 
своей 100% водонепроницаемости  подносы гигиеничны и 
очень быстро сохнут. Цветовая гамма из 9 цветов. Гарантийный 
срок - 3года.
Подносы имеют гладкоую (Capri), шераховатую (Madeira) или  
нескользящую поверхность (Mykonos). Предоставляется услуга 
по заказу моделей с логотипом Вашей компании, либо с любым 
другим декором.

CAPRI
40626  Поднос 28 x 36 cм, береза
40622  Поднос 33 x 43 cм, береза
40625  Поднос 28 x 36 cм, орех
14409  Поднос 32,5 x 53 cм, орех
40621  Поднос 33 x 43 cм, орех
14649  Поднос 28 x 36 cм, беж
15312  Поднос 33 x 43 cм, черн.

MYKONOS
40624  Поднос 26 x 32 cм, орех, нескользк.
40619  Поднос 33 x 43 cм, орех, нескользк.

MADEIRA
15491  Поднос 26 43 x 61 cм, mahon 
40620  Поднос 26 31 x 42 cм, береза, mahon, выемки для 

пальцев 

40571  Поднос 26,5 x 34,5 cм, красн.
40572  Поднос 26,5 x 34,5 cм, синий
13444  Поднос 26,5 x 34,5 cм, выемки для пальцев

FAST FOOD

•	прочный	полипропилен
•	много	разных	цветов	
•	спец.покрытие	для	предотвращения	скольжения
•	укрепленное	дно
•	можно	заказать	с	лого

ПОДНОСЫ CAMTREAD С НЕСКОЛЬЗКОЙ  
ПОВЕРхНОСТЬЮ 

Подносы Camtread выполнены из стекловолокна. Они очень 
прочные, выдерживают машинную мойку. Даже мокрая 
поверхность подносов не скользит, благодаря особому 
покрытию. Не предназначены для транспортировки на 
тепловых тележках.

4059441657

ОВАЛЬНЫЕ
40592  48 x 60 cм, черн.
40593  56 x 68 cм, черн.
40597  74 x 60 cм, черн.
40594  Подставка для подносов, нерж.сталь
41657  Подставка для подносов, дерево

КРУГЛЫЕ
40584  Ø 28 cм, черн.
40585  Ø 36 cм, черн.
40586  Ø 40 cм, черн.

КРУГЛЫЕ
13974  Ø 28 cм, коричн.
13975  Ø 36 cм, коричн.
13976  Ø 40 cм, коричн. 

40626 40621

40622 40620

40585

ПОДНОСЫ

40571 13444
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ЭЛЕМЕНТЫ ПЕРЕДВИЖНЫЕ  
ДЛЯ РАЗДАЧИ
Серия Dieta Buffet спроектирована в основном для раздачи 
пищи в местах общественного питания методом самообслужи-
вания. В широком ассортименте элементы как для горячей, так и 
для холод.одной пищи и напитков. Представлен элемент – касса, 
а также вспомогательные элементы, например, для расположе-
ния на них подносов и столовых приборов. Кроме представлен-
ных в каталоге стандартных моделей проектируются специаль-
ные решения в соответствии с потребностями клиента.

ТЕПЛОВОЙ МАРМИТ
•	 тепловая	ванна,	глубина	210	мм
•	 подогрев	электрический,	расход	эл.эн.	0,55	кВт/GN	1/1
•	 углы	и	внутренние	грани	ванны	округлены
•	 шланг	 для	 слива	 +	 закрывающий	 вентиль,	 подсоединение	 к	

канализации
•	 подставка	для	GN	–	посуды
•	 нижний	шкаф	с	дверцами	на	петлях	
•	 остальные	характеристики	общие	с	Dieta	Buffet

ТЕПЛОВОЙ ЭЛЕМЕНТ (ТЕПЛЫЙ Buffet)  
С ТЕПЛЫМ УРОВНЕМ
•	 подогрев	электрический
•	 потребление	эл.	эн.	0,55	кВт	/	GN	1/1
•	 нижний	шкаф	с	дверцами	на	петлях
•	 остальные	характеристики	общие	с	Dieta	Buffet

ЛИНИИ РАПЗДАЧИ САМООбСЛУЖИВАНИЯ

ХОЛОД.ОДНЫЙ МАРМИТ

•	 холод.одная	ванна,	глубина	210	мм
•	 холод.од.	агрегат,	съемный	воздушный	фильтр	
•	 углы	и	внутренние	грани	ванны	округлены
•	 шланг	 для	 слива	 +	 закрывающий	 вентиль,	 подсоединение	 к	

канализации
•	 подставка	для	GN–посуды	
•	 нижний	шкаф	с	дверцами	на	петлях	
•	 остальные	характеристики	общие	с	Dieta	Buffet

ХОЛОД.ОДНЫЙ СТОЛ 
•	 углубление	в	столешнице	(уровень	„инея”)	20	мм	
•	 холод.од.	агрегат,	съемный	воздушный	фильтр
•	 нижний	шкаф	с	дверцами	на	петлях
•	 остальные	характеристики	общие	с	Dieta	Buffet

ХОЛОД.ОДНЫЙ СТОЛ ДЛЯ ЛЬДА
•	 углубление	в	столешнице	(уровень	„льда”)	40	мм	
•	 холод.од.	агрегат,	съемный	воздушный	фильтр
•	 нижний	шкаф	с	дверцами	на	петлях
•	 остальные	характеристики	общие	с	Dieta	Buffet

НЕЙТРАЛЬНЫЙ СТОЛ
•	 рабочая	поверхность	из	нерж.	стали
•	 нижний	шкаф	с	дверцами	на	петлях
•	 остальные	характеристики	общие	с	Dieta	Buffet

КАССОВЫЙ	УЗЕЛ	120
•	 700	x	850	мм	место	для	кассира,	двери	откр.	в	обе	стороны
•	 480	x	800	мм	поверхность	из	нерж.	стали	для	кассового	аппа-

рата
•	 выдвижной	ящик	с	замком	L–1,	высота	135	мм
•	 дорожка	для	подносов	жест.	крепл,	ширина	250	мм
•	 регулируемые	ножки
•	 корпус	из	ламината	как	в	”характеристиках	Dieta	Buffet”

КАССОВЫЙ	УЗЕЛ	180
•	 800	x	1150	мм	место	для	кассира,	двери	откр.	в	обе	стороны
•	 800	x	600	мм	–	поверхность	из	нерж.	стали	для	кассового	аппа-

рата
•	 выдвижной	ящик	с	замком	и	шкаф
•	 дорожка	для	подносов	жест.	крепл,	ширина	500	мм
•	 регулируемые	ножки
•	 корпус	из	ламината	как	в	”характеристиках	Dieta	Buffet”

РАЗДАТЧИК ДЛЯ ТАРЕЛОК
•	 подогреваемые	(H)	или	нейтральные	(N)	раздатчики	для	таре-

лок
•	 в	одном	раздатчике	около.	70	тарелок
•	 регулируемый	Ø	отверстий	для	тарелок	220	–	280	мм	
•	 регулируемое	натяжение	пружины
•	 высота	раздатчика	900	мм
•	 остальные	характеристики	общие	с	Dieta	Buffet

РАЗДАТЧИК ВОДЫ 
•	 в	механических	раздатчиках	воды	механический	дозировоч-

ный кран, ванночка для капель, аггрегат для остужения, вен-
тиль	снижения	давления	и	активный	фильтр

•	 в	 автоматических	 раздатчиках	 воды	 кран	 со	 световым	 реле	
(другие	компоненты	как	в	механическом	раздатчике)

•	 модели	с	одним	или	двумя	кранами	
•	 раздача	воды	40	л/час
•	 высота	единиц	900	мм
•	 остальные	характеристики	общие	с	Dieta	Buffet

Линия раздачи самообслуживания. Линия состоит из передвижных элементов  расположенных в один ряд.  Дорожка для подносов только с 
одной стороны. В начале линии установлен передвижной элемент – касса специальной конструкции.

Холод.одный мармитс полкой раз-
дачи,	R80

Холод.одный стол с полкой раз-
дачи,	RT	80

Нейтральный стол без полки раз-
дачи,	N	120

Холод.одный стол для «льда» без 
полки раздачи

Кассовый	узел	120

Раздатчик	для	тарелок,	HP	d45 Раздатчик	воды,	RWd	45–Т–1

Кассовый	узел	180

Тепловой мармит
2	x	H	80

Тепловой	стол	HТ	120
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ОбЩИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ Dieta Buffet:
•	 ширина	полки	раздачи	200	мм,	вертикальные	стойки,	

подсветка
•	 2–х	сторонние	козырьки	из	тонированного	акрила
  
Внимание! 
В	элементах	высотой	900	мм	нет	вышеуказанного	
оборудования!
•	ширина	линий	для	подносов	на	петлях	200	мм,	скольж.	

для подносов
•	 в	линиях	раздачи	дорожка	для	подносов	закреплена	

жестко, в передвижных элементах – крепежные 
кронштейны

•	 панели	обшивки	крепятся	на	болтах	/замках
•	 ванна,	поверхности	для	подносов,	верт.	стойки,	полки	

раздачи и нижние дверцы из нерж. стали 
•	жесткий	корпус	из	ламината,	станд.	цвет:	бук,	береза,	

вишня,	темн.	/светл.–серый
•	 дно	из	стали,	4	поворачивающихся	колеса	Ø	125	мм,	2	с	

фиксатором

Специальная	модель,	объединяющая	раздачу	тарелок,	 
корзин и подносов

NDRD–РАЗДАТЧИК	ДЛЯ	КОРЗИН
•	 поверхность с пружинным выжимным устройством для кор-

зин с посудой
•	 объем	5	корзин	с	посудой	размером	500х500х100	мм.
•	 регулируемое	натяжение	пружины
•	 высота	раздатчика	900	мм
•	 остальные характеристики общие с Dieta Buffet

NTDS–РАЗДАТЧИК	ДЛЯ	ПОДНОСОВ
•	 поверхность из нерж. стали
•	 4	отделения	для	40	подносов
•	 высота	раздатчика	900	мм
•	 остальные характеристики общие с Dieta Buffet

NTD–ТЕЛЕжКА	ДЛЯ	ПОДНОСОВ	
•	 поверхность с пружинным выжимным устройством для под-

носов
•	 регулируемое	натяжение	пружины
•	 высота	единицы	900	мм
•	 остальные характеристики общие с Dieta Buffet

Kассовый	узел	180

Dietalta myös astiat ja tarvikkeet Buffettiin

На	переднем	плане	тележка	TRV	851	для	подносов,	столовых	прибо-
ров	и	раздатчиков	салфеток,	на	фоне	–	тележка	KV	606	для	корзин.

NTD	–	раздатчик	для	подносов NDRD	–	раздатчик	для	корзин

Расположенная	в	центре	помещения	буфетная	линия	„островок”	состоит	из	расположенных	рядом	тележек	для	раздачи	с	односторонней	до-
рожкой для подносов.
Слева на снимке – в торце тележек установлена дополнительная дорожка для подносов.
Справа – касса специальной компактной конструкции, рядом с которой стоит пользователь.

! Тепловые, холод.одные и нейтральные эле-
менты линии можно заказать с полкой раз-
дачи, подсветкой, защитным козырьком.

ТЕЛЕЖКИ Buffet
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BUFFET–ТЕЛЕжКИ

Код   Модель  Описание  Размеры в т.ч.  Электроподключение 
товара     230V 1~ kW 

Раздачик тарелок
8037		 HPd	45		 2	отделение	для	разд.	тарелок,	Ø	220–280	мм		 450	x	650/1050	x	900		 1,6	
8038		 NPd	45		 2	отделени	для	разд.	тарелок,	Ø	220–280	мм		 450	x	650/1050	x	900	

Раздачик подносов:
12176		 NTds	45		 2	отделения	для	2x	40	подносов		 450	x	1050	x	900	
18476		 NTds	80		 4	отделения	для	4x	40	подносов		 800	x	1050	x	900	
8045		 NTd	80		 80	подновов	размером	460	x	350	мм	поднос		 800	x	650/1050	x	900	

Раздачик корзхин 
8046		 NDrd	80		 5	корзин	для	посуды	500	x	500	мм		 800	x	650/1050	x	900	
18477		 NDrd	120		 5	корзин	для	посуды	500	x	500	мм		 1200	x	650/1050	x	900	

Раздачик воды 
С одним краном механической раздачи
18478		 RWd	45–T–1	 	1	кран,	механические		 450	x	650/1050	x	900		 0,2	
8057		 RWd	80–T–1	 	1	кран,	механические		 800	x	650/1050	x	900		 0,2	
18479		 RWd	120–T–1	 	1	кран,	механические		 1200	x	650/1050	x	900		 0,2	
15751		 RWd	160–T–1		 	1	кран,	механические		 1600	x	650/1050	x	900		 0,2	
С двумя механическими кранами раздачи
18480		 RWd	45–T–2		 	2	кран,	механические		 450	x	650/1050	x	900		 0,2	
15860		 RWd	80–T–2							2	кран,	механические	 800	x	650/1050	x	900		 0,2	
С одним электрическим краном раздачи
18481		 RWd	45–O–1		 	1	кран,	электрические		 450	x	650/1050	x	900		 0,2	
18482		 RWd	80–O–1		 	1	кран,	электрические		 800	x	650/1050	x	900		 0,2	
18483		 RWd	120–O–1		 	1	кран,	электрические		 1200	x	650/1050	x	900		 0,2	
18484		 RWd	160–O–1		 	1	кран,	электрические		 1600	x	650/1050	x	900		 0,2	
С двумя электрическими кранами раздачи
18485		 RWd	45–O–2		 	2	кран,	электрические		 450	x	650/1050	x	900		 0,2	
18486		 RWd	80–O–2		 	2	кран,	электрические		 800	x	650/1050	x	900		 0,2	

Кассовые тележки 
18473		 Касса	буфетная	120		 1200	x	1050	x	900	
18474		 Касса	буфетная180		 1800	x	1800	x	900	
18475		 Скошенная	дорожка	для	подносов	для	установки	в	торце	линии	120/130		 1200	x	1300	x	900

Код  Модель  Описание  Размеры в т.ч.  Электроподключение 
товара    230V 1~ Kw

Тепловой мармит
С	ванной	и	полкой	раздачи	*)	(полка	раздачи	=	верт.стойки,	поверхность	из	нерж.стали,	подсветка,	защитный	козырек)

18468		 H	45		 ванна	GN	1/1–200		 450	x	650/1050	x	900/1350		 0,55	
9158		 H	80		 ванна	GN	2/1–200		 800	x	650/1050	x	900/1350		 1,1	
9200		 H	120		 ванна	GN	3/1–200		 1200	x	650/1050	x	900/1350		 1,65	
13432		 H	160		 ванна	GN	4/1–200		 1600	x	650/1050	x	900/1350		 2,2	

Тепловой стол с полкой раздачи
8528		 HT	80		 тепловая	поверхность	GN	2/1		 800	x	650/1050	x	900/1350		 1,1	
8531		 HT	120		 теплвая		поверхность	GN	3/1		 1200	x	650/1050	x	900/1350		 1,65	

Холод.одный мармит
С холод.одной ванной и полкой раздачи
10296		 R	45		 холод.одная	ванна	GN	1/1		 450	x	650/1050	x	900/1350		 0,25	
7972		 R	80		 холод.одная	ванна	GN	2/1–150	 800	x	650/1050	x	900/1350		 0,25	
8005		 R	120	 холод.одная	ванна	GN	3/1–150		 1200	x	650/1050	x	900/1350		 0,25	
18470		 R	160		 холод.одная	ванна	GN	4/1–150		 1600	X	650/1050	X	900/1350		 0,25	

Холод.одный стол с полкой раздачи
8536		 RT	80		 холод.одная	поверхность	GN	2/1	8	 00	x	650/1050	x	900/1350		 0,25	
8541		 RT	120		 холод.одная	поверхность	GN	3/1		 1200	x	650/1050	x	900/1350	0	 ,25	

Нейтральный стол с полкой раздачи
8028		 N	45		 поверхность	из	нерж.стали	GN	1/1		 450	x	650/1050	x	900/1350		 0,1	
9226		 N	80		 поверхность	из	нерж.стали	GN	2/1		 800	x	650/1050	x	900/1350		 0,1	
8017		 N	120		 поверхность	из	нерж.стали	GN	3/1		 1200	x	650/1050	x	900/1350		 0,1	
12297		 N	160		 поверхность	из	нерж.стали	GN	4/1		 1600	x	650/1050	x	900/1350		 0,1

Высота	простейшей	буфетной	линии	–	750	мм.	Стандартные	модели	верхних	частей	BV/PS.	(дугообразная	защита	от	капель,	освещение).

Станции раздачи Drop–in холод.одная, теплая и нейтральная соединены с тележками столярного изготовления.
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РАЗДАТОЧНЫЕ	УСТРОЙСТВА	DROP–IN

ВСТРАИВАЕМОЕ	ОБОРУДОВАНИЕ	DROP–IN
Drop–in – это оборудование сконструированое для раздачи и 
выкладки блюд. Его можно встраивать в деревянные, металлические, 
комбинированные	 (Durat,	 Corian)	 или	 в	 каменные	 поверхности	
ресторанной мебели. В качестве дополнительного оборудования 
предусмотрена	 полка	 раздачи	 из	 нерж.	 стали	 шириной	 200	 мм.	 с	
вертикальными стойками, подсветкой и защитным козырьком из 
тонированного акрила. Оборудование Drop–in дает большую свободу 
при планировании расположения мебели в залах.

ТЕПЛОВОЙ  МАРМИТ 
•	 ванна	глубиной	210	мм
•	 подогрев	электрический,	потребление	эл.	энергии	0,55	кВт/GN	
1/1

•	 углы	и	внутренние	грани	ванны	округлены
•	 шланг	для	слива	+	закрывающий	вентиль,	подсоединение	к	

канализации
•	 подставка	для	GN	–	посуды
•	 ванна	из	нержавеющей	стали
•	 панель	управления	с	эл.	кабелем	0,5	м	
•	 комплект	для	крепления	к	столу

ТЕПЛОВАЯ  ПОВЕРХНОСТЬ 
•	 тепловая	поверхность	из	нержавеющей	стали
•	 подогрев	электрический,	потребление	эл.	энергии	0,25	кВт/GN	
1/1

•	 панель	управления	с	эл.	кабелем	0,5	м	
•	 комплект	для	крепления	к	столу

ТЕПЛОВАЯ  КЕРАМИЧЕСКАЯ  ПОВЕРХНОСТЬ 
•	 тепловая	керамическая	поверхность	для	поддержания	темпера-
туры	горячих	блюд	(+50	°C	...	+190	°C)

Холод.ОДНЫЙ	МАРМИТ	DROP–IN
•	 ванна	глубиной	210	мм
•	 холод.одильный	агрегат
•	 углы	и	внутренние	грани	ванны	округлены
•	 шланг	для	слива	+	закрывающий	вентиль,	подсоединение	к	

канализации
•	 подставка	для	GN–посуды
•	 ванна	из	нержавеющей	стали
•	 панель	управления	с	эл.	кабелем	0,5	м	
•	 комплект	для	крепления	к	столу

МАРМИТ	ДЛЯ	СУПА	DROP–IN
•	 диаметр	мармита	300	мм
•	 объем	10	литров
•	 вставки	для	мармита	можно	заказать	отдельно

Холод.ОДИЛЬНЫЙ	СТОЛ	DROP–IN
•	 ванна	с	углублением	20	мм
•	 холод.одильный	агрегат
•	 подставка	для	GN–посуды
•	 ванна	из	нержавеющей	стали
•	 панель	управления	с	эл.	кабелем	0,5	м	
•	 комплект	для	крепления	к	столу

Холод.ОДИЛЬНЫЙ	СТОЛ	ДЛЯ	ЛЬДА	DROP–IN
•	 ванна	с	углублением	40	мм
•	 шланг	для	слива	+	закрывающий	вентиль,	подсоединение	к	

канализации
•	 комплект	для	крепления	к	столу

РАЗДАТЧИК	ТАРЕЛОК	DROP–IN
•	 подогреваемый	(H)	или	нейтральный	(N)	
•	 отделение	на	70	тарелок
•	 регулировка	диаметра	отделений	Ø	220	–	280	мм	или	Ø	
290–320	мм

•	 степень	натяжения	пружин	регулируется
•	 панель	управления	с	эл.	кабелем	0,5	м	
•	 комплект	для	крепления	к	столу

РАЗДАТЧИК	ПОДНОСОВ	DROP–IN
•	 поверхность	с	пружинным	выжимным	устройством
•	 степень	натяжения	пружины	регулируется
•	 комплект	для	крепления	к	столу

РАЗДАТЧИК	КОРЗИН	DROP–IN
•	 поверхность	с	пружинным	выжимным	устройством	
•	 5	корзин	для	посуды	размером	500х500х100	мм.
•	 степень	натяжения	пружины	регулируется
•	 комплект	для	крепления	к	столу

РАЗДАТЧИК	ВОДЫ	DROP–IN
•	 механический	раздатчик:	механический	кран	для	раздачи,	

ванна для капель, агрегат для охлаждения, редуктор для 
понижения	давления	и	фильтр	

•	 автоматический	раздатчик:	электрический	кран	со	
фотодатчиком	(др.	компоненты	как	у	механического	
раздатчика)

•	 можно	заказать	как	с	одним	так	и	двумя	кранами
•	 производительность	40	л/час
•	 панель	управления	с	эл.	кабелем	0,5	м	
•	 комплект	для	крепления	к	столу

DI	80	FTT DI	80	ITT

DI	Hpd/1 DI	Ntd

DI	Cool	400	P	ElectronDI	NDrd

DI	80	RFS DI-10

Тепловые	и	холод.одильные	Drop–in	элементы	встроены	в	деревянную	поверхность	линии	раздачи.	Полки	раздачи	BV/PS	(полка	из	нерж.	стали,	
подсветка,	дугообразные	защитные	козырьки).

Теплый мармит

Тепловая поверх-
ность

Тепловая керамиче-
ская поверхность
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Код  Модель  Описание  Размеры в т.ч.  Электроподключение 
товара    230V 1~ kW

Drop–In – теплая ванна („теплый компресс” )
10626		 DI	40	HTS		 1	x	GN	1/1		 450	x	650	x	400		 0,55	
10434		 DI	80	HTS		 2	x	GN	1/1		 800	x	650	x	400		 1,1	
10627		 DI	120	HTS		 3	x	GN	1/1		 1200	x	650	x	400		 1,65	
18487		 DI	160	HTS		 4	x	GN	1/1		 1600	x	650	x	400		 2,2	

Drop–In –тепловые уровни
12910		 DI	40	HT		 1	x	GN	1/1		 400	x	625	x	50		 0,55	
18488		 DI	80	HT		 2	x	GN	1/1		 700	x	625	x	50		 1,1	
18489		 DI	120	HT		 3	x	GN	1/1		 1000	x	625	x	50		 1,65	
 
Drop–In –керамические тепловые уровни 
10020		 DI	40	HTCG		 1	x	GN	1/1		 450	x	650	x	100		 1,0	
10021		 DI	80	HTCG		 2	x	GN	1/1		 800	x	650	x	100		 2,0	
10022		 DI	120	HTCG		 3	x	GN	1/1		 1200	x	650	x	100		 3,0	

Drop–In –холод.одные ванны 
10396		 DI	45	RFS		 1	x	GN	1/1		 450	x	650	x	610		 0,3	
10409		 DI	80	RFS		 2	x	GN	1/1		 800	x	650	x	610		 0,3	
10412		 DI	120	RFS		 3	x	GN	1/1		 1200	x	650	x	610		 0,3	
12943		 DI	160	RFS		 4	x	GN	1/1		 1600	x	650	x	610		 0,3	

Drop–In –„уровень иненя”
10628		 DI	40	FTT		 1	x	GN	1/1		 450	x	650	x	610		 0,3	
10629		 DI	80	FTT		 2	x	GN	1/1		 800	x	650	x	610		 0,3	
10630		 DI	120	FTT		 3	x	GN	1/1		 1200	x	650	x	610		 0,3	
18490		 DI	160	FTT		 4	x	GN	1/1		 1600	x	650	x	610		 0,3	

Drop–In –ледяная ванна
10631		 DI	40	ITT		 1	x	GN	1/1		 450	x	650	x	75	
10670		 DI	80	ITT		 2	x	GN	1/1		 800	x	650	x	75	
10632		 DI	120	ITT		 3	x	GN	1/1		 1200	x	650	x	75	
18491		 DI	160	ITT		 4	x	GN	1/1		 1600	x	650	x	75	

Drop–In –раздатчики
9045		 DI	NPd	/1	раздатчик		тарелок.		 Ø	220–280	мм,	для	70	тарелок		 455	x	405	x	760	
10662		 DI	NPd	/1/320	раздатчик	тарелок.		 Ø	320	мм,	для	70	тарелок		 455	x	405	x	760	
9046		 DI	HPd	/1	колонна	для	раздачи	тарелок		 Ø	220–280	мм,	для	70	тарелок		 455	x	405	x	760		 0,7	
10632		 DI	HPd/1/320	колонна	для	раздачи	тарелок		 Ø	320	мм,	для	70	тарелок		 455	x	405	x	760		 0,7	
10666		 DI	NTd	раздатчик	подносов		 для	80–100	подносов		 455	x	625	x	700	
9269		 DI	NDrd	раздатчик	корзин		 для	6	корзин		 605	x	625	x	700	
2071		 DI	Cool	400		 раздатчик	холод..	воды,	механический		 290	x	300	x	250		 0,2	
5030		 DI	Cool	400	D	P		 раздатчик	холод..	воды,	механический,	2–сторонний		 0,2	
13185		 DI	Cool	400	P		 раздатчик	холод..	воды	Electron,	автоматический		 0,2	
18492		 DI	Cool	400	D	P		 раздатчик	холод..	воды	Electron,	автоматический,	2–сторонний		 0,2	

Другое оборудование Drop–In 
5933		 Вкладываемый	котел	для	супа	DI–10		 Ø	300	мм		 10	литров		 0,5	
6597		 Емкость	для	супа	DI–10,	с	крыжкой,		 	 10	литров

DROP–IN	–	ОБОРУДОВАНИЕ	ДЛЯ	РАЗДАЧИ	ПИЩИ

 

Наим. Модель  Размеры мм  Электроподключение
товара   230V 1~ kW 

ВЕРХНИЕ УРОВНИ ДЛЯ ТЕЛЕЖЕК И DROP–IN ЭЛЕМЕНТОВ
(Внимание!	Стандартное	оборудование	тележек	с	верхним	уровнем	)	

– дугообразная акриловая защита от капель, освещение, верх.уровень из нерж. стали, верт. стойки 
8380		 Верхняя	часть	BV/PS	45		 450	x	200/600	x	440		 0,03	
8381		 Верхняя	часть	BV/PS	80		 800	x	200/600	x	440		 0,03	
8387		 Верхняя	часть	BV/PS120		 1200	x	200/600	x	440		 0,03	
12944		 Верхняя	часть	BV/PS	160		 1600	x	200/600	x	440		 0,03	

–	Верхняя	часть	с	инфра–подогревом,	2–сторонняя	защита	от	капель
18493		 Верхняя	часть	BI/PS	45		 450	x	200/600	x	440		 0,3	
17105		 Верхняя	часть	BI/PS	80		 800	x	200/600	x	440		 0,3	
18494		 Верхняя	часть	BI/PS	120		 1200	x	200/600	x	440		 0,5	
18495		 Верхняя	часть	BI/PS	160		 1600	x	200/600	x	440		 2	x	0,5	
 
– Верхняя часть с освещением, прямой уровень, стекло 
18496		 Верхняя	часть	BV/SLT	45		 450	x	500	x	440		 0,03	
13857		 Верхняя	часть	BV/SLT	80		 800	x	500	x	440		 0,03	
13858		 Верхняя	часть	BV/SLT	120		 1200	x	500	x	440		 0,03	
18497		 Верхняя	часть	BV/SLT	160		 1600	x	500	x	440		 0,03	

–	Верхняя	часть	с	инфра–подогревом,	прямой	уровень,	стекло	
18498		 Верхняя	часть	BI/SLT	45		 450	x	500	x	440		 0,3	
18499		 Верхняя	часть	BI/SLT	80		 800	x	500	x	440		 0,3	
18500		 Верхняя	часть	BI/SLT	120		 1200	x	500	x	440		 0,5	
18501		 Верхняя	часть	BI/SLT	160		 1600	x	500	x	440		 2	x	0,5	

–	Верхняя	часть	с	освещением,	2–сторонняя	защита	от	капель	из	прямого	стекла
11472		 Верхняя	часть	BV/SLPS	80		 800	x	200/600	x	440		 0,03	
11473		 Верхняя	часть	BV/SLPS	120		 1200	x	200/600	x	440		 0,03	
18502		 Верхняя	часть	BV/SLPS	160		 1600	x	200/600	x	440		 0,03	

–	Верхняя	часть	с,	2–сторонняя	защита	от	капель	из	прямого	стекла,	с	инфра–подогревом
18503		 Верхняя	часть	BI/SLPS	80		 800	x	200/600	x	440		 0,3	
18504		 Верхняя	часть	BI/SLPS	120		 1200	x	200/600	x	440		 0,5	
18505		 Верхняя	часть	BI/SLPS	160		 1600	x	200/600	x	440		 2	x	0,5	

–	Верхняя	часть	с	освещением,	для	корзин	с	хлебом	2–сторонняя	защита	от	капель	из	акрила	
18506		 Верхняя	часть	BV/LKPS	80		 800	x	200/600	x	440		 0,03	
18507		 Верхняя	часть	BV/LKPS	120		 1200	x	200/600	x	440		 0,03	
18508		 Верхняя	часть	BV/LKPS	160		 1600	x	200/600	x	440		 0,03	
 
– уровень для корзин с хлебом – над верхним уровнем 
18509		 Уровень	для	корзин	с	хлебом	B/LKT	80	800	x	400	x	40	
18510		 Уровень	для	корзин	с	хлебом	B/LKT	120	1200	x	400	x	40	
18511		 Уровень	для	корзин	с	хлебом	B/LKT	160	1600	x	400	x	40	

–	верхняя	часть	освещена,	1–сторонняя	стеклянная	защита	от	капель	над	уровнем	
8354		 Мод.	для	обслуживания	BV/LPS–T	80	800	x	200/400	x	440		 0,03	
8047		 Мод.	для	обслуживания	BV/LPS–T	120	1200	x	200/400	x	440		 0,03	
18512		 Мод.	для	обслуживания	BV/LPS–T	160	1600	x	200/400	x	440		 0,03	

–	верхняя	часть	с	инфра–подогревом,	1–сторонняя	стеклянная	защита	от	капель	над	уровнем	
16520		 Мод.	для	обслуживания	BI/LPS–T	80	800	x	200/400	x	440		 0,3	
16522		 Мод.	для	обслуживания	BI/LPS–T	120	1200	x	200/400	x	440		 0,5	
18513		 Мод.	для	обслуживания	BI/LPS–T	160	1600	x	200/400	x	440		 2	x	0,5

ВЕРХНИЕ УРОВНИ ДЛЯ бУфЕТНЫХ ТЕЛЕЖЕК И  
DROP–IN	ОБОРУДОВАНИЯ

Тепловой	элемент	DI80	HTS+	BV/PS80

Холод.одная	ванна	DI80	RFS+	BV/PS80	+	BLKT	120

Тепловой	элемент	DI80	HTS+	BV/SLT	80

Ванна	со	льдом	DI80	ITT	+	BV/SLT	80

Верхняя	часть	BI/PS80

Тепловой	элемент	DI80	HTS+	BV/LPS–T	80
! Все верхние уровни к тележкам и Drop–In  

оборудованию можно заказать с 1–сторонней  
защитой от капель
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Наим.   Модель  Размеры мм 
товара

Доржки Buffet для подносов 
8329		 „Дорожка”	для	подносов	B	45/20		 450	x	200	
8330		 „Дорожка”	для	подносов	B	80/20		 800	x	200	
8331		 „Дорожка”	для	подносов	B	120/20		 1200	x	200	
8328		 „Дорожка”	для	подносов	B	105/20	(торец)		 1050	x	200	
18514	 „Дорожка”	для	подносов	B	160/20		 1600	x	200	
8332		 „Дорожка”	для	подносов	B	45/27		 450	x	270	
8336		 „Дорожка”	для	подносов	B	80/27		 800	x	270
8337		 „Дорожка”	для	подносов	B	120/27		 1200	x	270	
18515		 „Дорожка”	для	подносов	B	119/27	(торец)		 1190	x	270	
18516		 „Дорожка”	для	подносов	B	160/27		 1600	x	270	

Dieta Buffet – отделения дла подносов
8450		 Отделение	для	подносов,	устан.	в	конец	тележки	 

650	x	320	x	700	мм	/	внутр.	размеры	610	x	300	x	680	мм
8451		 Отделение	для	подносов,	встроенное	в	буфетную	тележку,	внутр.	раз-

меры:	550	x	350	x	630	мм

Полукруглый элемент для торца линии
11053		 Полукруглый	торец	линии	525	x	1050	

Цокольный элемент, крепеж болтами
8369		 ЦокольB	45	
8370		 Цоколь	B	80	
8371		 Цоколь	B	120	
10612	 Цоколь	B	160	

Добавочные двери для нижнего шкафа
8484		 Нижние	двери	80		 2	x	на	петлях	
8487		 Нижние	двери	120		 2	x	на	петлях	

Коврики из пластиковой решетки на дно холод.одной ванны
8477		 Коврик	из	пластиковой	решетки	B	45	
8478		 Коврик	из	пластиковой	решетки	B	80	
8479		 Коврик	из	пластиковой	решетки	B	120	
18524		 Коврик	из	пластиковой	решетки	B	160	

Добавочное оборудование для электроинсталляции
8416		 Электрооборудование	верхней	части	тележки,	розетка	
8417		 Крученый	кабель	для	подключения	верхней	части	
8427		 Соединение	электроподключений	тележек	 

–	2	тележки	можно	подключить	к	одной	стенной	розетке
8440		 Электрооборудование	нейтральных	тележек	 

– уст. к тележке розетка с проводом

Добавочное оборудование – подключение к воде и к канализации
18518		 Кран	для	забора	воды	в	тепловой	элемент	
8446		 Кран	для	забора	воды	в	тепловой	элемент	 

–	вкл.	закрывающий	кран	и	форсунку	для	наполнения	
18519		 Подключение	к	канализации	холод..	и	тепловых	элементов	

Добавочные приспособления
8497		 Разделочная	доска	250	x	500	
8490		 Разделочная	доска	500	x	500	
18520		 Подставки	для	приборов	4	шт	
18521		 Решетка	на	дно	GN	1/1–20	
8498		 Крыжка	для	ванныGN	1/1 

для холод.. и теплой тележки
18522		 Решетка	для	льда	холод..	ванны	,	800	,	h	=	100	мм	
18523		 Решетка	для	льда	холод..	ванны	1200,	h	=	100	мм	
8499		 Решетка	для	льда	холод..	ванны	GN	1/1,	h	=	100	мм	
8504		 Buffet	GN	1/1	подставка	для	посуды

ДОПОЛНИТЕЛЬНОЕ ОбОРУДОВАНИЕ ДЛЯ бУфЕТНЫХ ТЕЛЕЖЕК  
И DROP–IN	ЭЛЕМЕНТОВ

Стандартная	ширина	дорожки	для	подносов	200	мм	или	270	мм.

Прямая	защита	от	капель	из	стекла	V/SLT	над	уровнями	 
для нарезки хлеба

Товар Модель

8470		 Добавочная	цена	спец.	цвет	A	/	buffet	45	
8472		 Добавочная	цена	спец.	цвет	A	/	buffet	80	
8473		 Добавочная	цена	спец.	цвет	A	/	buffet	120	
18517		 Добавочная	цена	спец.	цвет	A	/	buffet	160

Специальные цвета
Vanilla	(P2022)		 Extra	White	(P2262)		 Pearl	Grey	(P2208)
	Seringa	(F2273)		 Steel	(F1484)		 Dusty	Jade	(F7879)	
Cloud	Blue	(F7855)		 Spectr.	Blue	(F7851)		 China	Blue	(F7884)	
Rose	Ash	(F7859)		 Thistle	(F7880)		 Spectr.	Yellow	(F7940)	
Ocean	Grey	(F7853)		 Oyster	Grey	(F7929)		 Pale	Mint	(F2581)	
Grotto	(F7846)		 Storm	(F7912)		 Diamond	Black	(F2253)	
White	Oak	(P7785)		 Antigue	Pine	(P5171)		 Velvet	Alder	(A316)	
Italian	Walnut	(P5170)		 Walnut	(P5703)		 Blue	Maple	(P7266)	
Grenn	Maple	(P7274)		 Birch	Linear	(A381)		 Walnut	Linear	(A387)
Whitel	Birdseye	(P0960)		 Rose	Oak	(P0864)		 Grey	Oak	(P0865)	
Cherry	kiilt.	(F1139)		 White	Oak	kiilt.	(P7785)		 Polar	white	kiiltävä	(F2255)
Polar	White	sileä	(F2255)	Polar	White	puusyy	(F2255)

Внимание! Оттенки цветов при печати на бумаге могут не-
много отличаться

СВЕТЛО–СЕРЫЙ

ТЕМНО–СЕРЫЙ

бУК

ВИШНЯ

бЕРЕЗА

СТАНДАРТНЫЕ	ЦВЕТА	DIETA	BUFFET

Цоколи

Отделение  
для подносов  
к торцу линии

Полукруглое  
отделение для под-

носов

Оборудование	Drop–In	для	сервировки	«под	заказ»	округлой	 
формы.

Отделение для под-
носов	4	x	40

! GN–посуда на стр. 285
Пластиковая GN–посуда на стр. 291
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COLOR–BUFFET

ТЕЛЕжКИ	DIETA	COLOR
 
Dieta	 Color	 -	 это	 веселая	 и	 разноцветная	 серия	
тележек. Она прекрасно подходит для раздачи 
как холод.одной, так и горячей еды. 
•	 заменяемые	боковые	пластины,	8	стандарт-
ных	цветов(можно	заказать	др.цвета)

•	 устойчивая	и	прочная	конструкция	корпуса,	
пластины дна и бока из нерж. стали

•	 Колеса	поворачивающиеся,	2	блокирующихся
•	 опускающиеся	вниз	дорожки	для	подносов	

изготовлены из нерж. стали, на крепких пет-
лях, уровень также из нерж. стали

•	 боковые	заменяемые	пластины	из	плиты	MDF

Код  Модель  Описание  Размеры mm  Электроподключеие
товара      230V 1~ kW

Color–холод.одные элементы
3563		 K–800	/	900		 Тележка	раздат.	холод.одная	Dieta	Color	K	800		 800	x	1050	x	900		 0,3	
7810		 K–800		 Тележка	раздат.	холод.одная	Dieta	Color	K	800		 800	x	1050	x	900/1330		 0,3	
3564		 K–1200	/	900		 Тележка	раздат.	холод.одная	Dieta	Color	K	1200		 1200	x	1050	x	900		 0,3	
7809		 K–1200		 Тележка	раздат.	холод.одная	Dieta	Color	K	1200		 1200	x	1050	x	900/1330		 0,3	

Color–пепловые элементы
3565		 L–800	/	900		 Тележка	раздат.	теплая	Dieta	Color	L	800		 800	x	1050	x	900		 1,8	
7761		 L–800		 Тележка	раздат.	теплая	Dieta	Color	L	800		 800	x	1050	x	900/1300		 1,8	
7926		 L–1200	/	900		 Тележка	раздат.	теплая	Dieta	Color	L	1200		 1200	x	1050	x	900		 2,1
7964		 L–1200		 Тележка	раздат.	теплая	Dieta	Color	L	1200		 1200	x	1050	x	900/1330		 2,1	

Color–нейтральные элементы
3566		 N–450	/	900		 Тележка	раздат.	нейтральная	Dieta	Color	N	450		 450	x	1050	x	900	
8254		 N–800	/	900		 Тележка	раздат.	нейтральная	Dieta	Color	N	800		 800	x	1050	x	900	
7808		 N–800		 Тележка	раздат.	нейтральная	Dieta	Color	N	800		 800	x	1050	x	900/1300		 0,03	
8163		 N–1200	/	900		 Тележка	раздат.	нейтральная	Dieta	Color	N	1200		 1200	x	1050	x	900	
3567		 N–1200		 Тележка	раздат.	нейтральная	Dieta	Color	N	1200		 1200	x	1050	x	900/1300		 0,03	

Color–раздаточные элементы
8351		 LJ–450		 Тележка	для	раздачи	тарелок	Dieta	Color	LJ	450		 450	x	1050	x	900		 0,7	
8333		 LJ–450N		 Тележка	для	раздачи	тарелок	Dieta	Color	LJN	450		 450	x	1050	x	900	
3568		 KJ–800		 Тележка	для	раздачи	корзин	Dieta	Color	KJ	800		 800	x	1050	x	900	
3569		 N–1200	KVJ		 Тележка	для	раздачи	воды	Dieta	Color	N	1200	KVJ		 1200	x	1050	x	900		 0,2	

Пластины стандартных цветов (цвета: красный, белый, желтый, серый, зеленый, синий, береза и бук)
5246		 Торцевая	пластина		 F2824,	F2255,	F7940,	F1484,	F7879,	F7851,	F7264,	F2887	
5247		 Боковая	пластина	450		 F2824,	F2255,	F7940,	F1484,	F7879,	F7851,	F7264,	F2887	
5250		 Боковая	пластина	800		 F2824,	F2255,	F7940,	F1484,	F7879,	F7851,	F7264,	F2887	
5251		 Боковая	пластина	1200		 F2824,	F2255,	F7940,	F1484,	F7879,	F7851,	F7264,	F2887

F1484F2824

F7264

F7940

F7851 F2887F7879

F2255

ISOLA–BUFFET	
Буфетные	тележки	Isola	можно	использовать	в	качестве	салат-
ных	буфетов	в	ресторанах	с	обслуживающим	персоналом.	

•	 объем:	Isola	4M:	4xGN	1/1–150,	Isola	6M:	6xGN	1/1–150	
•	 температура	+4	...	+10	C	(при	темп.	окр.	среды	+30	C)	
•	 верхн.	часть:	верт.	стойки	из	нерж.стали,	защита	от	капель	
plex,	верхн.	часть	с	ребрами	из	нерж.стали,	освещение

•	 внизу	холод.одильный	аггрегат	и	сквозная	2–х	уровневая	
полка 

•	 жестко	закрепленные	дорожки	для	подносов	
•	 конструкция:	
 корпус, дорожки для подносов, верхняя полка  
(закрытая),	ванна	орехового	дерева,

 стойки из нерж. стали
•	 автоматическое	удаление	испарения,	колеса

К	 серии	 Isola	 можно	 заказать	 также	 допольное	 оборудования:	
1–сторонние	модели	для	самообслуживания,	тепловые	элемен-
ты, раздатчики, разл. цвета дерева, стекл. двери к нижним шка-
фам,	дорожки	для	подносов,	на	петлях.

ТЕЛЕжКИ	БУфЕТНЫЕ	ISOLA	И	OASI

Код  Модель  Размеры mm  Электроподключение
товара     230V 1~ kW 

18887		 Isola	4M		 1420	x	750	x	1530		 0,7	
18888		 Isola	6M		 2060	x	750	x	1530		 0,8	

18889		 Oasi	4M		 1080	x	1080	x	1710		 0,6	
18900		 Oasi	8M		 1400	x	1400	x	1710		 0,65

ОASI	–BUFFET
Буфетные	тележки	Oasi	будут	удачно	смотреться		в	центрах	про-
сторных залов ресторанов, как привлекающие внимание салат-
ные	буфеты.
•	 объем	:	Oasi	4M:	4xGN	1/1–150,	Oasi	8M:	8xGN	1/1–150	
•	 температура	+4	...	+10	C	(при	темп.	окр.	среды	+30	C)	
•	 верхн.	часть:	верт.	стойки,	защита	от	капель	plex,	верхн.	уро-
вень	+	промеж.	полка,	

 освещение
•	 защиту	от	капель	можно	опустить	и	расположить	над	холод.
одной	ванной	(телескопическая	констр.	вертик.	стоек)	

•	 внизу	холод.одильный	аггрегат	и	2–х	уровневая	полка	
•	 жестко	закрепленные	дорожки	для	подносов	
•	 конструкция:	
 корпус, дорожки для подносов, верхняя и промеж. полки 
(закр)	орехового	дерева

 ванна из нерж. стали, верт. стойки аллюминий 
•	 автоматическое	удаление	испарения,	колеса
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Модель	для	напитков	Servobar	–	это	разновидность	 
элементов	серии	Servocuccina.

Линия	Servocuccina	:	Servoplatedispenser	2/1,	Servocoolstation	2/1,	ServoACS,	Servostar	2/1	с	теплыми	ваннами,	Servostar	2/1.	Элементы	без	верх-
ней	части	кроме	тележки	ACS

Стильная	линия	Servocuccina	будет	прекрасно	смотреться	в	рас-
кошных банкетных залах. На снимке дополнительное оборудование 
“Промежуточный	уровень	GN	1/1”,	над	ним	ванна	для	раздачи.

ТЕЛЕжКИ	SERVOCUCCINA

ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ И РАЗДАЧИ 

ЛИНИЯ	SERVOCUCCINA	
Servocuccina	спроектирована	для	клиента,	которому	необходи-
ма легкая, выразительная и гибкая модель тележек для раздачи. 
В	серии	Servo	cuccina	есть	как	элементы	для	раздачи	еды	(горя-
чая,	холод.одная,	ледяная,	нейтральная	),	так	и	тележки	с	раздат-
чиками тарелок и прочего необходимого оборудования. 

Тележки	серии	Servocuccina	можно	использовать	при	обслужи-
вании на различных мероприятиях. Утром в зале ресторана, за-
тем	в	холод.ле	при	встрече	VIP–гостей,	в	полдник	опять	в	зале.	
Мероприятие может пройти, например, в помещении для сове-
щаний, либо в ночном клубе гостинницы. 

ЛЕГКАЯ,	ПРОЧНАЯ	КОНСТРУКЦИЯ
Конструкция	корпуса	тележек	Servocuccina	изготовлена	из	гну-
той нержавеющей трубы, благодаря которой тележки крепкие, 
но	 легкиe.	 Диаметр	 поворачивающихся	 колес	 125	 мм,	 два	 ко-
леса оснащены тормозоми. Защищенные от столкновений углы 
тележек входят в стандартное оборудование. У части тележек 
имеются	панели	из	нержавеющей	стали	 (можно	заказать	и	без	
панелей).

СИСТЕМА	ВЕНТИЛЯЦИИ	AIRCLEAN	
В	предназначенных	для	приготовления	еды	тележках	ServoACS	
есть	встроена	система	вентиляции	AirClean:	вентилятор	нижнего	
шкафа	и	3–х	кратная	фильтрация	воздуха	гарантирует	не	опада-
ние запаха приготавливаемой пищи в зал.

Внимание! На снимках представлены модели с защитой от ка-
пель и модули с оборудованием, что является дополнительным 
оборудованием.

Servoholdstation	2/1	Standard:
•	 тележка	для	раздачи	еды,	
обор.	Varithek

Servothermstation	1	Standard:
•	 тележка	для	приготовления/–

хранения пищи 
•	 2,8	kW	керамический	GN	1/1	

–варочный уровень 
•	 0,2	kW	керамический	GN	1/1	

–теплый уровень

Servotherm	0,2	Standard:
•	 тележка	для	хранения	еды
•	 0,2	kW	керамический	GN	1/1	–	

теплый уровень

Servogrillstation	1	Standard:
•	 тележка	для	приготовления/–

хранения пищи
•	 2,8	kW	керамический	GN	1/1–20	

–контактный гриль
•	 0,2	kW	керамический	GN	1/1	

–теплый уровень

Servomarie	2/1	Standard:
•	 тележка–теплая	ванна	
•	 2	x	GN	1/1–200	–теплая	ванна

Servoplatedispenser:
•	 тележка	для	раздачи	тарелок,	

подогрев
•	 1	x	190…280	мм	
•	 3	воронки	для	столовых	при-

боров

Servocoolstation	2/1	Standard:
•	 тележка	с	холод.одной	ванной
•	 2	x	GN	1/1–200	холод.одная	

ванна

Servocoolstation	1/1	Standard:
•	 тележка	с	холод.одной	ванной
•	 GN	1/1–200	–холод.одная	ванна

Servostar	SW–640RL3:
•	 тележка–уровень
•	 уровни	из	стекла
•	 цвет	белый

Тележки	Servostar	с	полками	из	стекла:	темно–красный,	темно–зеленый,	белый,	серый.	 
При печати на бумаге оттенки цветов могут отличаться.

Servostar	SW–640RL3:
•	 тележка–уровень
•	 уровни	из	стекла
•	 цвет	темно–красный

Servorack:
•	 Тележка	для	хранения	обор.	
Varithek
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Наим.  Модель  Размеры mm  Электроподключение
товара     400V 3~ kW

18625		 ServoACS	Тележка	для	приготовления	пищи	с	вентилятором,	для	приборов	Varithek		 1070	x	785	x	1155		 10,5
18626		 Servoholdstation	2/1	Standard,	Тележка	для	раздачи	пищи,	для	приборов	Varithek		 915	x	700	x	950		 4	x	230	V	–	розетка
18627		 Servothermstation	1	Standard,	тележка	для	приготовления	/хранения	еды,		 915	x	700	x	950		 3,0	 

2,8	kW	керамический	GN	1/	уровень	для	варки,	0,2	kW	керамический	GN	1/1	теплый	уровень	
18628		 Servotherm	0,2	Standard,	тележка	хранения	еды,	0,2	kW	керамический	GN	1/1	теплый	уровень		 700	x	470	x	950		 0,2
18629		 Servogrillstation	1	Standard,	тележка	для	приготовления	/хранения	еды,		 915	x	700	x	950		 3,0	 

2,8	kW	керамический	GN	1/1–20,	контактный	гриль,	0,2	kW	керамический	GN	1/1–	теплый	уровень
18630		 Servomarie	2/1	Standard,	тел.	с	теплой	ванной,	2	x	GN	1/1–200	теплая	ванна		 915	x	700	x	950		 1,0
18631		 Servoplatedispenser,	тележка	для	раздачей	тарелок,	с	подогревом	(1	x	190…280	мм),	 

3	воронки	для	столовых	приборов		 700	x	470	x	950		 0,9
18632		 Servocoolstation	2/1	Standard,	тел.	с	холод.одной	ванной,	2	x	GN	1/1–200	холод..	ванна		 915	x	700	x	950		 0,5
18633		 Servocoolstation	1/1	Standard,	тел.	с	холод.одной	ванной,	GN	1/1–200	холод..	ванна		 700	x	470	x	950		 0,3
18634		 Servorack,тел.	для	хранения	приборов	Varithek		 700	x	470	x	950	
18635		 Servostar	SW–640RL2		 700	x	470	x	950	
18636		 Servostar	SW–640RL3		 700	x	470	x	950	
•	 во	всех	моделях	панели	с	3	сторон	входят	в	поставку	(в	каталоге	модели	и	без	панелей)	
•	 все	модели	без	верхней	части	(защита	от	капель,	освещение)	
•	 Приборы	Varithek	для	ServoACS	и	Servoholdstation	см:	стр.	124	Буфет	Varithek	

Дополнительное оборудование к тележкам Servocuccina: 
18637		 Верхний	уровень,	защита	от	капель,	освещение	(тележки	Servocuccina	915	мм	)
18638		 Верхний	уровень,	защита	от	капель,тепловая	лампа	(тележки	Servocuccina	915	мм	)
18639		 Верхний	уровень,	защита	от	капель,	освещение,	самообслуживание	(тележки	Servocuccina	915	мм	)	
18640		 Дорожка	для	подносов	(тележки	Servocuccina	915	мм)	
18641		 Дорожка	для	подносов	к	тел.	ServoACS	
18642		 Промежуточный	уровень	GN–1/1между	двух	тележек	Servocuccina	(необходимо	мин.	2	шт)	
18643		 Промежуточный	уровень	GN–1/1	с	отверстием,	между	двух	тележек	Servocuccina	(необходимо	мин.	2	шт)	
18644		 Промежуточный	уровень	для	TP1000K	1между	двух	тележек	servocuccina	(необходимо	мин.	2	шт)
18645		 Изолированный	ящик	для	перевозки	пищи	TP100K	
18646		 Изолированный	ящик	для	перевозки	пищи	TP1000K	
18647		 Изолированный	ящик	для	перевозки	пищи	TP1000KB,	с	подогревом

Полки из стекла – дополнительное оборудование к тележкам Servostar: 
18648		 Полка	из	стекла	для	тележки	Servostar	(8	мм),	цвет:	серый	
18649		 Полка	из	стекла	для	тележки	Servostar	(8	мм),	цвет:	белый	
18650		 Полка	из	стекла	для	тележки	Servostar	(8	мм),цвет:	темно–зеленый	
18651		 Полка	из	стекла	для	тележки	Servostar	(8	мм),	цвет:	темно–красный

Холод.одный	элемент	Servocoolstation	2/1	с	дорожкой	для	подносов	
(доп.	оборудование);	освещенную	защиту	о	капель	(доп.	оборудование)	
можно установить и в центре линии, версия для самообслуживания.

Ящик	для	перевозки	еды	TP	1000K Ящик	для	перевозки	еды	TP	100K

ОБОРУДОВАНИЕ	SERVOCUCCINA

Тележка	для	приготовления	пищи	ServoACS	с	вентиляцией.	В	нижнем	
шкафу	расположен	мотор	вентилятора,	который	перерабатывает	
влажный воздух, идущий от приборов приготовления пищи сквозь 
три	фильтра.	Если	пища	приготовлена	на	тележке	AirClean	-	запахи	от	
ее приготовления не распространяются в зал ресторана.
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CH-800-K08	керамическая	тепловая	поверх-
ность

CK-3400-K08	керамическая	поверхность	для	
варки

IK-3500-K08	керамический	индуктивный	уро-
вень для варки

GN-port,	основание	из	нерж.стали	для	
уста¬новки оборудования

GP-3500-K08	пластина	с	уровнем	гриля

WP-3	wok-сковорода	и
WA-4	wok-подставка

WP-3	wok	сковорода	+
WA-4	wok-подставка	+
IK-3500-K08	керамическая	тепловая	поверх-
ность

Тепловой	элемент	для	хранения	Varithekbuffet	RBS-WMB-F:
•	 3	теплых	ванны	GN	1/1-200	мм
•	 регулировка	темп-ры	+30°C	...	+110°C
•	 теплые	ванны	можно	использовать	как	сухие
•	 полка	раздачи	с	подсветкой,	съемная	полка	из	стекла
•	 панели	облицовки	с	трех	сторон
•	 4	колеса	Ø	125	мм,	2	с	фиксаторами

Элемент	для	приготовления	пищи	Varithekbuffet	RBS-KOM-CK:
•	 2	инфракрасные	варочные	поверхности	по	3,4	кВт
•	 система	вентиляции	AirClean	
•				верхняя	полка		с	подсветкой,	съемная	полка	из	стекла
•	 панели	облицовки	с	трех	сторон
•	 4	колеса	Ø	125	мм,	2	с	фиксаторами

Холод.одный	элемент	для	хранения	Varithekbuffet	RBS-NMA-K-F:
•	 рабочая	поверхность	из	нерж.	стали
•	 снизу	холод.одильный	шкаф,	холод.од.	агрегат
•	 снизу	открытый	шкаф,	можно	установить	направляющие	для	GN	1/1	

(добав.	оборудование)
•	 полка	для	раздачи	с	подсветкой,	съемная	полка	из	стекла
•	 панели	облицовки	с	трех	сторон
•	 4	колеса	Ø	125	мм,	2	с	фиксаторами

Код Модель  Размеры мм  Электроподключение 
товара     400V 3~ kW

Элементы буфетные VARITHEKBUFFET 
18612		 RBS-WMB-F,	3	x	теплая	ванна	GN	1/1-200		 1180	x	780	x	900/1180		 10,5	
18613		 RBS-KOM-CK-F,	2	x	керамическая	поверхность	для	варки	3,4	kW		 1180	x	780	x	900/1180		 10,5	
18614		 RBS-KOM-IK-F,	2	x	индуктивная	поверхность	для	варки	3,5	kW		 1180	x	780	x	900/1180		 10,5	
18615		 RBS-KM-F,	3	x	холод.одная	ванна	GN	1/1-200		 1180	x	780	x	900/1180		 230V	1~	0,3	
18616		 RBS-NMA-K,	нейтральный	уровень,	холод.одный	шкаф	7	x	GN	1/1-65		 1180	x	780	x	900/1180		 10,5	
18617		 RBS-NMA-F,	нейтральный	уровень		 1180	x	780	x	900/1180		 10,5	
13305		 RBS-NM-AIR-F,	уровень	для	3	модулей	оборудования,	встроенная	система	вентиляции		 1180	x	780	x	900/1180		 10,5	
- все элементы на колесах  и без обшивочных пластин

Модули оборудования VARITHEK 
11436		 CH-800-K08	керамическая	тепловая	поверхность
11437		 CK-3400-K08	керамическая	поверхность	для	варки
11438		 IK-3500-K08	керамическая	индуктивная	поверхность	для	варки	
11441		 GP-3500-K08	подставка	для	сковороды	
13309		 GP-3500-HVK08	подставка	для	сковороды	твердохромированная
11444		 WA-4	подставка	из	нерж.	стали	для	wok	сковороды	WP3	
18608		 WP-3	wok	сковорода	
18619		 GN-port,	основание	из	нерж.стали	для		установки	модулей	приборов
 
Добавочное оборудование:
18620		 RBS-LW,	,	1180	мм	
18621		 RBS-TABK-L1,	полка	для	раздачи	с	тепловой	лампой,	1180	мм	
18622		 GN-	направителяющие	рельсы		для	нижнего	шкафа,	4		,	расстояние	115	мм	
18623		 RBS-VKL-L-S,	боковая	облицовочная	панель	(1	/	тележка),	черная
18624		 RBS-VKL-S-S,	торцевая	облицовочная	панель	(1	или	2	/	тележка),	черная	
-	другие	цвета	панелей	(дуб,	бук,	синий)

БУфЕТ	VARITHEK	–	ДЛЯ	ПРИГОТОВЛЕНИЯ	И	РАЗДАЧИ

1.	Элемент	для	приготовления	пищи	Varithekbuffet	RBS-KOM-IK:
•	 2	индуктивные	варочные	поверхности	по	3,5	кВт
•	 полка	раздачи	с	подсветкой,	съемная	полка	из	стекла
•	 вентиляционная	система	AirClean	
•	 облицовочные	панели	с	трех	сторон
•	 ножки	регулируемой	высоты	или	колеса

2.	Холод.одный	мармит	для	раздачи	Varithekbuffet	RBS-KM:
•	 холод.одная	ванна	размеров	3	x	GN	1/1-200
•	 внизу	холод.одильный	шкаф,	холод.од.	агрегат
•	 полка	раздачи	с	подсветкой,	съемная	полка	из	стекла
•	 облицовочные	панели	с	трех	сторон
•	 ножки	регулируемой	высоты	или	колеса	

4.	Элемент	с	оборудованием	Varithekbuffet	RBS-NM-AIR-F:
•	 на	рабочей	поверхности	место	для	3	модулей	с	приборами	Varithek	

(1055	x	580	x	160	мм)
•	 3	электрические	розетки	на	230V
•	 система	вентиляции	AirClean	
•	 полка	раздачи	с	подсветкой,	съемная	полка	из	стекла
•	 облицовочные	панели	с	трех	сторон
•	 4	колеса	Ø	125	мм,	2	с	фиксатором

3.	Элемент	с	оборудованием		Varithekbuffet	RBS-NM-F:
•	 рабочая	поверхность	из	нерж.стали	по	всей	длине	элемента
•	 5	электрических	розеток	на	230V
•	 снизу	открытый	шкаф,	можно	установить	направляющие	для	3	GN	1/1	

(дополнительное	оборудование)
•	 облицовочные	панели	с	трех	сторон
•	 4	колеса	Ø	125	мм,	2	с	фиксатором

В	ЛИНИИ		FRONTCOOKING	
Серия	оборудования	Varithekbuffet		идеально	подходит	для	кли-
ентов,	которые	хотят		объединить		приготовление	FrontCooking	
с	линией	раздачи	в	зале	ресторана.		Из	элементов	Varithekbuffet	
можно	составить	жесткую	(регулируемая	высота)	или	передвиж-
ную линию из тепловых, холод.одных или нейтральных элемен-
тов.

ЖЕСТКИЕ  ЭЛЕМЕНТЫ  С  ОбОРУДОВАНИЕМ  ИЛИ  
ГИбКИЕ МОДУЛИ С ОбОРУДОВАНИЕМ
Среди	моделей	Varithekbuffet	есть	элементы	для	приготовления/
раздачи в которые встроено нагревательное или холод.одиль-
ное	оборудование.	Такими	являются,	например,	RBS-KOM-IK-F	 (2	
x	3,5	кВт	индуктивная	поверхность	для	варки)	или	RBs-KM-f(3	x	GN	
1/1	холод.одный	мармит).
Как	вариант	можно	использовать	модули		Varithek,	а	также	уста-
новленное на них тепловое или холод.одильное оборудование.

ВЕНТИЛЯЦИОННАЯ	СИСТЕМА		AIRCLEAN
В элементах, спроектированных для приготовления пищи, встрое-
на	вентиляционная	система	airClean.	В	нижних	шкафах	элементов	
ACS	находится	вентилятор,	который	продувает	влажный,	жирный	
воздух	 через	 тройной	 фильтр.	 Запах	 пищи,	 приготовляемой	 на	
тележках	с	airClean,	не	распространяется	в	зал	ресторана.
Конструкция	 буфетов	 Varithek	 	 изготовлена	 из	 нержавеющей	
стали, панели из ламината.

1 2

3 4

RBS-WMB-F,	RBS-NM-AIR-F,	RBS-KM-F
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Код   Модель  Описание  Размеры мм  Электроподключение 
товара     230V 1~ kW

Теплые ванны (*
9333		 HTS	40.1C		 GN	1/1-200	рабочий	уровень,	теплый	шкаф		 400	x	650	x	900		 0,8	
8392		 HTS	80.1C.1C		 GN	2/1-200	рабочий	уровень,	2	x	теплый	шкаф		 800	x	650	x	900		 1,35	
8391		 HTS	120.1C.1C.1C		 GN	3/1-200	рабочий	уровень,	3	x	теплый	шкаф		 1200	x	650	x	900		 1,9	
7835		 HTS	160.1C.1C.1C.1C		 GN	4/1-200	рабочий	уровень,	4	x	теплый	шкаф		 1600	x	650	x	900		 2,7	
7836		 HTS	40.2D		 GN	1/1-200	рабочий	уровень,	2	x	GN	1/1-150	вытяжной	ящик		 400	x	650	x	900		 0,8	
9069		 HTS	80.2D.2D		 GN	2/1-200	рабочий	уровень,	4	x	GN	1/1-150	вытяжной	ящик		 800	x	650	x	900		 1,35	
8832		 HTS	120.2D.2D.2D		 GN	3/1-200	рабочий	уровень,	6	x	GN	1/1-150	вытяжной	ящик		 1200	x	650	x	900		 1,65	

Теплые столы (*
7840		 HTT	40.1C		 теплый	рабочий	уровень,	теплый	шкаф		 400	x	650	x	900		 0,5	
9166		 HTT	80.1C.1C		 теплый	рабочий	уровень,	2	x	теплый	шкаф		 800	x	650	x	900		 0,75	
9019		 HTT	120.1C.1C.1C		 теплый	рабочий	уровень,	3	x	теплый	шкаф		 1200	x	650	x	900		 1,0	
7842		 HTT	160.1C.1C.1C.1C		 теплый	рабочий	уровень,	4	x	теплый	шкаф		 1600	x	650	x	900		 1,25	
7859		 HTT	40.2D		 теплый	рабочий	уровень,	2	x	GN	1/1-150	вытяжной	ящик		 400	x	650	x	900		 0,5	
9018		 HTT	80.2D.2D		 теплый	рабочий	уровень,	4	x	GN	1/1-150	вытяжной	ящик		 800	x	650	x	900		 0,75
7860		 HTT	120.2D.2D.2D		 теплый	рабочий	уровень,	6	x	GN	1/1-150	вытяжной	ящик		 1200	x	650	x	900		 1,0	

7861		 HTN	40.1C		 нейтральный	рабочий	уровень,	теплый	шкаф		 400	x	650	x	900		 0,25	
7862		 HTN	80.1C.1C		 нейтральный	рабочий	уровень,	2	x	теплый	шкаф		 800	x	650	x	900		 0,25	
7866		 HTN	120.1C.1C.1C		 нейтральный	рабочий	уровень,	3	x	теплый	шкаф		 1200	x	650	x	900		 0,25	
7874		 HTN	40.2D		 нейтральный	рабочий	уровень,	2	x	GN	1/1-150	вытяжной	ящик		 400	x	650	x	900		 0,25	
7875		 HTN	80.2D.2D		 нейтральный	рабочий	уровень,	4	x	GN	1/1-150	вытяжной	ящик		 800	x	650	x	900		 0,25	
7880		 HTN	120.2D.2D.2D		 нейтральный	рабочий	уровень,	6	x	GN	1/1-150	вытяжной	ящик		 1200	x	650	x	900		 0,25	
7884		 HTN	160.2D.2D.2D.2D		 нейтральный	рабочий	уровень,	8	x	GN	1/1-150	вытяжной	ящик		 1600	x	650	x	900		 0,5	

Колонны для тарелок
16510		 HPd	46		 2	x	колонна	для	тарелок,	по	70	тарелок,	Ø	220	-	280	cm		 460	x	650	x	900		 1,4	
16511		 NPd	46		 2	x	колонна	для	тарелок,	по	70	тарелок,	Ø	220	-	280	cm		 460	x	650	x	900	
16512		 HPd	46.320		 1	x	колонна	для	тарелок	,	по	70	тарелок,	Ø	290	-	320	cm		 460	x	650	x	900		 1,4	
16513		 NPd	46.320		 1	x	колонна	для	тарелок,	по	70	тарелок,		Ø	290	-	320	cm		 460	x	650	x	900

ОБОРУДОВАНИЕ	ДЛЯ	ЛИНИЙ	DIETA	SERVE

ОБОРУДОВАНИЕ	SERVE

Оборудование	Dieta	Serve	спроектировано	для	хранения	и	раз-
дачи холод.одных и горячих блюд , а также для  напитков. Многие 
элементы SERVE подходят  для использования в различных це-
хах кухни. 

ТЕПЛОВОЙ  МАРМИТ
•	 ванна	с	электроподогревом	глубиной	207	мм
•	 шланг	для	опустошения	ванны	+	закрыв.	вентиль
•	 подставка	для	GN	посуды
•	 тепловой	шкаф	с	нагрев.	элементом	и	вентилятором
•	 в	тепловом	шкафу	направляющие	для	4		x	GN	1/1
•	 под	ванной	могут	быть	установлены	тепловые	выдвижные	

ящики 
•	 низкое	потребл.	элек.	энергии
•	 у	ванны	и	шкафа	отдельные	регуляторы	температуры	
•	 детали	конструкции	разбираются	без	инструментов	(магнит-
ные	уплотнители	дверей,	направляющие	в	шкафу,	кассета	
нагрев.	элемента)	

•	 140	мм	регулир.высота	ножек,	регулировка	-10	мм/+60	мм
•	 конструкция	из	нерж.	стали,	термоизоляция

ТЕПЛОВОЙ СТОЛ
•	 рабочая	поверхность	с	подогревом	
•	 рабочую	поверхность	можно	заказать	без	подогрева	(HTN)	
•	 в	остальном	конструкция	как	у	теплового	мармита

РАЗДАТЧИК ТАРЕЛОК
•	 подогреваемые	(H)	или	нейтральные	(N)	
•	 вмещает	около	70	тарелок
•	 регулировка	диаметра	220–280	мм/290–320	мм
•	 натяжение	пружины	регулируется
•	 теплоизоляция
•	 регулир.	высота	ножек
•	 конструкция	из	нерж.	стали

HTS80	+	верхняя	часть	SV/LPS-T

На	переднем	плане	HTN	80.2D.2D

Линия	Dieta	Serve:	на	переднем	плане	раздатчик	тарелок	HPd	46,	теплая	ванна	HTS40.1C,	холод.одильник	с	вытяжными	ящиками	RFDL.126,	(на	
нем)	индукционная	сковорода	wok	BWK	5.0	и	электрический	контактный	гриль	SKT80E	(защита	от	капель	специальной	конструкции),	теплая	
ванна	HTS80.1C.1C,	стол	из	нерж.стали	+	углубляемый	котел	для	варки	DI-10

HPd.46

! *) МОЖНО заКазаТь СЕРИю +60 
Преимущества	по	сравнению	с	00-серией:	

•	 улучшенная	термоизоляция	оборудования:	приборы	потребляют	меньше	энергии,	уменьшается	тепловая	нагрузка	помещения
•	 улучшенное	очищение	воздуха,	пища	лучше	хранится	при	правильной	температуре
•	 холод.одное	оборудование	соответствует	строгому	EN	441/1-11	стандарту	холод.од.	оборудования.



126

 РАЗДАЧА

127

Код товара Модель  Размеры мм  Электроподключение 230V 1~ kW

DHMC–тепловое оборудование
18525		 DHMC-86-NT-1-1		 860	x	650	x	900		 0,7	
18526		 DHMC-126-NT-1-1-1		 1260	x	650	x	900		 1	
18527		 DHMC-166-NT-1-1-1-1		 1660	x	650	x	900		 1	

18528		 DHMC-86-HT-1-1		 860	x	650	x	900		 1	
18529		 DHMC-126-HT-1-1-1		 1260	x	650	x	900		 1,5	
18530		 DHMC-166-HT-1-1-1-1		 1660	x	650	x	900		 1,8	

18531		 DHMC-86-BM-1-1		 860	x	650	x	900		 1,8	
18532		 DHMC-126-BM-1-1-1		 1260	x	650	x	900		 2,7	
18533		 DHMC-166-BM-1-1-1-1		 1660	x	650	x	900		 3,2	

18534		 DHMC-86-BM/HT-1-1		 860	x	650	x	900		 1,5	
18535		 DHMC-126-BM/HT-1-1-1		 1260	x	650	x	900		 2,6	
18536		 DHMC-166-BM/HT-1-1-1-1		 1660	x	650	x	900		 2,6	

Дополнительное оборудование
18537		 Вытяжные	ящики	2	(2	x	GN	1/1-200)	(добав.	цена	вместо		двери)	
18538		 Вытяжные	ящики	3	(3	x	GN	1/1-150)	(добав.	цена	вместо		двери)	
18539		 Вытяжные	ящики	4	(3	x	GN	1/1-150	+	GN	1/1-100)	(добав.	цена	вместо	двери)	
18540		 Датчик	внутренней	температуры	(если	в	левой	половине	панели	модуль	двери)	

	 Другое	дополнительное	оборудование	(водонаполнение	ванны,	колеса,	верхние	уровни	с	инфракрасными	нагревателями)	 
как и у др. оборудования линии

ОБОРУДОВАНИЕ	ДЛЯ	ЛИНИЙ	DIETA	SERVE

DHMC	BM/HT-1-1-2D

Съемная	емкость	для	влаги,	пакет	нагрев.	элем.Датчик внутренней темпр. является дополнительным  
оборудование

DHMC-126-BM-1-1-1,	полка	раздачи	SI/SLPS120	(полка	раздачи	из	
нерж.	стали,	инфракрасные	подогреватели,	дугообразный	защит-
ный	козырек)

DHMC	–	ДЛЯ	ТЕПЛОВОГО	ХРАНЕНИЯ	
ПИЩИ
Оборудование	 DHMC	 для	 теплового	 хранения	 пищи	 подходит	
для использования на кухне в качестве тепловых столов и как 
тепловой матмит в линии раздачи. DHMC оборудование преду-
сматривает	длительное,	качественное	хранение	в	тепле	(потеря	
веса	продукта	2%).
При	разработке	DHMC	(Digital	Heat	&	Moisture	Control)	техноло-
гии учитывалось температура хранящейся пищи и влажность 
среды хранения на микробиологическом уровне. Результатом 
явилась качественная и новая техника хранения при низких тем-
пературах, получившая патент.

DHMC-NT	–	ОБОРУДОВАНИЕ	ДЛЯ	ТЕПЛОГО	
ХРАНЕНИЯ
DHMC-NT	–	НЕЙТРАЛЬНЫЙ	СТОЛ	

•	 нейтральная	поверхность,	внизу	которо	й	можно	установить	
шкафы	(модуль	1)	или	выдвижные	ящики	(модули	2,	3	и	4)

•	 тепловой	шкаф	с		8	направляющими	для	GN	1/1,	магнитные	
уплотнители

•	 тепловой	шкаф	под	панелью	управления	с	5	направляющими	
для	GN	1/1	

•	 выдвижные	ящики:	телескопические	рельсы,	выдвижная	рам-
ка	ящиков	выдерживает	нагрузку	55	кг,	магнитные	уплотните-
ли, 

•	 электронная	система	управления,	автоматически	регулирую-
щая температуру и влажность: установка темп-ры и влажно-
сти	(0	...	100%)	в	зависимости	от	продукта

•	 необходимая	для	хранящихся	в	шкафу	продуктов	темпера-
тура и влажность распределяется вентилятором по всему 
объему	равномерно	

•	 потребляемая	мощность	для	28	x	GN	1/1-65	составляет	только	
0,18	кВт	/час	•

	 детали	конструкции	(в	т.ч.	части	нижнего	шкафа,	емкость	для	
влаги,	нагреват.элемент)	легко	снимаются

•	 140	мм	ножки	регул.	высоты
•	 конструкция	из	нерж.	стали,	термоизоляция
            

DHMC-HТ	–	ТЕПЛОВОЙ	СТОЛ
•	 тепловая	поверхность;	у	поверхности	стола	и	теплого	шкафа	

отдельная регулировка температуры
•	 остальные	характеристики	как	у	оборудования	NT

DHMC-BM	–	ТЕПЛОВОЙ	МАРМИТ
•	 тепловая	ванна,	глубина	ванны	207	мм
•	 внутренние	углы	ванны	закруглены
•	 у	ванны	и	теплого	шкафа	отдельная	регулировка	температу-

ры
•	 шланг	для	опустошения	ванны	+	закрыв.	вентиль
•	 остальные	характеристики	как	у	оборудования	NT

DHMC-BM/HТ	–	ТЕПЛОВОЙ	СТОЛ	С	ВАННОЙ
•	 тепловая	поверхность,	в	задней	части	которой	тепловая	ванна	
для	GN	1/3	и	1/6	посуды

•	 у	 тепловой	 поверхности,	 ванны	 и	 теплого	 шкафа	 отдельная	
регулировка температуры

•	 остальные	характеристики	как	у	оборудования	NT

ДОПОЛНИТЕЛЬНОЕ ОбОРУДОВАНИЕ:
•	 HACCP-подключение:	подробная	регистрация	темпр.		хране-

ния на всем протяжении времени хранения
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Код	 Модель		 Описание		 Размеры	мм																										Эл.подкл	230V	
товара		 	 	 	 	 230V	1~	kW	

Холод.одные	ванны	для	напитков	(RBS)	и	пищевых	продуктов	(RFS)
7570		 RBS	86.1C.M		 холод.одная	ванна	для	напитков,	1	x	холод.одный	шкаф		 860	x	650	x	900		 0,25	
12180		 RBS	126.1C.1C.M		 холод.одная	ванна	для	напитков,	2	x	холод.одный	шкаф		 1260	x	650	x	900		 0,25	
7938		 RBS	166.1C.M.1C.1C		 холод.одная	ванна	для	напитков,	3	x	холод.одный	шкаф		 1660	x	650	x	900		 0,25	
12921		 RBS	86.2D.M		 холод.одная	ванна	для	напитков,	2	x	вытяжной	ящик		 860	x	650	x	900		 0,25	
18541		 RBS	126.2D.M.2D		 холод.одная	ванна	для	напитков,	4	x	вытяжной	ящик		 1260	x	650	x	900		 0,25	
7939		 RFS	46.M	GN	1/1-150		 холод.одная	ванна			 400	x	650	x	900		 0,25	
7942		 RFS	86.1C.M	GN	2/1-150		 холод.одная	ванна,	1	x	холод.одный	шкаф		 860	x	650	x	900		 0,25	
7944		 RFS	126.1C.M.1C	GN	3/1-150		 холод.одная	ванна,	2	x	холод.одный	шкаф		 1260	x	650	x	900		 0,45	
7946		 RFS	166.1C.M.1C.1C	GN	4/1-150		 холод.одная	ванна,	2	x	холод.одный	шкаф		 1660	x	650	x	900		 0,45	

Холод.одный	рабочие	столы	Dieta	Serve		
9143		 RFT	86.3D.MD		 холод.одная	ванна		2	x	GN	1/3-150		 860	x	650	x	900/1020		 0,25	 

	 	 выдвежные	шкафы	3	x	GN	1/1-150,	1	x	GN	1/1-200	
7422		 RFT	126.1C.MD.1C		 холод.одная	ванна		3	x	GN	1/3-150	+	1	x	1/6-150		 1260	x	650	x	900/1020		 0,25	 

	 	 2	шт	холод.одный	шкаф,	вытяжной	ящик	1	x	GN	1/1-200	
8386		 RFT	126.1C.MD.3D		 холод.одная	ванна		3	x	GN	1/3-150	+	1	x	1/6-150		 1260	x	650	x	900/1020		 0,25	 

	 	 1	шт	холод.одный	шкаф,	вытяжные	ящики	3	x	GN	1/1-150,	1	x	GN	1/1-200	
13756		 RFT	126.3D.3D.MD		 холод.одная	ванна		3	x	GN	1/3-150	+	1	x	1/6-150		 1260	x	650	x	900/1020		 0,25	 

	 	 вытяжные	ящики	6	x	GN	1/1-150,	1	x	GN	1/1-200
9539		 RFT	166.1C.MD.3D.3D		 холод.одная	ванна		4	x	GN	1/3-150	+	1	x	1/6-150		 1660	x	650	x	900/1020		 0,25	 

	 	 1	шт	холод.одный	шкаф,	вытяжные	ящики	6	x	GN	1/1-150,	1	x	GN	1/1-200
11341		 RFT	166.3D.3D.MD.3D		 холод.одная	ванна		4	x	GN	1/3-150	+	1	x	1/6-150		 1660	x	650	x	900/1020		 0,25	 

	 	 вытяжные	ящики	9	x	GN	1/1-150,	1	x	GN	1/1-200

Рабочие	столы	для	пиццы	Dieta	Serve,	глубина	850	мм	
7970		 RPT	86.3D.MD/850		 холод.одная	ванна		2	x	GN	1/3-150		 860	x	850	x	900/1020		 0,25	 

	 	 вытяжные	ящики	3	x	GN	1/1-150,	1	x	GN	1/1-200	
8544		 RPT	126.3D.MD.3D/850		 холод.одная	ванна		3	x	GN	1/3-150	+	1	x	1/6-150		 1260	x	850	x	900/1020		 0,25	 

	 	 вытяжные	ящики	6	x	GN	1/1-150,	1	x	GN	1/1-200
15088		 RPT	166.1C.M.1C.3D/850		 холод.одная	ванна		4	x	GN	1/3-150	+	1	x	1/6-150	1	 660	x	850	x	900/1020		 0,45	 

	 	 2	шт	холод.одный	шкаф,	вытяжной	ящик		3	шт	GN	1/3-150	
8833		 RPT	166.3D.M.3D.3D/850		 холод.одная	ванна,	4	x	GN	1/3-150	+	1	x	GN	1/6-150		 1660	x	850	x	900/1020		 0,45	 

	 	 вытяжные	ящики	9	x	GN	1/1-150

Холод.ОДНЫЕ СТОЛЫ И ВАННЫ

Холод.ОДНАЯ	ВАННА	ДЛЯ	НАПИТКОВ	RBS
•	 холод.одная	ванна,	глубина	160	мм
•	 шланг	для	слива	+	закрыв.	вентиль
•	 холод.одильный	шкаф,	4	пары	направляющих	для	GN	1/1
•	 холод.одильный	агрегат;	электронное	управление;	сигнал	о	
необходимости	чистки	фильтра	и	испарителя	

•	 мощность	0,25	кВт
•	 элементы	конструкции	(магнитные	уплотнители	дверей,	на-
правляющие	холод..	шкафа,	холод.од.	агрегат)	снимаются	без	
инструментов

•	 термоизоляция
•	 соответствует	ЕN-441/1-11
•	 хладаген	не	содержат	CFC/HCFC	
•	 140	мм	ножки	регулируемой	высоты
•	 конструкция	из	нерж.	стали

ВЫДВИЖНЫЕ ЯЩИКИ
•	 под	холод.одную	ванну	возможно	заказать	вместо	нижних	
шкафов	выдвижные	ящики	:	

- полностью выдвижные ящики 

- выдвижная рамка ящиков на телескоп. рельсах, внутренние 
и магн. уплотн. ящиков снимаются без инструментов

-	направляющие	выдерживают	нагрузку	55	кг

Холод.ОДНАЯ ВАННА ИЗ НЕРЖ.СТАЛИ ДЛЯ ПИЩЕ-
ВЫХ	ПРОДУКТОВ	RFS	
•	 глубина	ванны	210	мм
•	 холод.одильный	шкаф,	4	пары	направляющих	для	GN	1/1,	
•	 холод.одный	обдув	по	краям	ванны
•	 остальные	характеристики	холод.од.	ванны	RFS	такие-же,	как	
и	у	холод.од.	оборудования	RBS

 
 ХОЛОД.ОДНЫЙ РАбОЧИЙ СТОЛ Rft
•	 в	конце	рабочей	поверхности	холод.од.	ванна	размеров	GN	
1/3,	наклон	к	пользователю,	крышка	из	акрила

•	 под	рабочей	поверхностью	место	для	агрегата,	холод.
одильного	шкафа	или	выдвижных	ящиков

•	 в	холод.од.	шкафах	4	пары	направляющих	GN	1/1	

•	 остальные	характеристики	холод.одного	рабочего	стола	RFT	
такие	же	как	и	у	холод..	оборудования	RBS

СТОЛ	RPT	ДЛЯ	ПРИГОТОВЛЕНИЯ	ПИЦЦЫ	RPT
•	 в	конце	рабочей	поверхности	холод.од.	ванна	размеров	GN	
1/3,	наклон	к	пользователю,	крышка	из	акрила

•	 под	уровнем	место	для	агрегата,	холод.одного	шкафа	или	
выдвижных ящиков

•	 рабочая	поверхность	шириной	850	мм	
•	 в	холод.од.	шкафах	7	пар	направляющих	для	GN	1/1	
•	 остальные	характеристики	рабочего	стола	для	пиццы	RPТ	
такие	же	как	и	у	холод.од.	оборудования	RBS

ОБОРУДОВАНИЕ	ДЛЯ	ЛИНИЙ	DIETA	SERVE

RBS126	1C.M.1C

RFT	126.3D.MD.3D,	HPd	46.2,	HTS/E.126.2D.2D.2D	 
(E=	в	задней	части	уровня	теплая	ванна	размеров	GN	1/3)

RFT	126.1C.MD.3D.	В	нашем	ассортименте	представлен	
широкий выбор дополнительного оборудования.
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Код товара  Модель  Описание  Размеры мм Электроподключение 
     230V 1~ kW

Холод.одильники с вытяжными ящиками для напитков
7526		 RBD	86.2D.MD	вытяжные	ящики	1	x	для	высоких	бутылок,	2	x	для	корзин	с	напитками		 860	x	650	x	900		 0,25	
7036		 RBD	126.2D.MD.2D	вытяжные	ящики	2	x	для	высоких	бутылок,	3	x	для	корзин	с	напитками		 1260	x	650	x	900		 0,25	
7798		 RBD	166.2D.MD.2D.2D	вытяжные	ящики	3	x	для	высоких	бутылок,	4	x	для	корзин	с	напитками		 1660	x	650	x	900		 0,25	

Холод.одильники с вытяжными ящиками GN размеров
8842		 RFD	86.1C.MD	шкаф,	вытяжной	ящик	1	x	GN	1/1-200		 860	x	650	x	900	
7577		 RFD	86.3D.MD	вытяжные	ящики	3	x	GN	1/1-150,	1	x	GN	1/1-200		 860	x	650	x	900		 0,25	
7947		 RFD	86.4D.MD	вытяжные	ящики	3	x	GN	1/1-100,	1	x	GN	1/1-65,	1	x	GN	1/1-200		 860	x	650	x	900		 0,25	
9041		 RFD	126.1C.MD.1C	2	x	шкаф,	вытяжной	ящик	1	x	GN	1/1-200		 1260	x	650	x	900		 0,25	
7046		 RFD	126.3D.MD.3D	вытяжные	ящики	6	x	GN	1/1-150,	1	x	GN	1/1-200		 1260	x	650	x	900		 0,25	
7948		 RFD	126.4D.MD.4D	вытяжные	ящики	6	x	GN	1/1-100,	2	x	GN	1/1-65,	1	x	GN	1/1-200		 1260	x	650	x	900		 0,25	
7037		 RFD166.1C.MD.1C.1C	3	x	шкаф,	вытяжной	ящик	1	x	GN	1/1-200		 1660	x	650	x	900		 0,25	
10254		 RFD	166.3D.3D.MD.3D	вытяжные	ящики	9	x	GN	1/1-100,	1	x	GN	1/1-200		 1660	x	650	x	900		 0,25	
7952		 RFD	166.4D.MD.4D.4D	вытяжные	ящики	9	x	GN	1/1-100,	3	x	GN	1/1-65,	1	x	GN	1/1-200		 1660	x	650	x	900		 0,25	

Холод.одильники с вытяжными ящиками GN размеров, низкие
7423		 RFDL	86.3D.M	вытяжные	ящики	3	x	GN	1/1-100		 860	x	650	x	650		 0,25	
7371		 RFDL	126.3D.M.3D	вытяжные	ящики	6	x	GN	1/1-100		 1260	x	650	x	650		 0,25	
8182		 RFDL	166.3D.M.3D.3D	вытяжные	ящики	9	x	GN	1/1-100		 1660	x	650	x	650		 0,25	

Оборудование для морозилок с вытяжными рамками GN размеров
18543		 FrFD	86.1/3D.MFr	вытяжные	рамки	3	x	GN	1/1-150		 860	x	650	x	900		 0,45	
15140		 FrFD	126.1/3D.MFr.1/3D	вытяжные	рамки	6	x	GN	1/1-150		 1260	x	650	x	900		 0,45	

Рабочие столы Dieta Bar  для бармена 
7971		 RBS1	86.2D.M	охлаждаемая	ванна	для	бутылок	GN	1/1-200		 860	x	650	x	900		 0,25	 

2	x	вытяжной	ящик	для	корзины	с	бутылками	(1	для	высоких	бутылок)	
7339		 RBS1	126.2D.2D.M	охлаждаемая	ванна	для	бутылок	GN	1/1-200		 1260	x	650	x	900		 0,25	 

4	x	вытяжной	ящик	для	корзины	с	бутылками	(2	для	высоких	бутылок)	
7515		 RBS1	166.2D.2D.2D.M	охлаждаемая	ванна	для	бутылок	GN	1/1-200		 1660	x	650	x	900		 0,25	 

6	x	вытяжной	ящик	для	корзины	с	бутылками	(3	для	высоких	бутылок)	
7084		 RBS2	86.2D.M	охлаждаемое,	скошенное	отделение	для	бутылок,		 860	x	650	x	900		 0,25	 

теплоизолированная	ледяная	ванна	с	подкл.	к	канализации,	300	x	300	мм	 
2	x	вытяжной	ящик	для	корзины	с	бутылками	(1	для	высоких	бутылок)

7470		 RBS2	126.2D.2D.M	охлаждаемое,	скошенное	отделение	для	бутылок		 1260	x	650	x	900		 0,25	 
теплоизолированная	ледяная	ванна	с	подключ.	к	канализации	300	x	300	мм	 
4	x	вытяжной	ящик	для	корзины	с	бутылками	(2	для	высоких	бутылок)

7294		 RBS2	166.2D.2D.2D.M	охлаждаемое,	скошенное	отделение	для	бутылок		 1660	x	650	x	900		 0,25	 
теплоизолированная	ледяная	ванна	с	подключ.	к	канализации	300	x	300	мм	 
6	x	вытяжной	ящик	для	корзины	с	бутылками	(3	для	высоких	бутылок)

RFDL	166.2D.M.2D.2D	как	уровень	для	приборов

Холод.ОДИЛЬНИКИ  
С ВЫТЯЖНЫМИ ЯЩИКАМИ

RBD-ХОЛОД.ОДИЛЬНЫЕ	СТОЛЫ	С	ВЫДВИжНЫМИ	
ЯЩИКАМИ ДЛЯ НАПИТКОВ
•	 рабочая	поверхность,	под	которой	вытяжные	ящики	для	вы-
соких	(0,5	л)	или	низких	(0,3	л)	корзин	для	бутылок

•	 остальные	характеристики	RBD	как	и	оборудования	RBS
•	 холод.одильный	агрегат;	электронное	управление	с	сигналом	
о	необходимости	чистки	фильтра	и	испарителя	

•	 потребл.	мощность	0,25	кВт
•	 детали	конструкции	(магнитные	уплотнители	дверей,	направ-
ляющие	холод.од.	шкафа,	холод.од.	агрегат)	снимаются	без	
инструментов

•	 термо-	и	звукоизоляция
•	 соответствует	стандарту	ЕN-441/1-11	
•	 хладаген	не	содержит	CFC/HCFC	
•	 140	мм	регулируемая	высота	ножек
•	 конструкция	из	нержавеющей	стали

RFD	-	И	RFDL	-	ХОЛОД.ОДИЛЬНЫЕ	СТОЛЫ	С	
ВЫДВИЖНЫМИ ЯЩИКАМИ ДЛЯ ПИЩЕВЫХ 
ПРОДУКТОВ
•	 размеры	выдвижных	ящиков	RFD-	и	RFDL	подходят	для	GN	
посуды	разных	размеров,	до	200	мм	глубиной

•	 высота	RFD	-	900	мм,	RFDL	-	600	мм	или	650	мм
•	 в	остальном	конструкция	как	у	RBD

FRFD	-	МОРОЗИЛЬНЫЕ	ВЫТЯжНЫЕ	ЯЩИКИ	ДЛЯ	
ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ 
•	 температурный	режим	-15/-20°C
•	 выдвижные	рамки	для	GN	посуды	для	замороженных	про-

дуктов расположены за дверцами
•	 рамки	подходят	для	GN	посуды	разных	размеров,	до	200	мм	

глубиной
•	 потреб.	мощность	мороз.агрегата	0,45	kW
•	 остальные	характеристики	FRFD	как	и	у	RBD

RBS1-	РАБОЧИЙ	СТОЛ	БАР-МАСТЕРА
•	 на	рабочей	поверхности	охлаждаемая	ванна	для	бутылок	GN	
1/1-200

•	 остальные	характеристики	RBS1	такие	же,	как	и	у	RBD	

RBS2-	РАБОЧИЙ	СТОЛ	БАР-МАСТЕРА
•	 на	рабочей	поверхности	охлаждаемое	отделение	с	наклоном	
для	бутылок	и	ванна	для	льда	размером	300х300	мм.	со	
сливом  в канализацию 

•	 остальные	характеристики	RBS	2	такие	же,	как	и	у	RBD	

RBS2	126.2D.2D.M

ОБОРУДОВАНИЕ	ДЛЯ	ЛИНИЙ	DIETA	SERVE

RFDL	126.3D.M.2D

Модули вытяжных 
ящиков RBD легко 
снимаются
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Наим.  Модель  Описание  Размеры мм  Электроподключение
товара     230V 1~ kW

Раздатчики молока
8366		 Novocold	I/10	10л	упаковка,	1	кран		 270	x	565	x	760		 0,1	
1177		 Novocold	I	20	л	упаковка,	1	кран		 380	x	565	x	760		 0,1	
2754		 Novocold	II	2	x	20	л	упаковка,	2	крана		 680	x	565	x	760		 0,1	
14577		 Novocold	Duo	2	x	20	л	упаковка,	2	кранa		 380	x	650	x	760		 0,1	

7935		 Дополн	оборуд	для	двух	10	л	упаковок.	вкл	преобразующую	серию	и	1	кран	
8642		 Дополн	оборуд	для	двух	10	л	упаковок.	+	для	одной	20	л	упаковки.	вкл	преобразующую	серию	и	1	кран	
4186		 Дополн	оборуд	для	четырех10	л	упаковок.	вкл	преобразующую	серию	и	2	крана

Для всех моделей одинаковое дополнительное оборудование
10378		 Емкость	для	кваса	/	сока	10	л	
10184		 Емкость	для	кваса	/	сока	20	л
10379		 Мешок	10	л	(50	мешков)	10185	Мешок	20	л	(50	мешков)

NOVOCOLD–	РАЗДАТЧИКИ НАПИТКОВ

Раздатчики	напитков	Novocold	подходят	для	раздачи	молока,	
сока или домашнего кваса. Охлаждаемое оборудование под-
держивает низкую температуру напитков.
К	приборам	Novocold	как	дополнительное	оборудование	
можно заказать преобразующую серию. Например, с помощью 
Novocold	II,		раздатчик	напитков	превращается	в	точку	для	раз-
дачи	четырех	разных	напитков	(стандарт	2	x	20	л,	преобр.	серия	
4	x	10	л).

Емкости и мешки для напитков предназначены для приготовле-
ния, например, кваса и его раздачи.
Характеристики	раздатчиков	Novocold:
•	 мощность:	Novocold	10	:	10	литров,	Novocold	I	:	20	литров,	
Novocold	II	:	2	x	20	ли¬тров,	Novocold	Duo:	2	x	20	литров

•	 в	Novocold	Duo	краны	с	двух	сторон,	поэтому	его	можно	ис-
пользовать в линиях в центре зала.

•	 электронный	датчик	внутренней	температуры
•	 кран	и	ванночка	для	капель	входят	в	комплект	поставки	(мо-
дели	10	и	I:	один	кран,	модели	и	Duo:	два	крана)

•	 теплоизолированный	корпус	и	дверца
•	 хладагент	R134a
•	 корпус	из	нержавеющей	стали

ВЕРХНИЕ ЧАСТИ И ДОПОЛНИТЕЛЬНОЕ ОбОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ЛИНИЙ

 Код Модель  Размеры мм  Электроподключение 
товара     230V 1~ kW 

ВЕРХНИЕ ЧаСТИ ДЛЯ ОБОРУДОВаНИЯ ЛИНИЙ DIETA SERVE   

-	стандартная	верхняя	часть	с	освещением	и	2-сторонней	защитой	от	капель	из	акрила			
18552		 Верхняя	часть	SV/PS	80		 800	x	200/600	x	440		 0,03	
18553		 Верхняя	часть	SV/PS	120		 1200	x	200/600	x	440		 0,03	
18554		 Верхняя	часть	SV/PS	160		 1600	x	200/600	x	440		 0,03	

-	стандартная	верхняя	часть	с	тепловой	лампой	и	2-сторонней	защитой	от	капель	из	акрила			
18555		 Верхняя	часть	SI/PS	80		 800	x	200/600	x	440		 0,3	
18556		 Верхняя	часть	SI/PS	120		 1200	x	200/600	x	440		 0,5	
18557		 Верхняя	часть	SI/PS	160		 1600	x	200/600	x	440		 2	x	0,5	 
-стеклянная	верхняя	часть	(500	мм)	с	освещением,	внимание		без	защиты	от	капель	
18558		 Верхняя	часть	SV/SLT	80		 800	x	500	x	440		 0,03	
18559		 Верхняя	часть	SV/SLT	120		 1200	x	500	x	440		 0,03	
18560		 Верхняя	часть	SV/SLT	160		 1600	x	500	x	440		 0,03	

-	стеклянная	верхняя	часть	(500	мм)	с	инфра-нагревателем,	внимание		без	защиты	от	капель
18561		 Верхняя	часть	SI/SLT	80		 800	x	500	x	440		 0,3	
18562		 Верхняя	часть	SI/SLT	120		 1200	x	500	x	440		 0,5	
18563		 Верхняя	часть	SI/SLT	160		 1600	x	500	x	440		 2	x	0,5	

-		верхняя	часть	с	освещением	и	2-сторонней	защитой	от	капель	из	стекла			
18564		 Верхняя	часть	SV/SLPS	80		 800	x	200/600	x	440		 0,03	
18565		 Верхняя	часть	SV/SLPS	120		 1200	x	200/600	x	440		 0,03	
18566		 Верхняя	часть	SV/SLPS	160		 1600	x	200/600	x	440		 0,03	

-	верхняя	часть		с	инфра-нагревателем	и	2-сторонней	защитой	от	капель	из	стекла			
16133		 Верхняя	часть	SI/SLPS	80		 800	x	200/600	x	440		 0,3	
18567		 Верхняя	часть	SI/SLPS	120		 1200	x	200/600	x	440		 0,5	
18568		 Верхняя	часть	SI/SLPS	160		 1600	x	200/600	x	440		 2	x	0,5	

-	верхняя	часть	с	освещением	и	2-сторонней	защитой	от	капель	из	акрила,	для	хлебной	корзины
18569		 Верхняя	часть	SV/LKPS	80		 800	x	200/600	x	440		 0,03	
18570		 Верхняя	часть	SV/LKPS	120		 1200	x	200/600	x	440		 0,03	
18571		 Верхняя	часть	SV/LKPS	160		 1600	x	200/600	x	440		 0,03

  
Код товара      Модель  Размеры мм 

ДОПОЛНИТЕЛьНОЕ ОБОРУДОВаНИЕ ДЛЯ ЛИНИЙ DIETA SERVE   

Дорожки для подносов на петлях
8552		 Дорожка	для	подносов	Serve		S	40		 400	x	200	
8561		 Serve	дорожка	для	подносов	S	80		 800	x	200	
8563		 Serve	дорожка	для	подносов	S	120		 1200	x	200	
18572		 Serve	дорожка	для	подносов	S	160		 1600	x	200	

Центральный замок для пищевого оборудования
-	Закрытие	нижних	шкафов	и	дверей		холод.од.	оборуд.	одним	замком,	закрепленным	на	крыжке			
8087		 Serve	центральный	замок	860-для	пищевого	оборудования	
18573		 Serve	центральный	замок	1260-	для	пищевого	оборудования	
18574		 Serve	центральный	замок	1660-	для	пищевого	оборудования	
18575		 Serve	центральный	замок	2060-	для	пищевого	оборудования	
18700		 Serve	ручка	для	двери	с	замком	для	холод..	шкафа	холод..	витрины		

Кран для наполнения теплой  ванны
18576		 Serve	кран	для	наполнения	теплой	ванны	с	отводом	лишней	воды			

Коврики решетчатые из пластика на дно холод.одной ванны 
8477		 Коврик	решетчатый	из	пластика	S	40	
8478		 Коврик	решетчатый	из	пластика	S	80	
8479		 Коврик	решетчатый	из	пластика	S	120	
18579		 Коврик	решетчатый	из	пластика	S	160	

Другое дополнительное оборудование для линий
8498		 Serve	GN	1/1	крыжка	с	отверстиями	для	пальцев,	для	теплой	или	холод.одной	 
 ванны 
18577		 Serve	S	800	решетка	для	льда	для	холод.одной	ванны,	h	=	100	мм	
18578		 Serve	S	1200	решетка	для	льда	для	холод.одной	ванны,	h	=	100	мм	
8499		 Serve	GN	1/1	S	решетка	для	льда	для	холод.одной	ванны
8504		 Serve	рамка	для	посуды	размеров	GN	1/1	S			
		 -	в	рамку	легко	устанавливать	GN	1/1,	1/2	и	1/3	без	промежуточных
9083		 Serve	комплект	колес,	4	шт	колес,	все	поворачивающиеся,	2	с	блокировкой	
8064		 Serve	регулир.высота	ножек,	4	шт.	регулир.	ножек
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АВТОМАТЫ ХОЛОД.ОДНОЙ ВОДЫ
В нашем ассортименте представлен большой выбор автоматов 

холод.одной воды. О высоком качестве воды заботится спе-
циально	изготовленный	для	автоматов	фильтр	Brita,	который	
очищает	воду	от	любых	частиц	до	0,5	микрона.	В	комплект	
вентиль понижения давления. 

АВТОМАТ	ХОЛОД.ОДНОЙ	ВОДЫ	JET	
JET	A
•	 производительность	30	литров	в	час
•	 модели	настольные	или	с	нижним	шкафом	(дополн.	оборуд.)
•	 дозировка	производится	нажатием	кнопки	желаемого	кол-ва	

холод.одной воды или воды комнатной температуры

JET	EC	WG

•	 производительность	30	литров	в	час
•	 модели	настольные	или	с	нижним	шкафом	(дополн.	оборуд.)
•	 электронный	дисплей	и	счетчик	выдачи
•	 темп-ру	воды	можно	регулировать
•	 две	дозируемые	порции	выдачи	холод.одной	воды,	воды	

комнатной температуры или газированной воды
•	 сигнал	о	необходимости	замены	фильтра	

АВТОМАТЫ	ХОЛОД.ОДНОЙ	ВОДЫ	NIAGARA
Niagara	TOP
•	 производительность	120	литров	в	час
•	 настольная	модель
•	 дозировка	нажатием	кнопки	желаемого	кол-ва	холод.одной	

воды или воды комнатной температуры, также постоянная 
дозировка

Niagara	TOP	ECWG
•	 производительность	120	литров	в	час
•	 настольная	модель
•	 электронный	дисплей	и	счетчик	выдачи
•	 две	дозируемые	порции	выдачи	холод.одной	воды,	воды	

комнатной температуры или газированной воды
•	 темп-ру	воды	можно	регулировать
•	 сигнал	о	необходимости	замены	фильтра

АВТОМАТЫ ХОЛОД.ОДНОЙ ВОДЫ

Код  Модель  Описание  Размеры мм  Электроподключение
 товара    230V 1~ kW 

автоматы холод.одной воды 
18788		 JET	A		 настольная	модель		 280	x	520	x	405		 0,36	
18790		 JET	EC	WG		 настольная	модель		 280	x	520	x	405		 0,36	
18794		 JET	ALA		 с	нижним	шкафом	моделей	JET	 280	x	520	x	900	
18795		 Niagara	TOP		 настольная	модель		 350	x	500	x	500		 0,50	
18797	 Niagara	TOP	ECWG		 настольная	модель		 350	x	500	x	500		 0,80	
18798		 Brita	AquaVend	Cool	фильтр	для	воды		 1	шт/упак,	замена	через	5000л	
18912		 Brita	патрон		 для	фильтра

Niagara	TOP	ECWG Niagara	TOP

Jet	с	нижним	шкафомJet	EC	WG,	настольная	модель
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Код  Модель  Описание  Размеры мм  Электроподключение 
товара     230V 1~ kW 

Холод.одные витрины Dieta Serve Vitrine 
17513		 R	86.2		 2	x	GN	2/1	охлаждаемая	полка,	холод.одная	ванна	GN	2/1-185,	холод.одный	шкаф		 860	x	650	x	1500		 0,4	
17514		 R	86.3		 2	x	GN	2/1	охлаждаемая	полка,	1	x	GN	2/1	нейтральная	полка		 860	x	650	x	1670		 0,4	
		 	 холод.одная	ванна	GN	2/1-185,	холод.одный	шкаф
17515		 R	126.2		 2	x	GN	3/1	охлаждаемая	полка,	холод.одная	ванна	GN	3/1-185,	2	x	холод.одный	шкаф		 1260	x	650	x	1500		 0,4	
17516		 R	126.3		 2	x	GN	3/1	охлаждаемая	полка,	1	x	GN	3/1	нейтральная	полка		 1260	x	650	x	1670		 0,4	
		 	 холод.одная	ванна	GN	3/1-185,	2	x	холод.одный	шкаф
17517		 R	166.2		 2	x	GN	4/1	охлаждаемая	полка,	холод.одная	ванна	GN	4/1-185,	3	x	холод.одный	шкаф		 1660	x	650	x	1500		 0,5	
17518		 R	166.3		 2	x	GN	4/1	охлаждаемая	полка,	1	x	GN	4/1	нейтральная	полка,		 1660	x	650	x	1670		 0,5	
		 	 холод.одная	ванна	GN	4/1-185,	3	x	холод.одный	шкаф

Нейтральные витрины Dieta Serve Vitrine 
17530		 N	86.2		 2	x	GN	2/1	нейтральная	полка,	холод.одная	ванна	GN	2/1-185,	холод.одный	шкаф		 860	x	650	x	1500		 0,4	
17531		 N	86.3		 3	x	GN	2/1	нейтральная	полка,	холод.одная	ванна	GN	2/1-185,	холод.одный	шкаф		 860	x	650	x	1670		 0,4	
17532		 N	126.2		 2	x	GN	3/1	нейтральная	полка,	холод.одная	ванна	GN	3/1-185,	2	x	холод.одный	шкаф		 1260	x	650	x	1500		 0,4	
17533		 N	126.3		 3	x	GN	3/1	нейтральная	полка,	холод.одная	ванна	GN	3/1-185,	2	x	холод.одный	шкаф		 1260	x	650	x	1670		 0,4	
17534		 N	166.2		 2	x	GN	4/1	нейтральная	полка,	холод.одная	ванна	GN	4/1-185,	3	x	холод.одный	шкаф		 1660	x	650	x	1500		 0,5	
17535		 N	166.3		 2	x	GN	4/1	нейтральная	полка,	1	x	нейтральная	полка,		 1660	x	650	x	1670		 0,5	 
	 	 холод.одная	ванна	GN	4/1-185,	3	x	холод.одный	шкаф
17519		 Переднее	стекло	к	обсл.	витрине	86.2.	
17520		 Переднее	стекло	к	обсл.	витрине	86.3.	
17521		 Переднее	стекло	к	обсл.	витрине	126.2.	
17522		 Переднее	стекло	к	обсл.	витрине	126.3.	
17523		 Переднее	стекло	к	обсл.	витрине	166.2.	
17524		 Переднее	стекло	к	обсл.	витрине	166.3.	
17525		 Люки	для	ванны	для	бутылок	86.2.D/86.3.D	
17526		 Люки	для	ванны	для	бутылок	126.2.D/86.3.D	
17527		 Люки	для	ванны	для	бутылок	166.2.D/86.3.D	
17528		 Светильник	над	ванной	для	бутылок	
9083		 Колеса	для	витрины,	4	шт,	2	блокирующихся	

Настольные витрины Dieta Serve Vitrine 
9268		 T	80.2		 2	x	GN	2/1	нейтральная	полка	из	стекла,	дно	из	нерж.		 800	x	650	x	600		 0,1	
9238		 T	80.3		 3	x	GN	2/1	нейтральная	полка	из	стекла,	дно	из	нерж.		 800	x	650	x	750		 0,1
7922		 T	120.2		 2	x	GN	3/1	нейтральная	полка	из	стекла,	дно	из	нерж.		 1200	x	650	x	600		 0,1	
9429		 T	120.3		 3	x	GN	3/1	нейтральная	полка	из	стекла,	дно	из	нерж.		 1200	x	650	x	750		 0,1	

17573		 Скользящие	двери	из	стекла	со	стороны	пользователя	/	T	80.2	
17574		 Скользящие	двери	из	стекла	со	стороны	пользователя	/	T	80.3	
17575		 Скользящие	двери	из	стекла	со	стороны	пользователя	/	T	120.2	
17576		 Скользящие	двери	из	стекла	со	стороны	пользователя	/	T	120.3

ВИТРИНЫ

ВИТРИНЫ	VITRINE

ВитриныVITRINE

В серию витрин Vitrine входят холод.одные и нейтральные 
витрины, а также нейтральные настольные витрины. Vitrine 
подойдут	 для	 кафе	 и	 линий	 раздачи	 пищи,	 для	 выкладки	
блюд и напитков.
 
VITRINE	Холод.ОДНЫЕ	И	НЕЙТРАЛЬНЫЕ	ВИТРИ-

НЫ

•	 В	2-х	уровневых	холод.одных	витринах	есть	две	охлаж-
даемые	полки	размеров	GN	1/1,	в	3-х	уровневых	третья	
полка нейтральная

•	 нейтральные	витрины	имеют	комнатную	темп-ру	по	всей	
длине

•	 холод.одная	ванна	для	продуктов	и	напитков
•	 в	ванне	пластины	на	дне	с	регулируемой	высотой
•	 в	нижних	холод.одильных	шкафах	1	пара	направляющих	
для	GN	1/1	и	1	решетчатая	полка	

•	 у	каждой	полки	своя	подсветка
•	 стеклянные	полки,	боковые	стекла	затемнены,	верх	из	

стекла
•	 по	теплоизолированным	каналам	охлажденный	воздух	

поступает на каждую полку
•	 со	стороны	клиента	2	дверцы	на	петлях	на	каждой	полке,	

со стороны продавца двери на петлях
•	 холод.одильный	агрегат;	электронное	управление,	сиг-

нализирующее о темп-ре агрегата и о необоходимости 
очистки	фильтра	и	испарителя.

•	 детали	конструкции	(магнитные	уплотнители	дверей,	
направляющие холод.одильника, хо¬лодильный агрегат 
)	можно	снять	без	инстру¬ментов

•	 теплоизоляция
•	 соответствует	ЕN-441/1-11	стандарту
•	 хладагент	CFC/HCFC	
•	 ножки	регулируемой	высоты	150	мм	
•	 конструкция	из	нерж.	cтали

НАСТОЛЬНЫЕ	ВИТРИНЫ	VITRINE 

•	 нейтральные	полки	GN	1/1	размеров
•	 у	каждой	полки	своя	подсветка
•	 стеклянные	полки,	боковые	стекла	затемнены,	верх	из	

стекла
•	 со	стороны	клиента	2	дверцы	на	петлях	на	каж¬дой	

полке, со стороны продавца зеркаль¬ные скользящие 
стекла	(дополн	оборудование)

R166.2,	со	стороны	продовца	двери	на	петлях

R166.2,	со	стороны	клиента	2	дверцы	на	петлях	на	каждой	
полке

Двухсторонняя	холод.одная	витрина	drop-in	по	заказу

! Витрины для раздачи на стр. 82, 
щипцы на стр. 95 и 316
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Код   Модель  Размеры мм   Электроподключение 
 товара    230V 1~ kW

Витрины модели Tecno 
18335		 Tecno	120-TVC-C		 1200	x	800/1082	x	1711		 0,94	
18336		 Tecno	152-TVC-C		 1525	x	800/1082	x	1711		 0,97	
11160		 Tecno	120-TNV		 1200	x	800/1082	x	1711	
11160		 Tecno	152-TNV		 1525	x	800/1082	x	1711	

18342		 Люки	для	самообслуживания	со	стороны	клиента	Tecno	120	
18343		 Люки	для	самообслуживания	со	стороны	клиента	Tecno	152	

18337		 Tecno	120	Передняя	обшивочная	плита	из	ламината,	ступень	из	нерж.
18338		 Tecno	152	Передняя	обшивочная	плита	из	ламината,	ступень	из	нерж
18339		 Tecno	120	/	152	Торцовая	обшивочная	плита	из	ламината	(шт),	ступень	из	нерж

18340		 Tecno	120	Покрытие	на	ночь	для	витрины	с	воздушной	завесой	
18341		 Tecno	152	Покрытие	на	ночь	для	витрины	с	воздушной	завесой	140

ЛИНИЯ	ДЛЯ	САМООБСЛУжИВАНИЯ	TECNO
Линия	Tecno	спроектирована	для	самообслуживания.	
В нее входит широкий выбор элементов линии и обо-
рудования, от витрин с воздушной завесой до обо-
рудования раздачи и кассовых элементов. Линии до-
статочно даже для крупной точки самообслуживания: 
в	 витрине	 с	 воздушной	 завесой	 152-ТVC-C	 4,8	метра	
охлаждаемой	площади	для	продажи	(3	полки,	холод.
одная	ванна),	самые	большие	ванны	размером	5	x	GN	
1/1.	Эффективное	охлаждение	обеспечивает	темпера-
туру	+4	 ...	+8°C	для	оборудования	с	воздушной	заве-
сой	даже	при	темп	помещения	+	25	°C

Холод.одильные	 витрины	 TVC-C	 с	 воздушной	 заве-
сой:
•	 3	охлаждаемые	стеклянные	полки,	охлаждаемая	

ванна
•	 дугообразная,	открытая	витрина	с	воздушной	за-
весой;	боковые	стенки	из	стекла

•	 со	стороны	клиента	акриловые	дверцы	на	петлях	
или чехолод. на ночь, дополн. обор-е. 

•	 в	верхней	части	витрины	подсветка
•	 внизу	холод.одный	шкаф	с	дверью	на	петлях
•	 ножки	регулируемой	высоты
Нейтральные	витрины	Tecno	TNV:
•	 3	нейтральные	стеклянные	полки,	нейтральная	по-

верхность дна
•	 дугообразная,	открытая	нейтральная	витри¬на	с	
воздушной	завесой;	боковые	стенки	из	стекла

•	 со	стороны	клиента	акриловые	дверцы	на	петлях	
или чехолод. на ночь, дополн. обор-е. 

Tecno	можно	соединить	с	линиями	раздачи	различ-
ных типов

Предлагаем	также	к	линии	Tecno:
•	 разные	размеры	длины
•	 6	моде¬лей	витрин
•	 дорожка	для	подносов	(констр	из	нерж	труб	Ø	
30	мм	)

•	 холод.одильные	витрины	с	подключением	к	
центральному охлаждению 

•	 витрины	с	тепловой	ванной
•	 нейтральные	поворотные	модули	внутренние	и	
наружные	45°	и	90°	

•	 различные	материалы	для	обшивки	и	рабочих	
поверхностей 

Наим. товара  Модель  Размеры мм  Электроподключение 
     230V 1~ kW
Модели витрин Europa 
18330		 Europa	105-VCA-C		 950+50+50	x	950	x	1262		 0,48	
18331		 Europa	150-VCA-C		 1400+50+50	x	950	x	1262		 0,54	

18332		 Europa	105,	Передняя	обшивочная	плита	из	ламината	ступень	из	нерж.
18333		 Europa	150,	Передняя	обшивочная	плита	из	ламината	ступень	из	нерж.
18334		 Europa	105	/	150,	Торцовая	обшивочная	плита	из	ламината	(2	шт)	ступень	из	нерж.

КОНДИТОРСКИЕ ВИТРИНЫ

КОНДИТОРСКАЯ	ЛИНИЯ	EUROPA	

Europa	–	это	традиционная	линия	витрин	для	кафе	и	кондитерских.	Стекла	ви-
трины без металлических элементов крепления, поэтому продукты, выставлен-
ные в витрине, хорошо видны. Стильность витринам могут придать различные 
элементы – в т.ч. рабочая поверхность из мрамора или различные материалы 
обшивочных плит. 

Оборудование	холод.одильных	витрин	EUROPA	VCA-C:
•	 3	стеклянные	полки,	охлаждаемая	поверхность	дна
•	 дугообразное,	высокое,	цельное	переднее	стекло;	боковые	поверхно-
сти витрины – стекло
•	 со	стороны	пользователя	скользящие	дверцы	из	акрила	
•	 подсветка	над	витриной	и	на	уровне	дна	
•	 в	нижней	части	холод.одный	шкаф	с	дверью	на	петлях	
•	 рабочая	поверхность	из	нерж.	стали	шириной	290	мм	со	стороны	про-
давца 

Высокая,	выгнутая	витрина	VCА	с	тремя	полками	
для продажи и охлаждаемая поверхность дна.

Предлагаем также к витрине europa:

•	 различные	размеры	длины
•	 6	моделей	витрин
•	 холод.одильные	витрины	с	подключением	к	центральному	охлаждению	
•	 витрины	с	тепловой	ванной
•	 нейтральные	поворотные	модули	внутренние	и	наружные	45°	и	90°	
•	 различные	материалы	для	обшивки	и	рабочих	поверхностей	(крашеные	
стальные	плиты,	гранит,	мрамор	и	дт.)

Как дополнительное оборудование можно выбрать покрытие на ночь или 
люки для самообслуживания

Витрина	VCVA	 
с двумя уровнями полок  
и охлажденным дном

Tecno	можно	соединить	с	линиями	раздачи	различных	типов.
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Наим.  Mодель  Размеры мм  Электроподключение 
товара    230V 1~ kW

Серия моделей витрин Passion 
14771		 Passion	PARP-CG-VCVA-CH	105		 950+40+40	x	1151	x	1363		 0,57	
18347		 Passion	PARP-CG-VCVA-CH	150		 1400+40+40	x	1151	x	1363		 0,84	
18348		 Passion	PARPG-CG-VCVA-CH	105		 950+40+40	x	1151	x	1363		 0,57	
18349		 Passion	PARPG-CG-VCVA-CH	200		 1900+40+40	x	1151	x	1363		 1,02	
14772		 Passion	PACEES-CG-VCVA-CH	90°		 1273/1089	x	1273/1089	x	1363		 1,16	
18350		 Passion	PAPN-VCVA-CH	105		 950+40+40	x	1151	x	1363		 0,04	
18351		 Passion	PAPN-VCVA-CH	150		 1400+40+40	x	1151	x	1363		 0,07	

18352	Пластина	из	ламината	торцовая	(2	шт)	Passion	105	/	150	/	200	/	90°,	нижняя	пластина	из	нерж.	стали

КОНДИТЕРСКАЯ	ЛИНИЯ	РASSION	 
Линия	Passion	очень	разнообразна.	Кроме	традиционных	

кондитерских линий в ассортименте представле¬ны модели 
для	продажи	салатов,	выпечки,	товаров	deli	и	порционных	
товаров	take-away.	Множество	различных	модулей	(в	т.	ч.	раз-
личные	поворотные	модули).

Холод.одильная	витрина	Passion	PАRP-CG-VCVА-CH:
•	 2	нейтральные	стеклянные	полки,	охлаждаемое	дно
•	 дугообразное,	цельное	переднее	стекло	на	петлях;	подъем	

облегчен амортизаторами
•	 передняя	и	боковые	стенки	из	стекла;	со	стороны	пользова-

теля дверцы из акрила
•	 подсветка	на	каждой	полке	и	на	дне
•	 внизу	холод.одильный	шкаф	с	дверцей	на	петлях
•	 рабочая	поверхность	из	нерж.	стали	шир.	290	мм	со	стороны	

пользователя
•	 корпус	витрины	и	держатели	полок	цвета	золота	или	серебра	
•	 передняя	стенка	из	ламината,	нижняя	пластина	из	нерж.	

стали

Холод.одильная	витрина	Passion	PАRPG-CG-VCVА-CH:
•	 как	и	модель	PАRP-CG-VCVА-CH,	но	и	поверхность	дна	под	
витриной	выдвигается	на	телескопических	рельсах	(заменяет	
нижний	холод.од.	шкаф)

Холод.одильная	витрина	Passion	PАCEES-CG+VCVA-CH	90°	
•	 охлаждаемый	наружный	угловой	модуль	90°	
•	 2	нейтральные	стеклянные	полки,	охлаждаемое	дно
•	 остальные	характеристики	как	у	PАRP-CG-VCVА-CH	(но	без	
нижнего	холод.од.	шкафа)

Нейтральная	витрина	Passion	PАPN-VCVА-CH:
•	 2	нейтральные	стеклянные	полки,	нейтральное	дно
•	 открытое	подставка
PАRP-BM-VCVА,	сзади	видна	линия	PАRP-CG-VCVА-CH.

Специальное	предложение	к	линии	Passion	:
•	 различные	варианты	длинны	вирин
•	 витрина	для	продажи,	теплая	ванна	и	витрины	для	моро-

женого
•	 модули	с	внутренним	и	наружным	углом	30°,	модули	с	на-
ружным	углом	45°	и	90°	

•	 холод.одные	 витрины	 с	 подключением	 к	 центральному	
охлаждению 

•	 открытая	подставка
•	 другие	материалы	рабочих	 уровней	и	обшивки	 (краше-
ная	стальная	плита,	гранит,	мрамор	и	т.д.)

Код Mодель  Размеры мм  Электроподключение 
товара    230V 1~ kW

Серия моделей витрин Vision 
15369		 Vision	VRV-VCD-CG	95		 950+20+20	x	830	x	1328		 0,67	
13568		 Vision	VRV-VCD-CG	140		 1400+20+20	x	830	x	1328		 0,87	
13183		 Vision	VN-VC	95		 950+20+20	x	830	x	1328	
13567		 Vision	VN-VC	140		 1400+20+20	x	830	x	1328	

18344		 Пластина	из	ламината	для	обшивки	передней	стенки	Vision	95,	нижняя	пластина	из	нерж.	стали	
18345		 Пластина	из	ламината	для	обшивки	передней	стенки	Vision	140,	нижняя	пластина	из	нерж.	стали	
18346		 Пластина	из	ламината	торцовая	(2	шт.)	Vision	95	/	140

КОНДИТЕРСКАЯ	ЛИНИЯ	VISION	
Vision	–	это	серия	моделей	для	кафе	и	кондитерских.	
Линия	витрин	Vision	гарантирует	эффективное	
использование площади: витрина, занимающая 
квадратный метр площади, дает четыре квадратных 
метра	охлаждаемой	площади	для	продажи	(3	x	
полки	+	дно).	Двойное	стекло	является	хорошим	
теплоизолятором. 
Можно заказать витрины версии Vision для самооб-

служивания, например, для продажи товаров take-
away.	Конструкция	витрины	эргономична,	поэтому	
ее легко заполнять и обслуживать. 

Охлаждаемые	витрины	Vision	VRV-VCD-CG	
•	 3	охлаждаемые	стеклянные	полки,	охлаждаемое	

дно
•	 изогнутое,	закрытое	переднее	стекло;	боковые	

стенки из стекла
•	 со	стороны	пользователя	скользящие	стеклянные	

двери 
•	 подсветка	на	каждой	полке	и	на	уровне	дна

Оборудование	нейтральных	витрин	Vision	VN-VC:
•	 3	нейтральные	стеклянные	полки,	нейтральная	

поверхность дна
•	 остальные	характеристики	как	у	холод.од¬ных	

витрин VRV
 

Особые предложения к линии :
•	 длина	60	cм
•	 холод.одильные	витрины	с	подключением	к	

центральной системе охлаждения
•	 витрины	тепловые	и	витрины	для	шоколада
•	 охлаждаемый	внешний	модуль	45°	
•	 различные	материалы	для	обшивки	и	рабочих	
поверхностей	(крашеные	стальные	плиты,	
гранит,	мрамор	и	т.д.)

ВИТРИНЫ  КОНДИТЕРСКИЕ

В нашем ассортименте представлены готовые решения, начиная от мебели и 
заканчивая	посудой	и	инвентарем	для	кафе

Витрина	с	воздушной	завесой	Vision	VRV-VS-CG	60,
Холод.одильная	витрина	VRV-VCD-CG	140

Из	витрин	Passion	можно	скомбинировать	стильную	линию.

Не	переднем	плане	тепловая	витрина	Passion	 
PARP-BM-VCVA,	сзади	видна	линия	PARP-CG-VCVA-CH.
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ВИТРИНЫ С ВОЗДУШНОЙ ЗАВЕСОЙ 
MINITOP	И	OMNITOP	
 
Витрины	с	воздушной	завесой	Minitop	и	Omnitop	подходят	для	

выкладки товара для продажи и раздачи холод.одных блюд в 
линиях	самообслуживания.	Например,	для	кафе	и	кондитер-
ских при пекарнях. 

•	 открытая	витрина	с	воздушной	завесой	со	стороны	клиента	
заманчиво предлагает сделать выбор 

•	 холод.одильная	техника	витрин	Minitop	и	Omnitop	обеспечи-
вает	температуру	хранения	+5	…	+8°C	(при	+25°C)

•	 холод.одный	воздух	поступает	сзади,	поэтому	все	полки	
охлаждаются равномерно 

•	 воздушная	завеса	переднего	края	препятствует	попаданию	
воздуха	из	помещения	в	витрину	;	края	полок	находятся	так-
же в глубине витрины, обеспечивая всем продуктам темпера-
туру холод.одного хранения 

•	 холод.одильный	агрегат	должен	быть	достаточно	мощный,	
чтобы обеспечивать охлаждение витрины: рекомендуем под-
ключение к централизованной системе охлаждения, при этом 
шум агрегата и тепло выводятся из зала.

•	 модели	каталога	являются	оборудованием	версии	drop-in;	
оборудованные	своей	подставкой	(и	холод.одильным	шка-
фом)	модели	надо	заказывать	отдельно

Витрины	с	воздущной	завесой	Minitop	и	Minitop	
Linear:

•	 полки	из	закаленного	стекла	10	мм
•	 бока	витрины	из	закаленного	стекла	6	мм
•	 Передний	край	витрин	Minitop	выполнен	в	виде	дуги,	а	ви-
трины	Minitop	Linear	–	с	прямыми	углами

•	 со	стороны	пользователя	две	скользящие	двери	(из	закален-
ного	стекла	6	мм	)	

•	 конструкция	корпуса	и	верхняя	поверхность	из	нерж.	стали.
•	 глубина	холод.одной	ванны	(саладетты)	115	мм,	пластина	дна	
ванны	съемная

•	 агрегат	закреплен	ко	дну	ванны
•	 мощный	агрегат	и	воздушный	поток	обеспечивают	внутрен-
нюю	температуру	продукта	+8°C	на	4	часа	(при	+	25°C)

•	 холод.од.	агрегат	имеет	электронное	управление	и	автомати-
ческую	функцию	разморозки

•	 хладагент	и	изоляция	не	содержат	HCFC	

Витрины	с	воздушной	завесой	Omnitop	(отличия	от	
витрин	Minitop):

•	 со	стороны	пользователя	одна	или	две	двери	на	петлях	(из	
закаленного	стекла	6	мм),	на	всю	длину	витрины,	на	внутр.	
поверхности которых ребристые выступы из поликарбоната, 
служащие подводу воздуха 

•	 верхний	уровень	витрины	из	нерж.	стали	(легко	мыть)
•	 мощный	агрегат	и	воздушный	поток	обеспечивают	внутрен-
нюю	температуру	продукта	+5°C	на	длительное	время	(при	+	
25°C)

Omnitop	3/1550TARJOILU

Minitop	3/1440

Код Mодель  Размеры мм  Электроподключение 
товара    230V 1~ kW

8579		 Minitop	2/900	2	охлаждаемых	полки	с	воздушной	завесой,	холод.одная	ванна	2	x	GN	1/1		 900	x	720	x	290+550		 1,0	
8580		 Minitop	2/1115	2	охлаждаемых	полки	с	воздушной	завесой,	холод.одная	ванна	3	x	GN	1/1		 1115	x	720	x	290+550		 1,4	
8581		 Minitop	2/1440	2	охлаждаемых	полки	с	воздушной	завесой,	холод.одная	ванна	4	x	GN	1/1		 1440	x	720	x	290+550		 1,9	
18716		 Minitop	2/1765	2	охлаждаемых	полки	с	воздушной	завесой,	холод.одная	ванна	5	x	GN	1/1		 1765	x	720	x	290+550		 2,3	

8582		 Minitop	3/900	3	охлаждаемых	полки	с	воздушной	завесой,	холод.одная	ванна	2	x	GN	1/1		 900	x	720	x	290+700		 0,8	
8583		 Minitop	3/1115	3	охлаждаемых	полки	с	воздушной	завесой,	холод.одная	ванна	3	x	GN	1/1		 1115	x	720	x	290+700		 1,2	
8584		 Minitop	3/1440	3	охлаждаемых	полки	с	воздушной	завесой,	холод.одная	ванна	4	x	GN	1/1		 1440	x	720	x	290+700		 1,5	
18459		 Minitop	3/1765	3	охлаждаемых	полки	с	воздушной	завесой,	холод.одная	ванна	5	x	GN	1/1		 1765	x	720	x	290+700		 2,3	

18460		 Minitop	2/900	Linear	2	охлаждаемых	полки	с	воздушной	завесой,	холод.одная	ванна	2	x	GN	1/1		 900	x	720	x	290+550		 1,0	
18461		 Minitop	2/1115	Linear	2	охлаждаемых	полки	с	воздушной	завесой,	холод.одная	ванна	3	x	GN	1/1		 115	x	720	x	290+550		 1,4	
18462		 Minitop	2/1440	Linear	2	охлаждаемых	полки	с	воздушной	завесой,	холод.одная	ванна	4	x	GN	1/1		 1440	x	720	x	290+550		 1,9	
18463		 Minitop	2/1765	Linear	2	охлаждаемых	полки	с	воздушной	завесой,	холод.одная	ванна	5	x	GN	1/1		 1765	x	720	x	290+550		 2,3	

18464		 Minitop	3/900	Linear	3	охлаждаемых	полки	с	воздушной	завесой,	холод.одная	ванна	2	x	GN	1/1		 900	x	720	x	290+700		 0,8	
18465		 Minitop	3/1115	Linear	3	охлаждаемых	полки	с	воздушной	завесой,	холод.одная	ванна	3	x	GN	1/1		 1115	x	720	x	290+700		 1,2	
18466		 Minitop	3/1440	Linear	3	охлаждаемых	полки	с	воздушной	завесой,	холод.одная	ванна	4	x	GN	1/1		 1440	x	720	x	290+700		 1,5	
18467		 Minitop	3/1765	Linear	3	охлаждаемых	полки	с	воздушной	завесой,	холод.одная	ванна	5	x	GN	1/1		 1765	x	720	x	290+700		 2,3	

18717		 Yöverho	Minitop	/	Minitop	Linear	900	/	1115	мм	
18718		 Yöverho	Minitop	/	Minitop	Linear	1440	/	1765	мм	

8585		 Omnitop	3/870	3	охлаждаемых	полки	с	воздушной	завесой,	холод.одная	ванна	2	x	GN	1/1		 870	x	720	x	760		 1,0	
8586		 Omnitop	3/1350	3	охлаждаемых	полки	с	воздушной	завесой,	холод.одная	ванна	3	x	GN	1/1		 1350	x	720	x	760		 1,4	
8587		 Omnitop	3/1550	3	охлаждаемых	полки	с	воздушной	завесой,	холод.одная	ванна	4	x	GN	1/1		 1550	x	720	x	760		 1,9	
18719		 Omnitop	3/1900	3	охлаждаемых	полки	с	воздушной	завесой,	холод.одная	ванна	5	x	GN	1/1		 1900	x	720	x	760		 2,3	

-	Витрины	Minitop	и	Omnitop	являются	оборудованием	Drop-In,	устанавливаемым	в	углубления	уровней	раздаточного	оборудования		
- Компрессор и панель управления приборами устанавливаются в конструкции по выбору заказчика.
- Можно заказать и без компрессора –для подключения к центральной системе охлаждения.

ВИТРИНЫ

Omnitop	Linear	–	это	серия	витрин	с	прямыми	углами,	 
в которую входит трехуровневая тепловая витрина.  
Витрина	Drop-In	погружена	в	изготовленную	столярным	способом	
мебель, в которой люминесцентные светильники видны через цвет-
ную переднюю панель.

Minitop	2/1440	Linear
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СТЕЛАжИ	MINI	И	SLIM	
Витрины	 для	 продаж	Mini	 и	 Slim	 подходят	 для	 продажи	 готовых	фасо-
ванных по порциям блюд. Например, в магазинах занимающихся про-
дажей продуктов питания, для ресторанов самообслуживания или для 
киосков.

Стеллажи	Mini:
•	 основные	модели	из	стали,	покрашенной	в	белый	цвет	
•	 металлические	детали	моделей	R	изготовлены	из	нержавеющей	стали
•	 в	передней	части	–	открытая	витрина,	в	которую	холод.одный	воздух	

поступает со стороны задней стенки витрины
•	 мощный	обдув,	температура	витрины	+6°C	(при	+25°C)
•	 2	полки	регулируемой	высоты	и	нижняя	поверхность
•	 в	верхней	части	витрины	люминесцентная	подсветка
•	 боковые	стенки	из	стекла
•	 впереди	и	по	бокам	–	пластиковый	обод	для	защиты	от	ударов	
•	 электронная	регулировка	температуры
•	 автоматическое	оттаивание	испарителя
•	 хладагент	и	изоляция	не	содержат	HCFC	

Стеллажи	Slim:
•	 эффективное	использование	площади:	стеллажи	имеют	глубину	всего	
571	мм

•	 основные	модели	из	стали,	много	вариантов	цветов
•	 металлические	детали	моделей	R	изготовлены	из	нержавеющей	стали
•	 торцы	всех	моделей	из	твердого	пластика,	цвет	серый
•	 в	передней	части	–	открытая	витрина,	в	которую	холод.одный	воздух	

поступает со стороны задней стенки витрины
•	 мощный	обдув,	температура	витрины	+6°C	(при	+25°C)
•	 4	полки	регулируемой	высоты	и	нижний	уровень
•	 в	верхней	части	витрины	люминесцентная	подсветка
•	 боковые	стенки	из	стекла
•	 электронная	регулировка	температуры
•	 автоматическое	оттаивание	испарителя
•	 хладагент	и	изоляция	не	содержат	HCFC

Код товара  Mодель  Размеры мм  Электроподключение 
    230V 1~ kW
Полка для продажи Mini
9475		 Mini	90		 900	x	910	x	1425		 1,1	
3760		 Mini	90	R		 900	x	910	x	1425		 1,1	
14086		 Mini	130		 1300	x	910	x	1425		 1,3	
3768		 Mini	130	R		 1300	x	910	x	1425		 1,3	

Дополнительное оборудование к полке Mini 
5405		 Подсветка	90	
5467		 Подсветка	130	
5252		 Ночные	шторки	90	
5253		 Ночные	шторки	130	
18697		 Решетка-органичитель	переднего	края	к	полке	Mini	90		(2	шт)	
18698		 Решетка-органичитель	переднего	края	к	полке	Mini	130	(2	шт)	
5479		 Комплект	колес	к	Mini	

Полка для торговли Slim
18699		 Slim	90		 900	x	575	x	1910		 2,1	
11477		 Slim	90	R		 900	x	575	x	1910		 2,1	
18702		 Slim	130		 1300	x	575	x	1910		 2,7	
11478		 Slim	130	R		 1300	x	575	x	1910		 2,7	

Дополнительное оборудование к Slim 
18703		 Slim	90	дополнительное	оборудование	4	к	полке	
18704		 Slim	130	дополнительное	оборудование	к	4	полкам	
18705		 Slim	90	Ночные	шторки	18706	Slim	130	Ночные	шторки	
18707		 Решетка-органичитель	переднего	края	к	полке	Slim	90		(2	шт)	
18708		 Решетка-органичитель	переднего	края	к	полке	Slim	130		(	2	шт)	
18709		 Комплект	колес	к	Slim

Slim	90

Mini	130

ТОРГОВЫЕ ВИТРИНЫ ШКАфЫ ДЛЯ ВИНА

 
Код товара  Mодель  Размеры мм  Мощность  Электроподключение 
     230V 1~ kW

9473		 WK	1802	шкаф	для	хранения		 605	x	605	x	889		 68	бут	(0,75	л)	/	174	л		 0,14	
8004		 WK	4677	шкаф	для	хранения		 671	x	660	x	1855		 187	ploa	(0,75	л)	/	462	л		 0,2	
8131		 WT	4177	шкаф	для	хранения	перед	подачей	на	стол		 671	x	660	x	1658		 173	бут	(0,75	л)	/	409	л		 0,2

ШКАфЫ WK ДЛЯ ВИНА 
Шкафы	WK	–	это	специальные	шкафы	для	длительного	хранения	
ценных вин. Правильная температура хранения и влажности воз-
духа	(60	...	80%),	а	также	ровное	охлаждение	циркулирующим	воз-
духом очень важны для сохранности вин.  

WK	1802	
•	 температура	+5°C	…	+20°C	
•	 цифровая	панель	температуры	
•	 3	решетчатых	полки	с	регулируемой	высотой,	решетка	на	дно

WK	4677	
•	 температура	+5°C	…	+20°C	
•	 электронная	регулировка	температуры,	цифровая	панель	
температуры,	функция	блокировки	температуры,	звуковой	и	
оптический	сигнал	двери/температуры		

•	 6	решетчатых	полок	с	регулируемой	высотой,	решетка	на	дно

WT	4177	
•	 температура	+5°C	…	+18°C	
•	 электронная	регулировка	температуры,	цифровая	панель	
температуры,	функция	блокировки	температуры,	звуковой	и	
оптический	сигнал	двери/температуры	

•	 5	деревянных	полок	с	регулируемой	высотой,	решетка	на	дно
•	 стандартные	уровни	для	полок	расчитаны	в	соответствии	с	

правильными температурными режимами хранения различ-
ных сортов вин

Общими	характеристиками	шкафов	WK	 
для хранения вина являются: 
•	 стекляная	дверь	(в	моделях	4677	/	4177	 
тонированная)	

•	 дверной	замок
•	 дверь	для	правой	руки	(можно	переставить)	
•	 внутренний	свет
•	 угольный	фильтр	(в	мод.	4177	использован	камень	маг-
мы)	

•	 цвет	красный	Tinto

WK	4677

WK	1802

WT	4177
! Бокалы для вина  

начиная со стр. 58
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Код товара  Mодель  Размеры мм  Электроподключение 
    230V 1~ kW

Холод.одильное оборудование Dieta 550 для баров

10308		 86.2D.MD	3	x	вытяжных	ящика	для	корзин	с	бутылками	напитков,		 860	x	550	x	900		 0,25	
		 1	ящик	для	высоких	бутылок		
12315		 126.2D.MD.2D	5	x	вытяжных	ящиков	для	корзин	с	бутылками	напитков,		 1260	x	550	x	900		 0,25	
		 2	ящика	для	высоких	бутылок		
11070		 166.2D.MD.2D.2D	7	x	вытяжных	ящиков,		 1660	x	550	x	900		 0,25	
		 3	ящика	для	высоких	бутылок		
8016		 86.1CG4.MD	освещенный	холод.одильник	со	стеклянной	дверцей,		 860	x	550	x	900		 0,25
		 2	x	полки	на	телескопических	направляющих,	вытяжной	ящик	для	корзин	с	бутылками	напитков	
12131		 126.1CG4.1CG4.MD	2	x	освещенный	холод.одильник	со	стеклянной	дверцей,		 1260	x	550	x	900		 0,25	
		 2	x	2	шт	полок	на	телескопических	направляющих,	вытяжной	ящик	для	корзин	с	бутылками	напитков
11483		 166.1CG6.MD.1CG6	2	x	освещенный	холод.одильник	со	стеклянной	дверцей,		 1660	x	550	x	900		 0,25	
		 2	x	2	шт	полок	на	телескопических	направляющих,	вытяжной	ящик	для	корзин	с	бутылками	напитков
14276		 206.1CG4.1CG4.MD.1CG4.1CG4	4	x	освещенный	холод.одильник	со	стеклянной	дверцей		 2060	x	550	x	900		 0,25	
		 4	x	2	полок	на	телескопических	рельсах,	1	x	вытяжной	ящик,	вытяжной	ящик	размера	корзины	для	напитков	
12234		 126.1CSG8.MD	1	x	освещенный	холод.одильник	со	стеклянной	скользящей	дверцей		 1260	x	550	x	900		 0,25	
		 2	x	2	шт	полок	на	телескопических	направляющих,	1	x		вытяжной	ящик	размера	корзины	для	напитков	
18580		 166.1CSG12.MD	1	x	освещенный	холод.одильник	со	стеклянной	скользящей	дверцей		 1660	x	550	x	900		 0,25	
		 2	x	2	шт	полок	на	телескопических	направляющих,	1	x	вытяжной	ящик	ящик	размера	корзины	для	напитков	

Нейтральные единицы для оборудования бара Dieta 550 

18581		 Урна	для	мусора	BAR	550/N40W-T		 400	x	550	x	900	
7386		 Единица	для	корзины	со	стаканами	550/SC-600N-T	уровень	из	нерж.	стали,	
		 3	вытяжных	уровня	корзин	на	телескопических	направляющих		 600	x	550	x	900	
10671		 Ванна	со	льдом	для	бутылок	550/I/BS-400	N	термоизоляция,	
		 Ванна	со	льдом	для	бутылок	подкл.	к	канализации,		 400	x	550	x	900	
  с регулируемой перегородкой, подставка для бутылок, полка-основание 
7387		 Ванна	со	льдом	для	бутылок	550/I/BS-600	N	как	и	550/I/BS-400	N,	вкл.	2	шт.	перегородок		 600	x	550	x	900	
8232		 Ванна	со	льдом	для	бутылок	550/I/BS-800	N	как	и	550/I/BS-400	N,	вкл.	3	шт.	перегородок		 800	x	550	x	900	
3840		 Единица	с	краном	для	пива	550/BT-400	N	в	уровне	место	для	кранов,	оборудования	post-mix,		 400	x	550	x	900
  подставок для разливочных пистолетов и управления, внизу место для оборудования
9558		 Единица	с	краном	для	пива	550/BT-600	N	как	и	550/BT-400	N		 600	x	550	x	900	
8889		 Единица	с	краном	для	пива	550/BT-800	N	как	и	550/BT-400	N	8	 00	x	550	x	900	
11489		 Уровень	для	разлива,	для	1	корзины,	в	виде	стола			 600	x	600	x	50	

Дополнительное оборудование для Dieta 550 

3839		 Дополн.	подставка	для	бутылок	LPT-400	перед	ледяной	ванной	для	бутылок		
7388		 Дополн.	подставка	для	бутылок	LPT-600	перед	ледяной	ванной	для	бутылок
8326		 Дополн.	подставка	для	бутылок	LPT-800	перед	ледяной	ванной	для	бутылок

СЕРИЯ	BAR550	ХОЛОД.ОДИЛЬНОГО	
ОбОРУДОВАНИЯ И МЕбЕЛИ ДЛЯ бАРА
Серия	 BАR	 550	 холод.одильного	 оборудования	 и	 мебели	 для	
бара спроектирована для раздачи напитков в ресторанах, го-
стиницах, ночных клубах и барах. Ее дополняет холод.одильное 
оборудование	Dieta	Serve	глубиной	650	мм	(RBS,	RBD).	Так	же	к	
серии	BAR	550	можно	подобрать	мебель	и	составить	полную	ли-
нию бара.

Холод.ОДИЛЬНОЕ	ОБОРУДОВАНИЕ	BАR	550	

•	 рабочая	поверхность	под	которую	можно	установить	холод.
одильники и выдвижные ящики для напитков.

•	 выдвижные	ящики:	для	высоких	(0,5	л)	или	низких	(0,3	л)	кор-
зин с напитками

•	 все	детали	ящика	из	нержавеющей	стали
•	 рама	ящика	выдвигается	на	телескопических	направляющих,	

все магнитные уплотнители можно снять без инструментов
•	 направляющие	выдерживают	нагрузку	55	кг
•	 в	холод.одильниках	выдвижные	телескопические	направ-
ляющие	для	полок	(2	шт	/	шкаф);	шкафы	со	сплошными	или	со	
стеклянными дверями

•	 в	шкафах	со	стеклянными	дверями	люминесцентная	подсвет-
ка

•	 фильтр	холод.одильного	агрегата	снимается	для	очистки
•	 холод.одильный	агрегат;	электронное	управление	с	функци-
ей	сигнала	о	необходимости	чистки	фильтра	и	испарителя	и	
нарушении темп-ры агрегата. 

•	 потребление	эл.	энергии	0,25	кВт
•	 детали	конструкции	(магнитные	уплотнители	дверей,	направ-
ляющие	холод.одильника,	агрегат)	можно	снять	без	инстру-
ментов

•	 центральный	замок	выдвижных	ящиков	и	нижних	шкафов
•	 термоизоляция
•	 соответствует	стандарту	холод.од.	оборудования	EN-441/1-11
•	 хладагент	и	изоляторы	не	содержат	CFC/HCFC	
•	 высота	опор	150	мм	регулируется
•	 корпус	из	нержавеющей	стали

МЕбЕЛЬ ДЛЯ бАРА

! Инвентарь для баров на развороте след. 
страницы и на стр. 94, бокалы начиная со 
58 стр.
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ГЕНЕРАТОРЫ ЛЬДА

ГЕНЕРАТОРЫ ЛЬДА И ЛЕДЯНЫХ ГРАНУЛ
 
КУбИКОВЫЙ ГЕНЕРАТОР ЛЬДА

Генераторы	льда	DP	

Прозрачные,	хорошо	сохраняющие	форму	кубики	льда	Gala	
выглядят заманчиво в напитке: 

•	 жестко	закрепленная	емкость	для	льда 
•	 кусочки	льда	по	22	г 
•	 запатентованные	форсунки	spray	 
•	 дверца	из	нерж.	стали 
•	 холод.одильный	агрегат	с	вентиляцией	класса	UNE	с	
воздушным  
 испарителем  
•	 хладагент	безвреден	для	окр.	среды 
•	 регулируемые	опоры,	корпус	из	нерж.	стали

ГЕНЕРАТОРЫ	ЛЬДА	MS	
•	 емкость	для	льда	заказывать	отдельно 
•	 величину	кусков	выбрать	при	заказе:	11	x	26	x	23	мм	(half	cube)	 
	 или	23	x	26	x	23	мм	(full	cube)

•	 остальные	характеристики	как	у	машин	DP	

ГЕНЕРАТОРЫ	ЛЬДА	IQ	(ЧЕШУЙЧАТЫЕ)
Генераторы	производят	ледяные	гранулы	(чешуйки),	влажность	
которых можно регулировать. более влажные гранулы остужают 
быстрее, но сухие хранятся дольше.

•	 модели	со	стационарной	или	с	внешней	емкостью	для	гранул 
•	 IQ85	можно	установить	под	рабочей	поверхностью 
•	 цилиндровый	горизонтальный	испаритель 
•	 мотор	специальной	конструкции	с	передачами	 
•	 дверца	из	нерж.	стали 
•	 холод.одильный	агрегат	с	вентиляцией	класса	UNE	с	
воздушным  
 испарителем  
•	 хладагент	безвреден	для	окр.	среды 
•	 регулируемые	опоры,	корпус	из	нерж.	стали  

Код товара  Mодель  Размеры мм  Мощность  Емкость  Электроподключение 
   /на опорах  кг/сутки  кг  230V 1~ kW
Генераторы для изготовления кусочков льда, со стационарной емкостью
11294		 GNDP	20		 350	x	470	x	590/670		 17		 6		 0,4	
3968		 GDP	20A		 405	x	515	x	640/720		 20		 9		 0,4	
3969		 DP	30		 405	x	560	x	770/850		 27		 12		 0,4	
14197		 DP	35H		 460	x	595	x	820/845		 35		 15		 0,5
11267		 DP	45		 460	x	610	x	820		 38		 20		 0,5	
3988		 DP	60		 610	x	595	x	900/980		 55		 25		 0,7	
3993		 DP	80		 715	x	595	x	945/1025		 80		 40		 0,8	
4009		 DP	90		 715	x	700	x	1050/1130		 90		 40		 1,1	
4025		 DP	140		 715	x	700	x	1110/1190		 133		 55		 1,5	

Генераторы для изготовления кусочков льда без емкости для льда
9008		 MS	200		 762	x	680	x	590		 226		 	 1,4	
13479		 MS	400		 762	x	850	x	630		 394		 	 1,9	

Генераторы для изготовления гранул льда, со стационарной емкостью
11295		 IQ	85		 465	x	615	x	790/870		 85		 26		 0,5	
4030		 IQ	135		 515	x	550	x	1335/1415		 131		 60		 0,6	

Генераторы для изготовления гранул льда, со стационарной емкостью
4033		 IQ	200		 515	x	550	x	555		 205		 	 0,8	
4034		 IQ	400		 675	x	550	x	630		 560		 	 1,1	

Емкости для льда
11135		 E-425-30	(MS200,	IQ	200)		 762	x	801	x	1016		 	 195	
13480		 E-950-48	(MS400,	IQ	400)		 1220	x	801	x	1270		 	 431	
18289		 IC	Port		 360	x	400	x	420		 20		 4,5	 	0,2

DP	140

IQ	85

IQ	135 IQ	200

DP	40

MS200/400

IC	Port

Код товара  Mодель  Описание  Размеры мм  Электроподключение 230V 1~ kW

Раздатчики для сока
2006		 34-1		 съемная	12	л	охлаждаемая	емкость	для	сока,	корпус	хромирован		 190	x	430	x	545		 0,2	
2195		 34-2		 2	x	съемные	12	л	охлаждаемые	емкости	для	сока,	корпус	хромирован		 380	x	430	x	545		 0,2	
6365		 34-3		 3	x	съемные	12	л	охлаждаемые	емкости	для	сока,	корпус	хромирован		 570	x	430	x	545		 0,2	
Соковыжималки для цитрусовых
4198		 50C		 соковыжималка,	100	л/час,	чаша	и	сито	из	нерж.	стали,	корпус	хромирован		 260	x	470	x	450		 0,8	
5930		 10C		 соковыжималка	с	нажатием	на	крыжку,	чаша	и	сито	из	нерж.	стали,	корпус	хромирован,		 200	x	300	x	380		 0,23
		 	 1	500	об/мин	
4673		 11C		 корпус	хромирован,	1	500	об/мин		 200	x	300	x	350		 0,13	
18689		 C40		 автоматическая	соковыжималка	для	цитрусовых		 223	x	237	x	502		 0,5	
Блендеры
4312		 33	C		 чаша	из	поликарбоната	1,25	л,	корпус	хромирован,	12000/16000	об/мин		 180	x	180	x	420		 0,6	
7483		 37	C2LI		 чаша	из	нерж.	стали	2	л,	корпус	хромирован,	500	...	15	000	об/мин		 215	x	230	x	615		 0,75	
4199		 37	C2LP		 чаша	из	поликарбоната	2	л,	корпус	хромирован,	500	...	15	000	об/мин		 531	x	222	x	56		 0,75	
4195		 37	C4LI		 чаша	из	нерж.	стали	4	л,	корпус	хромирован,	500	...	15	000	об/мин		 721	x	222	x	56		 0,75
8009		 37	C4LP		 чаша	из	поликарбоната	4	л,	корпус	хромирован,	500	...	15000	об/мин		 757	x	324	x	56		 0,75	
18284		 HBB	250		 чаша	из	поликарбоната	1,25	л,	корпус	из	поликарбоната,		 165	x	203	x	406		 0,45
		 	 17000...20000	об/мин	+	пульс.	выключаталь	
18285		 HBB	250S		 чаша	из	нерж.	стали	0,95	л,	корпус	из	поликарбоната,		 165	x	203	x	393		 0,45
		 	 17	000	...	20	000	об/мин	+	пульс.	выключаталь	
18286		 HBH	650		 чаша	из	поликарбоната	1,9	л,	корпус	из	поликарбоната,	18	000...21	000	об/мин,		 178	x	203	x	457		 1,0	
   таймер, автоматическое переключение скоростей
18309		 HBH	850		 чаша	из	поликарбоната	1,9	л,	корпус	из	поликарбоната,	18	000...22	000	об/мин		 229	x	305	x	483		 1,0	
Миксеры
5078		 HMD	200		 чаша	из	нерж.	стали	0,94	л,	корпус	из	нерж.	стали	/	поликарбоната		 165	x	171	x	521		 0,3	
Размельчитель льда
5078		 9		 50	кг/час,	пластиковая	емкость	для	льда,	корпус	из	нерж.	стали	/	литой	металлический		 250	x	420	x	350		 0,6

34-2

Размельчитель	льда	9

10C

HBB250SHBB250

HBH650 HBH850

бЛЕНДЕРЫ, СОКОВЫЖИМАЛКИ, РАЗДАТЧИКИ СОКОВ

11C

HMD	200

! Стаканы для шикарного 
напитка на стр. 65
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Код товара  Mодель  Размеры мм  литров  Термос- Фильтр  Электроподключение 
     / час единиц  / чайник   230V 1~ kW

Кофейники из стекла
1310		 Novo	2		 205	x	340	x	430		 15		 1		 1		 2,1	
1087		 Mondo	2		 215	x	355	x	618		 18		 1		 1+1		 2,1	
1252		 Mondo	Twin		 420	x	355	x	618		 28		 2		 2+2		 3,5	
1560		 Matic	2		 215	x	353	x	618		 15		 1		 1+1		 2,1	
8345		 Matic	3		 215	x	353	x	618		 22		 1		 1+2		 2,2	
3048		 Matic	Twin		 420	x	353	x	618		 30		 2		 2+2		 400V	3~	4,3	
8414		 CWTF35A		 210	x	460	x	430		 25,7		 1		 2+1		 3,9	

Нагревательные пластины для кофейников
1700		 L2		 215	x	347	x	73		 	 2	нагрев.	пластины		 0,2	

Кофеварки-термосы
2226		 Thermo	1,	9л		 205	x	340	x	505		 18		 1		 1,9	l		 2,1	
1796		 TH	20	2,2	л		 215	x	353	x	552		 20		 1		 2,2	l		 2,6	
4766		 THA	20	2,2	л	 215	x	353	x	552		 18		 1		 2,2	l		 2,6	

Кофеварки объемные
18720		 ICBA	5.7		 260	x	600	x	670		 40		 	 5,7	л		 3,2	

Раздатчики горячей воды
7320		 HW	10,	2	литра		 205	x	355	x	430		 18		 	 	 2,1	
2735		 HWA	20,	3	литра		 205	x	355	x	430		 18		 	 	 2,5	

Подогреватель чашек
3605		 TW2000		 Ø	400	x	650		 подогреватель	чашек	для	78	чашек	и	тарелок		 0,3	

Инвентарь
1111		 Кофейник	стеклянный	1,8	л	
1112		 Крыжка	к	кофейнику	
5353		 Кофейник	стеклянный	1,8	л
8252		 Кофейник	стальной	1,8	л	
3600		 Воронка-фильтр,	пластик
6630		 Воронка-фильтр,	нерж.	сталь
8044		 Решетка	под	предыдущее	
6070		 Воронка	для	чая,	нерж.	сталь	
1797		 Кофейник	-термос	1,9	л	
2237		 Термос	с	насосом	2,2	л	
3804		 Подставка	под	чайник-термос	с	насосом,	пластик

КОфЕВАРКИ	ИЗ	СТЕКЛА,	КОфЕВАРКИ–ТЕРМОСЫ

Mondo	2

TH	20THA20

NOVO,	MONDO,	MATIC
Novo	–	это	стандартная	кофеварка	для	маленьких	кафе	или	для	
комнат	отдыха	персонала.	Mondo	и	Matic	подходят	для	рестора-
нов	и	кафе,	где	приготовление	кофе	–	значительная	часть	рабо-
ты. 

Характеристики	Mondo	и	Matic:
•	 Mondo	–	серия	кофеварок,	наполняющихся	вручную,	Matic	–	

модели с подключением к водопроводу.
•	 световой	сигнал	необходимости	удаления	извести
•	 звуковой	сигнал	фильтрования
•	 „умные”	подставки,	экономящие	мощность	нагревания	в	за-
висимости	от	кол-ва	кофе	в	колбе

Комплект	поставки:	стеклянная	колба/нагревательная	подстав-
ка,	воронка-фильтр	из	нерж.	стали	/	корпус	фильтра,	ковш	для	
наполнения или шланг для подключения к водопроводу.

CWTF35A
Кофеварка	профессиональная:
•	 компактный	прибор,	эффективное	использование	площади
•	 кран	горячей	воды	(воду	можно	сливать	и	во	время	фильтра-
ции	кофе)

•	 традиционный	прибор	с	проверенной	долговечностью	
•	 корпус	полностью	из	нерж.	стали
•	 модель	с	подключением	к	водопроводу	+	возможность	за-

полнить вручную 
Комплект	 поставки:	 3	 стеклянных	 колбы,	 воронка–фильтр	 из	
нерж. стали

КОфЕВАРКИ	–ТЕРМОСЫ	
Этот	прибор	фильтрует	кофе	в	кофейник-термос	объемом	1,9	ли-
тра,	а	модели	TH	–	в	кофейник-термос	объемом	2,2	литра	с	насосом.	
Термосы	сохраняют	температуру	и	аромат	кофе	на	высоком	уровне	
очень	долго;	кроме	этого,	их	легко	переносить	в	другое	помеще-
ние	(нет	электроподключения).	Модели	Thermo	и	TH		наполняются	
вручную,	THA	–	модель	с	подключением	к	водопроводу
•	 световой	сигнал	необходимости	удаления	извести
•	 звуковой	сигнал	фильтрования
Комплект	поставки:	стеклянная	колба,	воронка-фильтр	из	нерж.	
стали, ковш для наполнения или шланг для подключения к водо-
проводу.

КОфЕЙНЫЙ	АППАРАТ	ICBA5.7	
ICBA	фильтрует	кофе	в	емкость	5,7	литра,	которую	переносят	в	
точку разлива.
•	 производительность	за	один	период	:	45	чашек
•	 бачек	горячей	воды	11	литров	обеспечивает	большую	произ-
водительность	в	час,	макс.	45	л/час

•	 скорость	фильтрования:	5,7	л/	9	мин
•	 3	программы	фильтрования
•	 объем	фильтрации	можно	выбрать
•	 кран	горячей	воды
•	 можно	запрограммировать	процесс	для	приготовления	не-
скольких	разных	видов	кофе	(BrewWISE-микропроцессорное	
управление	фильтрации)

•	 функцию	кофемолки	MHG	можно	объединить	с	аппара-
том	ICBA	для	оптимальной	работы	с	помощью	управления	
BrewWISE	(Кофеварка	ICBA	передает	мельнице	MHG	команды	
через	BrewWISE	)

•	 система	экономии	эл.энергии	уменьшает	нагрев	бачка	во	
время перерывов 

•	 дисплей	на	жидких	кристаллах	информирует	пользователя	о	
происходящих	процессах	(анг.	язык)

•	 корпус	из	нерж	стали
•	 модель	с	подключением	к	водопроводу

Matic	3

ICBA CWTF35	A

TW	2000	подогреватель	чашек

! Посуда Organics на стр. 
20, кружки для кофе – 
стр. 38
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Код товара  Mодель  Размеры мм  Емкости Литров  Кран  Электроподключение 
    литры /час 

Кофеварки настольные с 2 емкостями, HW = кран горячей воды
2080		 B5		 635	x	440	x	799		 5+5		 30		 	 400V	3~	3,5	
3983		 B5HW		 790	x	570	x	799		 5+5		 30		 1		 400V	3~	5,33	
2799		 B10		 955	x	512	x	840		 10+10		 60		 	 400V	3~	7,0	
2964		 B10HW		 989	x	570	x	840		 10+10		 60		 1		 400V	3~	8,38	
7223		 B20		 1173	x	600	x	947		 20+20		 90		 	 400V	3~	10,5	
4164		 B20HW		 1173	x	600	x	947		 20+20		 90		 1		 400V	3~	11,44	

Кофеварки настольные с 1 емкостью V=левая, O=правая
8410		 B5	O/V		 452	x	440	x	799		 5		 30		 	 400V	3~	3,1
4162		 B5HW	O/V		 546	x	570	x	799		 5		 30		 1	400V	3~	5,27	
4150		 B10	O/V		 612	x	512	x	849		 10		 60		 	 400V	3~	6,1	
4163		 B10HW	O/V		 645	x	570	x	840		 10		 60		 1	400V	3~	8,29	
4151		 B20	O/V		 739	x	600	x	947		 20		 90		 	 400V	3~	9,12	
4165		 B20HW	O/V		 739	x	600	x	947		 20		 90		 1	400V	3~	11,4	

Настенные кофеварки
6595		 B5W		 950	x	559	x	740		 5+5		 30		 	 400V	3~	3,13	
4155		 B5W	O/V		 576	x	559	x	740		 5		 30		 	 400V	3~	3,07	
2242		 B10W		 1125	x	593	x	781		 10+10		 60		 	 400V	3~	6,18	
4156		 B10W	O/V		 663	x	593	x	781		 10		 60		 	 400V	3~	6,09	
4157		 B20W		 1257	x	586	x	888		 20+20		 90		 	 400V	3~	9,24	
4158		 B20W	O/V		 763	x	586	x	888		 20		 90		 	 400V	3~	9,12	

Кофеварки с подогревом
2951		 VHG		 5	Ø	210	x	445		 5		 	 1	 	230V	1~	0,07	
5046		 VHG		 5D	Ø	210	x	445		 5	 	 2	крана	для	кофе		 230V	1~	0,07	
2778		 VHG		 10	Ø	286	x	464		 10		 	 1		 230V	1~	0,09	
4176		 VHG		 10D	Ø	286	x	464		 10		 	 2	крана	для	кофе		 230V	1~	0,09	
3917		 VHG		 20	Ø	374	x	510		 20		 	 1		 230V	1~	0,12	
4177		 VHG		 20D	Ø	374	x	510		 20		 	 2	крана	для	кофе		 230V	1~	0,12	

аппараты с открытым фильтром (емкость + фильтрующая часть)
4909		 NAK		 5	Ø	210	x	573		 5		 	 1		 230V	1~	0,06	
2892		 NAK		 10	Ø	286	x	617		 10		 	 1		 230V	1~	0,09	
4179		 NAK		 20	Ø	374	x	706		 20		 	 1		 230V	1~	0,12

Код товара  Модель  Описание

Инвентарь для кофеварок с емкостями
7940		 B5SP		 фильтр	бумажный	B5,	500	шт
1662		 B10SP		 фильтр	бумажный	B10,	500	шт
4167		 B20SP		 фильтр	бумажный	B20,	500	шт	
4168		 B5TP		 фильтр	бумажный	уровень	B5,	300	шт
2893		 B10TP		 фильтр	бумажный	уровень	B10,	300	шт
4174		 B20TP		 фильтр	бумажный	уровень	B20,	300	шт
4148		 Dezcal		 ср-во	для	удаления	извести	200	г	
4149		 Vitex		 ср-во	для	удаления	кофейного	жира	1	кг	

Тележки для аппаратов
4180		 10S		 626	x	790	x	850	мм
4184		 20S		 626	x	790	x	985	мм

Термосы (есть кран, без подогрева)
4178		 VG5		 5	l	Ø	210	x	445	мм	
2243		 VG10		 10	l	Ø	286	x	464	мм	
4094		 VG20		 20	l	Ø	374	x	510	мм

КОфЕЙНЫЕ АППАРАТЫ

КОфЕЙНЫЙ	АППАРАТ	BONAMAT	

Кофейный	 аппарат	 Bonamat	 подходит	 для	 крупной	 и	 средней	
профессиональной	 кухни	 для	 приготовления	 фильтрованного	
кофе.	 В	широком	 ассортименте	 кофеварки	 с	 одной	 или	 двумя	
емкостями, с краном горячей воды, настольные или крепящиеся 
к стене. Широкий выбор дополнительного оборудования.

Важнейшие характеристики аппаратов :
•	 дисплей	на	жидких	кристаллах
•	 дозировка	объема	приготовления:	чашка,	кофейник,	литр.
•	 регулируемая	крепость	кофе	и	время	приготовления	
•	 счетчик	(полный	объем	+	расход	за	день)
•	 программа	удаления	известковой	накипи	со	световым	сигна-

лом необходимости очистки 
•	 звуковой	сигнал	фильтрации
•	 корпус,	воронка	фильтра,	емкость	для	кофе	из	нержавеющей	

стали
•	 функции	для	безопасной	работы	:	фильтрация	не	начнется	
если	емкость	для	кофе	не	стоит	на	своем	месте	

•	 В	моделях	HW	есть	кран	горячей	воды
•	 в	комплект	входит	:	единица	фильтра/воды,	емкости	для	
кофе	с	подогревом	(объем	зависит	от	модели),	ванночка	для	
капель

Bonamat с краном горячей воды

VHG	–	емкость	для	кофе	с	подогревом

Настольные	кофеварки	B5	O+	B5	V

! Термосы на 
стр. 88
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Mia	Ele

Ten	II	Ele	CompactTen	III	Ele

MDS

GRIMAS-ESPRESSO	КОфЕВАРКИ

MIA	ELE

Подходит	для	маленького	кафе	или	бара	в	качестве	кофеварки	
espresso.
•	 фильтрующая	единица,	кран	пара,	кран	горячей	воды
•	 бойлер	1,3	литра
•	 наполнение	водой	вручную,	в	ассортименте	модели	с	под-

ключением к водопроводу
•	 электронная	панель	управления
•	 подогреватель	чашки
•	 корпус	из	нерж.	стали/твердый	пластик

TEN,	TENCOMPACTELE

Простые	и	надежные	кофеварки	Ten-espresso	имеют	две	или	три	
фильтрующих	единицы.	Электронная	панель	управления	с	сим-
волами. 
•	 Ten	IIEle:	2	фильтрующих	единицы,	кран	пара,	кран	горячей	
воды,	бойлер	10	литров

•	 Ten	IIEle	Compact:	2	фильтрующих	единицы,	кран	пара,	кран	
горячей	воды,	бойлер	4,9	литра

•	 Ten	IIIEle:	3	фильтрующих	единицы,	2	крана	пара,	кран	горя-
чей	воды,	бойлер	15	литров

•	 подогреватель	чашки
•	 корпус	из	нерж.	стали/твердый	пластик

КОфЕМОЛКА	MDS	

Кофемолка	-	полуавтомат	с	регулируемым	помолом	и	дозиров-
кой 
•	 производительность:	9	кг	/	час
•	 емкость	для	зерен:	1	кг

Код товара  Mодель  Размеры мм  Электроподключение 
    230V 1~ kW

18723		 Mia	Ele	наполнение	вручную		 295	x	430	x	460		 1,3	
11500		 Mia	Ele	подключ.	к	водопроводу		 295	x	430	x	460		 1,3	
4137		 Ten	II	Ele		 550	x	560	x	520		 2,0	
11501		 Ten	II	Ele	Compact		 650	x	560	x	520		 3,5	
4140		 Ten	III	Ele		 830	x	550	x	520		 400V	3~	4,5	

Кофемолки Espresso  
6108		 MDS		 190	x	360	x	585		 0,2

КОфЕЙНЫЕ АВТОМАТЫ
СЕРИЯ КОфЕЙНЫХ АВТОМАТОВ 
Серия	товаров	Spektra	–	это	очень	широкий	ассортимент	кофей-
ных	автоматов	и	приспособлений	к	ним.	Также	в	линии	Spektra	
представлен	фильтрованный	кофе,	специальные	сорта	кофе,	ка-
као и instant-напитки.

SPECTRA	X
Автомат	для	приготовления	фильтрованного	кофе	очень	эконо-
мичен,	при	ширине	всего	30	cм	готовит	300	порций	кофе	и	150	
порций	горячей	воды.	Кофе	зерновой	или	молотый.
•	 производительность	в	час:	300	порций	кофе	и	150	порций	

горячей воды
•	 основной	комплект	поставки:	емкость	для	сухого	кофе	2	кг	
или	для	зернового	1,2	кг,	емкость	для	готового	кофе	2	л

•	 4	программируемых	уровня	фильтрации	0,5	…	2	л
•	 емкость	для	готового	кофе	2	л;	можно	регулировать	объем/
время	фильтрации	в	зависимости	от	необходимости	приго-
товления

•	 специальная	посуда	для	кофейной	гущи,	нет	необходимости	
в больших емкостях для отходов

SPECTRA	S
Автомат	для	приготовления	специальных	видов	кофе.	Ширина	
S-модели	всего	30	cм.	В	модель	Spectra	S	также	можно	включить	
instant-какао и сухое молоко.
•	 производительность	порций	в	час:	
	 –	Espresso:	250	
	 –	Crème	coffee:	200	
	 –	Cappuccino:	180	
	 –	Caffè	latte:	180	
	 –	Latte	Macchiato:	120	
	 –	Hot	milk:	120	
	 –	Cold	milk:	150	
	 –	Hot	water:	30	литров
•	 основной	комплект	поставки:	емкость	для	зерен	 
1,2	кг,	емкость	для	instant-	молотого	1,5	кг,	 
1	кофемолка

Общими	характеристиками	для	моделей	Spectra	X-	и	S	явля-
ются:
•	 зерна	размалываются	очень	прочными	керамическими	

лезвиями
•	 единица	фильтрации	регулируемой	высоты	70...180	мм
•	 посуда	для	гущи	взависимости	от	порции/или	как	вариант	
(дополнительное	оборудование)	комплект	приспособле-
ний,	для	того	чтобы	кофейная	гуща	попадала	в	урну	нижне-
го	шкафа	

•	 кофейная	гуща	достаточно	сухая	для	компостирования
•	 автоматическая	система	очистки
•	 емкости	для	сырья	легко	снимаются	для	очистки
•	 простая	панель	управления	”Vetro”;	символы	выбираются	в	

программе
•	 в	панели	управления	места	для	программирования	восьми	

напитков
•	 диагностика	использования	и	обслуживания,	USB-порт
•	 согласована	с	самыми	распространенными	платежными	

системами 
•	 широкий	выбор	дополнительного	оборудования,	 

в т.ч. большие емкости для сырья, или разделенные попо-
лам	(например.	вместо	1,5	кг	–750+750	г),	холод.одильные	
шкафы	для	молока,	подогреватели	чашек,	корпуса	с	замком												

Код товара  Mодель  Размеры мм  Электроподключение 
    kW 200-240V или 400V

18721		 Spectra	X		 300	x	580	x	710		 3	~	5,9	...	9,2	(*
18722		 Spectra	S		 300	x	580	x	710		 1	~	3,6	...	9,2	(*

*)	Мощность	зависит	от	комплектации

Spectra	X

Spectra	S



156

 РАЗДАЧА

157

Код товара  Модель  Размеры мм  Чашек  Электроподключение
    / час  230V 1~ kW

Кофеварки Espresso 
11503		 Franke	Saphira		 530	x	420	x	500		 	 2,2	
11502		 Franke	Flair		 523	x	432	x	542		 	 2,2	

Aurelia
18724		 Aurelia	2		 785	x	630	x	530		 240		 3	
18725		 Aurelia	3		 1019	x	454	x	540		 360		 380V	1~	5,0
18726		 Кофемолка	Mythos		 188	x	497x	595		 	 0,8

AURELIA	–	КОфЕВАРКА-ESPRESSO	

Очень	 качественная	 и	 стильная	 серия	 кофеварок	 espresso.	 Па-
тентованная	 система	 предварительной	 фильтрации	 SIS	 заменяет	
фильтры	вкладываемые	вручную,	стабилизирует	качество	напитка	
и дает богатую пенку.

	Aurelia	2:	производительность	240	чашек	в	час,	2	группы	филь-
трации,	3	паровых	трубы,	бойлер	14	л

	Aurelia	3:	производительность	360	чашек	в	час,	3	группы	филь-
трации,	3	паровых	трубы,	бойлер	17	л
•	 стильный	дизайн
•	 большой	дигитальный	экран,	диагностика	использования:	
 - можно задать программу на день 
	 -	контроль/регулировка	температуры	горячей	воды	и	молока	
 - в зависимости от тонкости помола регулирует процесс 
фильтрации	

 - диагностика неисправностей
•	 высота	групп	фильтрования	регулируется	90	…	135	мм
•	 функция	autosteam	как	стандартное	обор-ние:	молоко	подо-

гревается до нужной температуры
•	 автомат	имеет	сертификат	European	Institute	of	Ergonomyn	за	

эргономичность
•	 автоматическая	программа	мойки
•	 подогреватель	чашек
•	 прочная	фильтрующая	часть,	компоненты	для	профессио-

нального использования

КОфЕМОЛКА	MYTHOS	

Автоматическая	кофемолка	espresso	для	одной	порции.	Преиму-
ществами	являются	всегда	свежий	кофе	и	минимальные	потери	
при помоле.
•	 производительность	18	кг/час
•	 емкость	для	зерен	2,3	кг,	можно	разделить	пополам
•	 кроме	ручной	дозировки	есть	3	программируемые	дозиров-

ки 
•	 счетчик	порций
•	 особо	точная	регулировка	тонкости	помола
•	 автоматическая,	регулируемая	упаковка	0	…	22	кг

КОфЕВАРКИ

SAPHIRA

Кофеварка	 Saphira	 подходит	 для	 приготовлениа	 фильтрованного	
кофе,	 espresso	 и	 кофейных	 напитков.	 Аппарат	фильтрует	 кофе	 из	
молотых зерен.

•	 подходит	для	кафе/организаций,	где	необходимо	приготовить	
около	100	чашек	в	день.

•	 скорость	фильтрации	2	espresso/мин;	300	мл	горячей	воды	в	
мин,	2	cappuccino/	мин,	2	чашки	кофе	в	мин

•	 2	кофемолки	(емкость	для	зерен	двух	сортов),	2	x	250	г
•	 программируемые	кнопки	для	5	напитков	(вода,	кофе	и	кол-во	
молока	регулируется)

•	 использует	цельное	молоко	для	кофе	и	cappucino	(охлаждаемая	
емкость	для	молока	как	дополн.	обор.)

•	 кран	пара/горячей	воды
•	 контроль	кол-ва	зерен
•	 объем	5,5	литра
•	 емкость	для	капель	1,5	литра
•	 емкость	для	40	пирожных	к	кофе

FLAIR

Модель	Flair	 похожа	на	 Saphira,	 но	 это	более	многофункциональ-
ный  автомат.  

•	 подходит	для	кафе/организаций,	где	необходимо	приготовить	
около	100	чашек	в	день.

•	 отдельные	краны	пара/горячей	воды,	возможно	одновременное	
открытие

•	 скорость	фильтрации	2	espresso/мин;	300	мл	горячей	воды/мин,	
2	cappuccino/мин,	2	чашки	кофе/мин,	 
1	macchiato/мин

•	 2	кофемолки	(емкость	для	зерен	двух	сортов),	2	x	250	г
•	 высота	фильтрующей	единицы	регулируется	 
(75	…	150	мм):	подходит	для	чашек	espresso	и	стаканов

•	 три	регулируемых	температуры	фильтрации
•	 программируемые	кнопки	для	8	напитков	(вода,	кофе	 
и	кол-во	молока	регулируется)

•	 использует	цельное	молоко	для	кофе	и	cappucino	 
(емкость	для	молока	как	дополн.	обор.)

•	 автоматическая	программа	полоскания,	мойки	и	удаления	извест-
ковой	накипи	в	кофейной	и	молочной	единице

•	 контроль	кол-ва	зерен
•	 объем	5,5	литра
•	 емкость	для	капель	1,5	литра
•	 емкость	для	40	пирожных	к	кофе

franke flair

Franke	Saphira
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Безопасное обращение с продуктами должно начинаться  уже при 
разгрузке, когда происходит прием товара. Проверять продукты 
надо без задержек, чтобы они быстрее попали на место хране-
ния. Из тары, в которой продукты перевозились, переложите их 
в чистые продуктовые ящики. Этим обеспечите хорошее качество 
продуктов.

ОПАСНОСТЬ ПЕРЕКРЕСТНОЙ КОНТАМИНАЦИИ  
Картонные коробки, в которых перевозятся яйца или мясо, содер-
жат очень много патогенных микробов, которые могут загрязнить 
поверхности на складе и на кухне.  

ДЕЛАЙ ТАК
Внимательно проверьте продукты. Уточните температуру хране-
ния и качество сырья.  В течении 15 минут после приемки поста-
райтесь отвезти продукты на склад. Из тары, в которой продукты 
перевозились, переложите их в гигиеничные продуктовые ящики 
с крышками. Храните все продукты под крышками и на высоте ми-
нимум 15 см от пола.

РАЗУМНыЕ РЕшЕНИя  САMBRO  

ПОДДОНы ДЛя ТОВАРА (стр 169)
Складывайте ящики, банки и мешки на поддоны. Эргономичная 
высота поддона 30 см уже дает вдвое более высокое соответствие 
минимальным требованиям HACCP.  

ТЕЛЕжКИ ДЛя ПЕРЕВОЗКИ KD (стр 178)
Перевозите продукты от места приема до склада на крепких теле-
жках  Cambro KD. Гигиеничные уровни из полипропилена  легко 
поддерживать в чистоте.

ТЕЛЕжКИ УНИВЕРСАЛЬНыЕ CAMBRO (стр 176)
Очень прочные и легко движущиеся. Выдерживают 227 кг. Легко 
мыть.

ВНУТРЕННяя ЕМКОСТЬ К ящИКАМ ДЛя ХРАНЕНИя   
(стр 174)
Перекладывайте свежие продукты, такие как рыба и мясо, в ящи-
ки для хранения, имеющие внутреннюю емкость с отверстиями. 
жидкость и сок вытекут на дно ящика, откуда их легко слить, и 
товар не будет лежать в собственном соку. Сохранность товара 
улучшится и потери уменьшатся. Сократится время обработки, а 
безопасность увеличится.   Внутренние емкости можно заказать 
также и к посуде Cambro GN.  

ящИКИ ДЛя ХРАНЕНИя СО СКОЛЬЗящЕЙ КРышКОЙ 
CAMweAR   (стр 174)
Скользящая крышка очень удобна, т.к. ее не приходится снимать 
с ящика.  

ящИКИ ДЛя ХРАНЕНИя CAMweAR  (стр 174) 
Цветной код для хранения сырого мяса. Значительно уменьшает 
опасность перекрестной контаминации.

ТЕЛЕжКА ДЛя ОВОщЕЙ CAMCRisPeR  (стр 174)
Удобная тележка для мытья и хранения овощей. Оборудована на-
клонным дном и краном для опорожнения.

sTORe sAFe ПРИЕМ ПРОДУКТОВ

CAMBRO sTOResAFe ПРИЕМ ПРОДУКТОВ 
Название Cambro storesafe известно так же широко, как и това-
ры Cambro, помогающие нам в обработке продуктов.

storesafe – это способ сократить процесс обработки и умень-
шить количество ситуаций, когда возникает опасность пере-
крестной контаминации.  Инвентарь storesafe легко мыть, и 
поэтому персоналу на кухне легче соблюдать все рекомендации 
HACCP. Товары, представленные на следующих страницах, помо-
гают владеть ситуацией в пищевой промышленности даже при 
возникновении угрозы четырех самых опасных факторов:   

• неправильные температура и время хранения 
• перекрестная контаминация   
• низкая личная гигиена 
• слишком медленный процесс

Все товары Cambro спроектированы так, что обработка продук-
тов максимально сокращается, при этом происходит экономия 
времени, а риск пищевого отравления сводится к минимуму. 
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ХРАНЕНИЕ / СКЛАДСКИЕ ПОЛКИ
Camshelving – это нержавеющие и очень легко моющиеся стел-
лажи для хранения. Грязные либо ржавые полки – это очень 
большой риск с точки зрения гигиены. Camshelving – это самая 
действенная и гигиеничная система полок среди существующих 
на рынке. 

CAMGUARD
Camguard – это химический способ предотвращения роста бак-
терий. Полки, изготовленные химическим способом Camguard, 
способны сохранять химическую защиту в любых условиях. 

ОПАСНОСТЬ ПЕРЕКРЕСТНОЙ КОНТАМИНАЦИИ
Пыль, жир и пятна от еды могут поддерживать жизнедеятель-
ность патогенных микробов и создавать опасность для храня-
щихся продуктов. Ржавые полки невозможно мыть, поэтому они 
дают биологическую среду для размножения опасных микро-
бов, ставя под угрозу качество хранящихся продуктов. 

ДЕЛАЙТЕ ТАК
Всегда содержите полки в чистоте. Сразу вытирайте разбрызгав-
шуюся жидкость на полках и под ними либо отправляйте полку 
в посудомоечную машину. Используйте нержавеющие материа-
лы. Храните продукты на высоте минимум 15 см от пола. 

CAMBRO – РАЗУМНыЕ РЕшЕНИя
Легко мыть: Уровни полок легко снимаются и их можно мыть в 
посудомоечной машине. 

Нержавеющие стеллажи: Camshelving – это стеллажи без сва-
рочных швов, шурупов и болтов, из-за чего полки могли бы со-
бирать грязь и плохо очищаться. Система полок Camshelving не 
имеет острых краев. Прекрасно подходит для морозильных ка-
мер, т.к. материал выдерживает температуру -38°C. 

Устойчивость и прочность: Внутренняя часть конструкции – 
прочная стальная труба, а поверхностный слой – толстый, хоро-
шо моющийся полипропилен. 

Легко собирать и комбинировать: широкий выбор размеров по-
лок гарантирует потребителю возможность подобрать нужный 
размер. Четыре разных ширины, двенадцать различных длин 
и пять вариантов высоты. шаг регулировки расстояния между 
полками равен 10 см, при смене потребностей хранения полки 
можно переставить без инструментов.

Стеллажи на колесах: Можете легко вывезти полки из морозиль-
ной камеры, если захотите их помыть. Работа с продукцией уско-
рится, если в каждой камере хранения у вас будет одна единица 
на колесах.

СКЛАДИРОВАНИЕ
Неправильно складированные продукты подвержены риску пере-
крестной контаминации и ухудшения качества. 

Система складирования в соответствии с HACCP: 
• С помощью принципа FIFO обеспечивается порядок, при  
  котором продукты вывозятся со склада на реализацию в  
  очередности поступления. 
• Для уменьшения бесполезной работы – система  
  распознавания товара. 
• Емкости с крышками для предотвращения перекрестной  
  контаминации.

УГРОЗА ПЕРЕКРЕСТНОЙ КОНТАМИНИЦИИ
Содержание находящихся в открытой упаковке складируемых 
продуктов может загрязнить другие продукты. Рыхлые клейкие 
следы от липких этикеток на ящиках собирают вредные бакте-
рии.

ДЕЛАЙ ТАК
Храните продукты питания в прозрачных ящиках, используйте 
уплотнители и скользящие крыжки. Храните сырые продукты 
отдельно от готовых. Используйте для закрывания крыжки, а не 
пленку. Используйте растворяющиеся этикетки, на которых от-
мечается название продукта и дата. Соблюдайте принцип FiFO. 

CAMBRO – РАЗУМНыЕ РЕшЕНИя
ТЕЛЕжКА ДЛя ПРОДУКТОВ (стр. 174)
Для сухих продуктов (мука, сахар). Обеспечивает свежесть и не 
пропускает насекомых. Прозрачная крыжка ускоряет работу. 

ящИКИ ДЛя ХРАНЕНИя CAMweAR (стр. 174) 
Перекладывайте продукты из тары для перевозки в чистые про-
зрачные ящики для хранения Cambro.

ВНУТРЕННяя ЕМКОСТЬ С ОТВЕРСТИяМИ (стр. 174) 
жидкость вытекает в наружный ящик, откуда ее легко слить. 
Сырые продукты храните отдельно от готовых. 

ЭТИКЕТКИ CAMBROsTOResAFe (стр. 174) 
Этикетка и клей растворяются при мытье быстрее чем за 30 се-
кунд. 
Этикетки не засоряют посудомоечную машину и не оставляют лип-
ких следов на посуде. Экологичность 100% !

CAMweAR GN - ПОСУДА  ИЗ ПОЛИКАРБОНАТА (стр. 290) 
Используйте мелкую посуду для остужения готовых блюд. За-
кройте крышкой, когда еда достаточно остыла. Посуду GN мож-
но мыть в посудомоечной машине. Для температур от – 40°C до 
+99°C. Через прозрачную крышку продукт быстро узнаваем без 
открывания. Поликарбонат Camwear сохраняет продукт таким 
же холодным как и посуда GN из нержавеющей стали.

КРышКИ ДЛя ПОСУДы CAMweARGN
Использование крышек решающим образом увеличивает без-
опасность. Под крыжкой продукт хранится свежим лучше, чем 
под пленкой. 
Самый широкий выбор крышек
• крышка гладкая, без ручек, что максимизирует использование 
  емкости посуды 
• стандартная крышка: удобные ручки
• крышка на петлях: безопасна, т.к. всегда на месте при раздаче  
  еды. 
• крышка с уплотнителем: плотная крыжка для перевозки и  
  хранения

ПОСУДА ДЛя ХРАНЕНИя CAMsqUARe (стр. 174) 
Имеет легко читаемую шкалу объема, что облегчает инвента-
ризацию. шесть размеров, для всех имеется плотная крышка. 
Четырехугольная форма экономит площадь при хранении.

РЕшЕНИя ДЛя САМОКОНТРОЛя sTORe sAFe

!
Camshelving – это система  
нержавеющих полок,  
годами сохраняющая свою  
гигиеничность.
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ПЕРВИЧНАя ОБРАБОТКА  
И ПРИГОТОВЛЕНИЕ
Во время предварительной обработки продукты подвержены 
риску неблагоприятных температур. Неправильное остужение 
и недостаточный повторный нагрев – это самая распространен-
ная причина пищевых отравлений. Разумные решения Cambro 
помогут тебе сократить процесс обработки и сыкономить вре-
мя. Одновременно опасность хранения продуктов при непра-
вильных температурах сокращается.

ДЕЛАЙТЕ ТАК
Ускорьте обработку и сократите угрозу контаминации – исполь-
зуйте правильную посуду! Размораживайте мясо и курицу во 
внутренней емкости с отверстиями. Лишнюю жидкость из такой 
посуды легко слить, и она не соприкасается с другими продук-
тами.
Не размораживайте продукты при комнатной температуре и не 
нагревайте в теплых камерах. Размораживайте быстро до + 10 C° 
(2 часа). Продукты быстрее остывают в низкой посуде. 

РАЗУМНыЕ РЕшЕНИя CAMBRO 

ВНУТРЕННИЕ ЕМКОСТИ С ОТВЕРСТИяМИ 
CAMweAR ДЛя ПОСУДы GN (стр. 290) 
Внутренние емкости с отверстиями увеличивают безопасность, 
т.к. сокращают обработку. Полоскайте, освобождайте, готовьте 
и храните в одной и той же посуде. Промежуток 2,5 см между 
посудой GN и дном внутренней емкости полностью отделяет 
жидкость от самого продукта, таким образом, он дольше сохра-
няется. 
Удивительная посуда сохраняет рыбу над ледяными гранулами 
или размораживает мясо. Прекрасно подходит и для хранения 
томатов. 

ВНУТРЕННИЕ ЕМКОСТИ С ОТВЕРСТИяМИ  
Hi-HeAT ДЛя ПОСУДы GN (стр. 293) 
Эту посуду можно использовать, достав прямо из микроволно-
вой печи, из котла для варки под давлением или из печи для по-
дачи на стол или в теплую ванну. жидкость и горячий жир вы-
текают из продукта, а качество еды улучшается. 
 
ПОСУДА CAMBRO Hi-HeATGN (стр. 293) 
Используя одну и ту же посуду для замораживания, подготовки, 
приготовления и подогрева, вы значительно сократите время 
обработки и уменьшите опасность перекрестной контамина-
ции. Посуда выдерживает амплитуду температуры от – 40°C до 
+191°C, в т.ч. подходит для микроволновой печи.

КРышКА НА ПЕТЛяХ CAMBROCAMweAR 
(стр. 292) 
Гигиеничность при подготовке и раздаче. Эффективная защита 
от капель.

КРышКА НА ПЕТЛяХ CAMBROHi-HeAT 
(стр. 293) 
Обеспечьте защиту еды при раздаче. На время перерыва в раз-
даче опускайте крышку. Это поддержит правильную температу-
ру еды.

РАЗДАЧА
Одной из наиболее значительных причин пищевых отравлений 
является недостаточная личная гигиена, некачественное мытье 
рук. Организуйте возможность помыть руки в каждой ситуации 
при раздаче еды. Используйте товары, обеспечивающие разда-
чу еды правильной температуры. 

ОПАСНОСТЬ
Температура и время: если в линиях раздачи пища хранится при 
неправильной температуре, в ней может увеличиться количе-
ство опасных бактерий.
Перекрестная контаминация: лед или ледяные гранулы, которые 
хранятся в емкостях без крышек и которых касаются голыми ру-
ками или грязным ковшом, могут содержать опасные бактерии. 

ДЕЛАЙТЕ ТАК
Закрывайте еду и лед крыжкой на время, пока раздача не проис-
ходит. При раздаче используйте подходящий инвентарь. Лучше 
использовать термоизолированную посуду, чем лед.

РАЗУМНыЕ РЕшЕНИя CAMBRO

CAMTeNsils (стр 313)
Ложки и лопатки для раздачи, выдерживающие высокую темпе-
ратуру. 

ТЕРМОИЗОЛИРОВАННАя ПОСУДА COlDFesT РАЗ-
МЕРОВ GN (стр. 293) 
Поддерживает правильную температуру холодных блюд без 
льда или ледяных гранул. Поместите посуду ColdFest на 8 часов в 
морозильную камеру и можете заполнять ее морожеными про-
дуктами.

ТЕЛЕжКИ СО ЛЬДОМ CAMBRO СО СКОЛЬЗящИМИ 
КРыжКАМИ. (стр. 94, 179) 
Лед хранится много дней даже в теплых или сырых условиях. 
Удобная для использования скользящая крышка предотвращает 
загрязнение льда. С помощью крана тележку легко освободить 
от талой воды – так время использования льда увеличивается.

МОЙТЕ РУКИ
Возможность помыть руки является обязательным условием про-
фессиональной кухни. Также и в передвижных точках раздачи 
должны быть рукомойники. Чем ближе находится кран для мытья 
рук, тем чаще им пользуются. 

ТЕЛЕжКА С ВАННОЙ CAMBRO 
Передвижная тележка с раковиной для любых условий. Для хо-
лодной и горячей воды (60 °C). Встроенный нагреватель емко-
стью 9 литров, подогревает воду за 10 минут. Есть два бака по 
19 литров для чистой воды и две емкости для использованной 
воды, 28 литров. Можно помыть руки 70 раз. 

УДОБНАя ЕДИНИЦА ДЛя МыТЬя РУК 
Рукомойник оборудован держателем для рулона полотенец 
и мыльницей. Можно использовать вместе с баком для воды 
Cambro (емкость10 или 20 литров).

РЕшЕНИя ДЛя САМОКОНТРОЛя sTORe sAF

!
Лед загрязняется, если его 
берут грязными руками 
или легко бьющимся ста-
каном. Всегда пользуйтесь 
ковшом для льда.  
Ковши на стр. 314



166

ХРАНЕНИЕ И ПЕРЕВОЗКА

167

Чистая посуда и стаканы являются непременным условием без-
опасной еды. Легкомоющиеся товары эффективно предотвра-
щают размножение вредных бактерий. 

ОПАСНОСТЬ: ПЕРЕКРЕСТНАя КОНТАМИНАЦИя
Грязная или неряшливо помытая посуда может вызвать размно-
жение опасных бактерий. Неправильно хранящиеся тарелки и 
стаканы легко загрязняются и представляют угрозу риска для под-
держания уровня гигиены.

ДЕЛАЙТЕ ТАК
Храните чистую посуду выше уровня пола в корзинах для по-
суды, закрытых крышками. Дайте тарелкам, стаканам и прибо-
рам высохнуть. Пользуйтесь регилируемыми тележками для 
перевозки тарелок. Приобретите товары Cambro для хранения 
продуктов, изготовленные из нержавеющих материалов и со-
храняющие свою гигиеничность из года в год. 

РАЗУМНыЕ РЕшЕНИя CAMBRO

ПОСУДОМОЕЧНАя ЛИНИя CAMRACKs ДЛя КОР-
ЗИН С ПОСУДОЙ
Полная и гигиеничная посудомоечная система для мытья, скла-
дирования и перевозки. Закрытые внешние стенки и крышка 
гарантируют, что пыль и грязная вода не попадут на чистую 
посуду и стаканы. Открытые внутренние отсеки улучшают ре-
зультат мойки и ускоряют сушку. Корзины для посуды в разделе  
мойки посуды на стр. 362.
Для достижения гигиеничной целостности складывайте корзи-
ны на тележку Cambro и закройте крыжками Cambron. Тележки 
гарантируют достаточную от пола высоту хранения и пол также 
легко мыть. На тележке посуду легко перевозить с места на ме-
сто. 

РЕГУЛИРУЕМыЕ ТЕЛЕжКИ ДЛя ТАРЕЛОК (стр. 176)
Значительно уменьшают риск загрязнения во время перевозки 
и хранения. Уменьшается разбивание тарелок. Легко отрегули-
ровать для нужного размера тарелок. Есть чехол, закрывающий 
от пыли во время хранения. 

ПОЛКИ CAMsHelviNG (стр. 168)
Хорошее решение для моечных отделений. Полки из нержаве-
ющей стали легко снимаются для мойки.

Поддерживание правильной температуры пищи после приго-
товления – это непростая, но с точки зрения безопасности – за-
дача первостепенной важности. 
 
ОПАСНОСТЬ
Температура и время: Недостаточный контроль за температурой 
во время перевозки может быстро вызвать увеличение числа 
вредных бактерий. 
Перекрестная контаминация: Безопасность будет под угрозой, если 
посуда для перевозки закрыта не крыжкой, а пленкой, и пища из раз-
ных емкостей может соприкасаться. 

ДЕЛАЙТЕ ТАК
Храните и перевозите холодную и горячую пищу в термоизолированной по-
суде. Низкая посуда GN размеров лучше поддерживает температуру, чем глу-
бокая. Предварительно остудите либо нагрейте ящики перед заполнением. 
Обозначьте наименования, чтобы не пришлось напрасно открывать. 

РАЗУМНыЕ РЕшЕНИя CAMBRO
СЕРИя CAMBROUlTRAPAN CARRieRs: UPCs400 
(стр.173) 
Прочный корпус и толстый изоляционный слой поддерживают 
свежесть продукта много часов. На дверце место для адреса 
или наименования товара. Встроенный уплотнитель облегчает 
очистку. 

ИЗОЛИРОВАННыЕ ящИКИ ДЛя ПЕРЕВОЗКИ ПИщИ 
CAMBRO (стр. 172) 
Горячая пища останется горячей, а холодная – холодной много 
часов. Складываются друг в друга. 

CAMBROUlTRACAMCARTs
Прочный корпус и толстый изоляционный слой поддерживают 
свежесть продукта много часов. Встроенные небъющиеся руч-
ки. Множество размеров и цветов. Легко мыть и поддерживать 
в чистоте.

ДОПОЛНИТЕЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ
Поможет поддержать нужную температуру даже если во время 
перевозки приходится часто открывать дверь.

ТЕРМОПЛАСТИНА (стр. 172) 
Разделяет горячее отделение от холодного в одной камере. Ми-
нимизирует потерю тепла при неполной камере. Разделяет за-
полненную посуду от пустой. 

ХОЛОДНАя ПЛАСТИНА (стр. 172) 
Гарантирует температуру холодной пищи ниже 4°C. Используют также 
для предварительного остужения камеры.

CAMwARMeR
Долго поддерживает горячую еду горячей. Используют также 
для предварительного подогрева камеры (горячая вода не нуж-
на).

CAMBRO UPCH (стр. 173) 
Электрическая тележка для перевозки еды удлинняет время хранения 
пищи и гарантирует нужную температуру хранения. Выгодный вариант 
замены больших тележек. Время предварительного подогрева 45 минут. 
Оптимальная температура 65 - 74°C. Толстый полиуретановый корпус не 
нагревается. Изолятор поддерживает температуру еды при перевозке.

РЕшЕНИя ДЛя САМОКОНТРОЛя sTORe sAFe

ХРАНЕНИЕ И ПЕРЕВОЗКА МОЙКА И ГИГИЕНА

! Закрытая система Camrack гарантирует, что 
внешняя грязь не попадет на чистую посуду. 
Уменьшает необходимость повторной мойки 
стаканов. Нет необходимости закрывать 
пленкой!

!
Пользуйтесь при перевозке плотными 
крыжками Cambro. 
Это предотвратит проливание  
и лишнее мытье ящиков.
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СТЕЛЛАжИ ДЛя ХРАНЕНИя И ПОДСТАВКИ ДЛя ПРОДУКТОВ

СКЛАДИРОВАНИЕ

СТЕЛЛАжИ CAMsHelviNG 
Camshelving открывает новые возможности систем стеллажей. 
Полки подходят к любым условиям, к сухой и влажной ситуации, 
а также к морозильникам (max -38°C). Стеллажи изготовлены из 
нержавеющей стали, на них нет сварочных швов. Экономичное 
использование площади.

• легко собирать: нет болтов и шурупов
• легко очищать, 100 % водонепроницаемость
• особо прочная конструкция: стальной корпус, покрытый 
  полипропиленом
• подходит к любым условиям
• 5 вариантов высоты, 4 ширины и 12 вариантов длины
• вечная гарантия от возникновения ржавчины
• выдерживают 180–363 кг / полка
• при необходимости стеллаж можно оборудовать колесами

CAMBRO –  
ПОДДОНы ДЛя ТОВАРОВ 
 
• поддоны для товаров поддерживают их на безопасном от пола 
  уровне 30 см, недоступными для грызунов и плесени. 
• поддоны легко поддерживать в чистоте и они никогда не  
  ржавеют и не гниют.

Стеллаж напольный с полками из пластика, из нерж. стали и решет-
чатые. На снимке также жесткий поддон, поддон на колесах, а также 
поддон, оборудованный ручкой-дышлом.

ПОЛКИ ДЛя ХРАНЕНИя
• корпус свободно стоящих напольных стеллажей  
  изготовлен из алюминиевого профиля 37 x 29 мм 
• опоры регулируемой высоты, запас 30 мм 
• полки из нержавеющей стали или из пищевого пластика 
  полки – сплошные уровни либо из решетки 
• расстояние между опорами 700...1500 мм, бесступенчатая  
  регулировка расстояния между полками
• ширина полок из нержавеющей стали 300, 400 и 500 мм,  
  ширина пластиковых полок 380 и 480 мм
• легко снимающиеся полки можно мыть в посудомоечной  
  машине, поэтому достигается чистота высшего класса
• низкие поддоны для складирования и перевозки тяжелых  
  товаров, корпус из нержавеющей стали
• плиту уровня можно заказать из пищевого пластика или из  
  нержавеющей стали

Наим. товара  Модель

Стелажи Camshelving 
18789  Camshelving стеллаж 1000 x 400 x 1800, 4 x полки из решетки 
18907  Camshelving стеллаж 1200 x 500 x 1800, 5 x полок из решетки 
18908  Camshelving стеллаж 1700 x 600 x 1800, 4 x полки из решетки 
18909  Camshelving стеллаж на колесах 1000 x 500 x 1770, 4 x полки из решетки + 4 блоки-

рующихся колеса 
 Др. размеры – по заказу

Поддоны Cambro для продуктов 
40355  Соединительная деталь для поддона 
40356  Поддон для продуктов 760 x 530 x 300 мм 
40357  Поддон для продуктов 910 x 530 x 300 мм 
40358  Поддон для продуктов 1210 x 530 x 300 мм 
40359  Поддон для продуктов 1520 x 530 x 300 мм 

Стеллажи для хранения
Стеллаж 4-х уровневый 380 mm (ширина уровня 380 мм, полки из пластика)
5743  длина 960 мм 
5764  длина 1440 мм 

Стеллаж 4-х уровневый 480 мм (ширина уровня 480 мм, полки из пластика)
5766  длина 1140 мм 
5767  длина 1520 мм 

Стеллаж 4-х уровневый 400 мм (ширина уровня 400 мм, полки нерж. сталь)
5768  длина 960 мм 
5780  длина 1440 мм 

Стеллаж 4-х уровневый 500 мм (ширина уровня 500 мм, полки нерж. сталь)
5684  длина 1140 мм 
5685  длина 1520 мм 

Стеллаж 4-х уровневый 400 мм (ширина уровня 400 мм, полки нерж. сталь)
5686  длина 960 мм 
5687  длина 1440 мм 

Стеллаж 4-х уровневый 500 мм (ширина уровня 500 мм, полки нерж. сталь)
5689  длина 1140 мм 
5705  длина 1520 мм 
Высота складских стеллажей 1900 мм, в цену вкл. 2 пары опор

TA поддоны для товаров
5907  TA 54 500x400 мм, регул. опоры
4549  TA 54 2P 500x400 мм, 2 регул. опоры, 2 колеса 
5673  TA 54 4P 500x400 мм, 4 колеса 
5909  Ручка-дышло к модели TA 54 2P 
6283  Петля для ручки-дышла к Ts 54 2P

!
Закажите план стелажей storesafe в отделе 
продаж Dieta. 
В соответствии с вашими потребностями и 
площадями предложим самое оптимальное 
решение.
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Рабочий стол из нержавеющей стали, на нем двухуровневый стел-
лаж. Более широкий и прочный уровень для микроволновой печи. 
Под столом справа налево полки из решетки, шкаф l-3 и вытяжные 
ящики.
RFD 166.3D.3D.MD.3D бесшовно соединяются вместе.
Нижний уровень из полиэтена.

Наим.  Модель
Товара

Рабочие столы из нерж. стали,  
глубина 650 мм (в цену входит Rl60)
6976  длина 800 мм 
6001  длина 1200 мм 
6002  длина 1600 мм 
6003 длина 2000 мм 
6005  длина 2400 мм 
6006  длина 2800 мм 

Столы с раковиной из нерж. стали, глубина 650 мм 
(в цену входит Rl60 и ограничитель края стола для 
мойки, без ванны)
6007  длина 800 мм 
6008  длина 1200 мм 
6037  длина 1600 мм 
6038  длина 2000 мм 
6066  длина 2400 мм 
6068  длина 2800 мм 

Дополнительное оборудование столов из нерж. 
стали
6087  Rl 60 заказ в п.м. 
6103  Rl 200 заказ в п.м.

Пластина для закрывания раковины:
6112  h: 300 мм заказ в п.м.

Наим.  Модель
Товара

шкафы настенные из нерж. стали (2 полки)
6309  400 x 300 x 700 мм 
6326  800 x 300 x 700 мм 

Отсеки из нерж. стали
(4 регул. уровня полки, опоры 200 мм)
18983  400 x 600 x 2000 мм 
18984  500 x 600 x 2000 мм
11545  600 x 600 x 2000 мм 
11546  800 x 600 x 2000 мм 
6327  1000 x 600 x 2000 мм 
6328  1200 x 600 x 2000 мм 

Отсек для уборки
18085  800 x 400 x 1800 мм 
19651  400 x 600 x 1800 мм 
18088  600 x 600 x 1800 мм 
18086  800 x 600 x 1800 мм 
19652  800 x 600 x 2000 мм 

Дополнительное оборудование к рабочим столам
6336  Подставка для 6 разделочных досок 
6344  7x GN 1/1 рельсы 
14949  рама для корзины под стол из нерж. стали  

• 4 пары рельсов для корзин  
500 x 500 мм

Наим.  Модель
Товара

Нижние шкафы и ящики к рабочим столам
6123  шкаф K1 400 мм 
6140  шкаф K2 800 мм 
6170  ящик l1 
6203  ящики l3 400 мм 
19522 ящики l4 400 мм 
8588  тележка-шкаф K1 
8589  тележка-шкаф K2 
8590  тележка с полками l3 
8591  тележка с полками l4 
6219  замок Abloy
6230  шкаф для отходовK1-J 
 + урна для отходов 30 л 

Нижние полки столов
6281  уровень полки из нерж. стали 
 517 мм 
6305  полка-решетка из нерж. стали 
 517 мм 

Полки 2-х уровненые:
6307  уровень полки из нерж. стали  

517 мм 
6308  2 полки, решетка из нерж. стали 517 мм 

230,00

ОБОРУДОВАНИЕ ИЗ НЕРжАВЕЮщЕЙ СТАЛИ

Наим.  Модель
товара

Ванны столов из нерж. стали
5810  раковина 290 x 340 x 180 мм 
5811  раковина 330 x 330 x 180 мм 
5812  раковина 400 x 340 x 160 мм 
5814  раковина 400 x 340 x 180 мм 
18804  раковина 400 x 340 x 200 мм 
5815  раковина 400 x 400 x 200 мм 
5816  раковина 400 x 400 x 250 мм 
5823  раковина 500 x 400 x 200 мм 
5824  раковина 500 x 400 x 250 мм 
5825  раковина 510 x 310 x 200 мм 
5826  раковина 500 x 500 x 250 мм 
5837  раковина 600 x 450 x 250 мм 
5838  раковина 600 x 450 x 300 мм 

Дополнительное оборудование к столам-раковинам
5864  посуда для осадка 
5865  вентиль дна 1,5” 
5866  шариковый вентиль 1,5” 
5867  вентиль удаления лишней воды
5868  заглушка для воды для одной раковины
5869  заглушка для воды для двух раковин 
5870  насадка-смеситель

Наим. Товара  Модель

Полки настольные из нержавеющей стали,  
300 мм (крепятся к столу шурупами, 1 полка)
5871  длина 800 мм
5872  длина 1200 мм 
5873  длина 1600 мм 
5874  длина 2000 мм 
5875  длина 2400 мм
5876  длина 2800 мм 

Полки настенные из нерж. стали 300 mm  
(полка-уровень)
5877  длина 800 мм 
5878  длина 1200 мм 
5880  длина 1600 мм 
5884  длина 2000 мм 
5885  длина 2400 мм 
5886  длина 2800 мм 

Полки настенные из нерж. стали 400 мм  
(полка-уровень)
5893  длина 800 мм
5912  длина 1200 мм 
5913  длина 1600 мм 
5914  длина 2000 мм 
5915  длина 2400 мм 
5916  длина 2800 мм 

Эргономичная подставка
18715  eP, 600 x 350 x 100/150 мм

Наим. товара  Модель

Полка настенная из нержавеющей стали,  
300 мм (2 полки)
5917  длина 800 мм 
5918  длина 1200 мм 
5919  длина 1600 мм 
5920  длина 2000 мм 
5923  длина 2400 мм 
Полка настенная из нержавеющей стали,  
400 мм (2 полки)
5924  длина 800 мм 
5927  длина 1200 мм 
5928  длина 1600 мм 
5938  длина 2000 мм 
5942  длина 2400 мм 
Полка настенная из нержавеющей стали,  
300 mm (3 полки)
5954  длина 800 мм
5955  длина 1200 мм 
5956  длина 1600 мм 
5957  длина 2000 мм 
5961  длина 2400 мм 
Полка настенная из нержавеющей стали,  
400 мм (3 полки)
5963  длина 800 мм 
5964  длина 1200 мм
5965  длина 1600 мм 
5966  длина 2000 мм 
5967  длина 2400 мм

РАБОЧИЕ СТОЛы
Крепкие столы из нержавеющей стали, при изготовлении ис-
пользована сварка. Высота опор из труб регулируется, запас 50 
мм.
Плита уровня 1,25 мм нержавеющая сталь, укреплена профилем 35 мм. 
Находящиеся под плитой профили закрепляют прочность уровня и об-
щей конструкции. Стандартная ширина столов 650 и 700 мм, высота 900 
мм. Специальные размеры, материалы и т.д. по заказу. 

РАКОВИНы
Гигиеничные раковины довольно глубокие. Имеется одно от-
верстие 1/2” для вентиля дна. Дополнительным оборудованием 
являются: емкость для осадков, шариковый вентиль и оборудо-
вание для отвода лишней воды.

НИжНИЕ КОНСТРУКЦИИ
Сварные полки-решетки состоят из реек шириной 30 мм. Уровни 
полок гладкие. Стандартная ширина полок 517 мм. Гигиеничные 
нижние полки можно мыть в посудомоечной машине. Лицевые 
стенки ящиков и двери шкафов из нержавеющей стали имеют по-
лую конструкцию, ручка из хромированной проволоки. В нижних 
шкафах одна съемная полка. Телескопические рельсы ящиков 
прочны и надежны в действии. ящики легко снимаются для мытья. 
Другими нижними конструкциями являются рельсы-направители 
размеров GN или для корзин и подставки для разделочных досок.

ПОЛКИ НАСТЕННыЕ
Уровни настенных полок изготовлены из стальной пластины 1,0 мм. 
Каркас из профиля и приподнятый край задней стенки 30 мм. Уровни 
полок гладкие, решетчатые полки из стальных реек 30 мм. Стандарт-
ная ширина 300, 400 и 500 мм. Специальную длину можно заказывать. 
Настенные держатели и регулировочные рейки из оксидированного 
алюминия. Высота полок регулируется бесступенчато, промежуток 
между полками 1200 мм. Другие настенные стеллажи (напр., с полка-
ми из стекла) по заказу.

ПОЛКИ-СТОЛы
Настольный стеллаж прикручивается шу-
рупами к столу. Стеллажи закрепляются 
жестко. В комплект поставки стеллажа 
крепящегося к потолку входят кронштей-
ны. 

ЭРГОНОМИЧНАя  
ПОДСТАВКА eP
Эргономичная подставка eP облегчает 
работу и повышает эргономику профес-
сиональной кухни. Легко передвигается 
на четырех колесах. Когда на подставку 
наступают – корпус опускается до пола, 
поэтому стоять безопасно. 
• алюминий половой, блокировка сколь-

жения
• ручка для переноски (вес 6 кг)
• можно мыть под струей
• минимальный вес для безопасной 

работы – 30 кг
• максимальная нагрузка: 150 кг

СТОЛы  
РЕГУЛИРУЕМОЙ ВыСОТы
Столы регулируемой высоты повышают 
эргономику профессиональной кухни. 
Рабочая высота регулируется с помощью 
мотора от 750 до 900 мм – даже в процес-
се работы. Стаддартная модель выдержи-
вает 250 кг. Деталь регулировки снимает-
ся, можно мыть водой. Подключение 230В 
0,2 кВт.

Ванна размеров GN

l-4 ящики и шкаф K2

KsP13

Эргономичная подставка eP
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ПЕРЕВОЗКА И ХРАНЕНИЕ ЕДы

4545

ePP- КОНТЕЙНЕРы ПЛАСТИКОВыЕ
4545  ePP 4 x GN1/2-65 Обогреваемый контейнер для  
 перевозки еды 
15838  ePP 4 x GN 1/4-65 4522 ePP 3 x GN 1/1-65  
 Обогреваемый контейнер для перевозки еды 
4524  ePP 65-l Обогреваемый контейнер для  
 перевозки еды, 65 л
5125  Верхняя пластина GN 1/2, алюминий,  
 ручки из ткани 
5126  Крышка промежуточная для холодных и  
 морозильных гелевых термопластин GN 1/2 
5127  Холодная гелевая термопластина GN 1/2 
5527  Морозильная гелевая термопластина GN 1/2 

4523  Верхняя пластина GN 1/1, алюминий, ручки  
 из ткани
4663  Крышка промежуточная для холодных и  
 морозильных гелевых термопластин GN 1/1 
4921  Холодная гелевая термопластина GN 1/1 
4664  Морозильная гелевая термопластина GN 1/1 
2846  Холодная гелевая термопластина 65 л 
2847  Морозильная гелевая термопластина 65 л 
15838  ePP 4 x GN 1/4-65

CAMBRO ТЕПЛОВыЕ КОНТЕЙНЕРы  
ДЛя ПЕРЕВОЗКИ ЕДы

Cambro электрический тепловой шкаф-контейнер создан для еще 
более эффективной и безопасной перевозки еды и ее хранения. 
Благодаря мощной тепловой единице он прекрасен для использо-
вания при перепадах температуры и при необходимости хранения. 
Повторное открывание двери не приносит проблем для поддержа-
ние нужной температуры. Контейнер экономичен с точки зрения 
потребления энергии. Потребление электричества такое же, как и 
от трех 100 В лампочек. Температура шкафа 66-74 градусов поддер-
живает еду без ухудшения ее качества. Изготовлен из очень проч-
ного полиэтилена. Толстая изоляция обеспечивает длительное хра-
нение и без включения в сеть. 

Два размера: для 6 и для 12 Gn 1/1 -65 емкостей. Для увеличения 
объема маленькие контейнеры можно ставить один на другой. 

40363 40350

ТЕРМОПЛАСТИНА

• для предварительного охлаждения ящика для  
перевозки

• увеличивает время холодного хранения до 8 часов
• термопластину можно использовать для разделения ящика по 

мере его опустошения 
• минимизирует попадание тепла в пустую часть ящика 

• для разделения на отделы при одновременной  
перевозке холодной и горячей еды.

14066 (выше – товар по заказу)

шКАФы-КОНТЕЙНЕРы ДЛя ПЕРЕВОЗКИ ЕДы

Обогреваемые контейнеры для перевозки еды :
17816  Обогреваемый контейнер для перевозки еды  
 UPCHT8002 обогреваемый верхний контейнер +  
 нейтральный нижний шкаф, на колесах 
17917  Обогреваемый контейнер для перевозки еды  
 UPCH4002 
 макс. объем 6 x Gn 1/1 
17560  Обогреваемый контейнер для перевозки еды  
 UPCH8002 
 макс. объем 12 x Gn 1/1, на колесах

Нейтральные контейнеры для перевозки еды: 
13341  Контейнер для перевозки еды серый UPCs400 
 макс. объем 6 x Gn 1/1 13343 Комплект колес к 
  моделям 13341 и 17917 UPCs400CK
40364  Контейнер для перевозки еды UPC800  
 на колесах макс. объем 12 x Gn 1/1 
40365  Контейнер для перевозки еды UPC1600  
 на колесах макс. объем 24 x Gn 1/1 

ПОДНОС ПОРЦИОННыЙ
14066  Tablotherm 
 Тарелка, разделенная пополам,  
 3 миски + крышки

4036517560

17917 13341

ТЕПЛОВыЕ КОНТЕЙНЕРы ДЛя ПЕРЕВОЗКИ

40332  контейнер для перевозки UPCs140 
 макс глубина 100 мм 
40333  контейнер для перевозки UPCs160 
 макс глубина 150 мм 
40351  контейнер для перевозки UPCs180 
 макс глубина 200 мм 
40350  Термопластина 400Div 
40363  Термопластина CP1220

40332, 40333, 40351

40350

40363

Прекрасная термоизоляция. 
Экономит энергию.
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ЕМКОСТИ ДЛя ХРАНЕНИя

ТЕЛЕжКИ

40344  Тележка-контейнер для салатов 121 л 
40343  Тележка-контейнер для муки  81 л  

33 x 7 5x 71 cм 
40340  Тележка-контейнер для муки   

102 л42 x 75 x 71 cм 
40341  Тележка-контейнер 121 л 56 x 61 x 59 cм 

ПРОЗРАЧНыЕ  ящИКИ  ДЛя  ПРОДУКТОВ  И ПРО-
ЗРАЧНыЕ КРышКИ

40820  Емкость 83,3 л 45 x 66 cм 
40816  Емкость 32 л 45 x 66 cм 
40817  Крышка для емкости 
40815  Емкость с отверстиями 45 x 66 x 15 cм 
40823  Емкость 49,2 л 45 x 66 x 23 cм 
40824  Крышка скользящая 45,7 x 66 cм 

ЕМКОСТИ ПРяМОУГОЛЬНыЕ

40410  Емкость 1,9 л
40411  Емкость 3,8 л 
40412  Емкость 5,7 л 
40413  Емкость 7,6 л
40414  Емкость 11,4 л 
40415  Емкость 17,2 л 
40416  Емкость 20,8 л 
40417  Крышка 1,9 / 3,8 л зеленая
40418  Крышка 5,7 / 7,6 л красная 
40419  Крышка 11,4 / 17,2 / 20,8 л синяя

ПРОЗРАЧНыЕ ЕМКОСТИ ДЛя ХРАНЕНИя
КРышКИ  И ЭТИКЕТКИ

40389  Коробка 1 л + Крышка 
40390  Коробка 1,4 л + Крышка
40717  Емкость для приправ зеленая, для сахара   
40718  Емкость для приправ бежевая, соль и перец 
40719  Емкость для приправ желтая, сыр, сухие специи 
40720  Емкость для приправ белая 
40721  Емкость для приправ красная, перц молотый
40422  Лист этикеток A2 2100 шт

40410-40416

40389-390
40717-721

403374033840339

4034840360

ДОЗАТОРы НАПИТКОВ

ТЕРМОИЗОЛИРОВАННыЕ ДОЗАТОРы  
НАПИТКОВ

40337  Кофейная станция 9,5 л UC250 
40338  Кофейная станция 21 л UC500 
40339  Кофейная станция 37,9 л UC1000 
40348  Станция для варки 11,5 л 350lCD 
40360  Кофейная станция 11,5 л CsR3110

40344 40343

40820 + 40817 40815

ХРАНЕНИЕ И ПЕРЕВОЗКА ЕДы

ТЕРМОИЗОЛИРОВАННыЕ  ЕМКОСТИ  ДЛя  ПЕРЕ-
ВОЗКИ И КАССЕТы ДЛя ТАРЕЛОК

40375  Термоемкость3 л 
40376  Термоемкость 5 л 
40377  Термоемкость 10 л
40367  Емкость для перевозки 10 л
40368  Емкость для перевозки 15 л 
40369  Емкость для перевозки 20 л 
40370  Емкость для перевозки 25 л
40372  Крючек запасной 
40373  Уплотнитель 10 л 
40374  Уплотнитель 15-25 l 

40771  Кассета для тарелок Ø 13 cм 
40772  Кассета для тарелок Ø 15 cм 
40773  Кассета для тарелок Ø 17 cм 
40774  Кассета для тарелок Ø 19 cм 
40775  Кассета для тарелок Ø 22 cм 
40776  Кассета для тарелок Ø 25 cм 
40777  Кассета для тарелок Ø 28 cм 
40778  Кассета для тарелок Ø 31 cм
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На профессиональной кухне продукты и посуда быстро пере-
двигаются с места на место в прочных, соответствующих назна-
чению тележках. 

ТЕЛЕжКА ДЛя РАЗДАЧИ 600 × 400 × 800 мм

43224  Teak, 2 уровня 
43225  Бук, 2 уровня 
43227  Teak, 3 уровня 
43228  Бук, 3 уровня
43242  Ручка 40 cм, прямая
43243  Ручка 40 cм, гнутая 

ТЕЛЕжКА ДЛя РАЗДАЧИ 800 × 520 × 905 мм

43230  Teak, 2 уровня 
43231  Бук, 2 уровня
43236  Teak, 3 уровня
43237  Бук, 3 уровня 
43272  Вишня, 3 уровня 
43244  Ручка 52 cм, прямая 
43245  Ручка 52 cм, гнутая

ТЕЛЕжКА ДЛя РАЗДАЧИ 900 × 550 × 800 мм

43233  Teak, 2 уровня
43234  Бук, 2 уровня 
43239  Teak, 3 уровня
43240  Бук, 3 уровня
43260  Ручка 55 cм, прямая
43261  Ручка 55 cм, прямая

ДОПОЛНИТЕЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ  
К ТЕЛЕжКАМ ДЛя РАЗДАЧИ

43265  Колеса накачивающиеся, €/шт 
43241  Колеса блокирующиеся Ø 100 мм, €/ шт 

ТЕЛЕжКИ ДЛя ТАРЕЛОК
• также и для перевозки 

43280  Тележка для тарелок  730 x 960 x 810 мм, 
 регулируемая
43266  Тележка для тарелок  830 x 700 x 815 мм, 
 жесткая модель
43273  Тележка для подносов и тарелок  
 990 x 590 x 880 мм
43281  Тележка для подносов и для столовых приборов
 820 x 540 x 1160 мм 
43251  Тележка для раздачи 845 x 510 x 880 мм 
43252  Тележка для раздачи 950 x 550 x 880 мм 
43253  Тележка для раздачи 845 x 510 x 880 мм 
43254  Урна для мусора 
43255  ящик для столовых приборов 
43246  Тележка для раздачи “KD”  

 787 x 406 x 914 мм, серая
43269  Тележка для раздачи “KD”  

1015 x 540 x 950 мм, черная
43277  Тележка для раздачи “KD”  

787 x 406 x 914 мм, черная
43267  Панель к тележке  43269, серая
43275  Урна для мусора “KD” 
43276  ящик для приборов “KD” 
14645  Тележка для раздачи 845 x 510 x 880 мм

ТЕЛЕжКИ

43280

43281

43266 43273

43246

43246

43248

Тележка для подъема N-50 Кассета для тарелок

43284  Кассета для тарелок 1710 x 670 мм,  
80 терелок

43285  Кассета настенная 
43286  Кассета для тарелок 10 терелок 
43287  Кассета для тарелок 20 терелок

Эргономичное и компактное подъемное устройство N-50 - 
стильная тележка с уровнем для подъема, на аккумуляторах.  
Для использования на профессиональных кухнях, в магазинах и 
на складах.   

17020  Тележка для подъема

ПОДЪЕМНИКИ

CAMKiOsK sysTeM

43248  Cambar, черный

FlAM - ТЕЛЕжКА

43220  Flam - тележка 
17548  Тележка для раздачи, 3 уровня, красный бук

43224/227 43225/228

14645

! Вместо лого “Cruising Café” 
можно выбрать любой текст. 
Запрашивайте наши предложения!

! Можно заказать тележки  
различной подъемности  
30 – 150 кг
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MlKv2

TvM852K

Tv 852 Tv 853K

Основание на колесах PJ lv 800

Tv 1103K

Тележки с гладким верхним уровнем выполнены методом сварки 
из нержавеющей стали. Один уровень выдерживает 100 кг. Уро-
вень оборудован ограничителем края. Можно заказать тележки 
с ручкой  (обозначение модели ”K”) или без. Колеса расчитаны 
для профессиональной работы, Ø 125 мм. Два колеса с тормо-
зом. Специальные надувные резиновые колеса, напр., для пере-
мещения в наружных помещениях или для моющей машины для 
тележек, предлагаем по отдельной цене.

ТЕЛЕжКИ-УРОВНИ 600 × 600 × 800/900 мм
(колеса Ø 125 мм)

1862  Tv602, 2 уровня 
1905  Tv602K, 2 уровня
2167  Tv603, 3 уровня
1915  Tv603K, 3 уровня

ТЕЛЕжКИ-УРОВНИ 850 × 600 × 800/900 мм

1062  Tv852, 2 уровня
2107  Tv852K, 2 уровня
1463  Tv853, 3 уровня 1693 Tv853K, 3 уровня

ТЕЛЕжКИ-УРОВНИ 1130 × 600 × 800/900 мм

1636  Tv1102, 2 уровня
1783  Tv1102K, 2 уровня
4081  Tv1103, 3 уровня
3256  Tv1103K, 3 уровня
6731  MlKv2, 920 x 640 x 600/800 мм, 
 2 уровня
5497  TvM852K, 850 x 600 x 700/900 мм, 
 2 уровня, для детских садов
5526  TvM1102K, 1130 x 600 x 700/900 мм, 
 2 уровня, для детских садов

ТЕЛЕжКИ-УРОВНИ  МKD (СБОРНыЕ)

17928  Тележка-уровень 880 x 580 x 960 мм,  
2 уровня

17930  Тележка-уровень 980 x 690 x 960 мм,  
2 уровня

17931  Тележка-уровень 880 x 580 x 960 мм,  
3 уровня

17932  Тележка-уровень 980 x 690 x 960 мм,  
3 уровня

ТЕЛЕжКИ-ПОДДОНы И ПЕРЕДВИжНыЕ  
ОСНОВАНИя  
(sv: колеса Ø 125 мм, др. : Ø 100 мм)

1818  lv800, 510 x 890 x 875, поддон 500 x 800 мм, 
 ручка, грузоподъемность 200 кг
2969  lv1000, 660 x 1020 x 875,  

поддон 650 x 100 мм, 
 ручка, грузоподъемность 200 кг
4987  PJ, 450 x 650 x 150 мм, передвижное  

основание для ящиков для перевозки, ручка
4989  sv, 470 x 700 x 895 мм, передвижная  

тележка для ящиков для перевозки, ручка, боковые 
держатели

ТЕЛЕжКА

ТЕЛЕжКА С РАКОВИНОЙ
(колеса Ø 100 мм)

5122  Av45, 550 x 450 x 700 мм, 45 л 
1340  Av70, 610 x 610 x 700 мм, 70 л 
1807  Av100, 560 x 560 x 700 мм, 100 л 
2860  Av200, 560 x 760 x 625 мм, 200 л

ТЕЛЕжКА ДЛя МУКИ
(поликарбонат, колеса Ø 76 мм)

40343  iBs20, 330 x 750 x 710 мм, 81 л 
40340  iBs27, 420 x 750 x 710 мм, 102 л 

ТЕЛЕжКА КУХОННАя ВСПОМОГАТЕЛЬНАя
(колеса Ø 100 mm)

6733  llv, тележка для разделочных досок, 
 580 x 460 x 400/860 мм 
1890  Mv35T, тележка для приправ, 
 635 x 435 x 850 мм 11547 Mv35P, тележка для приправ, 

750 x 500 x 850 мм 

ТЕЛЕжКА КУХОННАя ВСПОМОГАТЕЛЬНАя
(колеса Ø 125 мм)

1898  yvGN1/1, GN-тележка, 
 450 x 550 x 850 мм, бесступенчатая регулировка, вы-

сота  GN1/1 
5022  vTv, тележка  для нарезки овощей, 
 850 x 600 x 900 мм, косой уровень для ножей
5023  PTv, тележка для варочного инвентаря, 
 570 x 340 x 800 мм 
 Подставки для инвентаря перемешивающего котла
2698  Tvv902, тележка для инвентаря, 
 800 x 570 x 900 мм, в уровне отверстия для инвентаря, 

лопаток и т.д. 
3434  lJP-600, стол-подставка для приборов, 
 600 x 620 x 520 мм, опоры регул. высоты, 
 выдвигающийся вспомогательный уровень
3739  lJv-600, тележка-подставка для приборов, 
 600 x 600 x 600 мм, выдвигающийся вспомогательный 

уровень

20014  Тележка для салата 121 l 
43274  Тележка для льда 570 x 770 x 730 мм

Mv35TiBs 20, iBs 27

Av 100Av 45

lJv-600yv GN 1/1

17931-32 17928, 17930

20014 43274
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ТЕЛЕжКИ

lAUv 200

GNT 7 GN 12

vvM1204

ТЕЛЕжКА ДЛя СКЛАДА, 4 ПОЛКИ ИЗ НЕРж. СТАЛИ

3972  vvT604, 600 x 600 x 1500 мм, 
 колеса Ø 125 мм, полки жесткого крепления
3143  vvT904, 850 x 600 x 1500 мм, 
 колеса Ø 125 мм, полки жесткого крепления 
1462  vvT1104, 1130 x 600 x 1500 мм, 
 колеса Ø 150 мм, полки жесткого крепления

ТЕЛЕжКА ДЛя СКЛАДА, 4 РЕшЕТ. ПОЛКИ ИЗ НЕРж. 
СТАЛИ

4941  vvR604, 600 x 600 x 1500 мм, 
 колеса Ø 125 мм, полки жесткого крепления
3946  vvR904, 850 x 600 x 1500 мм, 
 колеса Ø 125 мм, полки жесткого крепления
3250  vvR1104, 1130 x 600 x 1500 мм, 
 колеса Ø 150 мм, полки жесткого крепления

ТЕЛЕжКА ДЛя СКЛАДА, 4 ПЛАСТИКОВыХ ПОЛКИ

5496  vvM1004, 1025 x 492 x 1500 мм, 
 колеса Ø 125 мм, полки жесткого крепления 
5784  vvM1204, 1205 x 592 x 1500 мм, колеса  

Ø 150 мм, полки жесткого крепления

ТЕЛЕжКИ С РЕЛЬСАМИ-НАПРАВИТЕЛяМИ ДЛя GN 

2025  GNT 7, 450 x 600 x 800 мм, колеса Ø 125 мм, 7 пар 
рельсов 1/1, уровень 

8419  GN12, 450 x 600 x 1500 мм, колеса Ø 125 мм, 12 пар 
рельсов 1/1 

2115  GN 12-2/1, 630 x 700 x 1500 мм, колеса  
Ø 125 мм, 12 пар рельсов 2/1 

3333  GNT 2 X 7, 850 x 600 x 800 мм, колеса  
Ø 125 мм, 7+7 пар рельсов 1/1, уровень

1593  GN 2 X 12, 780 x 600 x 1500 мм, колеса  
Ø 125 мм, 12+12 пар рельсов 2/1

17933  Тележка с рельсами-направителями для GN 460 x 630 
x 1700 мм 15 пар рельсов, колеса Ø 125 мм, сборная 

ТЕЛЕжКА ДЛя ХРАНЕНИя ТАРЕЛОК

1030  lAUv200, 800 x 400 x 800 мм, 
 колеса Ø 125 мм, 
 для 400-600 тарелок  
5546  lAUv400, 800 x 600 x 900 мм, 
 колеса Ø 125 мм, 
 для 200-300 тарелок

ТЕЛЕжКИ ДЛя КОРЗИН
(колеса Ø 125 мм)

1029  Kv606, 600 x 600 x 1500 мм, 
 6 пар прямых рельсов 
1059  lKs 642, 600 x 600 x 1500 мм, 
 Прямая тележка к линии, 4+2 пар рельсов, 
 две верхних пары косые
1227  lKv642, 600 x 600 x 1500 мм, 
 Косая тележка к линии, 4+2 пар рельсов, 
 две верхних пары косые
1209  KTv2, 600 x 600 x 800 мм, 
 Низкая корзина для корзин, верхний и нижний уров-

ни, 2 пары рельсов
6343  Пара рельсов к тележке для корзин lKv, lKs, Kv 
2021  Добавосный уровень к тележке для корзин lKv, lKs, 

Kv 
3462  Поддон для капель к тележке для корзин lKv, lKs, Kv

ТЕЛЕжКИ ДЛя ПОДНОСОВ
(колеса Ø 125 мм)

43281  Тележка для подносов/приборов
1140  TRv50, 600 x 600 x 400/1000 мм, 
 Уровень для подносов, сверху уровень для коробок с 

приборами 
5001  TRv50s, 600 x 600 x 400/1000 мм, 
 Уровень для подносов, сверху уровень для воронок с 

приборами 
5435  TRv851, 850 x 600 x 400/1000 мм, 
 Уровень для подносов, сверху уровень для коробок с 

приборами 
8164  TRv851s, 850 x 600 x 400/1000 мм, 
 Уровень для подносов, сверху уровень для воронок с 

приборами 
5007  TRv851G, 850 x 600 x 400/1000 мм, 
 Уровень для подносов, сверху рама для GN1/4-100 

посуды
5008  Tv500, 500 x 415 x 700 мм, косой уровень для подно-

сов, по сторонам ручки   
43278  Тележка для подносов 100 шт 
43279  Тележка для подносов 200 шт  
2142  Воронка для столовых приборов, нерж. сталь  
7981  Коробка для столовых приборов, пластик
11740  PPGN1/4-100 полипропилен посуда GN  

ТЕЛЕжКИ ДЛя РАЗДАЧИ, НА ПРУжИНЕ
(колеса Ø 100 мм)

3122  TJv 35, 350 x 600 x 1000 мм, 
 Тележка для подносов, уравнов. пружиной 
 уровень 350 x 510 мм 
3665  TJv 50, 513 x 600 x 1000 мм, 
 Тележка для подносов, уравнов. пружиной  
 уровень 510 x 510 мм 
2149  KJv 50, 513 x 600 x 1000 мм, 
 Тележка для корзин, уравнов. пружиной  
 уровень 510 x 510 мм 
5480  Уровень для пластиковых коробок с приборами, 

крепится к тележкам моделей KJv и TJv

KTv 2LKV 642

TJV 35 KJV 50

43281

GN 15

43278-79

! Подносы на 
стр. 100
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Pv 108 Pv 1200

Pv852, вспомогательный  
уровень – дополн. обор.

Pv 600

eK 80R

eK60l
береза, красный бук, 
белый

Pv 1013 покрытие ламинат

ТЕЛЕжКИ ДЛя СБОРА ИСПОЛЬЗОВАННОЙ ПОСУДы

2108  Pv652, 610 x 610 x 800/1200 мм, колеса  
Ø 125 мм, две полки и верхний уровень

1713  Pv 852, 850 x 600 x 800/1200 мм, колеса  
Ø 125 мм, две полки и верхний уровень 

5855  Pv600, 600 x 600 x 800/1200 мм, колеса Ø 125 мм, две 
полки и верхний уровень для коробок с приборами, 2 
рельсов для корзин

4942  Pv 1130, 1130 x 600 x 800/1200 мм, колеса Ø 125 мм, 
две полки и верхний уровень для коробок с прибора-
ми, 2 рельсов для корзин

2193  Pv 108, 1130 x 600 x 1300 мм, колеса Ø 150 мм, два 
уровня, верхний наклонный, 

 2 рельсов для корзин, выдвигающийся уровень для 
подносов, 

 2 урны для мусора, уровень для отходов, отверстия 
для приборов, ванна для капель

 2 шт корзины для мойки размера ½, 3 шт GN 1/3-150 
пластиковых емкости

5628  Pv1200, 1150 x 540 x 1170 мм, 
 колеса Ø 125 мм, полка для подносов, 
 рельсы для 4 корзин для мойки, косые уровни для 

кассет с тарелками, внизу полка

ТЕЛЕжКИ ДЛя СБОРА ПОДНОСОВ

1674  Pv 1013/9, 427 x 505 x 1615 мм, 
 9 x пар рельсов, расстояние между рельсами 145 мм, 

без покрытия 
12966  Pv 1013/10, 427 x 505 x 1615 мм 10 x пар рельсов, рас-

стояние между рельсами 130 мм
4224  покрытие ламинат на 3. стр.  
 (бел., береза или бук) 
1518  Pv 2013/2x9, 784 x 505 x 1615 мм, 
 2x9 x пар рельсов, расстояние между рельсами 145 

мм, без покрытия
12965  Pv 2013/2x10, 784 x 505 x 1615 мм 
 2x10 x пар рельсов, расстояние между рельсами 130 

мм
3257  покрытие ламинат на 3. стр.  (бел., береза или бук) 
 
ТЕЛЕжКИ ДЛя ПИщЕВыХ ОТХОДОВ

3714  eK 80R, 810 x 600/805 x 830 мм, колеса Ø 125 мм, 3 
емкости по 30 литров, открывающийся верх, боковые 
дверцы из нерж. стали 

6679  eK60R, 600 x 550 x 820 мм, колеса Ø 125 мм, 2 емкости 
по 30 литров, открывающийся верх, боковые дверцы 
из нерж. стали 

3631  eK 60l, 600 x 550 x 820 мм, колеса Ø 125 мм, 2 емкости по 
30 литров, открывающийся верх, скользящие боковые 
дверцы из ламината 

1119  JA 60, 280 x 560 x 750 мм, колеса Ø 50 мм, основание 
колес из  нерж. стали   

 пласт. емкость 60 литров 
1123  JA60T, 560 x 560 x 750 мм, колеса Ø 50 мм, основание 

колес из  нерж.стали   
 2 пласт. Емкости по  60 литров 
2249  Емкость для отходов, 280 x 560 x 660 мм, 60 л
2236  Крышка для емкости 60 л 2249 
5014  Крышка с отверстием для емкости 60 л 2249 
6539  421/3, 350 x 350 x 900 мм, колеса Ø 50 мм, кронштейн для 

мешка для отходовот 100 до 150 литров, 2 колеса и опоры, 
крышка нерж.сталь 

1966  5147, 350 x 350 x 900 мм, колеса Ø 50 мм, крышка от-
крывается нажатием ноги

3082  5146, колеса Ø 50 мм, как в 5147, для мешка отходов 
75 литров

ТЕЛЕжКИ

18996
Внимание!  
В отличие от снимка 
емкость для мусора  
– темно-серая

18997

Емкости 18998-19001
Крышки: 19003-19006

19001 + 19002

18996  Емкость для мусора, серая,  
40 x 56 x 77 cм, 80 л

18997  Основание с колесами для предыдущего,  
45 x 51 x 21 cм 

18998  Емкость для мусора 35 л 
18999  Емкость для мусора 50л 
19000  Емкость для мусора 75л 
19001  Емкость для мусора 100 л 
19002  Основание с колесами для емкостей 75 и100 л  
19003  Крышка для емкости  35 л  
19004  Крышка для емкости  50 л  
19005  Крышка для емкости  75 л  
19006  Крышка для емкости  100 л  
19007  Емкость для мусора на колесах,  

48 x 55 x 93 cм, 120 л 
19008  Емкость для мусора на колесах,  

48 x 73 x 107 cм, 240 л 
19013  Емкость для мусора с педалью, пластик 20 л, коричне-

вый 

ДОПОЛНИТЕЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ

19009  педаль к емкости 120 л, нерж.ст.
19010  педаль к емкости 240 л, нерж.ст.
19011  кронштейн для мешка 120 л, нерж.ст.
19012  кронштейн для мешка 240 л, нерж.ст.

19007-19008

sss HOReCA

sss Horeca предлагает профессиональным кухням широкий вы-
бор различных емкостей для мусора. С помощью этих емкостей 
и другого  вспомогательного инвентаря вы сможете улучшить 
работу по сбору пищевых остатков, уменьшите опасность пере-
крестной контаминации и улучшите эргономичность работы. 
Обратите внимание на различные устройства для перевозки от-
ходов.

19009-01019011-012

19013 - в отличие от снимка 
емкость коричневого цвета
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Наим. Модель  Описание  Размеры мм  Мощность  Электроинсталляция 
товара      230 В 1~кВт
1360  500-e  контейнер для перевозки  437 x 635 x 484/662**  3 x GN 1/1-100  1,00 
2245  500-s/HD  шкаф тепловой*  454 x 648 x 705/839**  4 x GN 1/1-65  0,96 
1808  750-s/HD  шкаф тепловой*  653 x 785 x 708/843**  10 x GN 1/1-65  1,02 
14954  1200-sR/HD  шкаф тепловой*  660 x 786 x 909/1063**  16 x GN 1/1-65  0,90 
6452  1200-UP/sR/HD  шкаф тепловой*  659 x 773 x 1774/1922**  32 x GN 1/1-65  1,80 
2113  Основание с колесами  / 500e, колеса 127 мм 

Панели управления для моделей 500-s, 750-s и 1200-s
17808  Дигитальная панель, шкафы тепловые с 1 отделением 
17809  Дигитальная панель, 6 программ таймера, шкафы тепловые с 1 отделением
17810  Дигитальная панель, шкафы тепловые с 2 отделениями
17811  Дигитальная панель, 6 программ таймера, шкафы тепловые с 2 отделениями
17812 С квозная модель, цена / дверь

 * Колеса – станд. обор.           ** высота без колес / на колесах

750S-EC

500-s

500-eHD

Тележка банкетная Alto-shaam Bq/96

БАНКЕТНыЕ ТЕЛЕжКИ  
AlTO-sHAAM

1200-sR

1200-UP

ТЕПЛОВыЕ шКАФы

Тележки банкетные Alto-shaam предназначены для теплового 
хранения готовых порций на тарелках, в мисках и в  GN посуде.

Тайна качественного хранения в тепле тележек Bq - это па-
тентованная дуговая  технология  HAlO HeAT. Вокруг теплово-
го шкафа намотаны десятки метров тонкого нагревательного 
элемента. Его температура точно регулируется с помощью 
электронного термостата, чтобы температура еды оставалась 
ровной и после долгого хранения.   

Самые крупные тележки Bq разделены на несколько тепловых 
шкафов. Этим обеспечивается ровная температура во всех шка-
фах даже тогда, если при раздаче двери открывают. 

Тележки Bq не нуждаются в воде, канализации или в электроро-
зетке. Их легко перевезти в банкетный зал готовыми к раздаче.

Стандартным оборудованием тележки является регулировка 
температуры +16...+93°C, термометр и выключатель. Стандарт-
ное оборудование  тележки Bq/96 – 2 полки, Bq/128 4 полки и в 
Bq192 4+4 полки. С обеих сторон тележки имеются ручки.

Вокруг нижней части  устойчивой тележки обернут резиновый 
бампер для предохранения от ударов. 2 жестких, 2 поворотных 
/ с тормозом колеса 154 мм

ТЕПЛОВыЕ шКАФы 
AlTO-sHAAM  

ПАТЕНТОВАННАя  
ТЕХНОЛОГИя  HAlO HeAT
Прекрасная особенность сохранять тепло в тепловых шкафах 
Alto-shaam основана на патентованной дуговой технологии HAlO 
HeAT. Температура тонкого кабеля элемента поднимается только 
до +340°C (обычный элемент +1000°C). Он управляется точным 
электронным термостатом, поэтому перепады температуры при 
хранении очень незначительны. Влажность и сочность сохраня-
ются в продукте даже после длительного хранения. 

БЕЗ ОБДУВА, БЕЗ ДОПОЛНИТЕЛЬНОГО УВЛАжНЕ-
НИя 

За время длительного хранения вентилятор может излишне вы-
сушить продукты. Удаленную из еды влагу не вернуть обратно 
с помощью увлажнения камеры. Дополнительное увлажнение 
может даже ухудшить качество еды. С помощью технологии 
HAlO HeAT достигается минимальная потеря веса и наилучший 
результат без высушивающего обдува.  

В стандартное оборудование тепловых шкафов низкого на-
грева Alto-shaam входят: регулятор температуры, (ручка, +16 
... +93°C), дисплей температуры, 2–3 полки-решетки и колеса 
89 мм (в модели 500-e нет). Как дополнительное оборудование 
можно заказать программируемую дигитальную панель (6 про-
грамм таймера). Внутренняя поверхность камеры во всех моде-
лях из нержавеющей стали.

Дигитальная панель  
как дополнительное  
оборудование

В тележке Alto-shaam Bq/192  
четыре отделения, у каждого своя дверь.

Кассеты для тарелок –  
дополнительное оборудование

Дополнительное оборудование

18799  Полка-решетка хромированная: 500-s 
18800  Полка-решетка хромированная: 750-s 
18801  Полка-решетка хромированная: 1200-s 
1728   Полка-решетка из нерж. стали: 500-s, 
3604  Полка-решетка из нерж. стали: 750-s 
18802  Полка-решетка из нерж. стали: 1200-s 
6232  Комплект для складывания друг на друга: 500-s, 750-s(* 
1726  Колеса Ø 127 мм: 500-s, 500-TH, 750-s 
7133  Замок к двери: 500-s, 750-s (цена/ дверь) 
4171  щепа для дыма hickory 9 кг 

(* друг на друга можно ставить только модели одного размера

ТЕЛЕжКИ БАНКЕТНыЕ

Техника низкого нагрева. 
Экономит энергию.

Техника низкого нагрева. 
Экономит энергию.

Наим. Модель  Размеры мм  Тарелок   Кассет   Электроинсталляция 
товара    Ø 254  Ø 318  P/C  EP/EC  230 В 1~кВт

Тележка банкетная Alto-shaam  
1203  1000-Bq2/96 Тележка банкетная  954 x 773 x 1713  96  64  24  16  1,50 
4495  1000-Bq2/128 Тележка банкетная  1154 x 773 x 1714  128  96  32  24  2,15 
2582  1000-Bq2/192 Тележка банкетная  1744 x 773 x 1713  192  128  48  32  3,00 

Дополнительное оборудование:
Кассеты для тарелок P (для 4 тарелок)-

11462  P  Ø 197-254 мм
11264  eP  Ø 241-318 мм 

Кассеты для тарелок C (для 4 тарелок +  чехол)

11463  C  Ø 197-254 мм
11464  eC  Ø 241-318 мм

Внимание! Серию держателей заказывать для каждой полки. Модели Bq2/196 нужны 2 полки рядом.

Полки-решетки (хромированная сталь) 

18805  Bq-96, Bq-192 
6716  Bq-128 
11465  держатели полки / полка (* 
18806  крепления полки/ полка (* 
*)  для одной дополнительной полки заказывать  1 x 11465 + 1 x 18806
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AlTO-sHAAM -GN 
ВыДВИжНыЕ ящИКИ
С использованием дуговой тепловой техники HAlO HeAT выпу-
скается 6 различных моделей вытяжных ящиков. В моделях DN 
посуда GN устанавливается в ящик продольно.   

Стандартным оборудованием являются регулировка темпера-
туры   (ручка, +16 ... +93°C) и экран температуры. ящики можно 
складывать друг в друга.
Дополнительным  оборудованием являются две различные ди-
гитальные панели, одна из них программируемая  (6 программ 
таймера).

AlTO-sHAAM CARveRy
Разделочные уровни Carvery имеются нескольких моделей: во 
всех уровень подогревается и над ним есть одна или две тепло-
вые лампы в зависимости от модели. 

ТЕПЛОВыЕ ВИТРИНы  
AlTO-sHAAM eD2  
Тепловые витрины Alto-shaam eD2 подходят для продуктовых 
магазинов и для ресторанов быстрого питания высокого класса. 
В витрине eD2 продукты, хранящиеся в тепле, красиво и заман-
чиво выставлены для выбора.   
• в витрине регулируемое освещение
• дуговой нагрев HALO HEAT   можно отрегулировать для любой 
  пищи  
• стекло не запотевает, но остается прозрачным даже в трудных  
  условиях
• задние цвета бронзы затемненные стекла легко снимаются,   
  они дают зеркальный эффект и  отражают тепло обратно
• косое дугообразное переднее стекло отражает совсем  
  немного, это не мешает клиенту осмотривать продукцию  
• боковые стенки закреплены жестко
• переднее стекло на петлях, поднимается вверх для мытья   
• боковые стекла можно затемнить в бронзовый цвет  
  (дополнительное оборудование)
• в торцах можно установить закаленное стекло (дополнитель- 
  ное оборудование) если необходимо соединить несколько  
  витрин в одну   

Витрина на низких ножках из нержавеющей стали. Витрины  eD2 
можно объединить с нижними единицами eDsys в которых есть 
место, например, для теплового оборудования  Alto-shaam.

ящИКИ ВыДВИжНыЕ, УРОВНИ CARveRy

Наим.  Модель  Описание  Мощность  Размеры мм  Электроинсталляция
товара      230 В 1~кВт
2572  500-1D  ящик вытяжной 1/1-150  широкая модель  618 x 625 x 298  0,97 
4396  500-2D  ящики вытяжные 2 x 1/1-150  широкая модель  618 x 625 x 482  0,97 
1739  500-3D  ящики вытяжные 3 x 1/1-150  широкая модель  618 x 625 x 663  0,97 
6671  500-1DN  ящик вытяжной 1/1-150  узкая модель  418 x 761 x 296  0,97 
2574  500-2DN  ящики вытяжные 2 x 1/1-150  узкая модель  418 x 761 x 479  0,97 
6955  500-3DN  ящики вытяжные 3 x 1/1-150  узкая модель  418 x 761 x 663  0,97 
17806  Дигитальная панель управления 
 
2733  Основание, на колесах (для моделей D ) 
13298  Основание, на колесах (для моделей D N  )

2883  100-Hsl/TM уровень для резки  1 тепловая лампа  465 x 606 x 101/641*  0,75 
3013  100-Hsl/TMs уровень для резки с защитой от капель  1 тепловая лампа  465 x 606 x 101/641*  0,75 
3014  100-Hsl/BCs-2 уровень для резки с защитой от капель  2 тепловых лампы  714 x 733 x 101/641*  1,0 
18805  Доска разделочная Hsl/TM, Hsl/TMs 
18806  Доска разделочная Hsl/BCs-2  

*высота уровня резки  /тепловой лампы

Наим.  Модель  Описание  Размеры мм  Наполнение  Ламп  Электроинсталляция
товара     GN 1/1  + GN 1/3   230 В 1~кВт
Тепловые витрины Alto-Shaam ED2  
3016  eD2-48  витрина для обслуживания,   1219 x 870 x 756  3  3  6  2,9 
3028  eD2-48/iP  витрина для самообслуживания  1219 x 870 x 756  3  3  6  2,9 
3029  eD2-72  витрина для обслуживания  1829 x 870 x 756  5  5  10  4,2 
3045  eD2-72/iP  витрина для самообслуживания  1829 x 870 x 756  5  5  10  4,2

eD2-48 витрина для обслуживания, основание 
eDsys-48 (заказывать отдельно ), в нем место для 
печи  Alto-shaam 750-TH-ii .

Витрина для обслуживания eD2-72

Замок двери и ключ

Доска разделочная Hsl/TM

500-iDN500-2D

500-3D 500-3DN

ТЕПЛОВыЕ ВИТРИНы

Техника низкого нагрева. 
Экономит энергию.

Техника низкого нагрева. 
Экономит энергию.
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ДОРОжКА ДЛя ПОДНОСОВ ДЛя ЦЕНТРАЛИЗОВАННОЙ РАЗДАЧИ ПИщИ

Наим. товара  Mодель  Размеры мм 
 
18827  Дорожка конвейера для централизованной „—„ GsPv-4  4000 x 500 x 900 
18828  Дорожка конвейера для централизованной „—„ GsPv-6  6000 x 500 x 900 
18829  Дорожка конвейера для централизованной „—„ GsPv-8  8000 x 500 x 900 
18830  Дорожка конвейера для централизованной „—„ GsPv-10  10000 x 500 x 900 

Охлаждаемая дорожка конвейера для централизованной „—„ RsPv-UK 
К цене  дорожки конвейера добавляется цена электроинсталляции, розетки и возможных предохранителей. 

Дополнительное оборудование
18831  Колеса GsPv 6.0 (самый длинный) 
18832  Розетка 230 В 1~ (вкл. вилка) 
18833  Розетка 400 В 3~ (вкл. вилка) 
18834 Дополнительный ON/OFF -выключатель 
18835  Дополнительный Стоп - выключатель
18836  Ножная педаль  
18837  Рейка / измеритель пробега (длина конвейера x 2) 
18838  ящик вытяжной для карточек (напр., больных)  (в начало конвейера) 
18839  Поворотный дополн. уровень 350 x 325 мм для карточек
18840  Дополнительный уровень на петлях 600 x 400 мм для карточек
18841  Ход дорожки вперед-назад

ДОРОжКА ДЛя ПОДНОСОВ 
ДЛя ЦЕНТРАЛИЗОВАННОЙ 
РАЗДАЧИ ПИщИ  
Для дорожки подносов при централизованной 
раздаче пищи подходит ленточный конвейер:
• панель управления в одном конце дорожки
• белая лента из полиуретана, очень  
  прочный материал
• лента очищается скребком, грязь падает в  
  специальную емкость
• регулировка скорости ленты  0...18 м/мин
• выключатель-ограничитель со светореле,  
  главный выключатель
• в корпусе конвейера электрическая  
  коробка из нержавеющей стали  
• корпус полностью IP X5 водонепроницаемый,  
  розетки iP X4
• высота ножек регулируется
• корпус из нержавеющей стали

ОХЛАжДАЕМыЙ КОНВЕЙЕР 
ДЛя ПОДНОСОВ
Конвейер для подносов RsPv-UK для централи-
зованной раздачи пищи со встроенным холод-
ным обдувом на подносы. Подходит для концеп-
ции cook-chill. Охлаждаемый конвейер заменяет 
охлаждение пространства раздачи.

ТЕЛЕжКИ ТЕПЛОВыЕ
Для централизованной раздачи пищи подходят тепловые тележ-
ки: 
• c тепловой емкостью GN 1/1-200 (число говорит о колве  
  емкостей)
• подходят также и для сухих продуктов +30 ... +95°C
• углубленная в поверхность панель управления, у теплоемко- 
  стей отдельные выключатели
• ручка сбоку от панели
• защита от воды класса IP X5
• полка в нижней части
• 4 колеса Ø 125 мм, 2 с тормозом, бампер от ударов
• конструкция из нерж.стали

Модели l-2, l-3:
• панель управления и ручка по длинной стороне тележки 

Модели 2UK, 3UK:
• подходят для раздачи холодной пищи
• охлаждение циркулирующим воздухом +2 ... +15°C (при +32°C)
• экологичный хладагент R 134a 
• остальные характеристики как у тепловых емкостей

Наим. товара  Модель  Размеры мм  Электроинсталляция 
   230 В 1~кВт
18842  sAw 1  750 x 508 x 900/933  0,7 
18843  sAw 2  936 x 714 x 900/933  1,4 
18844  sAw l-2  900 x 749 x 900/933  1,4 
18845  sAw 3  1276 x 714 x 900/933  2,1 
18846  sAw l-3  1241 x 749 x 900/933  2,1 
18847  sAw 4  1615 x 714 x 900/933  2,8 
18848  sAw 2-UK  936 x 714 x 900/933  0,4 
18849  sAw 3-UK  1276 x 714 x 900/933  0,5 

18850  Вспомогательный уровень на петлях по стороне sAw 2, sAw 2UK 
18851  Вспомогательный уровень на петлях по стороне sAw 3, sAw 3UK 
18852  Вспомогательный уровень на петлях по стороне sAw 4 
18853  Вспомогательный уровень на петлях в торце (для всех тележек sAw) 
18854  Верхний уровень, защита от капель sAw 2 
18855  Верхний уровень, защита от капель sAw 3 
18856  Верхний уровень, защита от капель sAw 4

sAw2, дополнительное обо-
рудование – вспомогательные 
уровни на петлях по длинной 
стороне и в торце 

sAw 3

sAw l-2 sAw 2-UK

ТЕЛЕжКИ ДЛя ЦЕНТРАЛИЗОВАННОЙ РАЗДАЧИ ПИщИ
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ТЕЛЕжКИ ДЛя РАЗДАЧИ ПИщИ ПРИ ЦЕНТРАЛИЗОВАННОЙ РАЗДАЧЕ

ТЕЛЕжКИ ДЛя ТАРЕЛОК
Тележки для тарелок при централизованной раздаче пищи.
• Модели SE: нейтральные тележки
• Модели SEK: боковые стороны с отверстиями (хранение  
  тарелок в холоде)
• Модели SHE: подогрев, модели SHV: подогрев циркулирующим  
  воздухом
• вмещает около 60 тарелок / цилиндр (высота макс. 620 мм)
• регулировка температуры колонн +30 ... +110 C
• натяжение пружины колонны регулируется
• диаметр подходит для тарелок Ø 21 ... 26 см
• в комплект поставки обогреваемых тележек входит крышка  
  для цилиндра – поликарбонат, вилка с кабелем
• ручка в торце
• защита от воды класса IP X5
• 4 колеса Ø 125 мм, 2 с тормозом, бампер от ударов
• конструкция из нерж.стали

Также модели:
• тележки для тарелок Ø 26 ... 31 см
• тележки с одним цилиндром для тарелок

Наим. товара  Модель  Размеры мм  Электроинсталляция 
   230 В 1~кВт 
18857  2 se 21-26  788 x 513 x 931 
18858  2 seK 21-26  788 x 513 x 931 
18859  2 sHe 21-26  898 x 513 x 931  1,8 
18860  2 sHv 21-26  958 x 513 x 931  1,8 
18861  Крышка для цилиндра – поликарбонат

2 se 21-26 2 seK 21-26

2 sHe 21-26

ТЕЛЕжКИ-УРОВНИ ДЛя РАЗДАЧИ
CHv58/58 – это раздатчик с обогревом циркулирующим воз-
духом 
• вмещает: уровень 581 x 581 мм, высота складывания 540 мм
• обогрев циркулирующим воздухом, регулировка температуры  
  +30... +110 C
• отверстия во внутренних панелях ускоряют согревание  
  тарелок 
• внутренние панели эмалированные и гладкие: тарелки  
  защищены от царапин – (посуда двигается легко)
• крышка для цилиндра – поликарбонат, вилка с кабелем
• натяжение пружины уровня регулируется
• ручка в торце
• защита от воды класса IP X5
• 4 колеса Ø 125 мм, 2 с тормозом, бампер от ударов
• конструкция из нерж.стали

Ce-модели нейтральные для раздачи:
• CE 58/58 уровень 581 x 581 мм
• CE 88/61 уровень 881 x 611мм

CeK58/58 как и модель Ce 58/58, но наружные панели с отвер-
стиями (хранение тарелок в холоде) В моделях UNi-H обогрев 
циркулирующим воздухом (крышка), UNi – нейтральная модель:
• подъемный уровень с отверстиями, регуляторы для посуды  
  8 разных размеров (регуляторы устанавливаются в отверстия  
  подъемного уровня)
• при отметке модели 58/58 размер уровня 581 x 581 мм

CHv 58/58 Ce 58/58 (внешне как модель Ce 
53/53)

CeK58/58 (внешне как 
модель CeK 53/53)

UNi-H 58/58

Тележки для раздачи корзин
Тележки для раздачи корзин подходят для централизованной 
раздачи посуды в корзинах. Без внутренних панелей.

В моделях CHv 53/53 обогрев циркулирующим воздухом:
• размер корзины: 500 x 500 / 525 x 525 мм, Высота складывания 
  540 мм
• крышка для цилиндра – поликарбонат, вилка с кабелем 
  Ce-модели нейтральные для раздачи:
• CE 53/53: размер корзины: 500 x 500 / 525 x 525 мм (Высота скла- 
  дывания 540 мм)
• CE 66/54: размер корзины: 650 x 530 мм (Высота складывания  
  540 мм)

CeK 53/53:
• как модель CE 53/53, но наружные панели с отверстиями  
  (хранение тарелок в холоде, высота складывания 540 мм)

Модель CCe:
• открытая тележка для раздачи корзин уравновешена  
  пружиной 
• размер корзины: 500 x 500 / 525 x 525 мм (Высота складывания 
  700 мм)

Характеристики тележек для раздачи корзин такие же, как у те-
лежек с уровнями. CCe 53/53

ТЕЛЕжКИ ДЛя РАЗДАЧИ ПОДНОСОВ
• вмешает около 100 подносов
• CE 54/38: макс. высота складывания 540 мм, в модели  
  CCe: 700 мм
• макс. размер подноса 530 x 370 мм
• CE 54/38: есть наружные панели, CCE – открытая модель

Характеристики тележек для раздачи подносов такие же, как у 
тележек с уровнями.

CCe 54/38 Ce 54/38

Наим. товара  Модель  Размеры мм  Электроинсталляция 
   230 В 1~кВт
Тележки для раздачи 
18862  CHv 58/58  958 x 714 x 931  1,8 
18863  Ce 58/58  818 x 714 x 931 
18864  Ce 88/61  1128 x 740 x 931 
18865  CeK 58/58  758 x 714 x 931 
18866  UNi-H 58/58  958 x 714 x 931  1,8 
18867  UNi 58/58  818 x 741 x 931 

Тележки для раздачи корзин
18868  CHv 53/53  898 x 714 x 931  1,8 
18869  Ce 53/53  758 x 714 x 931 
18870  Ce 66/54  898 x 714 x 931 
18871  CeK 53/53  758 x 714 x 931 
18872  CCe 53/53  816 x 543 x 931 
18873  решетчатая корзина  500 x 500 x 115 мм (для моделей 53/53) 
18874  решетчатая корзина  525 x 525 x 115 мм (для моделей 53/53) 
18875  решетчатая корзина  650 x 530 x 115 мм (для моделей 66/54) 

Тележки для раздачи подносов
18876  CCe 54/38  816 x 543 x 931 
18877  Ce 54/38  788 x 513 x 931

! Корзины для мытья по-
суды со стр. 362

! Тарелки со стр. 16
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ТЕЛЕжКИ ДЛя ОТДЕЛЕНИЙ UNiTRAy

ТЕЛЕжКИ ДЛя ПОДНОСОВ COOK-CHill

UNiTRAy СИСТЕМА САТЕЛЛИТ
При системе сателлит тележка Unitray находится в отделении. 
Пищу привозят из центра в отделение на тележке Uniserv (можно 
заказать термоизолированную или с простыми стенками). В от-
делении рамку с подносами легко переводят из тележки Uniserv 
в тележку Unitray. Пища хранится при правильной температу-
ре, пока в соответствии с запрограммированным временем не 
включится программа подогрева. 

Преимуществом системы сателлит является использование бо-
лее легкой тележки Uniserv между центром и отделением.

На подносах Unitray холодные и горячие блюда ставятся на разных 
концах подноса. Посередине подноса – перегородка, скользящая в 
термоизолированную перегородку тележки. Размер подносов 565 x 333 
мм или GN 1/1.

2. В отделении рамка с подносами передвигается из тележки Uniserv в 
тележку Unitray .

3. Защитный чехол обеспечивает гигиеничное хранение рамки с под-
носами например, при холодним хранении по концепции Cook-Chill.

1. В центре раздачи рамка с подносами передвигается на тележку Jolly.

1

3
2

Тележки для отделений Unitray подходят для перевозки холод-
ной и горячей пищи в больницах с централизованной раздачей 
и для повторного ее разогревания в системах Cook-Hold или 
Cook-Chill.

В моделях Cook-Hold два отсека; в одном холодное хранение, в 
другом подогрев и хранение в тепле.
В моделях Cook-Chill два отсека: в одном холодное хранение, в 
другом подогрев и хранение в тепле. 

Характеристики тележек Unitray:
• мощный обдув как горячих, так и холодных блюд, ровная  
  темперарура по всей тележке (разница макс. 4 °C между  
  верхним и нижним отделением подносов)
• 6 холодных вентиляторов, 2 горячих вентилятора
• регулировка температуры: горячий цирулирующий воздух +130  
  °C, холодный цирулирующий воздух + 3 °C
• панель управления легка в пользовании, выключатели ON/ 
  OFF, дисплей температуры и времени 
• 3 кнопки для готовых программ 
• поднос находится в узком отверстии, выдвинут наружу на ½,  
  поэтому его можно использовать как вспомогательный  
  уровень
• отделения для подносов можно мыть изнутри, наклонное дно  
  ускоряет отток воды. 
• тепловой и холодильный агрегат встроены и защищены от  
  воды при мытье 
• отделения для подносов изнутри – прочная нерж. сталь,  
  снаружи тележки – меламиновое покрытие 
• меламиновое покрытие можно обновлять
• между отсеками термоизолированная перегородка из уретана 
• двери и наружные стены термоизолированы
• перегородка в виде резиновых жалюзи между отсеками  
  обеспечивает изолированность между ними; жалюзи не  
  прогибаются под тяжестью подносов
• можно мыть водой полностью изнутри и снаружи, защита от  
  воды класса iPX 5.
• конструкция наружных панелей из спец. алюминия, крыша из  
  твердого пластика, на верхней панели багажник
• прочная конструкция дна приспособлена для перевозки  
  тележек в штабелях
• ленты-уплотнители дверей перед мытьем можно снять без  
  инструментов 
• ручки в том же торце, где и панель управления 
• вокруг защитное покрытие от ударов, можно обновить и снять 
  без инструментов 
• жесткие передние колеса Ø200 мм, поворотные с тормозом  
  задние колеса Ø160 мм
• двери открываются: 270°/хол. отд, 180°/тепл. отд., дверь в  
  открытом положении можно заблокировать
• нет спец. требований к посуде (только выдерживающая  
  тепмературу тележки) 

Тележки Unitray, которые можно мыть в машине,  
надо заказывать отдельно.

СИСТЕМА UNiTRAy Ds
При системе Ds в центре имеется достаточное количество при-
крепляемых к стене обогреваемых / охлаждаемых единиц. По 
конвейеру рамки с подносами на тележках Uniserv/Ds пере-
носятся в систему Ds. Пищу обогревают / охлаждают в соответ-
ствии со временем перевозки, после чего тележку Ds увозят в 
отделение для раздачи. 

Преимуществом системы Ds является использование легких 
тележек Uniserv/Ds при перевозке пищи из центра питания в от-
деления. Выгода еще и в том, что требующие технических соеди-
нений обогреваемые / охлаждаемые единицы располагаются в 
центре.

Систему Unitray Ds надо заказывать специально.

1

2. Система Unitray Ds к которой прикреплена тележка Uniserv/Ds для 
обогрева /охлаждения.

1. Система Unitray Ds включает в себя отделения горячего и холодного 
обдува и программируемую панель.

! Посуда из фарфора 
seltman для больниц на 
стр. 46-47

! Оборудованы счетчиком Unitray для сохранения данных 
тележки по HACCP. С помощью мини-компьютера можно 
считывать а также изменять температуру и установки HACCP 
(дополнительное оборудование).

2
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Наим. товара  Модель  Промежуток мм Размеры мм  Электроинсталляция 
    400 В 3~кВт
Тележки Unitray 

7769  Unitray CookHold 2 x 8  118  1140 x 770 x 1352  7,8 
7770  Unitray CookHold 2 x 12  79  1140 x 770 x 1352  7,8 
11139  Unitray CookHold 2 x 10  118  1140 x 770 x 1590  7,8 
7772  Unitray CookHold 2 x 15  79  1140 x 770 x 1590  7,8 
7782  Unitray CookChill 2 x 8  118  1140 x 770 x 1352  10,7 
7783  Unitray CookChill 2 x 12  79  1140 x 770 x 1352  10,7 
7784  Unitray CookChill 2 x 10  118  1140 x 770 x 1590  10,7 
7792  Unitray CookChill 2 x 15  79  1140 x 770 x 1590  10,7 

Тележки Unitray, система саттеллит

18089  Unitray satellite CookHold 2 x 8  118  1140 x 770 x 1352  7,8 
18090  Unitray satellite CookHold 2 x 12  79  1140 x 770 x 1352  7,8 
18091  Unitray satellite CookHold 2 x 10  118  1140 x 770 x 1590  7,8 
18092  Unitray satellite CookHold 2 x 15  79  1140 x 770 x 1590  7,8 
18093  Unitray satellite CookChill 2 x 8  118  1140 x 770 x 1352  10,7 
18094  Unitray satellite CookChill 2 x 12  79  1140 x 770 x 1352  10,7 
18095  Unitray satellite CookChill 2 x 10  118  1140 x 770 x 1590  10,7 
18096  Unitray satellite CookChill 2 x 15  79  1140 x 770 x 1590  10,7 

Дополнительное оборудование: 

18097  Unicover 2 x 8/2 x 12 защитный чехол 
18098 Unicover 2 x 10/2 x 15 защитный чехол 
18099  Uniserv 2 x 8/2 x 12 тележка для перевозки   740 x 811 x 1318 
18100 Uniserv 2 x 10/2 x 15 тележка для перевозки   740 x 811 x 1555 
19052 Uniserv 2 x 8/2 x 12 тележка для перевозки, термоизолированная  740 x 811 x 1349 
18101  Uniserv 2 x 10/2 x 15 тележка для перевозки, термоизолированная  740 x 811 x 1586 

18102  Рамка для подносов GN 1/1 2 x 8 
18103  Рамка для подносов GN 1/1 2 x 12 
18104 Рамка для подносов GN 1/1 2 x 10 
18105  Рамка для подносов GN 1/1 2 x 15 
18106  Тележка для перевозки рамок для подносов Jolly 

17835  Поднос Unitray 530 x 325 мм, светло-коричневый 
18107  Поднос Unitray 530 x 325 мм, светло-серый
11371  2 x 8/2 x 12 на крыше багажник 
17836  2 x 10/2 x 15 на крыше багажник 
11372  Вспомогательный уровень в торце на петлях 
18108  Кронштейн для мешка для отходов 
18109  Табличка для нумерации тележки + держатель таблички
18110  Датчик температуры 
18111  Миникомпьютер 
18112  HACCP- память (datalogger) 
18113  Эл. кабель + преобразователь 400 В – 230 В 
18114  Колеса: конструкция нерж. сталь  
 2x 160 мм + 2x 200 мм (доп. цена) 
18115  Ручка-дышло и палец для крепления 
18116  Эл. мотор, ручка управления

ТЕЛЕжКИ ДЛя ПОДНОСОВ COOK-CHill

ИНДУКТИВНыЕ ТЕЛЕжКИ  
ДЛя ОТДЕЛЕНИЙ
Индуктивные тележки для подносов подходят для больниц с 
централизованной раздачей пищи. В тележках порции можно 
хранить при низкой температуре, подогревать и хранить в холо-
де. Преимуществами индуктивной техники являются:
• высокая эффективность: индукция подогревает только нужную, 
  подаваемую в горячем виде пищу. 
• экономящая электроэнергию индуктивная технология
• релулировка мощности подогрева в зависимости от еды

Характеристики индуктивных тележек для подносов Recaldo 
Classico:
• вмещают 16, 20 или 24 подноса
• основные размеры: 1446x758x1467 (1683) мм (в скобках –  
  высота модели ”24”)
• подключение: 230 В 1~
• 2 охлаждаемых отсека для подносов (+4 ... +15 C)
• можно выбрать 2 или 3 подогреваемых блюда / поднос
• подогревание около 35 минут
• крепкие двери на петлях открываются на 270°, уплотнители
• панель проста в пользовании, дигитальный дисплей
• колеса Ø 160 мм, 2 жестких, 2 поворотных с тормозом
• класс защиты от влажности (наруж./внутр.) IP X5 / IP X4
• конструкция соответствует классу гигиены H3 
• корпус тележки из нерж.стали, на углах бамперы от ударов

Индуктивные тележки Recaldo Classico поставляются по заказу.

ТЕЛЕжКИ С ПОДНОСАМИ  
ДЛя ОТДЕЛЕНИЙ
Характеристики тележек TTw-F:
• вмещает 16, 20, 24, 32 или 40 подносов
• расстояние между рельсами-направителями 115 мм  
  (можно заказать 105 мм)
• конструкция корпуса – одностенная
• направители углублены внутрь, гигиеничная конструкция
• предотвращение соскальзывания подноса с направи- 
  телей 
• крепкие двери на петлях открываются на 270°, бло- 
  кировка в открытом положении 
• мощные ручки в одном торце тележки 
• крепкое дно подходит для перевозки тележек в штабелях
• колеса Ø 160 мм, 2 жестких, 2 поворотных с тормозом
• корпус тележки из нерж.стали, на углах бамперы от ударов

Тележки с двумя стенками и модели для мойки в машине постав-
ляются по заказу.

Наим. товара  Модель  Размеры мм 

18878  TTw-F 16  927 x 722 x 1324 
18879  TTw-F 20  927 x 722 x 1554 
18880  TTw-F 24  1302 x 722 x 1324 
18881  TTw-F 32  1337 x 932 x 1324 
18882  TTw-F 40  1337 x 932 x 1554 
18883  Ручки с обеих сторон 
18884  Рычаги для управления движением, ручка-дышло, палец для крепления 
18885  Багажник на крыше в моделях 16/20 
18886  Багажник на крыше в моделях 24/32/40

ТЕЛЕжКИ ДЛя ПОДНОСОВ ДЛя ЦЕНТРАЛИЗОВАННОЙ РАЗДАЧИ

Recaldo Classico 16

Тележки Recaldo Classico также можно заказать  
с системой Ds: пищу на подносах, перевозимую в отделение, 
охлаждают/подогревают на системе Ds в центре питания.
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Наим. товара  Модель  Размеры мм  Электроинсталляция 
   400 В 3~кВт

44304  evo-Multi Cookserve  1400 x 800 x 970 мм  10,8 
16987  evo-Multi CookChill  1400 x 800 x 970 мм  10,8 

Дополнительное оборудование
44305  Верхняя часть, тепловые освещающие лампы (вертикальные колонны, верхний уровень) 
44306  Багажник наверху 
44307  Защита от капель со стороны клиента 
44308  Поворачивающийся вспомогательный уровень, левая вертикальная колонна,
44309  Поворачивающийся вспомогательный уровень, правая вертикальная колонна,
44310  Дорожка для подносов, корпус из нерж. труб 
44311  Обогреваемый рабочий уровень 
44312  Датчик тепературы 
18985  HACCP-память (datalogger) 
18986  Ø 160 мм колеса, 2 жестких, 2 поворотных 
18987  Ручка-дышло и палец

ТЕЛЕжКИ ДЛя ОТДЕЛЕНИЙ FAMOsO 
Тележки для отделений Famoso подходят для перевозки горячей 
и холодной пищи при раздаче пищи на месте. Основными вер-
сиями являются:
• Famoso N/C-H: внизу холодный шкаф и шкаф для повторного 
  нагрева 
• Famoso N/C-CR: внизу холодный и холодный /для повторного 
  нагрева шкаф 

Общими характеристиками являются:
• нейтральный рабочий уровень
• нижние шкафы вмещают 8 x GN 1/1-65
• в нижних шкафах съемные GN-рамки, расстояние 75 мм
• регулируемая температура +2°C...+15°C / +30°C...+130°C
• панель управления регулирует тепловые / охлаждаемые  
  шкафы, тепловые уровни и инфра-нагреватель верхней части;  
  возможность регулировки времени и программирования  
  функций
• над уровнем верхняя часть из нерж. стали, на которой защита  
  от капель (модель для обслуживания) и освещающий  
  инфранагреватель
• уровень для подносов на петлях со стороны клиента 
• крепкие двери с уплотнителями, на петлях
• мощняа ручка в одном торце 
• термоизолирована
• колесаØ 160 мм, 2 жестких, 2 поворотных блокирующихся
• корпус тележки из нерж.стали, на углах бамперы от ударов

ТЕЛЕжКИ ДЛя ОТДЕЛЕНИЙ С РАЗДАЧЕЙ ПИщИ НА МЕСТЕ

Как дополнительное оборудование к модели Recaldo Famosossa на 
снимке можно заказать вспомогательный уровень на петлях для 
торца тележки. Как вариант – модель для самообслуживания, где в 
верхней части обеих сторон короткая защита от капель (не влияет 
на цену).

ТЕЛЕжКА ДЛя ОТДЕЛЕНИЙ  
evO-MUlTi 
Тележки evO-Multi подходят для концепций cook-serve и cook-
chill при системе раздачи пищи на месте.
• рабочий уровень: площадь для посуды 4 x GN 1/1-65, направи- 
  тели для GN-посуды, предотвращают сдвигание посуды с места
• нижние шкафы вмещают (расстояние между направителями  
  72 мм): 
 Холодный шкаф 8 x GN1/1-65 
 2 холодный-/шкаф подогрева по 8 x GN 1/1-65
• регулируемая температура +2°C...+15°C / +30°C...+130°C
• в нижних шкафах мощный горячий/холодный обдув 
• направители GN нижнего шкафа на колесах
• охлаждающая и нагревательная техника встроены внутрь и  
  защищены от воды
 (класс iP X5 по всей поверхности)
• в панели управления: выключатели ON- и OFF, дигитальное  
  табло температуры, можно запрограммировать 3 программы 
  (по 2 периода) 
• крепкое дно подходит для перевозки тележек в штабелях
• крепкие двери на петлях открываются на 270°, блокировка в  
  открытом положении 
• мощные ручки в обеих торцах тележки 
• внутреннее покрытие нижних шкафов из нерж.стали,  
  алюминиевый корпус покрыт меламином
• ударостойкие меламиновые пластины можно заменить 
• термоизолирована
• бампер вокруг тележки
• колеса Ø 160 мм, 2 жестких, 2 поворотных с тормозом

Наим. товара  Модель  Размеры мм  Электроинсталляция 
   400 В 3~кВт 

44295  Famoso N/C-H  1500 x 700 x 1320 мм  10,8 
44296  Famoso N/C-CR  1500 x 700 x 1320 мм  10,8 

Дополнительное оборудование
44297  Уровень с 2 поясами нагрева
44298  Уровень с 3 поясами нагрева
44299  Вспомогательный уровень на петлях, нерж. сталь, для правого торца 
44300  Бампер вокруг тележки 
44301  Передвижная рамка GN 8 шт GN 1/1-65 
44302  Основание для колес для GN-рамки 
44303  Чехол для пережвижной GN-рамки

Дополнительное оборудование тележки evo-Multi – верхняя часть 
с тепловыми освещающими лампами и защитой от капель и пово-
рачивающиеся вспомогательные уровни.
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Norm iii-0: нейтральный верхний 
уровень, 3 нижних шкафа с подог-
ревом.

В модели iii-1-1K холодильный 
агрегат расположен между 
шкафами.

ТЕЛЕжКИ ДЛя ПЕРЕВОЗКИ NORM 
Тележки для перевозки Norm подходят для больниц с раздачей 
на месте. В тележках Norm ii-0 и iii-0 есть сгибаемый багажником 
верхний уровень. В верхней части тележек Norm ii-2 и iii-3 есть 
отдельные тепловые емкости, подходящие для сухих продуктов. 
Вместимость – посуда GN1/1-200. У тепловых емкостей отдель-
ная регулировка температуры, общий кран и отвод для опусто-
шения. 

Нижние шкафы тележек теплоизолированы и очень гигиеничны. 
Регулировка температуры +30...+110°C. Нижние шкафы соответ-
ствуют строгой классификации H3 по гигиене: направители и 
углы сильно округлены и поэтому легко моются водой. Двери, 
открывающиеся на 270°, можно заблокировать в открытом по-
ложении. 

Панель управления расположена под наклоном, внутри бампе-
ра, под ручкой. В комплект поставки входит также 2,5 м электри-
ческого кабеля и колеса Ø 125 мм, из них 2 жестких и 2 поворот-
ных/блокирующихся.

В модели Norm ii-2:  
2 тепловые емкости,  
2 нижних шкафа с  
подогревом.

Скользящаа крышка 
Norm ii

Крышка на петлях 
Norm ii

Опускающийся вспомо-
гательный уровень

Рамка 2 x GN1/2Нижние шкафы со-
ответствуют классу 
гигиены H3

ТЕЛЕжКИ ДЛя ОТДЕЛЕНИЙ ПРИ РАЗДАЧЕ ПИщИ НА МЕСТЕ

Наим. товара  Модель   Размеры мм  Электроинсталляция 
    230V 1~кВт
Тележки Norm 
2724  Norm ii-0  2 шкафа с подогревом  905 x 680 x 900/947  1,0 
8433  Norm iii-0  3 шкафа с подогревом  1314 x 680 x 900/947  1,4 
8070  Norm ii-2  2 x GN 1/1 -емкость, 2 шкафа с подогревом  905 x 680 x 900  1,9 
4928  Norm iii-3  3 x GN 1/1 – емкость, 3 шкафа с подогревом  1314 x 680 x 900/947  2,3 
2741  Norm iii-1-1K  3 x GN 1/1 – емкость, 1 шкаф с подогревом, 
  1 холодный шкаф  1230 x 700 x 935  2,0 

Дополнительное оборудование
18807  Дигитальный экран температуры для двери 
5742  Скользящая крышка Norm ii 
5741  Скользящая крышка Norm iii 
4480  Крышка на петлях Norm ii 
2748  Крышка на петлях Norm iii 
16196  Вспомогательный уровень на длинную сторону Norm ii 
16197  Вспомогательный уровень на длинную сторону Norm iii 
5817  Опускающийся вспомогательный уровень на торец Norm 
16200  Дорожка для подносов на длинную сторону Norm ii 
16201  Дорожка для подносов на длинную сторону Norm iii 
2768  Выдвигающаяся рамка GN 1/ 
2769  Выдвигающаяся рамка 2x GN 1/2 
3978  Термопластина хол. GN 1/1, нерж. сталь 
2838  Термопластина хол. GN 1/1, твердый пластик
2770  Ручка-дышло для перевозки штабелей тележек

Наим. товара  Модель   Размеры мм  Рельсы  GN 1/1-65  Электроинсталляция 
      230 В 1~кВт 
Тележки Thermoport 
8575  1400  без подогрева  492 x 769 x 793  14 пар  7 шт
8576  1400 U  подогрев  492 x 769 x 793  14 пар  7 шт  0,4 

5605  1600  без подогрева  492 x 769 x 930  16 пар  8 шт 
4019  1600 U  подогрев  492 x 769 x 930  16 пар  8 шт  0,4 
5456  1600 DU  крышка, подогрев  492 x 769 x 963  16 пар  8 шт  0,4 
11469  1600 K  охлаждение  492 x 769 x 1130  16 пар  8 шт  0,17 

2794  2000  без подогрева  492 x 769 x 1078  20 пар  10 шт 
4852  2000 U  подогрев  492 x 769 x 1078  20 пар  10 шт  0,4 
11470  2000 K  охлаждение  492 x 769 x 1278  20 пар  10 шт  0,17 

2795  3000  без подогрева  492 x 769 x 1448  30 пар  20 шт 
4194  3000 U  подогрев  492 x 769 x 1448  30 пар  20 шт  0,4 
11471  3000 K  охлаждение  492 x 769 x 1648  30 пар  20 шт  0,4 

Дополнительное оборудование
3978  Хол. термопластина GN 1/1, нерж.
18808  Рамка для GN 1/6 и GN 1/9 посуды

ТЕЛЕжКИ ДЛя ПЕРЕВОЗКИ 
THeRMOPORT 
 
Тележки для перевозки Thermoport подходят для 
перевозки еды в GN посуде при раздаче пищи на 
месте. Маленький вентилятор обогреваемых теле-
жек и канал для подвода воздуха выравнивают 
обогрев для всей посуды. 

Холодильный агрегат охлаждаемых тележек рас-
положен в нижней части корпуса тележки. 

Растояние между направителями шкафа GN 37 мм; 
емкость посуды GN 1/1-65 - большая. шкаф соот-
ветствует строгой классификации H3 по гигиене: 
углы сильно округлены и поэтому легко моются 
водой. Нагревательный элемент можно на время 
мойки снять с дверей без инструментов. Класс за-
щиты от воды iP X5. 

Другие характеристики Thermoport:
• Поддержание тепла +30 … +90°C 
• Поддержание холода +5 ... +8°C 
• Термоизоляция 70 мм 
• Термометр на двери 
• Вентиль регулировки влажности
• Ручка
• Эл. кабель, держатель кабеля 
• 2 поворотных блокирующихся, 2 жестких колеса 
  Ø 125 мм (1400: Ø 75 мм)

1600 DU 3000 U

Уплотнитель снимается 
без инструментов.

Нагревательный элемент 
снимается с двери на время 
мойки

2000 U

шкаф класса гигиены H3 . 
В стенке заднего шкафа ка-
нал для подвода воздуха.

2000 K

ТЕПЛОВыЕ И ХОЛОДНыЕ ТЕЛЕжКИ ДЛя ПЕРЕВОЗКИ GN–ПОСУДы

1400 U



200

ХРАНЕНИЕ И ПЕРЕВОЗКА

201

ТЕЛЕжКИ HyBRiDKiTCHeN
Тележки Hybridkitchen предназначены для холодного хране-
ния пищи и ее подогрева. Тележка подходит к сфере с функ-
циями Cook-Chill:
• имеет 16 пар направителей: 8xGN 1/1-65 / 5xGN 1/1-100
• раздача порций в центре и холодная перевозка: холодный  
  обдув во время перевозки (машина для первозки 230v 1~)
• в кухне с системой сателлит: перенос холодных блюд в  
  холодный шкаф и подогрев заново горячих блюд в тележке  
  HybridKitchen.

Тележка подходит для подогрева и хранения в холоде:
• температура верха и низа тележки регулируется отдельно,  
  термоизолирующая пластина (доп. оборудование) располага- 
  ется между отделениями.

 ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
• при теплом хранении пищи/ подогреве регулировка  
  термостата +30… +130°C
• используются морозильные пластины + обдув воздухом
• при холодном хранении еды в двери 2 вентилятора и  
  элементы обогрева
• канал в задней стенке ускоряет переход тепла / холода на  
  всю посуду 
• крышка с уплотнителем и замком: раздача пищи возможна  
  прямо из GN посуды, поднятой на тележку
• термометр внутренней температуры
• закругленный направители (крепкие, гигиеничные)
• в углах нижнего шкафа закругления класса гигиены H3 
• большие, крепкие петли дверей (не сгибаются при  
  перевозках ; дверь плотная)
• уплотнитель двери снимается без инструментов
• дверь снимается – тележка без двери подходит для мойки в  
  машине (в двери вся эл. техника тележки) 
• большие бамперы по углам
• конструкция изготовлена методом сварки, дно очень  
  крепкое пригодное для перевозок в штабелях
• мощная ручка 
• крученый эл. кабель с держателем
• термоизолирована
• колеса: 2 поворачивающихся с тормозом, 2 жестких,  
  Ø 125 мм

HyBRiDKiTCHeN

Наим. товара  Модель  Размеры мм  Электроинсталляция 
   230 В 1~кВт
16995  HybridKitchen-холодная-горячая  492 x 769 x 963  3,6

Температура верхней и нижней части тележки регулируется от-
дельно.

Из тележек можно составить полную линию подогрева и раз-
дачи пищи. Можно использовать также модели Thermoport или 
servocuccina вместе с тележками HybridKitchen.
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ШКАФЫ БЫСТРОГО ОХЛАЖДЕНИЯ И ШОКОВОй ЗАМОРОЗКИ

БЫСТРОЕ ОХЛАЖДЕНИЕ И ШОКОВАЯ ЗАМОРОЗКА
Серия моделей BC и BC/BF обеспечивает все потребности про-
фессиональной кухни в замораживании и быстром охлаждении: 
мощность от 30 до 200 кг, при строгой норме охлаждения от +70 
до +3°C за 90 минут.
В шкафах быстрого охлаждения и шоковой заморозки BC 48-200 
и BC/BF 48-200 пища помещается в гастроемкости, которые раз-
мещаются на 2-х тележках. 
В других моделях 1 тележка. 
Для больших производств существуют модели шкафов  BC и BC/
BF с возможностью подключения к системе центрального хо-
лода. Шумы и температурные помехи, создаваемые мощными 
агрегатами, остаются в этом случае за пределами кухни.

КОНТРОЛЬ И РЕГУЛИРОВКА ТЕМПЕРАТУР БЫСТРО-
ГО ОХЛАЖДЕНИЯ И ШОКОВОй ЗАМОРОЗКИ
Система управления быстрым охлаждением и шоковой замо-
розкой BC и BC/BF  соединена с датчиком внутренней темпе-
ратуры, помещаемым в продукт.  На основании показателей 
датчика система управления регулирует температуру охлаждае-
мого воздуха  и мощность охлаждения. Когда процесс быстрого 
охлаждения или охлаждения /заморозки завершен, шкафы и 
камеры автоматически переключаются на холодное (морозиль-
ное) хранение.

BC 990 + подставка для за-
езда BC 720 SH

Панель управления  
моделей SH

Наим. товара  Модель  Быстрое охлаждение              Быстрая заморозка 3)  GN 1/1 

Шкафы быстрого охлаждения/шоковой заморозки:
7331  BC 720 SH  50 кг 1)  -  4 шт 
2852  BC 720 SH CC  50 кг 1)  -  4 шт 
5575  BC/BF 720 SH  30 кг 2)  25 кг / 2,5 час  4 шт 
2855  BC/BF 720 SH CC  30 кг 2)  25 кг / 2,5 час  4 шт 

Камеры быстрого охлаждения:
7743  BC 960 SH CC  60 кг 2)  -  8 шт 
2189  BC 990 SH CC  90 кг 2)  -  13 шт 
2853  BC 24-100 SH CC  100 кг 2)  -  14 шт 
2854  BC 48-200 SH CC  2 x 100 кг 2)  -  28 шт

Камеры быстрого охлаждения/шоковой  заморозки:
7751  BC/BF 960 SH CC  60 кг 2)  35 кг / 2,5 час  8 шт 
4457  BC/BF 990 SH CC  90 кг 2)  50 кг / 2,5 час  13 шт 
2858  BC/BF 24-100 SH CC  100 кг 2)  55 кг / 2,5 час  14 шт 
2861  BC/BF 48-200 SH CC  2 x 100 кг 2)  2 x 55 кг / 2,5 час  28 шт 

1) Мощности шокой заморозки расчитаны на толщину слоя 25 мм в посуде GN 1/1-65 -  от +70 до+3 °C за 90 мин (DHSS)
2) Мощности шоковой заморозки расчитаны на толщину слоя в посуде GN 1/1-65 - от +70 до +3 °C за 90 мин (DHSS)
3) Мощности  заморозки расчитаны на толщину слоя в посуде GN 1/1-65  от 0 до -18 °C, замораживание происходит по 1 cм / час.

CC = модель для подключения к централизованному холод.агрегату

BC 24-100 SH

BC/BF 48-200 SH

BC 48-200 SH
Шоковая заморозка
BC/BF
Заморозку начинают, пред-
варительно остудив продукт. 
Требования охлаждения предпо-
лагают, чтобы охлаждение /замо-
розка происходили минимум на 
1,0 cм в час  до тех пор, как будет 
достигнута температура -15°C. 
Затем температура должна опу-
ститься до -18°C, что и является 
конечной температурой замо-
розки. Время хранения продукта 
достигает 12 месяцев.

Заморозка (превращение в 
лед):
Превращение в лед в первую 
очередь предназначено для 
профессиональной кухни и для 
внутреннего использования. 
Превращаемый в лед продукт 
надо предварительно охладить 
до температуры +6 °C . В соответ-
ствии с требованиями продукт 
должен достичь  -18 °C максимум 
за 24 часа. Температура хране-
ния должна быть   -18 °C, время 
использования продукта мамси-
мум 1 месяц.

Синяя кривая отображает снижение температуры охлаждаемого про-
дукта за 90 минут процесса охлаждения Soft-Hard. Техника Soft-Hard эф-
фективно руководит процессом охлаждения без резкого перепада тем-
ператур. Разница температуры между продуктом и охлаждающим его 
воздухом невелика и такова, что структура продукта не повреждается 
на всей толщине продукта до 50 мм.

Зеленая кривая показывает, в какой момент процесс быстрого охлажде-
ния переходит на более щадящую функцию Soft.

Наим. товара  Модель  Размеры мм  Электроподключение 
   230 В 1~ кВт
Шкафы быстрого охлаждения и шоковой заморозки:
7331  BC 720 SH  850 x 700 x 2030  1,52 
2852  BC 720 SH CC  850 x 700 x 2030  0,38
5575  BC/BF 720 SH  850 x 700 x 2030  1,5
42855  BC/BF 720 SH CC  850 x 700 x 2030  0,38 

Камеры быстрого охлаждения:
7743  BC 960 SH CC  1050 x 1050 x 2100  0,41  
2189  BC 990 SH CC  1050 x 1050 x 2100  0,41
2853  BC 24-100 SH CC  1500 x 1200 x 2100  0,41
2854  BC 48-200 SH CC  1500 x 2400 x 2100  2 x 0,41

Камеры быстрого охлаждения /шоковой заморозки:
7751  BC/BF 960 SH CC  1050 x 1050 x 2100  2,0 
4457  BC/BF 990 SH CC  1050 x 1050 x 2100  2,0 
2858  BC/BF 24-100 SH CC  1500 x 1200 x 2100  2,0 
2861  BC/BF 48-200 SH CC  1500 x 2400 x 2100  2 x 2,0

Дополнительное оборудование: 
8144  Подставка для заезда 1) 
18433  Датчик температуры продукта для замораживания  
2916  Печатающий пистолет для этикеток 1) 
3269  Колеса (модели 720 ) 

1) Модель 48-200 необходимо 2 шт

CC = модель для подключения к централизованному холод.агрегату

Температура продукта, внутри
Температура продукта, наружный слой
Температуры внутреннего воздуха
Обменная температура Soft-Hard  
Установленная величина температуры

ОХЛАЖДЕНИЕ ШКАФА BC С ПОМОЩЬЮ ТЕХ-
НОЛОГИИ SOFT- HARD
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ШКАФЫ FuTuRe PluS 
НАДЕЖНОСТЬ И ЭКОНОМИЧНОСТЬ ХОЛОДИЛЬНО-
ГО АГРЕГАТА FuTuRe PluS И FuTuRe 
Холодильные агрегаты шкафов охлаждения и заморозки Future 
Plus забирают воздух в нижней части шкафа близко к поверхно-
сти пола. Там воздух в среднем на 7°C холоднее, чем на высоте 
2-х метров, откуда обычно забирается воздух. Получая более 
холодный воздух, агрегаты меньше нагреваются. Срок службы 
агрегатов значительно увеличивается, также  происходит и эко-
номия энергии.

• диапазон температуры холод. шкафов: +1 ... +12°C
• диапазон температуры мороз. шкафов: -18 ... -26°C
• прекрасный воздухообмен и загрузка
• небольшая мощность электропотребления
• воздушный фильтр шкафа Future Plus снимается без  
  инструментов, можно мыть водой 
• сплошные полки из нерж. стали, 4 шт (в шкафах 1432 - 4+4 шт)
• загрузка 75 кг/полка
• „тропический” агрегат, работающий при +43°C окр. воздуха
• цифровая панель управления
• точная электронная регулировка температуры, регули- 
  руемые верхняя и нижняя температуры, звуковой сигнал и 
  готовность  подключения к компьютеру (НАССР)
• звуковой сигнал необходимости чистки воздушного филь- 
  тра  
• автоматическое оттаивание и испарение талой воды
• дверной замок закрывается автоматически, но остается  
  открытым при открывании двери на  90° или более
• теплоизоляция из полиуретана толщиной 60 мм  
• закругленные внутренние углы, держатели полок  легко  
  снимаются
• хладагент и изолирующий материал не содержат CFC / HCFC  
• высота опор регулируется  150 ... 200 мм

ШКАФЫ FuTuRe PluS И FuTuRe

Наим. товара  Модель  Размеры мм  Полезный объем  Электроподключение 
   литры  230 В 1~кВт
Холодильные шкафы
5366  Future Plus C 530 P/R  600 x 750 x 2100  385  0,33
5367  Future Plus C 530 R/R  600 x 750 x 2100  385  0,33
5368  Future Plus C 730 P/R  850 x 750 x 2100  586  0,33
5369  Future Plus C 730 R/R  850 x 750 x 2100  586  0,33
11506  Future Plus C 732 P/R  730 x 850 x 2100  577  0,33
11507  Future Plus C 732 R/R  730 x 850 x 2100  577  0,33
3220  Future Plus C 1432 P/R  1460 x 850 x 2100  1245  0,43
5800  Future Plus C 1432 R/R  1460 x 850 x 2100  1245  0,43

Морозильные шкафы
5370  Future Plus F 530 P/R  600 x 750 x 2100  385  0,56
5371  Future Plus F 530 R/R  600 x 750 x 2100  385  0,56
5372  Future Plus F 730 P/R  850 x 750 x 2100  586  0,56
5373  Future Plus F 730 R/R  850 x 750 x 2100  586  0,56
11508  Future Plus F 732 P/R  730 x 850 x 2100  577  0,56
8750  Future Plus F 732 R/R  730 x 850 x 2100  577  0,56
3255  Future Plus F 1432 P/R  1460 x 850 x 2100  1245  2 x 0,56
6709  Future Plus F 1432 R/R  1460 x 850 x 2100  1245  2 x 0,56

P/R = порошковая термоокраска, внутренняя поверхность из нерж. стали, R/R = внутренняя и наружная поверхность из нерж. стали

Наим. товара  Модель  Размеры мм  Полезный объем  Электроподключение 
   литры  230 В 1~кВт
Холодильные шкафы
5358  Future C 520 P/R  600 x 700 x 2030  385  0,33 
5359  Future C 520 R/R  600 x 700 x 2030  385  0,33 
5360  Future C 720 P/R  850 x 700 x 2030  586  0,33 
5361  Future C 720 R/R  850 x 700 x 2030  586  0,33 
10564  Future C 722 P/R  730 x 800 x 2030  577  0,33 
8140  Future C 722 R/R  730 x 800 x 2030  577  0,33 
5466  Future C 1422 P/R  1460 x 800 x 2030  1245  0,43 
5543  Future C 1422 R/R  1460 x 800 x 2030  1245  0,43 

Морозильные шкафы
5362  Future F 520 P/R  600 x 700 x 2030  385  0,56 
5363  Future F 520 R/R  600 x 700 x 2030  385  0,56 
5364  Future F 720 P/R  850 x 700 x 2030  586  0,56 
5365  Future F 720 R/R  850 x 700 x 2030  586  0,56 
11510  Future F 722 P/R  730 x 800 x 2030  577  0,56 
11511  Future F 722 R/R  730 x 800 x 2030  577  0,56 
5940  Future F 1422 P/R  1460 x 800 x 2030  1245  2 x 0,56 
5597  Future F 1422 R/R  1460 x 800 x 2030  1245  2 x 0,56 

P/R = порошковая термоокраска, внутренняя поверхность из нерж. стали, R/R = внутренняя и наружная поверхность из нерж. стали

ШКАФЫ FuTuRe 
• диапазон температуры холод.шкафов: +1 ... +12°C
• диапазон температуры мороз.шкафов: -18 ... -26°C
• прекрасный воздухообмен и загрузка
• небольшая мощность электропотребления
• сплошные полки из нерж. стали, 4 шт (в шкафах 1422 – 4+4  шт)
• загрузка 75 кг/полка
• „тропический” агрегат, работающий при +43°C окр. воздуха
• цифровая панель управления
• точная электронная регулировка температуры, регулируемые 
  верхняя и нижняя температуры, звуковой сигнал и подключе- 
  ние к компьютеру
• звуковой сигнал необходимости чистки воздушного фильтра  
• автоматическое оттаивание и испарение талой воды
• испаритель углублен в верхнюю часть крыши для экономии  
  объема  
• дверной замок закрывается автоматически, но остается откры- 
  тым при открывании двери на  90° или более
• теплоизоляция из полиуретана толщиной 60 мм  
• закругленные внутренние углы, держатели полок  легко снима- 
  ются
• хладагент и изол. материал не содержат CFC / HCFC  
• высота опор регулируется 150 ... 200 мм

Future C 1422 R/R
Future Plus F 530Future Plus C 730

Future F 720 R/RНабор воздуха снизу. 
Экономия энергии.
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ШКАФЫ С ДВЕРЦАМИ ИЗ СТЕКЛА, КОМБИНИРОВАННЫЕ ШКАФЫ

Наим. товара  Модель  Размеры мм  Полезный объем  Электроподключение 
   литры  230 В 1~кВт

Холодильные шкафы с дверцами из стекла 
3221  Future C 722 GD P/R  730 x 800 x 2030  577  0,33 
3222  Future C 722 GD R/R  730 x 800 x 2030  577  0,33 
3249  Future C 1422 GD P/R  1460 x 800 x 2030  1245  0,43 
3254  Future C 1422 GD R/R  1460 x 800 x 2030  1245  0,43 

Морозильные шкафы с дверцами из стекла 
3259 Future F 722 GD P/R  730 x 800 x 2030  577  0,56 
3264  Future F 722 GD R/R  730 x 800 x 2030  577  0,56 
3265  Future F 1422 GD P/R  1460 x 800 x 2030  1245  2x 0,56 
3266  Future F 1422 GD R/R  1460 x 800 x 2030 1245 2x 0,56 
 
Комбинированные шкафы
6624  Future C/C 722 R/R  730 x 815 x 2030  237+237  0,46 
7456  Future C/F 722 R/R  730 x 815 x 2030  237+237  0,87 
3267  Future F/F 722 R/R  730 x 815 x 2030  237+237  0,87 

P/R = порошковая термоокраска, внутренняя поверхность из нерж. стали, R/R = внутренняя и наружная поверхность из нержавеющей стали

ШКАФЫ С ДВЕРЦАМИ ИЗ СТЕКЛА 
FuTuRe GD 

Шкафы Future GD подойдут магазинам или кафе, которые ищут 
качественные холодильные или морозильные шкафы с дверца-
ми из стекла. Основные характеристики шкафов GD такие же, 
как у шкафов Future Plus.

F 1422 GD R/R

КОМБИНИРОВАННЫЕ ШКАФЫ

В комбинированных шкафах Future два агрегата холодильный и 
морозильный. Экономящие площадь шкафы хорошо подойдут 
для маленькой профессиональной кухни. Основные характери-
стики комбинированных шкафов Future такие же, как у шкафов 
Future Рlus.

Наим. Товара  Модель  Применение

2079  Ножная педаль 
3269  Комплект колес, 4 шт, Ø 80 мм, 2 блокирующихся  520, 720 
3270  Комплект колес, 5 шт, Ø 80 мм, 3 блокирующихся  1422 
3163  Внутренний свет и выключатель двери
3272  Сплошная полка из нерж.стали 400 x 530 мм (с держателями)  520, 530 
3276  Сплошная полка из нерж.стали 650 x 530 мм (с держателями)  720, 730 
8508  Полка-корзина из проволоки 400 x 530 x 120 мм 
3278  Полка-корзина из проволоки 650 x 530 x 120 мм  720, 730 
3280  Замок Abloy  
6302  Направляющие 600 x 450 мм для пекарских противней, 21 пар  720, 722 
3289  Направляющие 600 x 450 мм для пекарских противней, 42 пар  1422

ДОПОЛНИТЕЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ FuTuRe

Future C/F 722

Ножная педальПолка-корзина из проволокиПолка решетчатая из нерж. проволоки

Шкафы с ножной педалью и на колесах Внутренний свет

К шкафам Future и Future Plus можно 
подобрать различное дополнительное 
оборудование. Например, шкаф обо-
рудованный колесами, значительно 
облегчит уборку помещения. А ножная 
педаль может быть незаменима при от-
крывании дверцы, если обе руки заня-
ты.
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ШКАФЫ ОХЛАЖДЕНИЯ И ЗАМОРОЗКИ, ШКАФЫ ХОЛОДИЛЬНЫЕ  
МНОГОФУНКЦИОНАЛЬНЫЕ

DC/DF 722 R/R

ШКАФЫ ДЛЯ ОХЛАЖДЕНИЯ И МОРОЗИЛЬНЫЕ DC И 
DF  
Шкафы DC и DF подходят для охлаждения/заморозки и для холод-
ного хранения/хранения в замороженном виде. 
• расположенные по бокам каналы для воздуха эффективно 
  переносят его к продуктам, находящимся на полках из нержа- 
  веющей стали.   
• в комплект поставки шкафов DC и  DF входит 4 полки из  
  нержавеющей стали.
• мощность расчитана на толщину слоя  50 мм
• закругленные края, полки и их держатели легко снимаются
• „тропический” агрегат, работающий при +43°C окр. воздуха
• теплоизоляция из полиуретана толщиной 60 мм  
• хладагент и изолирующий материал не содержат CFC / HCFC  
• регулируемые опоры высоты

МНОГОФУНКЦИОНАЛЬНЫЕ ХОЛОДИЛЬНЫЕ ШКА-
ФЫ DCF/CF  
Благодаря своей многофункциональности шкафы DCF/CF по-
дойдут для профессиональной кухни любого типа. 
• функции верхнего отделения: холодное хранение и охлажде- 
  ние (DC) после охлаждения  переходит к холодному хранению;   
  диапазон температуры верхней части для хранения +1…+12°C
• функции нижнего отделения: хранение в замороженном виде/ 
 заморозка (DF) после заморозки переходит к  хранению в  
  замороженном виде; диапазон температуры нижней части для  
  хранения -18…-26°C
• отделения имеют отдельные холодильные агрегаты и цифро- 
  вые панели управления  

Наим. товара  Модель  Охлаждение 4 час 1)  Охлаждение 90 мин. 2)  Превращение в лед 24 час
  +60 ... +6°C  +70 ... +3°C  +0 ... -18°C
Охладительные шкафы:
5709  DC 520 P/R  40 кг  12 кг 
5712  DC 520 R/R  40 кг  12 кг 
5711  DC 720 P/R  50 кг  18 кг
5713  DC 720 R/R  50 кг  18 кг 

Морозильные шкафы:
5714  DF 520 P/R    60 кг 
5715  DF 520 R/R    60 кг 
5716  DF 720 P/R    80 кг 
5717  DF 720 R/R    80 кг 

Шкаф для охлаждения / заморозки + морозилка для хранения:
17793  DC/DF 722 R/R  37 кг  12 кг  50 кг

1) толщина слоя 50 мм  2) толщина слоя 25 мм

Наим. товара  Модель  Размеры мм  Объем   Электроподключение  
    230 В 1~ кВт 
Охладительные шкафы:
5709  DC 520 P/R  600 x 700 x 2030  368  0,75
5712  DC 520 R/R  600 x 700 x 2030  368  0,75
5711  DC 720 P/R  850 x 700 x 2030  561  0,91
5713  DC 720 R/R  850 x 700 x 2030  561  0,91

Морозильные шкафы:
5714  DF 520 P/R  600 x 700 x 2030  368  0,91
5715  DF 520 R/R  600 x 700 x 2030  368  0,91
5716  DF 720 P/R  850 x 700 x 2030  561  0,97
5717  DF 720 R/R  850 x 700 x 2030  561  0,97

Охладительный/морозильный + морозильный шкаф:
17793  DC/DF 722 R/R  730 x 815 x 2030  220 + 240  2,2

P/R = порошковая термоокраска, внутренняя поверхность из нерж. стали, R/R = внутренняя и наружная поверхность из нерж. стали

DC 520

ШКАФЫ БЫСТРОГО ОХЛАЖДЕНИЯ  
И ШОКОВОй ЗАМОРОЗКИ GB  

Шкафы быстрого охлаждения GBC и шкафы шоковой заморозки 
GBF предназначены для кухонь, где потребности охлаждения и 
заморозки невелики. Время работы шкафов можно запрограм-
мировать с помощью таймера и датчика внутренней температу-
ры.
• вместимость: см. таблицу (расстояние между направляющими  
  60 мм)
• эффективная циркуляция и воздухообмен
• цифровая панель управления
• 3 программы охлаждения и заморозки 
• датчик температуры продукта как стандартная опция (время  
  можно программировать)
• направляющие снимаются на время мойки
• „тропический” агрегат, работающий при +43°C окр. воздуха
• хладагент и изол. материал не содержат CFC / HCFC  
• автоматическое оттаивание и испарение талой воды
• наружняя и внутряя панели из нержавеющей стали
• регулируемые опоры

Наим. Товара  Модель  Рельсы  Быстрое охлаждение  Быстрая заморозка  
   +70 ... +3 °C  +70 ... - 18 °C 

Шкафы быстрого охлаждения:
18770  GBC-5G  5 x GN 1/1  11 kg 
18771  GBC-7G  7 x GN 1/1  18 kg 

Шкафы быстрого охлаждения/шоковой заморозки:
18772  GBF-5G  5 x GN 1/1  11 кг  7,2 кг 
18773  GBF-7G  7 x GN 1/1  18 кг  11 кг

Наим. Товара  Модель  Размеры мм  Электроподключение
   230V 1~ kW 

Шкафы быстрого охлаждения:
18770  GBC-5G  800 x 700 x 850  0,6 
18771  GBC-7G  800 x 830 x 1110  0,9 

Шкафы быстрого охлаждения/шоковой заморозки:
18772  GBF-5G  800 x 700 x 850  0,7 
18773  GBF-7G  800 x 830 x 1110  1,2

GBC-5G

GBF-7G

ШКАФЫ БЫСТРОГО ОХЛАЖДЕНИЯ И ШОКОВОй ЗАМОРОЗКИ SilveR

• верхние и нижние границы температур можно регулиро-
вать, сигнал о помехах, оптический/ акустический сигнал 
температуры, порт для подключения к серии RS-485  

• остальные характеристики как у шкафов DC/DF 
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ХОЛОДНЫЕ, МОРОЗИЛЬНЫЕ  И СРЕДНЕТЕМПЕРАТУРНЫЕ КАМЕРЫ

КАМЕРЫ ХОЛОДНЫЕ, МОРОЗИЛЬНЫЕ  И СРЕДНЕ-
ТЕМПЕРАТУРНЫЕ

Ассортимент предлагаемых холодных и морозильных  камер 
очень широк. Кроме представленных моделей можно заказать 
специальные или модели заданных размеров. Кроме этого – 
модели для подключения к централизованному холодильному 
агрегату.

• диапазон температуры холод. камер  +2 ... +12 °C
• диапазон температуры мороз. камер  -18 ... -22 °C
• агрегат эффективно вырабатывает холод; нужная температура 
   достигается быстро даже после частого открывания дверей  
• высокопроизводственный агрегат с высоким КПД
• новый, звукоизолированный агрегат на  50% тише, чем в  
  предыдущих моделях
• агрегат мощнее, но экономичнее: потребление на  25% мень- 
  ше, чем в  предыдущих моделях
• панель управления HACCP : цифровой экран температуры,  
  можно задать максимальную и минимальную температу- 
  ры, звуковые сигналы через заданное время, оптический/ 
  aкустический сигнал температуры, RS-485 -подключение
• сигнал необходимости очистки фильтра испарителя агрегата  
• крепкие полки из одобренного для продуктов пластика вы- 
  держивают   70 кг/м или 280 кг/м; в стандартном комплекте:  
  4 пластиковых полки,   модули можно мыть в машине, система 
  полок крепится на стенках
• элементы на замках для исключения щелей между элементами
• изоляция из полиуретана 80 мм не содержит CFC и  HCFC   
• высота 2100 мм
• внутреннее освещение
• подключение штепсельной вилкой, элемент агрегата можно  
  расположить в переднем правом или левом углу камеры   
• сторону крепления двери можно менять (в угловых дверях -  
  нет)
• в морозильных камерах обогрев уплотнителя дверной короб- 
  ки
• автоматическое оттаивание и испарение талой воды
• мощный замок Rondo, можно открыть изнутри
• наружные и внутренние пластины из белых стальных пластин  
  наруж. и внутр.панели потолка из стали горячего цинкования
• пол из сверхпрочной водонепроницаемой нескользкой  
  фанеры  

Как дополнительное оборудование можно заказать:
• камеры 0 °C, диапазон температуры +2 ... +2 °C, для рыбы и  
  мяса
• модели с подключением к центральному холоду
• толщина элементов 100 мм
• высота 2400 мм
• полки из стальных панелей
• нижний резиновый уплотнитель двери (камера без элемента  
  пола)
• подставки для заезда

ХОЛОДНЫЕ И МОРОЗИЛЬНЫЕ ШКАФЫ SilveR 

Серия Silver предназнечена для серьезной профессиональной 
эксплуатации. Расположенный на крыше шкафа „тропический” 
холодильный агрегат способен работать при температуре окру-
жающей среды +43°C.  Наружное и внутреннее покрытие из не-
ржавеющей стали.

• в основных моделях сплошная дверь, в моделях G  
  из стекла
• диапазон температуры холод. шкафов  -2°C … +8°C
• диапазон температуры мороз. шкафов -10°C … -25°C
• точный электронный цифровой контроль термостата  
• автоматическое оттаивание и испарение талой воды
• общий объем камер указан в названии модели:  
  (например, SC700 – 700 литров)
• 3 решетчатых полки
• дверь с замком
• внутренний свет (в моделях 700 и 1400)
• мощный корпус шкафа из литого полиуретана 
• высококачественная теплоизоляция
• хладагент и изол. материал не содержат CFC / HCFC  
• высота опор регулируется

Наим. товара  Модель  Размеры мм  Объем   Электроподключение  
   литров  230 В 1~ кВт
Холодные шкафы
12421  Silver SC400  600 x 600 x 1900  400  0,3
12422  Silver SC700  720 x 800 x 2120  700  0,4 
2423  Silver SC1400  1440 x 800 x 2120  1400  0,5

Морозильные шкафы
12424  Silver SF400  600 x 600 x 1900  400  0,4
12425  Silver SF700  720 x 800 x 2120  700  0,6
12426  Silver SF1400  1440 x 800 x 2120  1400  0,60

Холодные и морозильные шкафы со стекл. дверцами  
18766  Silver SC700G  760 x 840 x 2280  700  0,3
18767  Silver SC1400G  1480 x 840 x 2280  1400  0,4
18768  Silver SF700G  760 x 840 x 2280  700  0,5
18769  Silver SF1400G  1480 x 840 x 2280  1400  0,8

SC 700G

SC 1400

ХОЛОДНЫЕ И МОРОЗИЛЬНЫЕ ШКАФЫ SilveR
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 ХОЛОДНЫЕ, МОРОЗИЛЬНЫЕ  И  СРЕДНЕТЕМПЕРАТУРНЫЕ КАМЕРЫ 

Наим.  Модель  Размеры мм  Электроподключение 
товара    230 В 1~ кВт

Холодные камеры
3030  1209C  1200 x 900  0,7
2713  1212C  1200 x 1200  0,7
3761  1215C  1200 x 1500  0,7
1603  1218C  1200 x 1800  0,7
18434  1309C  1300 x 900  0,7
18435  1312C  1300 x 1200  0,7
18436  1315C  1300 x 1500  0,7
18437  1318C  1300 x 1800  0,7
18438  1321C  1300 x 2100  0,7
3132  1512C  1500 x 1200  0,7
18439  1513C  1500 x 1300  0,7
2009  1515C  1500 x 1500  0,7
3041  1518C  1500 x 1800  0,7
3381  1521C  1500 x 2100  0,7
4012  1524C  1500 x 2400  0,7
2008  1812C  1800 x 1200  0,7
1886  1815C  1800 x 1500  0,7
2100  1818C  1800 x 1800  1,0
4616  1821C  1800 x 2100  1,0
4013  1824C  1800 x 2400  1,0
3637  1827C  1800 x 2700  1,0
18440  2113C  2100 x 1300  0,7
3322  2115C  2100 x 1500  0,7
3161  2118C  2100 x 1800  1,0
3126  2121C  2100 x 2100  1,0
3992  2124C  2100 x 2400  1,0
3127  2127C  2100 x 2700  1,0
3152  2130C  2100 x 3000  1,0
3123  2415C  2400 x 1500  1,0
3273  2418C  2400 x 1800  1,0
3153  2421C  2400 x 2100  1,0
3154  2424C  2400 x 2400  1,0
8321  2427C  2400 x 2700  1,0
3155  2430C  2400 x 3000  1,0
3160  2718C  2700 x 1800  1,0
8323  2721C  2700 x 2100  1,0
3164  2724C  2700 x 2400  1,0
3166  2727C  2700 x 2700  1,0
7590  2730C  2700 x 3000  1,0
7988  3018C  3000 x 1800  1,0
3168  3021C  3000 x 2100  1,0
3172  3024C  3000 x 2400  1,0
3175  3027C  3000 x 2700  1,0
8156  3030C  3000 x 3000  1,0

Наим.  Модель  Размеры мм  Электроподключение 
товара    230 В 1~ кВт

Морозильные камеры
7566  1209F  1200 x 900  1,0
5259  1212F  1200 x 1200  1,0
4975  1215F  1200 x 1500  1,0
7567  1218F  1200 x 1800  1,0
18448  1309F  1300 x 900  1,0
18449  1312F  1300 x 1200  1,0
18450  1315F  1300 x 1500  1,0
18451  1318F  1300 x 1800  1,0
18452  1321F  1300 x 2100  1,0
6375  1512F  1500 x 1200  1,0
18453  1513F  1500 x 1300  1,0
1705  1515F  1500 x 1500  1,0
1982  1518F  1500 x 1800  1,0
3091  1521F  1500 x 2100  1,0
2010  1812F  1800 x 1200  1,0
5550  1815F  1800 x 1500  1,0
2101  1818F  1800 x 1800  1,5
7538  1821F  1800 x 2100  1,5
6125  1824F  1800 x 2400  1,5
3641  1827F  1800 x 2700  1,5
18454  2113F  2100 x 1300  1,5
7332  2115F  2100 x 1500  1,5
3176  2118F  2100 x 1800  1,5
6381  2121F  2100 x 2100  1,5
4010  2124F  2100 x 2400  1,5
3181  2127F  2100 x 2700  1,5
3187  2130F  2100 x 3000  1,5
3728  2415F  2400 x 1500  1,5
3731  2418F  2400 x 1800  1,5
4936  2421F  2400 x 2100  1,5
4011  2424F  2400 x 2400  1,5
3188  2427F  2400 x 2700  1,5
4088  2430F  2400 x 3000  1,5
3189  2718F  2700 x 1800  1,5
3190  2721F  2700 x 2100  1,5
3191  2724F  2700 x 2400  1,5
3192  2727F  2700 x 2700  1,5
3202  2730F  2700 x 3000  1,5
3203  3018F  3000 x 1800  1,5
3214  3021F  3000 x 2100  1,5
3217  3024F  3000 x 2400  1,5
3219  3027F  3000 x 2700  1,5
8258  3030F  3000 x 3000  1,5

Наим. товара  Модель  Размеры мм  Электроподключение  
   230 В 1~ кВт
Камеры 0 °C
 
3341  1209M  1200 x 900  0,9
3342  1212M  1200 x 1200  0,9
3348  1215M  1200 x 1500  0,9
3349  1218M  1200 x 1800  0,9
18441  1309M  1300 x 900  0,9
18442  1312M  1300 x 1200  0,9
18443  1315M  1300 x 1500  0,9
18444  1318M  1300 x 1800  0,9
18445  1321M  1300 x 2100  0,9
3350  1512M  1500 x 1200  0,9
18446  1513M  1500 x 1300  0,9
3351  1515M  1500 x 1500  0,9
3352  1518M  1500 x 1800  0,9
3353  1521M  1500 x 2100  0,9
3358  1524M  1500 x 2400  0,9
3362  1812M  1800 x 1200  0,9
3366  1815M  1800 x 1500  0,9
3367  1818M  1800 x 1800  1,4
3368  1821M  1800 x 2100  1,4
3378  1824M  1800 x 2400  1,4
3385  1827M  1800 x 2700  1,4
18447  2113M  2100 x 1300  1,4
3386  2115M  2100 x 1500  1,4
3387  2118M  2100 x 1800  1,4
3389  2121M  2100 x 2100  1,4
3390  2124M  2100 x 2400  1,4
3391  2127M  2100 x 2700  1,4
3392  2130M  2100 x 3000  1,4
3393  2415M  2400 x 1500  1,4
3394  2418M  2400 x 1800  1,4
3415  2421M  2400 x 2100  1,4
3416  2424M  2400 x 2400  1,4
18734  2427M  2400 x 2700  1,4
3424  2430M  2400 x 3000  1,4
3425  2718M  2700 x 1800  1,4
3426  2721M  2700 x 2100  1,4
3427  2724M  2700 x 2400  1,4
3435  2727M  2700 x 2700  1,4
3436  2730M  2700 x 3000  1,4
3437  3018M  3000 x 1800  1,4
3438  3021M  3000 x 2100  1,4
3440  3024M  3000 x 2400  1,4
3441  3027M  3000 x 2700  1,4
3442  3030M  3000 x 3000  1,4

Наим.   Модель  Размеры мм  Электроподключение 
товара   230 В 1~ кВт

Дополнительное оборудование для камер
18455  укорачивание двери + двойной нижний резиновый  
 уплотнитель 
18456  Дверь 900 мм (ширина камеры мин. 1800 мм)
18457  Вторая дверь 700 мм для сквозного прохода  
 (ширина камеры мин. 1500 мм)
18458  Подставка для заезда из алюминия.

Эффективное использование площади

Замки на дверях являются стандартным оборудова-
нием

Систему полок легко содержать в чистоте
! Полки Camshelving  

и системы Cambro  
на стр. 168
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Стр.  279

Стр.  271

Стр.  293

Стр. 221
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ПАРОКОНВЕКТОМАТЫ   DIETA COMBI CEX

AuTOCOOkIng SySTEM

Программа AutoCookingSystem – это автоматическая программа 
приготовления пищи в печах с циркуляцией воздуха  Dieta Combi 
CEX. Пользователь выбирает в меню выбора ACS желаемый тип 
блюда, решает, какой результат он хочет получить, а остальную 
работу доверяет печи. Программы AutoCookingSystem - это ре-
зультат работы технологов, создавшизоптимальные режимы и 
необходимые программы для приготовления пищи по величиам 
температуры, влажности и времени приготовления печей CEX. 
 
LEARn - ПРОГРАММИРОВАНИЕ

При использовании самообучающегося программирования 
LEARn, пароконвектомат CEX контролирует нормальное приго-
товление пищи. Оставшийся в памяти LEARn понравившийся ре-
цепт можно сохранить, как одну из изустойчивой200 программ 
приготовления на русском языке. Также и автоматические про-
граммы приготовления ACS можно сохранять и изменять с по-
мощью функции  LEARn.

КОНТРОЛь зА ВЛАжНОСТью CLIMAPERfECT  

ClimaPerfect – функция контроля за влажностью – измеряет 
влажность воздуха в камере печи. Она учитывает теряемое про-
дуктом количество влажности и регулирует производимую пе-
чью влажность   ClimaPerfect. Независимо от степени заполнения 
печи продукты достигают степень обработки необходимого ка-
чества. Функция ClimaPerfect уменьшает потерю веса продукта и 
сокращает время его приготовления.

230 ПРОГРАММ ПРИГОТОВЛЕНИя ПИЩИ

В памяти программ CEX есть 150 программ приготовления пищи 
на русском языке. Кроме этого есть 50 свободных мест для 
10-этапных и 30 свободных мест для 30-этапных  любимых ре-
цептов. Программы могут включать все основные функции печи, 
такие как регулировка влажности, скорость вентилятора, осту-
жение камеры печи и т.д.

СИСТЕМА AuTO COOkIng РАбОТАЕТ ТАК:
1. Выберите тип блюда:  

”жаркое” или ”Рыба” или 
”Штучный продукт” или ”Птица”

2. Уточните его характеристики:  
”Мясо белое / темное” или ”Крупная / мелкая птица”

3. Определите степень готовности и  подрумяненности 
поверхности, например, ”Средне-темная корочка” или 
например, ”Розовая”

В конце нажмите START – приготовление начинается. ACS 
приготовит выбранное вами блюдо желаемым образом.

TEMPfAn: 4 СТЕПЕНИ ОбдУВА

Техника Tempfan регулирует скорость вентилятора в соответ-
ствии с автоматически выбранной температурой и скоростью 
вращения вентилятора. Скоростей 4: две для низкизи две для 
высокизтемператур. 

 
ROAST&HOLDjADELTA-T

Roast&Hold – это программа приготовления при низкизтемпе-
ратурах.  При этом корочка продукта сначала подрумянивается 
при более высокой температуре, а затем процесс переходит на 
тушение блюда. Потеря веса продукта незначительна, но в ре-
зультате блюдо получается сочным внутри. При использовании 
программы Delta-T температура в камере увеличивается и регу-
лируется в зависимости от внутренней температуры продукта.  

дАТчИКИ DuOPERfECT 

датчиков внутренней температуры продукта DuoPerfect два, у 
обоиз- четыре точки измерения температуры. Печь CEX посред-
ствам датчиков DuoPerfect контролирует готовность продук-
та по всей его глубине. для датчиков можно назначить разные 
температуры, тогда в печи качественно и точно можно готовить 
одновременно продукты разной величины. датчики внутренней 
температуры продукта DuoPerfect корректируют пользователя 
в ситуациях ошибочного выбора устнавленной программы.

COOLPERfECT

Печи Dieta Combi CEX остывают до +200...+100°C всего за две 
минуты без открывания двери. Охлаждение может быть также и 
частью программы приготовления.

ПРОГРАММЫ РЕГЕНЕРАцИИ

В печах CEX есть 5 программ повторного нагревания: 
 1. Подогревание готового блюда 1 (a la carte) 
 2. Подогревание готового блюда 2 (для банкетов и т.д) 
 3. Подогревание емкости для жаркого 
 4. gn-подогрев/овощи
 5. gn- подогрев/мясо

В памяти печи CEX легко найти желаемый рецепт. Понятные названия 
блюд на русском языке ускоряют работу пользователей и обеспечивают 
популярность программ.

ПЕчИ  DIETA COMBI CEX

Точная регулировка температуры. Эко-
номит электроэнергию.

 Программы мойки экономят воду и 
химические средства.

LIBRARy

MEnu SELECTIOn

COOkBOOk
AuTO COOkIng SySTEM
ACTIВITy
WASH PROgRAMS
SPECIAL PROgRAMS
SPECIAL ACTIВITy
SETTIngS
LAnguAgE
PROgRAMMIng
SERВICE PHOnE

RETuRn                ВIERITÄ                  ВALITSE

AuTO COOkIng SySTEM

MEnu SELECTIOn

ROASTS
STEAkS, CuTLETS
POLTRy
fISH

RETuRn                ВIERITÄ                  ВALITSE

AuTO COOkIng SySTEM

ROASTS         ACS

LIgHT MEAT
MEDIuM CRuST 
ROSA

PROBE WHITE.             ASETuS

    55°C         65°C

READy
   
      CHAngE

AuTO COOkIng SySTEM

SAВE PROgRAM?

yES

nO

ВEAL ROAST, ROSA

READy
   
      CHAngE

COOkBOOk

MEnu SELECTIOn

BEEf
PORk
ВEAL
MuTTOn
gAME
POLTRy
fISH
ВEgETABLES
SIDE DISHES
OTHER fOOD
BAkERy
DESSERTS
COnfITuRE

RETuRn                SCROLL                  SELECT
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AuTOCORRECT:

Если результат программы приготовления не соответствует 
ожиданиям, блюдо можно исправить командой ”finishing” 
изменением функции  AutoCorrect: 
Высвечивается:  Темнее? 
 Светлее? 
 Сочнее? 
 Суше?

AutoCorrect автоматически изменяет программу для нужно-
го результата.  

COLORLOgIC
цветная панель подсказывает пользавателю дальнейшие 
действия ColorLogic, обучает пользователя. Сделанный вы-
бор светится красным, а еще не назначенный выбор – зеле-
ным светом. Порядок выбора функций свободный. Кроме 
цветов на экране панели есть текст на русском языке.

CLEAnPAnEL МОжНО МЫТь ВОдОй
Стеклокерамическая панель управления CleanPanel прошла 
годы практическизиспытаний на профессиональных кухнях. 
Панель с кнопками защищены специальным покрытием, 
устойчивым к стиранию.    

ПРОГРАММЫ МОйКИ TuRBODRIВE 
1. Очистка полосканием (10 мин)
2. Легкая мойка 1, химическая (10 мин)
3. Легкая мойка 2, химическая (20 мин)
4. Нормальная мойка, химическая (40 мин)
5. Интенсивная мойка, химическая (60 мин)
Моющее средство дозируется автоматически. жестко за-
крепленный, изготовленный из устойчивой нержавеющей 
стали вращающийся распылитель с фарсунками не мешает 
посуде или тележкам.  Программу завершают автоматиче-
ское полоскание и сушка. 

ЭКОНОМИчНОЕ 3-х СЛОйНОЕ зАЩИТНОЕ 
СТЕКЛО 
даже при долгом приготовлении продуктов при +200°C., 
температура поверхности 3-х слойного защитного стекла не 
привышает +51°C. Стекло не обжигает рук пользователя. Все 
кнопки управления находятся под стеклокерамической па-
нелью, устойчивой к стиранию. Панель водонипроницаема.

хАРАКТЕРИСТИКИ DIETACOMBICEX 
•	 автоматические	программы	приготовления	

AutoCookingSystem
•	 контроль	влажности	ClimaPerfect,	измерение	и	регулиров-

ка
•	 контроль	TempFan	скорости	вентилятора,	2	+	2	скорости
•	 2	датчика	внутренней	температуры	продукта	DuoPerfect,	4	

точки измерения на каждом датчике
•	 Программа	низкизтемператур	Roast&Hold	
•	 Программа	низкизтемператур	Delta-T	
•	 Быстрое	охлаждение	CoolPerfect	:	+200	...	+100°C/2	мин.
•	 Программирование	LEARN	с	самообучением
•	 150	готовых	программ	на	русском	языке
•	 50	свободных	мест	для	10-этапных	программ
•	 30	свободных	мест	для	30-	этапных	программ
•	 Выбор	12	популярных	программ	(HighRunner)
•	 4	варианта	исправления	программы	AutoCorrect	:	
 1. Темнее? 
 2. Светлее? 
 3. Сочнее? 
 4. Суше?
•	 5	программ	регенерации:	
 1. подогрев тарелок 1 (короткий) 
 2. подогрев тарелок 2 (долгий) 
 3. подогрев порций на противне 
 4. gn-подогрев / овощи
 5. gn-подогрев / мясо
•	 основные	программы	:	
 - сухое выпекание
 - влажное выпекание
 - паровая варка 
 - программы низкизтемператур
•	 регулировка	температур	+20	...	+300°C
•	 таймер	0...120	мин	+	постоянный
•	 ручное дополнительное увлажнение
•	 клапан	удаления	влажности
•	 двухцветная	обучающая	ColorLogic	панель	управления
•	 язык	панели	русский
•	 кнопки	быстрого	выбора
•	 5	программ	TurboDriВe	по	степени	загрязнения
•	 стеклокерамическую	панель	CleanPanel	можно	мыть	водой
•	 автоматич.	удаления	накипи	с	парообразователя
•	 автоматич.	полоскание	парообразователя
•	 диагностика	обслуживания
•	 3-х	слойное	защитное	стекло
•	 галогеновое	освещение	камеры	печи
•	 2-х	функционная	блокировка	двери	
•	 в	моделях	106,	110	и	120	GN	1/1,	1/2	и	1/3	установка	посуды	

прямо на рельсы 
•	 округленная,	бесшовная,	гигиеничная	камера	печи
•	 блокировка	панели	
•	 немецкое	качество

ПЕчИ DIETA COMBI CEX

Наим.товара  Модель  Размеры мм  Наполнение посудой GN 2)  Электроподключение
   1/1–65  1/1–40  400В 3~ кВт
6965  106 CEX  950 x 810 x 725  5  6  10 
8139  110 CEX  950 x 810 x 965  9  10  19 
8020  120 CEX 1)  950 x 810 x 1810  15  20  37 
8021  220 CEX 1)  1200 x 930 x 1810  30  40  62 

1) тележка с направляющими не входит в комплект поставки – см. тележки и др. оборудование на стр. 226–227
2) в серии – различные направляющие для gn, для различных профилей эксплуатации. 

Внимание! Дополнительное оборудование на стр. 227
На переднем плане Dieta Combi CEX 106, на 
заднем – CEX 110

На верхнем снимке печи Dieta Combi CEX , внизу ряд печей CEX 120.
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задайте машине, программы приготовления. закрепите датчики 
DuoPerfect в продукт и включите печь – автоматическая программа 
приготовления ACS позаботится об остальном.

LEARn И AuTOCOOkIng SySTEM
Функция LEARn облегчает программирование, сохраняет ре-
цепт, появившийся в процессе приготовления. Его можно запом-
нить как одну из изустойчивой200 программ приготовления на 
английском языке для дальнейшего использования. 

AutoCookingSystem - это автоматическая программа приготов-
ления, специально разработанная с учетом такизпараметров 
как температура, влажность, время и т.д. Пользователю остается 
только выбрать из изустойчивойменю ACS желаемый вид про-
дукта и назначить характеристики конечного результата, а ACS 
позаботится об остальном.

TEMPfAn: 4 СТЕПЕНИ ОбдУВА
Техника Tempfan регулирует скорость вращения вентилятора в 
соответствии с автоматически выбранной температурой и мощ-
ностью вентилятора. Скоростей 4: две для низкизи две для высо-
кизтемператур. 

дАТчИКИ DuOPERfECT 
датчиков внутренней температуры продукта DuoPerfect два, у 
обоизчетыре точки измерения температуры, посредствам чего 
контролируется готовность продукта по всей его глубине. для 
датчиков можно назначить разные температуры, например, для 
двух различных продуктов. 

100 ГОТОВЫх ПРОГРАММ
В памяти печи CEP можно сохранить 100 10-ти этапных программ 
любимых рецептов. Функция LEARn помогает пользователю вы-
брать необходимые программы . 

ПРОГРАММЫ РЕГЕНЕРАцИИ
В печи CEP есть две программы подогрева: 
 1. Подогрев тарелок
 2. Подогрев gn-посуды

COLORLOgIC
цветная панель ColorLogic обучает пользователя. Сделанный 
выбор светится красным, а еще не назначенный выбор – зеле-
ным светом.

бЫСТОЕ ОхЛАждЕНИЕ
Dieta Combi CEP охлаждает камеру до +200...+100°C всего за 2 
минуты. дверца может быть открыта или закрыта при охлажде-
нии.

CLEAnPAnEL МОжНО МЫТь ВОдОй
Стеклокерамическая панель управления CleanPanel прошла 
годы практическизиспытаний на профессиональных кухнях. Все 
кнопки управления находятся под стеклокерамической пане-
лью, устойчивой к стиранию. Панель водонипроницаема.

ПРОГРАММЫ МОйКИ CEP TD 
(Рассмотрите программу мойки 5 TurboDriВe на предыдущем 
развороте.) Моющее средство дозируется автоматически. жест-
ко закрепленный, изготовленный из устойчивой нержавеющей 
стали вращающийся распылитель с фарсунками не мешает по-
суде или тележкам. Программу завершают автоматическое по-
лоскание и сушка. 

3-х СЛОйНОЕ зАЩИТНОЕ СТЕКЛО ЭКОНОМИТ
Температура поверхности 3-х слойного защитного стекла всего 
+51°C даже после долгово приготовления при +200°C. Стекло 
не обжигает рук пользователя. Кроме этого, термоизолирован-
ное 3-х слойное стекло дверцы передает в помещение на 35% 
меньше энергии, чем 2-х слойное.

хАРАКТЕРИСТИКИ DIETACOMBICEP 
•	 автоматические	программы	приготовления	ACS	
•	 4	TempFan	скорости	вентилятора	
•	 2	датчика	внутренней	температуры	продукта	DuoPerfect,	

4 точки измерения на каждом датчике
•	 Быстрое	охлаждение	CoolPerfect	:	+200	...	+100°C	/	2	

мин.
•	 Программирование	LEARN	с	самообучением
•	 100	готовых	10-этапных	программ	на	русском	языке
•	 2	программы	регенерации:	
 1. подогрев тарелок 
 2. подогрев gn-посуды
•	 основные	программы	:	
 - сухое выпекание / влажное выпекание / паровая 

варка / программы низкизтемператур (сухая и влажная) 
/ пар низкой температуры

•	 язык	панели	нарусском	языке
•	 двухцветная	обучающая	ColorLogic	панель	управления
•	 5	программ	TurboDriВe	по	степени	загрязнения	(CEP	TD)
•	 стеклокерамическую	панель	CleanPanel	можно	мыть	

водой
•	 автоматическое	удаление	накипи	с	парообразователя
•	 автоматическое	полоскание	парообразователя
•	 диагностика	обслуживания
•	 3-х	слойное	защитное	стекло
•	 галогеновое	освещение	камеры	печи
•	 2-х	функционная	блокировка	двери	
•	 в	моделях	106,	110	и	120	GN	1/1,	1/2	и	1/3	установка	по-

суды прямо на рельсы 
•	 округленная,	бесшовная,	гигиеничная	камера	печи
•	 регулировка	температур	+20	...	+300°C
•	 таймер	0...120	мин	+	постоянный
•	 ручное	дополнительное	увлажнение
•	 клапан	удаления	влажности
•	 блокировка	панели	
•	 немецкое	качество

ПЕчИ DIETA COMBI CEP

Наим.товара  Модель  Размеры мм  Наполнение посудой gn 2  Электроподклюение
   1/1-65  1/1-40  400В 3~ кВт
7960  106 CEP  950 x 810 x 725  5  6  10 
7848  106 CEP-TD  950 x 810 x 725  5  6  10 
7961  110 CEP  950 x 810 x 965  9  10  19 
7849  110 CEP-TD  950 x 810 x 965  9  10  19 
7959  120 CEP 1)  950 x 810 x 1810  15  20  37 
6964  120 CEP-TD 1)  950 x 810 x 1810  15  20  37 
7962  220 CEP 1)  1200 x 930 x 1810  30  40  62 
7891  220 CEP-TD 1)  1200 x 930 x 1810  30  40  62 

1) тележка с рельсами-направителями не входит в комплект поставки – см. тележки и др. оборудование на стр. 226-227
2) в серии – различные рельсы для gn, для различных профилей эксплуатации. 

Внимание! Дополнительное оборудование на стр. 227

ПЕчИ DIETA COMBI CEP

Стол-основание для печей 
Dieta Combi CEP TD 110, 
DC 72 

Печи Dieta Combi CEP TD 220

! GN-посуда на стр. 174. Рукавицы для 
работы с печью на стр. 329

Точная регулировка температуры. Эко-
номит электроэнергию.

Программы мойки экономят воду  
и химические средства.

MEnu
AuTO COOkIng SySTEM

COOkBOOk
AuTO COOkIng SySTEM
OPERATIOn
WASH PROgRAMS
SPECIAL PROgRAMS
SPECIAL OPERATIOnS
SETTIngS
LAnguAgE
PROgRAMMIng
SERВICE PHOnE

AuTO COOkIng SySTEM
ROASTS

ROASTS
STEAkS, CuTLETS
POLTRy
fISH
LIgHT MEAT
DARk MEAT 
LIgHT CRuST
MEDIuM CRuST PInTA
DARk CRuST 
RARE
ROSA
WELL DOnE
SOfT

ROSA
LEARn

ROASTS
DARk MEAT
DARk CRuST
ROSA
LEARn

SAВE?
BEEf ROAST

ROASTS
DARk MEAT
DARk CRuST
ROSA
LEARn
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DIETA COMBI 
ПЕчИ XPERT 

27 ГОТОВЫх ПРОГРАММ 
В памяти печей XPERT сохранено 22 10-ти этапных программ для 
наиболее популярных рецептов. Кроме них, в программе есть 5 
мест для сохранения своизрецептов. Все программы можно из-
менять. Вся информация панели на русском языке.

TEMPfAn: 2 ОбдУВА
Техника Tempfan автоматически регулирует скорость вентиля-
тора на основании выбранной температуры. Скоростей две: для 
низкизи высокизтемператур.

дАТчИКИ DuOPERfECT 
В датчиках внутренней температуры DuoPerfect есть четыре точ-
ки измерения, благодаря которым печь контролирует процесс 
приготовления.

ПРОГРАММА РЕГЕНЕРАцИИ
В печи XPERT есть программа повторного нагрева, которая авто-
матически повторяется при закрытии дверцы. 

COLORLOgIC
цветная панель управления ColorLogic обучает пользователя. 
Сделанный выбор светится красным, а еще не назначенный вы-
бор – зеленым светом.

бЫСТОЕ ОхЛАждЕНИЕ
Dieta Combi CEP охлаждает камеру до +200...+100°C всего за 2 
минуты. дверца может быть открыта или закрыта при охлажде-
нии.

CLEAnPAnEL МОжНО МЫТь ВОдОй
Стеклокерамическая панель управления CleanPanel прошла 
годы практическизиспытаний на профессиональных кухнях. Все 
кнопки управления находятся под стеклокерамической пане-
лью, устойчивой к стиранию.   
 

АВТОМАТИчЕСКАя ПРОГРАММА МОйКИ 
Многоэтапная автоматическая программа мойки моет, полощет 
и сушит камеру печи. Моющее средство дозируется вручную  по 
звуковому сигналу. 

3-х СЛОйНОЕ зАЩИТНОЕ СТЕКЛО  
ЭКОНОМИТ
даже при долгом приготовлении продуктов при +200°C., темпе-
ратура поверхности 3-х слойного защитного стекла не привы-
шает +51°C. Стекло не обжигает рук пользователя. Кроме этого, 
термоизолированное 3-х слойное стекло дверцы передает в по-
мещение на 35% меньше энергии, чем 2-х слойное.

ПЕчИ DIETA COMBI XPERT

хАРАКТЕРИСТИКИ DIETA COMBI XPERT 
•	 22	10-ти	этапных	готовых	программы,	можно	из-

менять
•	 5	свободных	мест	для	10-ти	этапных	программ	
•	 программа	регенерации
•	 полуавтоматическая	программа	мойки,	с	ручной	

дозировкой моющего средства
•	 основные	программы	:	
 - сухое выпекание / влажное выпекание / паровая 

варка / программы низкизтемператур (сухая и 
влажная) / пар низкой температуры

•	 четыре	TempFan	скорости	обдува
•	 DuoPerfect-датчики,	четыре	точки	измерения
•	 Быстое	охлаждение	CoolPerfect	+200	...	+100°C	/	2	

мин
•	 язык	панели	русский
•	 двухцветная	обучающая	ColorLogic	панель	управ-

ления
•	 стеклокерамическую	панель	CleanPanel	можно	

мыть водой
•	 автоматич.	удаления	накипи	с	парообразователя
•	 автоматич.	полоскание	парообразователя
•	 диагностика	обслуживания
•	 3-х	слойное	защитное	стекло
•	 галогеновое	освещение	камеры	печи
•	 2-х	функционная	блокировка	двери	
•	 в	моделях	106,	110	и	120	GN	1/1,	1/2	и	1/3	установка	

посуды прямо на направляющие 
•	 округленная,	бесшовная,	гигиеничная	камера	печи
•	 регулировка	температур	+20	...	+300°C
•	 таймер	0...120	мин	+	постоянный
•	 ручное	дополнительное	увлажнение
•	 клапан	удаления	влажности
•	 блокировка	панели	

Наим.товара  Модель  Размеры мм  Наполнение посудой GN 2  Электроподключение
   1/1-65  1/1-40  400В 3~ кВт
16883  106 Xpert  950 x 810 x 725  5  6  10 
16785  110 Xpert  950 x 810 x 965  9  10  19 
16884  120 Xpert 1)  950 x 810 x 1810  15  20  37 
16885  220 Xpert 1)  1200 x 930 x 1810  30  40  62 

1) тележка с рельсами-направителями не входит в комплект поставки – см. тележки и др. оборудование на стр. 226-227
2) в серии – различные рельсы для gn, для различных профилей эксплустации. 

Внимание! Дополнительное оборудование на стр. 227

Dieta Combi XPERT 110, стол-
основание со шкафом

Dieta Combi XPERT 106, в качестве стола-
основания шкаф быстрого охлаждения

Dieta Combi XPERT 120,
Тележка для печи 120

Dieta Combi XPERT 220,
Тележка для печи 220

Dieta Combi XPERT  
панель управления

Точная регулировка температуры. Эко-
номит электроэнергию.

 Программы мойки экономят воду и 
моющие средства.
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Наим.товара  Модель

Для всех печей
11541  Решетка для курицы C42 
11540  Решетка для картофеля фри C43 
18424  gn 1/1 подставка со штырями для запекания картофеля, 28 штырей
18425  Решетка для гриля gn 1/1 
18426  Противень для запекания gn 1/1, гладкий/рифленый
Инвентарь для печей 106 
3307  Рамка направляющиздля печи C27/106 на колесах 
 (6x gn 1/1-40 или 3x gn 1/1-100) 
18419  Тепловой чехол для C32 C27/106
1631  Кассета для тарелок C30/106, 17 тарелок 
1632  Тепловой чехол для C14 C30/106 
18420  Рамка направляющиздля пекарскизпротивней C47/106 
 (для 6 x 600x400 противня) 
Инвентарь для печей 110 
3308  Рамка направляющиздля печи C28/110 на колесах + 
 (10x gn 1/1-40 или 6x gn 1/1-100) 
18421  Тепловой чехол для C33 C28/110 
1640 Кассета для тарелок C31/110, 27 тарелок
1641  Тепловой чехол для C15 C31/110 
18422  Рамка направляющиздля пекарскизпротивней C48/110  
 (10x 600x400 противня) 
Общий инвентарь для печей 106 и110 
3770  Стол-основание DC72 
1638  Основание + комплект креплений для складывания  
 C41+935 106/106- и комбинации 110/106 
1633  Передвижная тележка для C29 C27/106 или для C28/110 
1637  Комплект для смены лев./прав. стороны ручки дверцы 
4359  душ для полоскания Z475 
11539  душ для полоскания C50 со втягивающимся в корпус  
 шлангом

Наим. Товара  Модель

Инвентарь для печей 120 
3698  Тележка для печи 120/40 (30x gn 1/1-20 или 15x gn  
 1/1-40 или 
 15x gn 1/1-65 или10x gn 1/1-100)
4925  Тележка для печи 120/60 (20x gn 1/1-20 или 20x gn  
 1/1-40 или
 10x gn 1/1-65 или 10x gn 1/1-100) 
1645  Тепловой чехол C34 
1644  Тележка с кассетой для тарелок C12/120, 54 тарелки
16481  Тепловой чехол для C16 C12/120 
4967  Тепловой шкаф, конвекционный, 700 x 645 x 1935 мм,  
 230В 1~ 1,8кВт
Инвентарь для печей 220 
1646  Тележка для печи 220/90 (26x gn 1/1-65 или 13x gn  
 1/1-100) 
4494  Тележка для печи 220/60 (40x gn 1/1-20 или 40x gn  
 1/1-40 или 
 20x gn 1/1-65 или 20x gn 1/1-100) 
18423  Тепловой чехол C35/ для 220 
1647  Тележка с кассетой для тарелок C13/220, 94 тарелки 
1648  Тепловой чехол для C17 C13/ 220 2) 
Общий инвентарь для печей 120 и 220 
3882  душ для полоскания Z476 
12077  душ для полоскания 018 со втягивающимся в корпус  
 шлангом

1) Можно использовать с передвижной тележкой 1633 
2) Тепловой чехол подходит для всех рамок и кассет такого же размера 

gn-посуда, противни и решетки со стр. 286

DIETA COMBI – ИНВЕНТАРь

2 x CEP TD 106

Тележка для тарелок/чехол 
120 

Тележка для тарелок 220 Кассета для тарелок 106 чехол+ Кассета для тарелок 106

gn 1/1 решетка для курицы

Тепловой шкаф 120Передвижная тележка + 
рамка направителей 110                          

Передвижная тележка C29 + 
рамка C31110

gn 1/1 корзина для картофеля 
фри

душ со втягивающимся в корпус 
шлангом ZuB 476 помещен под 
печью

ZuB 475 душ для полоскания в 
держателе на боковой стенке 
печи

ZuB 475 удобная защелка для 
подключения печи к водопро-
воду.

Тележка для печи 120 Тележка для печи 220

Основание и комплект креплений для 
складывания C41 + 935

Тепловой чехол C35 Передвижная тележка для CE 106 
или для 110
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ПЕчИ НИзКОй ТЕМПЕРАТУРЫ

Наим.товара  Модель  Размеры мм  Макс.наполнение  Электроподключение
   GN-посуда  мясо  230В 1~ кВт
1546  500-TH-2  458 x 646 x 839  4 x gn 1/1-65  18 кг  2,75 
6116  500-TH-3  458 x 646 x 839  4 x gn 1/1-65  18 кг  2,75 
3017  750-TH-2  653 x 785 x 843  10 x gn 1/1-65  50 кг  3,30 
5212  750-TH-3  653 x 785 x 843  10 x gn 1/1-65  50 кг  3,30 
1558  767-Sk  653 x 785 x 843  7 x gn 1/1-65  50 кг  3,70 
8491  767-Sk-3  653 x 785 x 843  7 x gn 1/1-65  50 кг  3,70 

Дополнительное оборудование
18799  Полка-решетка хромированная: 500-TH 
18800  Полка-решетка хромированная: 750-TH, 767-Sk 
1728  Полка-решетка из изустойчивойнерж. стали: 500-TH 
3604  Полка-решетка из изустойчивойнерж. стали: 750-TH, 767-Sk 
7579  Решетка для окорока 750-TH, 767-Sk 
6232  Серия для складывания: 500-TH, 750-TH, 767-Sk(* 
1726  Колеса Ø 127 мм: 500-TH, 750-TH, 767-Sk 
7133  дверной замок: 500-TH, 750-TH (цена / дверь) 
18803  дверной замок 767-Sk (цена / дверь)
4171  Щепа для копчения hickory 9 кг 

(* друг на друга можно ставить только печи одинаковых размеров

500-TH-3

500-TH-2

750-TH-2

750-TH-3

ALTO-SHAAM

Alto-Shaam – это пожалуй один из изустойчивойсамых извест-
ных производителей печей с низкой температурой и оборудо-
вания для хранения продуктов. 

HALOHEAT (ТЕПЛО ПО ОКРУжНОСТИ)
Секрет приготовления пищи методом HALO HEAT – в тонкизнагре-
вательных элементах. Изтемпература поднимается максимум до 
+340°C (нормальная температура кабеля сопротивления +1000°C). 
Температуру нагревательных элементов контролирует точный 
электронный термостат. Колебания температуры приготовления 
пищи очень незначительны, поэтому влага и сочность продукта со-
храняются. 

МИНИМАЛьНАя ПОТЕРя ВЕСА
В печах низкой температуры Alto-Shaam пища готовится в за-
крытой камере, где нет сушащей циркуляции воздуха. При низ-
кой температуре из изустойчивойпищи выделяется очень мало 
влаги, даже если приготовление длится более 20 часов.

бЕз ОбдУВА И ЛИШНЕй ВЛАжНОСТИ
В течении длительного приготовления обдув иссушает продукт. 
Выделившуюся из изустойчивойнего влагу нельзя вернуть об-
ратно с помощью увлажнения. А излишнее увлажнение может 
даже ухудшить качество продукта. 
Методом приготовления пищи HALO HEAT достигается мини-
мальная потеря веса и наилучший результат без сушащего обду-
ва. чтобы постоянно поддерживалась одинаковая температура 
при открывании печи Alto-Shaam включается обогрев.

 

НИзКИй РАСхОд ЭЛЕКТРОЭНЕРГИИ
В проведенных в США тестах метод Alto-Shaam многократно 
показал себя как самый экономичный по расходу энергии на 
килограмм мяса. Alto-Shaam экономит живые деньги прежде 
всего из-за минимальной потери веса продукта и малых затрат 
электроэнергии. 

ПРОСТОЕ ПОдКЛючЕНИЕ И  
ПРОСТАя ЭКСПЛУАТАцИя
Печи Alto-Shaam не нуждаются в воде, канализации и вытяжке. 
Подключение к сети 230В1~ (постоянный ток).

Равномерность нагрева HALO HEAT достига-
ется благодаря нагревательным элементам 
расположенным по всей площади камеры.

ALTO-SHAAM
ПЕчИ COOk&HOLD 

TH-II – это традиционные печи, в которых 
температура и время регулируются выклю-
чателями. В печах III версии, оборудованных 
электронным дисплеем, есть кнопки про-
граммирования для 9 программ. Точный 
датчик внутренней температуры продукта – 
стандартное оборудование обеизмоделей. 

767-Skon – это комбинация печи низкой тем-
пературы и коптильни (холодное и горячее 
копчение)

Приборы одинаковых размеров можно ста-
вить один на другой. Также и шкафы низкой 
температуры можно соединять с печами, 
создавая „башни” Alto-Shaam (например, 
750-TH + 750-S).

Наружное и внутреннее покрытие печей – 
нержавеющая сталь. В комплект поставки 
входят колеса 89 мм.

767-Sk-3

767-Sk-2

Решетка из изустойчивойнерж. 
стали для окорока

дверной замок и ключ

! Колеса входят в стандартный комплект обо-
рудования всех печей

! Печи не нуждаются в воде, канализации 
и вытяжке. Во время использования ее 
можно задвинуть даже под стол.

Техника низкизтемператур. 
 Экономит электроэнергию.



230

ПРИГОТОВЛЕНИЕ ПИЩИ

231

КОТЛЫ И МНОГОФУНКцИОНАЛьНЫЕ КОТЛЫ

КОТЛЫ И МНОГОФУНКцИОНАЛьНЫЕ 
КОТЛЫ
Котлы предназначены для разных кухонь, поскольку доступны 
как 40 литровые котлы, так и предназначенные для промышлен-
ного производства 470 литровые котлы.

Полированные, кислотоустойчивые котлы гигиеничны и легко 
чистятся. Улучшенный температурный контроль и антипригар-
ная автоматика эффективно предотвращает пригорание пищи.
Ствол мешалки в верхней части котла Maxer Power обеспечивает 
очень высокую эффективность перемешивания (устройство за-
креплено с обеих сторон). Если мешалка не нужна, то ее можно 
вынуть из котла.

В котлах Maxer и Premier можно  выполнять перемешивание 
даже тогда, когда котел находится в наклоненной позиции.

КОТЛЫ дЛя ЛюбЫх НУжд

l  стандарт
l  поставляется по выбору

Главные особенности

Электронное управление температурой l	 l	 l	 l	 l	 l		 l	 l	 l	 l	 l
Электронное управление темп. / дисплей  l	 l	 	 l	 l	 l	 l	 l	 l	 l
быстрое меню l	 l	 l	 l	 l	 l		 l	 l	 l	 l	 l
Верхняя мешалка, скорость 10... 200         l	 l	 l
Особенно мощная мешалка, вплоть до 390 Нм         l	 l	 l
Нижняя мешалка, скорость 10... 160    l	 l	 l	 l	 l
2 вида перемешивания, 4 программы    l	 l	 l	 	 	 l
8 видов перемешивания       l	 l	 	 l	 l
Охлаждение l  l  l  l  l  l	 l	 l	 l	 l	 l
Охлаждение холодной водой  l  l   l  l  l  l	 l	 l	 l
закрытая система охлаждения 	 	 	 	 	 	 	 	 l	 	 	 l
Программирование  l	 l	 	 l	 l	 l	 l	 l	 l	 l
6 этапов прогр., память для хранения прогр.   l	 	 	 	 l	 l	 	 l	 l
Авто-Кук       l	 l	 	 l	 l
Таймер  l	 l	 	 l	 l	 l	 l	 l	 l	 l
Профили   l	 	 	 	 l	 l	 	 l	 l
HACCP память на 12 мес.    l	 	 	 	 l	 l	 	 l	 l
HACCP подключение l  l  l	 l	 l	 l	 l	 l	 l	 l	 l
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PREMIER B 

PREMIER B
ОСОбЕННОСТИ МНОГОФУНКцИОНАЛьНОГО КОТЛА 
Легко используемый комбинированный котел с мешалкой 

Основные функции: 
1. Приготовление пищи 
2. Автоматическое заполнение водой 
3. Мешалка 

•	 электронная	система	контроля	над	нагревом,	перемешиванием	и	заполнением	
водой 

•	 указания	для	быстрого	использования:	функции,	достигаемые	нажатием	одной	
кнопки 

•	 энергосберегающая	автоматическая	функция	на	1/2	работы,	а	также	функция	на	
1/4 работы 

•	 температура	с	точностью	в	1°C	на	цифровом	дисплее	
•	 максимальное	давление	-	1,5	бар,	максимальная	температура	-	128°C	
•	 готов	для	подключения	блока	самоконтроля	(имеется	возможность	установить	

позже) 
•	 мешалка,	интегрированная	в	нижнюю	часть	котла	
•	 скорости	10...	200	
•	 размешивание	в	одном	направлении	
•	 размешивание	со	сменой	направления	
•	 4	готовые	программы	размешивания:	2	медленные,	2	мощные	программы	
•	 размешивание,	также	и	в	случае	если	котел	находится	под	наклоном,	с	безопас-

ной скоростью 10...20 
•	 мешалку	легко	мыть	в	устройстве	для	мытья	котла	
•	 автоматическое	заполнение	водой,	управление	нажатием	кнопки	
•	 электрическое	опрокидывание	котла,	механические	тормоза	
•	 цельная,	легкая	крышка	из	нержавеющей	стали	
•	 крышка	легко	снимается	для	мытья	
•	 внутренняя	 часть	 котла,	 края	и	 поверхность	 крышки	выполнены	из	 кислотоу-

стойчивой стали, En 1.4436 
•	 основание	и	наружные	плоскости	котла	выполнены	из	нержавеющей	стали,	EN	

1.4301 
•	 нетто	вместимость	котла	мин.	с	40	мм	резервом	для	кипения,	DIN	18855-1	
•	 котел	быстрого	приготовления,	DIN	18855-A4	
•	 защита	воды	от	загрязнения	CA,	EN	1717	
•	 микрофильтр	в	месте	подключения	поступающей	воды,	сменные	патроны	филь-

тра 
•	 защита	от	водяных	струй	IP	X5	
•	 диагностика	
•	 дополнительные	 системы	 безопасности:	 резервный	 клапан,	 защита	 от	 сухого	

приготовления пищи, клапан отрицательного давления, граничные выключате-
ли, кнопка аварийного выключения 

•	 готовность	к	установке	блока	самоконтроля	 (например,	для	системы	самокон-
троля Dieta BlueBox) 

•	 возможность	установки	на	пол	или	на	раму	для	размещения	
•	 подвод	электричества	и	воды	в	разных	частях	основания	
•	 также	доступен	вариант	для	 управления	оборудованием	левой	рукой	 (панель	

управления с левой стороны) 

Котлы Premier B изготавливают для работы как левой, так и правой рукой, а также в 
виде комбинации двух котлов. Котлы можно легко объединить с котлами Premier B, 
Premier E, Premier EC, Premier X, Premier XC, Classic E, Classic X и Maxer.

Нагреваемые электричеством котлы PREMIER B 
Товар Модель Нетто Главные размеры  Электропровод Нагрев паром
  литры ш х г х в / при отрытой крышке 400 В 3~ Предохранитель  400 В 3~ Предохранитель 
43721

43721 PREMIER B 40   40 1220 x 775 x 900/1700 11,75 кВт 20 A 1,0 кВт     10 A 
43722 PREMIER B 60   60 1220 x 775 x 900/1700 14,25 кВт 25 A 1,0 кВт     10 A 
43723 PREMIER B 80   80 1220 x 775 x 900/1700 18,75 кВт 32 A 1,0 кВт     10 A 
43724 PREMIER B 100 100 1370 x 1000 x 900/1850 22,75 кВт 35 A 1,0 кВт     10 A 
43725 PREMIER B 150 150 1370 x 1000 x 900/1850 28,0 кВт 50 A 1,3 кВт     10 A 
43726 PREMIER B 200 200 1370 x 1000 x 900/1850 35,5 кВт 63 A 1,8 кВт     10 A 
43727 PREMIER B 300 300 1620 x 1300 x 900/1575 49,5 кВт 80 A 1,8 кВт     10 A 

Доп. элементы, заводская поставка 
Товар
43728  Полуавтоматическое охлаждение 
11913  Подача умягченной воды
18132  Мытье струей, моечный пистолет nITO
12076  Выдвижной моечный душ
11914  Смеситель воды kV/LV 
11917  Подключение для оптимизации энергии
11918  Оптимизация энергии 2 котлов
11919  Опорожняющий кислотостойкий 2-х   
 дюймовый кран 
11920  Опорожняющий латунный 2-х   
 дюймовый кран
11921  подключение для блока самоконтроля
5671  Bluebox для 1...4 котлов
43729  Нагрев паром 40... 150 л
43730  Нагрев паром 200...300 л

Улучшенный температурный контроль, 
великолепная теплоизоляция. 

бережет энергию.

Управление температурой рубашки 
Готовность подключения к блоку самокон-
троля
 
Электронное заполнение водой 
Основная мешалка 
Мешалка 
- съемные скребки 
Мерный стержень 
Подвесной крюк 
Серия чистящих средств 

В качестве дополнительного элемента до-
ступно полуавтоматическое охлаждение 
(опорожнение рубашки при помощи ручно-
го крана)
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PREMIER E 

ОСОбЕННОСТИ МНОГОФУНКцИОНАЛьНОГО КОТЛА 
PREMIER E
Легко используемый комбинированный котел с мешалкой и водомером
Основные функции:

1. Приготовление пищи
2. Автоматическое заполнение водой и измерение воды
3. Мешалка
4. Программирование
5. Таймер

•	 электронная	система	управления
•	 указания	для	быстрого	использования:	функции,	достигаемые	нажатием	одной	

кнопки
•	 энергосберегающая	автоматическая	функция	на	1/2	работы,	а	также	функция	на	

1/4 работы
•	 измерение	температуры	приготовляемого	блюда	и	дисплей
•	 температура	с	точностью	до	1°C	на	ясном	цифровом	дисплее,	а	также	графиче-

ски
•	 максимальное	давление	-	1,5	бар,	максимальная	температура	-	128°
•	 готов	для	подключения	блока	самоконтроля	(имеется	возможность	установить	

сенсор PT-100, в том числе и позже)
•	 интегрированная	в	нижнюю	часть	котла	мощная	мешалка:	

- 40 ... 100 литровый котел, мощность 0,75 кВт 
- 150 литровый котел, мощность 1,0 кВт 
- 200 ... 300 литровый котел, мощность 1,5 кВт

•	 скорости	10...	200
•	 размешивание	в	одном	направлении
•	 размешивание	со	сменой	направления
•	 4	готовые	программы	размешивания	2	медленные,	2	мощные	программы
•	 размешивание,	также	и	в	случае,	если	котел	находится	под	наклоном,	с	безопас-

ной скоростью 10...20
•	 мешалку	легко	мыть	в	устройстве	для	мытья	котла
•	 автоматическое	заполнение	водой,	управление	нажатием	кнопки,	водомер
•	 объем	заполняемой	воды	можно	выбрать	заранее	–	или	просто	открыть	кран
•	 электрическое	опрокидывание	котла,	механические	тормоза
•	 цельная,	легкая	крышка	из	нержавеющей	стали	
•	 крышка	легко	снимается	для	мытья
•	 внутренняя	 часть	 котла,	 края	и	 поверхность	 крышки	выполнены	из	 кислотоу-

стойчивой стали, En 1.4436
•	 основание	и	наружные	плоскости	котла	выполнены	из	нержавеющей	стали,	EN	

1.4301
•	 нетто	вместимость	котла	мин.	с	40	мм	резервом	для	кипения,	DIN	18855-1
•	 котел	быстрого	приготовления,	DIN	18855-A4
•	 защита	воды	от	загрязнения	CA,	EN	1717
•	 микрофильтр	в	месте	подключения	поступающей	воды,	сменные	патроны	филь-

тра
•	 защита	от	водяных	струй	IP	X5
•	 диагностика
•	 дополнительные	 системы	 безопасности:	 резервный	 клапан,	 защита	 от	 сухого	

приготовления пищи, клапан отрицательного давления, граничные выключате-
ли, кнопка аварийного выключения

•	 готовность	к	установке	блока	самоконтроля	 (например,	для	системы	самокон-
троля Dieta BlueBox)

•	 возможность	установки	на	пол	или	на	раму	для	размещения
•	 подвод	электричества	и	воды	в	разных	частях	основания
•	 также	доступен	вариант	для	 управления	оборудованием	левой	рукой	 (панель	

управления с левой стороны)

Котлы Premier E изготавливают для работы как левой, так и правой рукой, а так-
же в виде комбинации двух котлов. Котлы можно легко комбинировать с котлами 
Premier B, Premier E, Premier EC, Premier X, Premier XC, Classic E, Classic X и Maxer.

Нагреваемые электричеством котлы PREMIER E
Товар Модель Нетто Главные размеры Электрическое подключение  Нагрев пара
  литры ш х г х в / при отрытой крышке 400 В 3~  Предохранитель  400 В 3~  Предохранитель 

43731 PREMIER E 40   40 1220 x 775 x 900/1700 11,75 кВт 20 A 1,0 кВт     10 A 
43732 PREMIER E 60   60 1220 x 775 x 900/1700 14,25 кВт 25 A 1,0 кВт     10 A 
43733 PREMIER E 80   80 1220 x 775 x 900/1700 18,75 кВт 32 A 1,0 кВт     10 A 
43734 PREMIER E 100 100 1370 x 1000 x 900/1850 22,75 кВт 40 A 1,0 кВт     10 A 
43735 PREMIER E 150 150 1370 x 1000 x 900/1850 28 кВт 50 A 1,3 кВт     10 A 
43736 PREMIER E 200 200 1370 x 1000 x 900/1850 35,5 кВт 63 A 1,8 кВт     10 A 
43737 PREMIER E 300 300 1620 x 1300 x 900/1575 49,5 кВт 80 A 1,8 кВт     10 A 

Доп. элементы, заводская поставка
Товар
43739  Крышка из 2 частей для  40...200 л котлов
43738  Предохраняющая сетчатая крышка
43728  Полуавтоматическое охлаждение (опорожнение 
 рубашки при помощи ручного крана)
11913  Подача умягченной воды
18132  Мытье струей, моечный пистолет nITO
12076  Выдвижной моечный душ
11914  Смеситель воды kV/LV
43748  Подключение для горячей воды (>65°) 
 для котлов серии Е
11917  Подключение для оптимизации энергии
11918  Оптимизация энергии 2 котлов
11919  Опорожняющий кислотостойкий 2-х дюймовый 
 кран
11920  Опорожняющий латунный 2-х дюймовый кран
11921  Подключение для блока самоконтроля
5671  Bluebox, подключаемый к Ethernet
43729  Нагрев паром 40... 150 л
43730  Нагрев паром 200... 300 л

Управление температурой приготовляемо-
го блюда
Управление температурой рубашки
защита от пригорания
Электронное заполнение водой
Водомер
Программирование
Таймер
Готовность соединения с блоком самокон-
троля
Основная мешалка
Мешалка
- съемные скребки
Предохраняющая сетчатая крышка
Мерный стержень
Подвесной крюк
Серия чистящих средств

В качестве дополнительного элемента до-
ступно полуавтоматическое охлаждение 
(опорожнение рубашки при помощи ручно-
го крана)

Улучшенный температурный контроль, 
великолепная теплоизоляция 

бережет энергию.



236

ПРИГОТОВЛЕНИЕ ПИЩИ

237

PREMIER EC

ОСОбЕННОСТИ МНОГОФУНКцИОНАЛьНОГО КОТЛА PREMIER EC
Легко используемый комбинированный котел с перемешиванием и охлаждением

Основные функции:
1. Приготовление пищи
2. Автоматическое заполнение водой и измерение воды
3. Автоматическое охлаждение 
4. Мешалка
5. Программирование
6. Таймер

•	 электронная	система	управления
•	 указания	для	быстрого	использования:	функции,	достигаемые	нажатием	одной	

кнопки
•	 энергосберегающая	автоматическая	функция	на	1/2	работы,	а	также	функция	на	

1/4 работы
•	 измерение	температуры	приготовляемого	блюда	и	дисплей
•	 температура	с	точностью	до	1°C	на	ясном	цифровом	дисплее,	а	также	графиче-

ски
•	 максимальное	давление	-	1,5	бар,	максимальная	температура	-	128°
•	 готов	для	подключения	блока	самоконтроля	(имеется	возможность	установить	

сенсор PT-100, в том числе и позже)
•	 автоматическое	охлаждение	
•	 автоматическое	холодное	хранение	после	охлаждения
•	 автоматическое	опорожнение	рубашки	после	охлаждения
•	 интегрированная	в	нижнюю	часть	котла	мощная	мешалка:	

- 40 ... 100 литровый котел, мощность 0,75 кВт 
- 150 литровый котел, мощность 1,0 кВт 
- 200 ... 300 литровый котел, мощность 1,5 кВт

•	 скорости	10...	200
•	 размешивание	в	одном	направлении
•	 размешивание	со	сменой	направления
•	 4	готовые	программы	размешивания	2	медленные,	2	мощные	программы
•	 размешивание	также	и	в	случае,	если	котел	находится	под	наклоном	с	безопас-

ной скоростью 10...20
•	 мешалку	легко	мыть	в	устройстве	для	мытья	котла
•	 автоматическое	заполнение	водой,	управление	нажатием	кнопки,	водомер
•	 объем	заполняемой	воды	можно	выбрать	заранее	–	или	просто	открыть	кран
•	 электрическое	опрокидывание	котла,	механические	тормоза
•	 цельная,	легкая	крышка	из	нержавеющей	стали	
•	 крышка	легко	снимается	для	мытья
•	 Предохраняющая	сетчатая	крышка,	прикрепляемая	крышка	над	решеткой
•	 внутренняя	 часть	 котла,	 края	и	 поверхность	 крышки	выполнены	из	 кислотоу-

стойчивой стали, En 1.4436
•	 основание	и	наружные	плоскости	котла	выполнены	из	нержавеющей	стали,	EN	

1.4301
•	 нетто	вместимость	котла	с	40	мм	резервом,	DIN	18855-1
•	 котел	быстрого	приготовления,	DIN	18855-A4
•	 защита	воды	от	загрязнения	CA,	EN	1717
•	 микрофильтр	в	месте	подключения	поступающей	воды,	сменные	патроны	филь-

тра
•	 защита	от	водяных	струй	IP	X5
•	 диагностика
•	 дополнительные	 системы	 безопасности:	 резервный	 клапан,	 защита	 от	 сухого	

приготовления пищи, клапан отрицательного давления, граничные выключате-
ли, кнопка аварийного выключения

•	 готовность	к	установке	блока	самоконтроля	 (например,	для	системы	самокон-
троля Dieta BlueBox)

•	 возможность	установки	на	пол	или	на	раму	для	размещения
•	 подвод	электричества	и	воды	в	разных	частях	основания
•	 также	доступен	вариант	для	пользования	оборудованием	левой	рукой	(панель	

управления с левой стороны)
•	 электрическое	подключение	для	двух	котлов	в	центральном	штативе

Котлы Premier EC изготавливают для работы как левой, так и правой рукой, а так-
же в виде комбинации двух котлов. Котлы можно легко комбинировать с котлами 
Premier B, Premier E, Premier EC, Premier X, Premier XC, Classic E, Classic X и Maxer.

Нагреваемые электричеством котлы PREMIER EC

Товар Модель Нетто Главные размеры Электрическое подключение   Нагрев пара
  литры ш х г х в / при отрытой крышке 400 В 3~ Предохранитель  400 В 3~ Предохранитель 

43741 PREMIER EC 40   40 1220 x 775 x 900/1700 11,75 кВт 20 A 1,0 кВт     10 A 
43742 PREMIER EC 60   60 1220 x 775 x 900/1700 14,25 кВт 25 A 1,0 кВт     10 A 
43743 PREMIER EC 80   80 1220 x 775 x 900/1700 18,75 кВт 32 A 1,0 кВт     10 A 
43744 PREMIER EC 100 100 1370 x 1000 x 900/1850 22,75 кВт 35 A 1,0 кВт     10 A 
43745 PREMIER EC 150 150 1370 x 1000 x 900/1850 28 кВт 50 A 1,3 кВт     10 A 
43746 PREMIER EC 200 200 1370 x 1000 x 900/1850 35,5 кВт 63 A 1,8 кВт     10 A 
43747 PREMIER EC 300 300 1620 x 1300 x 900/1575 49,5 кВт 80 A 1,8 кВт     10 A

Дополнительные элементы, заводская поставка
Товар
43739  Крышка из 2 частей для  40...200 л котлов
11913  Подача умягченной воды
11911  Подключение для холодной воды
11910  Ускоренное выведение холодной воды из части 
 котла при помощи насоса
99999  Выведение охлаждения на дополнительный штатив
18132  Мытье струей, моечный пистолет nITO
12076  Выдвижной моечный душ
11914  Смеситель воды kV/LV
43748  Подключение для горячей воды (>65°) для котлов 
 серии Е
11917  Подключение для оптимизации энергии
11918  Оптимизация энергии 2 котлов
11919  Опорожняющий кислотостойкий 2-х дюймовый 
 кран
11920  Опорожняющий латунный 2-х дюймовый кран
11921  Подключение для блока самоконтроля
5671  Bluebox, подключаемый к Ethernet 
43729  Нагрев паром 40... 150 л
43730  Нагрев паром 200... 300 л

Улучшенный температурный контроль, 
великолепная теплоизоляция 

бережет энергию.

Управление температурой приготовляемо-
го блюда
Управление температурой рубашки
Электронное заполнение водой
Водомер
Автоматическое охлаждение 
Программирование
Таймер
Готовность соединения с блоком самокон-
троля
Основная мешалка
Мешалка
- съемные скребки
Предохраняющая сетчатая крышка
Мерный стержень
Подвесной крюк
Серия чистящих средств
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PREMIER X

ОСОбЕННОСТИ МНОГОФУНКцИОНАЛьНОГО КОТЛА PREMIER X
Легко используемый, очень многосторонне программируемый комбинированный 
котел
Основные функции:

1. Приготовление пищи
2. Автоматическое охлаждение 
3. Перемешивание, 8 видов перемешивания
4. Автоматическое заполнение водой / измерение воды
5. Программирование нескольких смен, макс.  6 программ смен
6. Неограниченная память для программ
7. Три программы мойки
8. Легко устанавливаемый таймер (дата, время)
9. 5 профилей пользователей, профиль для обслуживания
10. HACCP память на 12 месяцев
11. Указания по использованию сразу на дисплее
12. быстрое использование и программирование
13. Программирование Авто-Кук
14. Обновляемая программа (через uSB подключение)
15. Разработка отчета (.pdf/uSB)
16. Подключение Ethernet, готов для Bluebox

•	 1/4	VGA	цветной	сенсорный	экран	встроенное	управление	при	помощи	компьютера
•	 пользовательская	система	основана	на	Linux
•	 электронная	система	контроля	над	нагревом,	перемешиванием	и	заполнением	

водой
•	 профили	пользователей	(основные	установки	котла	настраиваются	для	 

5 пользователей)
•	 управление	быстрым	использованием:	функции,	достигаемые	нажатием	одной	

кнопки
•	 неограниченная	память	для	программ,	вплоть	до	6	этапных	программ
•	 Авто-Кук	управление,	автоматическое	управление	котлом
•	 отчет	на	дисплее	после	приготовления	блюда
•	 USB	подключение	для	сохранения	pdf	отчета	и	подключение	Ethernet
•	 программа	с	картой	памяти	Flash,	которую	можно	обновить	через	USB	подключение
•	 измерение	температуры	блюда,	контроль	готовки	блюда
•	 автоматическое	предотвращение	пригорания	
•	 энергосберегающая	автоматическая	функция	на	1/2	работы,	а	также	функция	на	

1/4 работы
•	 измерение	температуры	котла	и	дисплей;	в	случае	необходимости	также	и	управ-

ление приготовлением пищи
•	 температура	с	точностью	в	1°C	на	цифровом	дисплее
•	 максимальное	давление	-	1,5	бар,	максимальная	температура	-	128°
•	 автоматическое	охлаждение,	температурный	дисплей	0…	128°C
•	 эффективное	охлаждение	CHILL-SPEED	с	циркуляцией	подключенной	воды
•	 автоматическое	заполнение	водой,	обеспеченное	водомером
•	 объем	заполняемой	воды	можно	выбрать	заранее	–	или	просто	открыть	кран
•	 дисплей	водомера	в	литрах,	а	также	общее	количество	поступающей	воды
•	 возможность	подключения	горячей	воды	(свыше	65°C)	для	заполнения	котла
•	 интегрированная	в	часть	котла	мощная	мешалка:	

- 40 ... 100 литровый котел, мощность 0,75 кВт 
- 150 литровый котел, мощность 1,0 кВт 
- 200 ... 300 литровый котел, мощность 1,5 кВт

•	 8	видов	перемешивания	(все	параметры	настраиваются	по	необходимости):
•	 скорости	перемешивания	10...	160	(200)	оборотов	в	минуту,	в	зависимости	от	раз-

мера котла
•	 кнопка	безопасного	перемешивания,	при	помощи	которой	можно	перемешивать	

даже в том случае, если котел наклонен
•	 универсальная	Мешалка,	съемные	части	скребков
•	 мешалку	легко	мыть	в	устройстве	для	мытья	котла
•	 таймер	-	этапы	программы	можно	установить	на	конкретное	время	

- установить включение на позднее время 
- во время установки выбираемого времени котел можно использовать как обычно

•	 легкая	Предохраняющая	сетчатая	крышка	из	нержавеющей	стали
•	 крышка	легко	снимается	без	вспомогательных	средств
•	 серия	чистящих	средств	(щетка,	чистящая	ткань,	лопатка)
•	 микрофильтр	в	месте	подключения	поступающей	воды,	сменные	патроны	фильтра
•	 дополнительные	системы	безопасности:	резервный	клапан,	защита	от	сухого	

приготовления пищи, клапан отрицательного давления, граничные выключатели, 
кнопка аварийного выключения

•	 программа	внутреннего	контроля	и	память	для	отчетов	на	12	месяцев

•	 Электрическое	опрокидывание	котла,	
механические тормоза

•	 Защита	воды	от	загрязнения	CA,	EN	1717
•	 Защита	от	водяных	струй	IP	X5
•	 Диагностика
•	 Внутренняя	часть	котла,	окружающие	

края и носик выполнены из кислотоу-
стойчивой стали, En 1.4436

•	 Основание	и	наружные	плоскости	котла	
выполнены из нержавеющей стали,  
En 1.4301

•	 Нетто	вместимость	котла	с	40	мм	резер-
вом , DIn 18855-1

•	 Котел	быстрого	приготовления,	 
DIn 18855-A4

•	 Подвод	электричества	и	воды	в	разных	
частях основания

•	 Возможность	установки	на	пол	или	на	
раму для размещения

•	 Также	доступен	с	другим	обогревом	и	
другими напряжениями

Авто-Кук
Управление температурой приготовляемо-
го блюда
дисплей температуры рубашки
Электронное заполнение водой
Водомер
Автоматическое охлаждение 
Многоэтапное программирование
Неограниченная память для программ
Таймер
Профили пользователей 
Подключение Ethernet для внутреннего 
контроля
Подключение uSB, распечатка отчета
Встроенный HACCP
Нижняя мешалка
Мешалка 
- съемные скребки
Мерный стержень
Подвесной крюк
Серия чистящих средств

Нагреваемые электричеством котлы PREMIER X

Товар Модель Нетто Главные размеры Электрическое подключение  Нагрев пара
  литры ш х г х в / при отрытой крышке 400 В 3~  Предохранитель  400 В 3~ Предохранитель 

43751 PREMIER X 40   40 1220 x 775 x 900/1700 11,75 кВт 20 A 1,0 кВт      10 A 
43752 PREMIER X 60   60 1220 x 775 x 900/1700 14,25 кВт 25 A 1,0 кВт      10 A 
43753 PREMIER X 80   80 1220 x 775 x 900/1700 18,75 кВт 32 A 1,0 кВт      10 A 
43754 PREMIER X 100 100 1370 x 1000 x 900/1850 22,75 кВт 35 A 1,0 кВт      10 A 
43755 PREMIER X 150 150 1370 x 1000 x 900/1850 28 кВт 50 A 1,3 кВт      10 A 
43756 PREMIER X 200 200 1370 x 1000 x 900/1850 35,5 кВт 63 A 1,8 кВт      10 A 
43757 PREMIER X 300 300 1620 x 1300 x 900/1575 49,5 кВт 80 A 1,8 кВт      10 A 

Дополнительные элементы, заводская поставка
Товар
11913  Подача смягченной воды
11911  Подключение для холодной воды, охлаждение в 2 этапа
11910  Ускоренное выведение холодной воды из части котла при 
 помощи насоса
99999  Выведение охлаждения на дополнительный штатив
18132  Мытье струей, моечный пистолет NITO
12076  Выдвижной моечный душ

Товар
11914  Смеситель воды KV/LV
43739  Подключение для горячей воды (>65°) для котлов серии х
11917  Подключение для оптимизации энергии
11918  Оптимизация энергии 2 котлов
11919  Опорожняющий кислотостойкий 2-х дюймовый кран
11920  Опорожняющий латунный 2-х дюймовый кран
43729  Нагрев паром 40... 150 л
43730  Нагрев паром 200... 300 л

Улучшенный температурный  
контроль, великолепная  

теплоизоляция  
бережет энергию.

BECHAMEL

basic

TOTAL           kg

FAT             kg     6,0

FLOUR           kg     6,0

WATER           l     18,2

MILK/CREAM      l     72,0

       CHANGE BATCH SIZE

                     ENTER

EXIT

96,0
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PREMIER XC

ОСОбЕННОСТИ МНОГОФУНКцИОНАЛьНОГО КОТЛА PREMIER XC
Легко используемый, очень многосторонне программируемый комбинированный 
котел, быстрое охлаждение холодной водой (закрытая циркуляция воды)
Основные функции:

1. Приготовление пищи
2. Автоматическое охлаждение холодной водой
3. Перемешивание, 8 видов перемешивания
4. Автоматическое заполнение водой / измерение воды
5. Программирование нескольких смен, макс.  6 программ смен
6. Неограниченная память для программ
7. Три программы мойки
8. Легко устанавливаемый таймер (дата, время)
9. 5 профилей пользователей, профиль для обслуживания
10. HACCP память на 12 месяцев
11. Указания по использованию сразу на дисплее
12. быстрое пользование и программирование
13. Программирование Авто-Кук
14. Обновляемая программа (через uSB подключение)
15. Разработка отчета (pdf/uSB)
16. Подключение Ethernet, готов для Bluebox

•	 1/4	VGA	цветной	сенсорный	экран	встроенное	управление	при	помощи	компьютера
•	 пользовательская	система	основана	на	Linux
•	 электронная	 система	 контроля	 над	 нагревом,	 перемешиванием	 и	 заполнением	

водой
•	 профили	пользователей	(основные	установки	котла	настраиваются	для	5	пользо-

вателей)
•	 управление	 быстрым	 использованием:	 функции,	 достигаемые	 нажатием	 одной	

кнопки
•	 неограниченная	память	для	программ,	вплоть	до	6	этапных	программ
•	 Авто-Кук	управление,	автоматическое	управление	котлом
•	 отчет	на	дисплее	после	приготовления	блюда
•	 USB	подключение	для	сохранения	pdf	отчета	и	подключение	Ethernet
•	 программа	с	картой	памяти	Flash,	которую	можно	обновить	через	USB	подключе-

ние
•	 измерение	температуры	блюда,	контроль	готовки	блюда
•	 автоматическое	предотвращение	пригорания	
•	 энергосберегающая	автоматическая	функция	на	1/2	работы,	а	также	функция	на	

1/4 работы
•	 измерение	температуры	котла	и	дисплей;	в	случае	необходимости	также	и	управ-

ление приготовлением пищи
•	 температура	с	точностью	в	1°C	на	цифровом	дисплее
•	 максимальное	давление	-	1,5	бар,	максимальная	температура	-	128°
•	 автоматическое	охлаждение	холодной	водой,	температурный	дисплей	0…	128°C
•	 закрытый	охлаждающий	водяной	контур,	обратное	выкачивание	воды	в	систему
•	 автоматическое	заполнение	водой,	обеспеченное	водомером
•	 объем	заполняемой	воды	можно	выбрать	заранее	–	или	просто	открыть	кран
•	 дисплей	водомера	в	литрах,	а	также	общее	количество	поступающей	воды
•	 возможность	подключения	горячей	воды	(свыше	65°C)	для	заполнения	котла
•	 интегрированная	в	часть	котла	мощная	мешалка:	

- 40 ... 100 литровый котел, мощность 0,75 кВт 
- 150 литровый котел, мощность 1,0 кВт 
- 200 ... 300 литровый котел, мощность 1,5 кВт

•	 8	видов	перемешивания	(все	параметры	настраиваются	по	необходимости):
•	 скорости	перемешивания	10...	160	(200)	оборотов	в	минуту,	в	зависимости	от	раз-

мера котла
•	 кнопка	безопасного	перемешивания,	при	помощи	которой	можно	перемешивать	

даже в том случае, если котел наклонен
•	 универсальная	Мешалка,	съемные	части	скребков
•	 мешалку	легко	мыть	в	устройстве	для	мытья	котла
•	 таймер	-	этапы	программы	можно	установить	на	конкретное	время	

- установить включение на позднее время 
- во время установки выбираемого времени котел можно использовать как обычно

•	 легкая	предохраняющая	сетчатая	крышка	из	нержавеющей	стали
•	 крышка	легко	снимается	без	вспомогательных	средств
•	 серия	чистящих	средств	(щетка,	чистящая	ткань,	лопатка)
•	 микрофильтр	в	месте	подключения	поступающей	воды,	сменные	патроны	фильтра
•	 дополнительные	системы	безопасности:	резервный	клапан,	защита	от	сухого	при-

готовления пищи, клапан отрицательного давления, граничные выключатели, 
кнопка аварийного выключения

•	 программа	внутреннего	контроля	и	память	для	отчетов	на	12	месяцев

•	 Электрическое	 опрокидывание	 котла,	
механические тормоза

•	 Защита	воды	от	загрязнения	CA,	EN	1717
•	 Защита	от	водяных	струй	IP	X5
•	 Диагностика
•	 Внутренняя	 часть	 котла,	 окружающие	

края и носик выполнены из кислотоу-
стойчивой стали, En 1.4436

•	 Основание	и	наружные	плоскости	котла	
выполнены из нержавеющей стали, En 
1.4301

•	 Нетто	вместимость	котла	с	40	мм	резер-
вом , DIn 18855-1

•	 Котел	 быстрого	 приготовления,	 DIN	
18855-A4

•	 Подвод	 электричества	 и	 воды	 в	 разных	
частях основания

•	 Возможность	 установки	 на	 пол	 или	 на	
раму для размещения

•	 Также	 доступен	 с	 другим	 обогревом	 и	
другими напряжениями

Авто-Кук
Управление температурой приготовляемо-
го блюда
дисплей температуры рубашки
Электронное заполнение водой
Водомер
Охлаждение холодной водой
Многоэтапное программирование
Неограниченная память для программ
Таймер
Профили пользователей 
Подключение Ethernet для внутреннего 
контроля
Подключение uSB, распечатка отчета
Встроенный HACCP
Нижняя мешалка
Мешалка
- съемные скребки
Мерный стержень
Подвесной крюк
Серия чистящих средств

Нагреваемые электричеством котлы PREMIER XC

Товар Модель Нетто Главные размеры Электрическое подключение  Нагрев пара
  литры ш х г х в / при отрытой крышке 400 В 3~  Предохранитель  400 В 3~ Предохранитель 

43761 PREMIER XC 40   40 1220 x 775 x 900/1700 13 кВт 25 A 2,2 кВт      10 A 
43762 PREMIER XC 60   60 1220 x 775 x 900/1700 15,5 кВт 32 A 2,2 кВт      10 A 
43763 PREMIER XC 80   80 1220 x 775 x 900/1700 20 кВт 40 A 2,2 кВт      10 A 
43764 PREMIER XC 100 100 1370 x 1000 x 900/1850 24 кВт 40 A 2,2 кВт      10 A 
43765 PREMIER XC 150 150 1370 x 1000 x 900/1850 29,25 кВт 50 A 2,5 кВт      10 A 
43766 PREMIER XC 200 200 1370 x 1000 x 900/1850 36,75 кВт 63 A 3 кВт         10 A 
43767 PREMIER XC 300 300 1620 x 1300 x 900/1575 50,75 кВт 80 A 3 кВт         10 A 

Дополнительные элементы, заводская поставка
Товар
11913  Подача смягченной воды
18132  Мытье струей, моечный пистолет nITO
12076  Выдвижной моечный душ
11914  Смеситель воды kV/LV
43739  Подключение для горячей воды (>65°) 
 для котлов серии х
11917  Подключение для оптимизации энергии
11918  Оптимизация энергии 2 котлов
11919  Опорожняющий кислотостойкий 2-х 
 дюймовый кран
11920  Опорожняющий латунный 
 2-х дюймовый кран
43729  Нагрев паром 40... 150 л
43730  Нагрев паром 200... 300 л

Улучшенный температурный контроль, 
великолепная теплоизоляция 

бережет энергию.
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MAXER® EC

ОСОбЕННОСТИ МНОГОФУНКцИОНАЛьНОГО КОТЛА MAXER ® EC 
Легко используемый комбинированный котел, оборудованный высокоэффек-
тивным мотором 
Основные функции:

1. Приготовление пищи
2. Автоматическое охлаждение 
3. Размешивание (особенно мощное), 4 программы перемешивания 
4. Автоматическое заполнение водой / измерение воды
5. Программирование
6. Таймер

•	 электронная	система	контроля	над	нагревом,	перемешиванием	и	заполнени-
ем водой

•	 указания	для	быстрого	использования:	функции,	достигаемые	нажатием	
одной кнопки

•	 программирование	(действия	и	длительность)	
•	 таймер	(программа	автоматического	включения	в	более	позднее	время)	
•	 измерение	температуры	блюда,	контроль	приготовления	и	охлаждения	блюда
•	 автоматическое	предотвращение	пригорания	
•	 энергосберегающая	автоматическая	функция	на	1/2	работы,	а	также	функция	

на 1/4 работы
•	 температура	с	точностью	до	1°C	на	ясном	цифровом	дисплее,	а	также	графи-

чески
•	 максимальное	давление	-	1,5	бар,	максимальная	температура	-	128°
•	 автоматическое	охлаждение,	включение	нажатием	кнопки,	дисплей	0…	128°C
•	 автоматическое	холодное	хранение	после	охлаждения
•	 автоматическое	заполнение	водой,	обеспеченное	водомером,	указывающий	

литры дисплей 
•	 особо	мощная,	интегрированная	в	нижнюю	часть	котла	мешалка:	
-	200	литровые	котлы,	мощность	2	кВт,	скорость	вращения	160…	120	Нм	
-	300	...	-	400	литровые	котлы,	мощность	3	кВт,	скорость	вращения	390…	260	Нм	
-	475	литровые	котлы,	мощность	4	кВт,	скорость	вращения	390…	300	Нм

•	 2	вида	перемешивания:	
- в одном направлении, скорость 10 - 200 
- с автоматическим изменением направления, скорость 10 - 200  

 4 программы приготовления пищи 
- бережное перемешивание с перерывами в одном направлении 
- бережное перемешивание с перерывами с изменением одного направления  
- мощная программа измельчения 
- мощная программа перемешивания для приготовления фарша

•	 кнопка	безопасного	перемешивания,	при	помощи	которой	в	случае	необхо-
димости можно включить перемешивание, работает на безопасной скорости, 
также и тогда, если крышка открыта и котел наклонен

•	 универсальный	инструмент	для	всех	видов	перемешивания	
•	 освещение	котла	(2	х	20	белые	СИД	светильники)
•	 электрическое	опрокидывание	котла,	механические	тормоза
•	 состоящая	из	двух	частей,	эластичная,	отделенная	предохраняющей	решет-

кой крышка из нержавеющей стали En 1.4301
•	 крышка	легко	снимается	для	мытья
•	 серия	чистящих	средств	(щетка,	чистящая	ткань,	лопатка)
•	 внутренняя	часть	котла,	окружающие	края	и	носик	выполнены	из	нержавею-

щей стали, En 1.4436
•	 основание	и	наружные	плоскости	котла	выполнены	из	нержавеющей	стали,	

En 1.4301
•	 нетто	вместимость	котла	с	40	мм	резервом	,	DIN	18855-1
•	 котел	быстрого	приготовления,	DIN	18855-A4
•	 защита	воды	от	загрязнения	CA,	EN	1717
•	 микрофильтр	в	месте	подключения	поступающей	воды,	сменные	патроны	

фильтра
•	 защита	от	водяных	струй	IP	X5
•	 диагностика
•	 дополнительные	системы	безопасности:	резервный	клапан,	защита	от	сухого	

приготовления пищи, клапан отрицательного давления, граничные выключа-
тели, кнопка аварийного выключения

•	 готовность	к	установке	блока	самоконтроля	(например,	для	системы	само-
контроля Dieta BlueBox)

•	 возможность	установки	на	пол	или	на	раму	для	размещения
•	 подвод	электричества	и	воды	в	разных	частях	основания
•	 также	доступен	вариант	для	пользования	оборудованием	левой	рукой	(па-

нель управления с левой стороны)

В качестве дополнительного элемента доступно автоматическое опорожнение 
рубашки котла при помощи насоса, ускоряющее процесс на 10-20 минут. 

Нагреваемые электричеством котлы Maxer E

Товар Модель Нетто Главные размеры Электрическое подключение  Нагрев пара 
  литры ш х г х в / при отрытой крышке 400 В 3~  Предохранитель  Электрическое подключение котла
 
18137 Maxer EC 200 200 1360 x 1000 x 900/1475 35,5 кВт 63 A 1,8 кВт   16 A 
18138 Maxer EC 300 300 1720 x 1300 x 900/1575 49,5 кВт 80 A 3,3 кВт   16 A 
18139 Maxer EC 400 400 1840 x 1300 x 1100/1775 49,5 кВт 80 A 3,3 кВт   16 A 
18140 Maxer EC 475 475 1840 x 1300 x 1100/1775 49,5 кВт 80 A 3,3 кВт   16 A 

Улучшенный температурный контроль, 
великолепная теплоизоляция 

бережет энергию.

Дополнительные элементы, заводская поставка
Товар
11913  Подача умягченной воды
11911  Подключение для холодной воды, охлаждение в 2 этапа
11910  Ускоренное выведение холодной воды из части котла 
 при помощи насоса
99999  Выведение охлаждения на дополнительный штатив
18132  Мытье струей, моечный пистолет nITO
12076  Выдвижной моечный душ
11914  Смеситель воды kV/LV
43739  Подключение для горячей воды (>65°) 
 для котлов серии х
11917 Подключение для оптимизации энергии
11918  Оптимизация энергии 2 котлов
11919  Опорожняющий кислотостойкий 2-х дюймовый кран
11920  Опорожняющий латунный 2-х дюймовый кран
43729  Нагрев паром 40... 150 л
43730  Нагрев паром 200... 300 л

Контроль температуры приготавливаемого 
блюда
дисплей температуры рубашки
Электронное заполнение водой
Водомер
Автоматическое охлаждение 
Программирование
Таймер
Готовность соединения с блоком самокон-
троля
Очень мощная верхняя мешалка, вращаю-
щаяся часть мешалки
Освещение
Мешалка
- съемные скребки
Крышки из 2 частей
Предохраняющая сетчатая крышка
Мерный стержень
Серия чистящих средств
Также промышленные размеры 400 и 475 
литров
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MAXER® X

Нагреваемые электричеством котлы MAXER E

Товар Модель Нетто Главные размеры Электрическое подключение  Электрическое
  литры ш х г х в / необходимое  400 В 3~ предохранитель подключение
   пространство открыто   крышки 
      парового котла
18153 Maxer X 200 200 1360 x 1000 x 900/1475 35,5 кВт 63 A 1,8 кВт  10 A 
18154 Maxer X 300 300 1710 x 1300 x 900/1575 49,5 кВт 80 A 3,3 кВт  16 A 
18155 Maxer X 400 400 1830 x 1300 x 1090/1775 49,5 кВт 80 A 3,3 кВт  16 A 
18156 Maxer X 475 470 1830 x 1300 x 1090/1775 49,5 кВт 80 A 3,3 кВт  16 A

ОСОбЕННОСТИ МНОГОФУНКцИОНАЛьНОГО КОТЛА MAXER ® X 
Комбинированный котел, оборудованный высокоэффективным мотором 
Основные функции:

1. Приготовление пищи
2. Автоматическое охлаждение, автоматическое выведение охлаждающей воды
3. Размешивание (особенно мощное), 8 программ перемешивания 
4. Автоматическое заполнение водой / измерение воды
5. Программирование нескольких смен, макс.  6 программ смен
6. Неограниченная память для программ
7. Три программы мойки
8. Легко устанавливаемый таймер (дата, время)
9. 5 профилей пользователей, профиль для обслуживания
10. HACCP память на 12 месяцев
11. Указания по использованию сразу на дисплее
12. быстрое пользование и программирование
13. Программирование Авто-Кук
14. Обновляемая программа (через uSB подключение)
15. Разработка отчета (.pdf/uSB)
16. Подключение Ethernet, готов для Bluebox

•	 электронная	система	контроля	над	нагревом,	перемешиванием	и	заполнением	
водой

•	 профили	пользователей	(основные	установки	котла	настраиваются	для	5	пользо-
вателей)

•	 управление	 быстрым	 использованием:	 функции,	 достигаемые	 нажатием	 одной	
кнопки

•	 неограниченная	память	для	программ,	хоть	6	этапные	программы
•	 Авто-Кук	управление,	автоматическое	управление	котлом
•	 отчет	на	дисплее	после	приготовления	блюда
•	 USB	подключение	для	сохранения	pdf	отчета	и	подключение	Ethernet
•	 программа	с	картой	памяти	Flash,	которую	можно	обновить	через	USB	подключе-

ние
•	 измерение	температуры	блюда,	контроль	готовки	блюда
•	 автоматическое	предотвращение	пригорания	
•	 энергосберегающая	автоматическая	функция	на	1/2	работы,	а	также	функция	на	

1/4 работы
•	 измерение	температуры	котла	и	дисплей;	в	случае	необходимости	также	и	управ-

ление приготовлением пищи
•	 температура	с	точностью	в	1°C	на	цифровом	дисплее
•	 максимальное	давление	-	1,5	бар,	максимальная	температура	-	128°
•	 автоматическое	охлаждение,	температурный	дисплей	0…	128°C
•	 эффективное	охлаждение	CHILL-SPEED	с	циркуляцией	подключенной	воды
•	 автоматическое	заполнение	водой,	обеспеченное	водомером
•	 объем	заполняемой	воды	можно	или	выбрать	заранее	или	просто	открыть	кран
•	 дисплей	водомера	в	литрах,	а	также	общее	количество	поступающей	воды
•	 возможность	подключения	горячей	воды	(свыше	65°C)	для	заполнения	котла
•	 особо	мощная	мешалка:	
-	200	литровые	котлы,	мощность	2	кВт,	скорость	вращения	160…	120	Нм	
-	300	...	-	400	литровые	котлы,	мощность	3	кВт,	скорость	вращения	390…	260	Нм	
-	475	литровые	котлы,	мощность	4	кВт,	скорость	вращения	390…	300	Нм

•	 8	видов	перемешивания	(все	параметры	настраиваются	по	необходимости):
•	 скорости	перемешивания	10...	200	оборотов	в	минуту,	в	зависимости	от	размера	

котла
•	 кнопка	безопасного	перемешивания,	при	помощи	которой	в	случае	необходимо-

сти можно включить перемешивание, работает на безопасной скорости, также и 
тогда, если крышка открыта и котел наклонен

•	 универсальный	инструмент	для	всех	видов	перемешивания	
•	 таймер	-	этапы	программы	можно	установить	на	конкретное	время	

- установить включение на позднее время 
- во время установки выбираемого времени котел можно использовать как обыч-

но
•	 освещение	котла	(2	х	20,	белые	СИД	светильники)
•	 состоящая	 из	 двух	 частей,	 эластичная,	 отделенная	 предохраняющей	 решеткой	

крышка из нержавеющей стали En 1.4301
•	 крышка	легко	снимается	без	вспомогательных	средств
•	 серия	чистящих	средств	(щетка,	чистящая	ткань,	лопатка)
•	 микрофильтр	в	месте	подключения	поступающей	воды,	сменные	патроны	фильтра
•	 дополнительные	 системы	 безопасности:	 резервный	 клапан,	 защита	 от	 сухого	

приготовления пищи, клапан отрицательного давления, граничные выключатели, 
кнопка аварийного выключения

•	 программа	самоконтроля	и	память	для	отчетов	на	12	месяцев

•	 диагностика	ухода	за	котлом
•	 защита	воды	от	загрязнения	CA,	EN	1717
•	 защита	от	водяных	струй	IP	X5
•	 внутренняя	часть	котла,	окружающие	

края и носик выполнены из кислото-
устойчивой стали, En 1.4436

•	 основание	и	наружные	плоскости	котла	
выполнены из нержавеющей стали,  
En 1.4301

•	 нетто	вместимость	котла	с	40	мм	резер-
вом , DIn 18855-1

•	 котел	быстрого	приготовления,	 
DIn 18855-A4

•	 подвод	электричества	и	воды	в	разных	
частях основания

•	 возможность	установки	на	пол	или	на	
раму для размещения

•	 1/4	VGA	цветной	сенсорный	экран	встро-
енное управление при помощи компью-
тера

•	 пользовательская	система	основана	на	
Linux

Улучшенный температурный контроль, 
великолепная теплоизоляция 

бережет энергию.

Котлы MAXER XC
Котлы серии XC: (закрытый охлаждающий водяной 
ток, подключение для холодной воды)
Котел оборудован насосом, перекачивающим 
охлаждающую воду назад в ток охлаждающей воды 
с максимальным сопротивлением давления  
в 2 бара.
Отдельный котел на 240 мм шире, чем котел  
серии х
Группа котлов на 360 мм шире, чем два котла  
серии х

Товар
18177  Maxer XC 200
18178  Maxer XC 300
18179  Maxer XC 400
18180  Maxer XC 470

Дополнительные элементы, заводская поставка
Товар
11913  Подача умягченной воды
11911  Подключение для холодной воды, 
 охлаждение в 2 этапа
11910  Ускоренное выведение холодной воды из 
 части котла при помощи насоса
99999 Выведение охлаждения на доп. штатив
18132  Мытье струей, моечный пистолет nITO
12076  Выдвижной моечный душ
11914  Смеситель воды kV/LV
43739  Подключение для горячей воды (>65°) для 
 котлов серии х
11917  Подключение для оптимизации энергии
11918  Оптимизация энергии 2 котлов
11919  Опорожняющий кислотостойкий 2-х 
 дюймовый кран
11920  Опорожняющий латунный 2-х дюймовый кран
43729  Нагрев паром 40... 150 л
43730  Нагрев паром 200... 470 л

Авто-Кук
Контроль температуры приготавливаемого 
блюда
дисплей температуры рубашки
Электронное заполнение водой
Водомер
Автоматическое охлаждение 
Многоэтапное программирование
Неограниченная память для программ
Таймер
Подключение для блока самоконтроля 
Ethernet
Подключение uSB, распечатка отчета
Встроенный HACCP
Очень мощная верхняя мешалка, вращаю-
щаяся часть мешалки
Освещение
Мешалка: - съемные скребки
Крышки из 2 частей
Предохраняющая сетчатая крышка
Мерный стержень
Серия чистящих средств
Также промышленные размеры 400 и 475 
литров

WASH

PROFILE

TIMER

PROGRAM

AUTO-COOK

HACCP

HELP

STOPEXIT

VALIKKOEXIT

BASIC

SAUCES

SAUCES WITH

MEAT / FISH

SOUPS STEWS

MASH
POTATO

RICE
PASTA

PORRIDGES DESSERTS

MIXES DOUGH

VALIKKO

BECHAMEL

ALL IN

EXIT

BECHAMEL

BASIC

BROWN SAUCE

ALL IN

BROWN SAUCE

BASIC

VELOUTE

ALL IN

VELOUTE

BASIC

BUTTER SAUCE

Beurre blanc

Modified

SAUCE

HOLLANDAISE

VINAIGRETTE
CAESAR-

SALAD

DRESSING

Auto-Cook облегчает использование
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CLASSIC B – gkE

Передвижной котел GKE
Товар Модель Главные размеры мм Электрическое подключение

43740 gkB 40 765 x 550 x 900  400V 11 кВт 16 A 
40111 gn 2/4-65 trauks  

ПЕРЕдВИжНОй КОТЕЛ gkB
Малый передвижной котел с электронным управлением 
•	 электронное	управление	0..0,125°C	и	дисплей	температуры	котла	
•	 максимальное	давление	-	1	бара,	максимальная	температура	-	128°
•	 электрическое	опрокидывание	котла,	пластмассовая	крышка,	ручка
•	 4	колесика	Ø	125	мм,	2	блокируемы
•	 внутренняя	сторона	котла	выполнена	из	кислотоустойчивой	

стали, En 1.4436
•	 конструкция	и	плоскости	из	нержавеющей	стали,	EN	1.4301
•	 нетто	вместимость	котла	составляет	40	литров	и	резерв	40	мм	
•	 малый	котел	быстрого	приготовления	пищи,	DIN	18855-A4,	защи-

та струи душа IP X5
•	 резервный	клапан,	защита	от	сухого	приготовления	пищи,	клапан	

недостаточного давления, реле давления
•	 труба	подключения	воды,	быстрое	шаровое	подключение	NITO

Нагреваемые электричеством котлы CLASSIC В

Товар Модель Нетто Главные размеры Электрическое подключение 
  литры ш х г х в / при отрытой крышке 400 В 3~ Предохранитель

43781 Classic B 40   40 1110 x 775 x 900 / 1700 11 кВт 16 A 
43782 Classic B 60   60 1110 x 775 x 900 / 1700 13,5 кВт 20 A 
43783 Classic B 80   80 1110 x 775 x 900 / 1700 18 кВт 32 A 
43784 Classic B 100 100 1260 x 900 x 900 / 1850 22 кВт 32 A 
43785 Classic B 150 150 1260 x 900 x 900 / 1850 27 кВт 40 A 
43786 Classic B 200 200 1260 x 900 x 900 / 1850 34 кВт 50 A 
43787 Classic B 300 300 1620 x 1100 x 900 / 1575 48 кВт 80 A 

Дополнительные элементы
Товар

43728  Полуавтоматическое охлаждение
11913  Подача умягченной воды
18132  Мытье струей, моечный пистолет
 nITO
12076  Выдвижной моечный душ
11914  Смеситель воды kV/LV
43729  Нагрев паром 40... 150 л
43730  Нагрев паром 200... 470 л

Товар

43739		 Отделенная	крышка	40…200	л
11917  Подключение для оптимизации энергии
11918  Оптимизация энергии 2 котлов
11919  Опорожняющий кислотостойкий 2-х 
 дюймовый кран
11920  Опорожняющий латунный 2-х дюймовый кран
11921  Подключение для блока самоконтроля
5671  Bluebox, подключаемый к Ethernet

ОСОбЕННОСТИ КОТЛА дЛя ПРИГОТОВЛЕНИя ПИЩИ CLASSIC B
легко используемый, великолепный котел для приготовления пищи
Основные функции:

1. Приготовление пищи
2. Автоматическое заполнение водой

•	 электронное	измерение	температуры	котла	и	контроль	приготовления	пищи	с	
точностью до 1°

•	 энергосберегающая	автоматическая	функция	на	1/2	работы,	а	также	функция	на	
1/4 работы

•	 максимальное	давление	-	1,5	бар,	максимальная	температура	-	128°
•	 автоматическое	заполнение	водой	нажатием	кнопки
•	 электрическое	опрокидывание	котла,	механические	тормоза
•	 эластичная	съемная	крышка	из	нержавеющей	стали
•	 внутренняя	 часть	 котла,	 края	и	 поверхность	 крышки	выполнены	из	 кислотоу-

стойчивой стали, En 1.4436
•	 дополнительные	 системы	 безопасности:	 резервный	 клапан,	 защита	 от	 сухого	

приготовления пищи, клапан недостаточного давления, граничные выключате-
ли

•	 готовность	соединения	с	блоком	самоконтроля
•	 мерный	стержень,	подвесной	крюк	в	основании

CLASSIC E

ОСОбЕННОСТИ КОТЛА дЛя ПРИГОТОВЛЕНИя ПИЩИ CLASSIC E
Легко используемый программируемый котел для приготовления пищи, оборудо-
ванный водомером
Основные функции:

1. Приготовление пищи
2. Автоматическое заполнение водой / измерение воды
3. Программирование
4. Таймер

•	 электронная	система	контроля	над	нагревом	и	заполнением	водой
•	 указания	для	быстрого	использования:	функции,	достигаемые	нажатием	одной	кнопки
•	 программирование	и	таймер
•	 измерение	температуры	блюда,	контроль	приготовления	и	охлаждения	блюда
•	 автоматическое	предотвращение	пригорания	
•	 энергосберегающая	автоматическая	функция	на	1/2	работы,	а	также	функция	на	

1/4 работы
•	 измерение	температуры	котла	и	дисплей
•	 температура	с	точностью	до	1°C	на	ясном	цифровом	дисплее,	а	также	графически
•	 максимальное	давление	-	1,5	бар,	максимальная	температура	-	128°
•	 автоматическое	заполнение	водой,	обеспеченное	водомером,	указывающий	

литры дисплей 
•	 электрическое	опрокидывание	котла,	механические	тормоза
•	 крышка	из	нержавеющей	стали	
•	 крышка	легко	снимается	для	мытья
•	 внутренняя	часть	котла,	края	и	поверхность	крышки	выполнены	из	кислотоу-

стойчивой стали, En 1.4436
•	 основание	и	наружные	плоскости	котла	выполнены	из	нержавеющей	стали,	EN	

1.4301
•	 котел	быстрого	приготовления,	DIN	18855-A4
•	 защита	воды	от	загрязнения	CA,	EN	1717	
•	 защита	струи	душа	IP	X5
•	 микрофильтр	в	месте	подключения	поступающей	воды,	сменные	патроны	фильтра
•	 диагностика
•	 дополнительные	системы	безопасности:	резервный	клапан,	защита	от	сухого	при-

готовления пищи, клапан недостаточного давления, граничные выключатели
•	 готовность	к	установке	блока	самоконтроля	(например,	для	системы	самокон-

троля Dieta BlueBox)
•	 возможность	установки	на	пол	или	на	раму	для	размещения
•	 подвод	электричества	и	воды	в	разных	частях	основания
•	 мерный	стержень,	подвесной	крюк	в	основании

Котлы Classic E используют как для работы левой, так и для работы правой рукой, 
а также в виде комбинации двух котлов. Отдельные котлы и группы котлов можно 
прикрепить друг к другу и оборудовать общей крышкой, для облегчения содер-
жания ее в чистоте. Котлы Classic E и другие котлы фирмы Dieta можно комбини-
ровать между собой.

Нагреваемые электричеством котлы CLASSIC E
Товар Модель Нетто Главные размеры Электрическое подключение  
  литры ш х г х в / при отрытой крышке 400 В 3~ Предохранитель
   
43771 Classic E 40   40 1220 x 775 x 900/1700 11 кВт 16 A
43772 Classic E 60   60 1220 x 775 x 900/1700 13,5 кВт 20 A
43773 Classic E 80   80 1220 x 775 x 900/1700 18 кВт 32 A
43774 Classic E 100 100 1370 x 900 x 900/1850 22 кВт 32 A
43775 Classic E 150 150 1370 x 900 x 900/1850 27 кВт 40 A
43776 Classic E 200 200 1370 x 900 x 900/1850 34 кВт 50 A
43777 Classic E 300 300 1620 x 1100 x 900/1575 48 кВт 80 A

Дополнительные элементы
Товар

43728  Полуавтоматическое охлаждение
11913  Подача умягченной воды
18132  Мытье струей, моечный пистолет 
 nITO
12077  Выдвижной моечный душ
11914  Смеситель воды kV/LV
43729  Нагрев паром 40... 150 л
43730  Нагрев паром 200... 470 л

Товар
43739		 Отделенная	крышка	40…200
11917  Подключение для оптимизации энергии
11918  Оптимизация энергии 2 котлов
11919  Опорожняющий кислотостойкий 2-х 
 дюймовый кран
11920  Опорожняющий латунный 2-х дюймовый 
 кран
11921  Подключение для блока самоконтроля
5671  Bluebox, подключаемый к Ethernet 

!
Котел Classic E также доступен и с Х 
контролем, Classic X. За исключением 
мешалки, имеет те же особенности, что 
и котел Premium X
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ПАРОВЫЕ КОТЛЫ gSB

ОСОбЕННОСТИ ПАРОВОГО КОТЛА gSB
Котел низкого давления с управляемой температурой 
•	 управление	температурой	приготовления	пищи	от	+0	...	

+110C ±1°C
•	 давление	0...	0,6	бар
•	 эффективный	отвод	воздуха	и	конденсата
•	 приготовление	пищи	при	помощи	пара	без	давления	до	 

100 °C, свободный выбор температуры
•	 дисплей	температуры	в	камере
•	 регулировка	времени	приготовления	пищи	до	15	секунд	...	 

10 часов
•	 автоматический	предварительный	нагрев
•	 съемные	полозья,	для	которых	годятся:	3	x	GN	1/1-100	или	 

4 x gn 1/1-65
•	 шкафчик	для	хранения	в	нижней	части	котла	(стержни	GN	 

в модели gS-2)
•	 емкость	для	капающей	воды
•	 поток	выводимого	воздуха

камера gSB-1 1 макс. 4 x 1/1-65 
камера gSB-2 2 макс. 8 x gn 1/1-65

В результате – высокое качество приготовления пищи, благода-
ря пару полностью низкого давления и особому отводу воздуха. 
Наилучшая возможная сохранность питательных веществ.

Паровые котлы (котлы давления)

Товар Модель Главные размеры мм Электрическое 
   подключение  
   400 В 3~ кВт
43788  gSB-1  600 x 770 x 1420  27  40 А 
43789  gSB-2  1200 x 770 x 1420  41  63 А

По выбору

12083  Стержневая тележка 4 x gn 1/1-65
12084  Передвижная тележка для стержневой тележки
40025  gn 1/1-65 дырчатый
40026  gn 1/1-65 дырчатый, с ручками
40030  gn 1/1-100 дырчатый
40031  gn 1/1-100 дырчатый, с ручками

GSB-2, GSB-1

GSB-1

Улучшенный температурный контроль, 
великолепная теплоизоляция 

бережет энергию.

Товар  Модель

Универсальные рабочие инструменты Maxer 
12063  Универсальный инструмент Maxer 200
12064  Универсальный инструмент Maxer 300
3019  Универсальный инструмент Maxer 400
1927  Универсальный инструмент Maxer 470

Мешалки основания Maxer
12067  Мешалка для основания Maxer 200
12068  Мешалка для основания Maxer 300
8319  Мешалка для основания Maxer 400
5424  Мешалка для основания Maxer 470

Турбо устройство Maxer
12070  Турбо устройство Maxer 400
12071  Турбо устройство Maxer 470

Моечные лопатки Maxer 
12074  Моечная лопатка Maxer 200
12075  Моечная лопатка Maxer 300
3327  Моечная лопатка Maxer 400
4800  Моечная лопатка Maxer 470

Моечные лопатки Premier
43811  Серия моечных лопаток 40
43812  Серия моечных лопаток 60
43813  Серия моечных лопаток 80
43814  Серия моечных лопаток 100
43815  Серия моечных лопаток 150
43816  Серия моечных лопаток 200
43817  Серия моечных лопаток 300

Ситовые пластины
1052  дуршлаг 40 / 60 / 80
1166  дуршлаг 100 / 150 / 200
1928  дуршлаг 300 / 400 / 475

Мерные стержни
43801  Мерный стержень 40
43802  Мерный стержень 60
43803  Мерный стержень 80
43804  Мерный стержень 100
43805  Мерный стержень 150
43806  Мерный стержень 200
43807  Мерный стержень 300
43808  Мерный стержень Maxer 200
43809  Мерный стержень Maxer 300
43818  Мерный стержень Maxer 400
43819  Мерный стержень Maxer 470

Тележки
1898  Вспомогательная тележка yV gn 1/1
5023  Тележка для инструментов для котла PTV-EP
 части кислотоустойчивого опорожняющего 
 крана
DI346  Серия принадлежностей для ремонта: 
 прокладка, клапан и закрепляющее кольцо
DI340  Прокладка 2
DI344  90° часть подключения (соединения)
DI345  Подключение для молока

Другие принадлежности
18248  Ткань для чистки 15 х 22 см, 10 шт.
18249  Щетка для ручной мойки Ø 12 x 9,5 см
41119  Пластмассовая лопатка 12 x 8 см
99999  Щетка моечной лопатки 
14119  Силиконовая перчатка с коротким рукавом 
 (облегчает работу с горячими инструментами)

ПРИНАдЛЕжНОСТИ КОТЛА, ПЕРЕМЕШИВАюЩИЕ ИНСТРУМЕНТЫ

12063 
Универсальная мешалка 
200

18248 
чистящая ткань

41119 
Пластмассовая 
лопатка

18249 
Щетка для чистки 
руками

DI344 90° 
часть подключе-
ния (соединения)

DI345 
Подключение 
для молока

4681 
Мешалка основания

12074 
Моечная лопатка

5023 
Тележка для рабочих 
инструментов

1898 
Вспомогательная 
тележка

1166 
дуршлаг

Товар  Модель
1898 Кухонная вспомогательная тележка yV gn 1/1  Главные размеры 450 x 550 x 850 мм
 Регулируемая высота штатива gn Вторая пара колес может блокироваться

5023 Тележка для инструментов для котла PTV-EP  Главные размеры 570 x 340 x 800 мм
 держатели и воронки для 3 инструментов Вторая пара колес может блокироваться

DI340 
Прокладка

D346 
Серия принадлежностей для ремонта: 
закрепляющее кольцо, клапан

14119 
Силиконовая 
перчатка

43801-43807 
Мерный стержень
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ПАРОКОНВЕКТОМАТЫ (ПЕчИ С цИРКУЛяцИЕй ВОздУхА)

ПАРОКОНВЕКТОМАТЫ gARBIn
 
Пароконвектомат garbin спроектированы для выпекания 
хлебобулочных изделий. 
•	 установка	температуры	+50	…	+290°C
•	 таймер	0…60	мин	+	постоянно
•	 один	(G36)	или	два	(G43,	G44)	вентилятора
•	 ручное	увлажнение
•	 дверца	на	нижних	петлях,	2-х	слойное	стекло
•	 корпус	из	устойчивой	нерж.	стали
•	 вместимость	/	расст.	между	направляющие
 g43: 4 противня по 433 x 333 / 70 мм 
 g36: 3 противня по 600 x 400 / 80 мм 
 g44: 4 противня по 600 x 400 / 80 мм

Шкафы garbin для расстойки :
•	 подогрев	(+0	…	+90°C)
•	 емкость	для	увлажнения,	стекл.	дверца
•	 корпус	из	устойчивой	нерж.	стали
•	 вместимость	/	расст.	между	направляющие
 g83/43: 8 противней 433 x 333 / 65 мм
 g84/36/44: 8 противней 600 x 400 / 65 мм

Подставки: 
•	 вместимость	/	расст.	между	направляющие

для печей g36/44: для 6 противней по  
600 x 400 / 85 мм 
для печей g43: для 6 противней  
по 433 x 333 / 85 мм

ПАРОКОНВЕКТОМАТ СOMPACT 
 
Пароконвектоматы Compact подходят для выпекания, для  вы-
пекания с увлажнением и регенерации. В маленьких ресторанах 
и кухнях они служат для разнообразного приготовления пищи.

•	 функция	циркуляции	пара,	бесступенчатая	регулировка	по-
стоянно работающего увлажнения камеры, удаление пара из 
устойчивой камеры печи. 

•	 регулировка	температуры	+50	...	+270°C
•	 таймер	1...60	мин	+	постоянно
•	 мощный	обдув	циркулирующим	воздухом,	регул-ка	воздуха
•	 размер	направителей	соответствует	GN-посуде:	1/1,	1/2,	1/3
•	 расстояние	между	направляющими	67	мм
•	 2-х	слойное	стекло	двери,	внутр.	стекло	на	петлях	для	облег-

чения мойки 
•	 гигиеничная	камера,	съемные	GN-рамки	направляющих
•	 внутр.	освещение
•	 корпус	печи	из	устойчивой	нерж.	стали
•	 вместимость:	
  Compact 107: 7 пар с направляющими, 7 x gn 1/1-40 
  Compact 111: 11 пар с направляющими, 11 x gn 1/1-40

Наим. Товара  Модель  Размеры мм  Электроподключение 
   230В 1~ кВт
Пароконвектоматы 
17633  g 43  595 x 605 x 610  2,6 
17634  g 36  860 x 780 x 580  4,0 
17635  g 44  860 x 780 x 655  6,6 

Шкафы для расстойки 
17653  g 83/43  595 x 550 x 920  1,2 
17654  g 84/36/44  870 x 780 x 920  1,2 

Основания, нерж. сталь
17655  для печей g 36/44  850 x 685 x 880 
17656  для печей g 43  595 x 550 x 920 

Дополнительное оборудование
17652  Противень для выпечки, алюминий  433 x 333 
4650  Противень для выпечки, алюминий  600 x 400 
17678  Полка-решетка, хром. сталь  435 x 340 
5098  Полка-решетка, хром. сталь  600 x 400

g84 – шкаф для  
расстойки

g36/44 – основаниеg44 – Пароконвектомат

g36 – Пароконвектоматg43 – Пароконвектомат

g83 – шкаф для расстойки

Compact 107

Наим. Товара  Модель  Размеры мм  Электроинсталяция 
   400В 3~ кВт

16651  Пароконвектомат Compact 107  800 x 800 x 820  8,3 
16078  Пароконвектомат Compact 111  800 x 800 x 1100  16,4 

17173  душ для полоскания Compact 107/111 
16916  Стол-подставка для печи Dieta Compact 
17800  датчик внутр. температуры SCD-C (заводское дополн. оборудование)

Compact 111

ПЕчИ BAkEOff
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Наим. Товара  Модель  Размеры мм  Электроподключение 
   400В 3~кВт
C750 Плиты с чугунными горелками
10804  Duplex C750/210  400 x 750 x 900  6,0 
10805  Duplex C750/410  700 x 750 x 900  12,0 
10808  Duplex C750/610  1000 x 750 x 900  18,0 
10806  Duplex C750/413  700 x 750 x 900  16,2 
10809  Duplex C750/613  1000 x 750 x 900  22,7 
10807  Duplex C750/415  700 x 750 x 900  18,0 
10810  Duplex C750/615  1000 x 750 x 900  24,5

Наим. Товара  Модель  Размеры мм  Электроподключение 
   400В 3~ кВт
C750 Плиты с единой варочной поверхностью
10811  SolidTop C750/230  400 x 750 x 900  6,0 
10812  SolidTop C750/430  700 x 750 x 900  12,0 
10814  SolidTop C750/630  1000 x 750 x 900  18,0 
10813  SolidTop C750/435  700 x 750 x 900  18,5 
10815  SolidTop C750/635  1000 x 750 x 900  24,5

C750 SOLIDTOP – ПЛИТЫ С ЕдИНОй ВА-
РОчНОй ПОВЕРхНОСТью
SolidTop плиты с единой варочной поверхностью популярны на 
кухнях, где приходится одновременно варить в нескольких ма-
лых котлах (напр. диетические кухни больниц)
•	 ширина	580	мм
•	 ширина	моделей	430	и	435:	610	мм,	моделей	630	и	635:	910	мм
•	 мощность	варочных	мест	(2/4/6	вар.	места)	по	3,0	кВт
•	 варочная	плита	из	устойчивой	износостойкой	нерж.	стали	

толщиной 15 мм
•	 конструкция	плиты	выдерживает	большие	перепады	темпе-

ратур
•	 выделяет	в	помещение	меньше	тепла	чем	чугунные	плиты	
•	 легко	моется
•	 корпус	из	устойчивой	нерж.	стали,	опоры	рег.	высоты,	тер-

моизоляция 

Под уровнем – открытый шкаф, открыт спереди:
•	 в	моделях	230,	430	и	630	

Многофункциональная плита:
•	 в	моделях	415	и	615	
•	 внутр.	размеры:	538	x	510	x	384	мм
•	 функция	циркуляции	воздуха	+50	...	+250°C	(2	вентилятора)
•	 функция	выпекания	+50	...	+300°C	(нижний	и	верхний	нагрев)
•	 4	пар	направителей	для	посуды	GN	1/1,	через	60	мм
•	 термоизолированная	дверца	на	петлях	внизу

Тепловой шкаф:
•	 613	и	615	
•	 в	правой	половине	печи	
•	 внутр.	размеры:	332	x	554	x3	10	мм
•	 подходит,	напр.	для	тарелок.	Ø	28	cм
•	 нагрев	0,5	кВт
•	 термоизолированная	дверца	на	петлях	внизу

СЕРИя ОбОРУдОВАНИя C750

C750/410

C750/415

C750/613

C750/635

C750/630

C750/OEH 435

! Котлы на  
стр. 294 – 301

ПЛИТЫ С КОМФОРКАМИ Из УСТОйчИВО-
ГО чУГУНА C750 DuPLEX
У плит Duplex жестко закрепленные нагревательные поверхности 
из устойчивого чугуна. Это надежные печи для профессиональной 
кухни любых размеров. 
характеристики плит Duplex :
•	 размер	чугунных	конфорок	285	x	560	мм
•	 2	отдельно	регулируемых	варочных	пояса	по	3	кВт
•	 Чугунные	конфорки	толщиной	15	мм	более	энергоэкономичны	

по сравнению с традиционными чугунными
•	 Чугунные	конфорки	закреплены	к	поверхности	плиты	без	за-

зоров.
•	 На	больших	плитах	удобнее	пользоваться	маленькими	кастрю-

лями 
•	 корпус	из	устойчивой	нерж.	стали,	регул.высота	опор,	термои-

золяция

Внизу – открытый спереди шкаф:
•	 в	моделях	210,	410	и	610	

духовка:
•	 в	моделях	413	и	613	
•	 внутр.	размеры:	538	x	510	x	384	мм
•	 верхний	и	нижний	нагрев	регулируются	отдельно	
(по 2,1 кВт)
•	 регулировка	температуры	+50	...	+300°C
•	 4	пары	направляющих	для	GN	1/1	посуды,	через	60	мм
•	 дверца	на	нижнизпетлях,	термоизолированная	

Плита многофункциональная:
•	 в	моделях	415	и	615	
•	 внутр.	размеры:	538	x	510	x	384	мм
•	 функция	конвекции	воздуха	+50	...	+250°C	(2	вентилятора)
•	 функция	выпечки	+50	...	+300°C	(верхний	и	нижний	нагрев)
•	 4	пары	направляющиздля	GN	1/1	посуды,	через	60	мм
•	 дверца	на	нижнизпетлях,	термоизолированная	

Тепловой шкаф:
•	 613	и	615	
•	 в	правой	части	плиты	
•	 внутр.	размеры:	332	x	554	x	3	10	мм
•	 подходит	для	складывания	тарелок	Ø	28	см	
•	 мощность	нагрева	0,5	кВт
•	 дверца	на	нижних	петлях,	термоизолированная
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Наим. Товара  Модель  Размеры мм  Электроподключение 
   400В 3~ кВт

C750 Аппараты для варки пасты
18379  Dieta EW 750/400  400 x 750 x 900  7,3 
18380  Dieta EW 750/600  700 x 750 x 900  11,4 
18381  Корзина для варки пасты Ø 135 мм
18382  Корзина для варки пасты Ø 170 мм
18383  Корзина для варки пасты 100 x 175 x 135 мм

C750 Фритюрницы
18384  Dieta Ef C750/124  400 x 750 x 900  9,0 
18385  Dieta Ef C750/144  600 x 750 x 900  18,0 
18386  Dieta Ef C750/224  600 x 750 x 900  18,0 
18387  Станция-фритюрница Dieta Ef C750/040  400 x 750 x 900  230В 1~ 1,1 
18388  Корзина для варки 170x305x120 мм
18389  Корзина для варки 370x305x120 мм (модель 144) 
18390  Емкость для сбора масла (модель 124) 
18391  Емкость для сбора масла (модели 144, 224)

АППАРАТЫ дЛя ВАРКИ ПАСТЫ  
C750 EW 
•	 модель	400:	ванна	GN	1/1,	глубина	215	мм
•	 модель	600:	ванна	GN	2/1,	глубина	215	мм
•	 емкости	из	устойчивой	титано-молибденовой	стали,	выдержи-

вающей соленую воду
•	 регул.	температуры	+50...+300°C,	защита	от	нагрева
•	 кроме	приготовления	подходит	и	для	хранения	(	тепловой	мар-

мит)
•	 в	варочной	емкости	вентиль	для	наполнения,	слива	и	для	

предотвращения перелива (3/4”)
•	 корпус	из	устойчивой	нерж.	стали,	регул.высота	опор,	термоизо-

ляция
•	 внизу	–	шкаф	с	открытой	передей	стенкой

ФРИТюРНИцЫ C750 Ef 
•	 модель	124:	ванна	200	x	400	x	250	мм,	6,5	л	(11,3	л)
•	 модель	144:	ванна	400	x	400	x	250	мм,	18,0	л	(23,0	л)
•	 модель	224:	2x	ванна	200	x	400	x	250	мм,	6,5	л	(11,3	л)
•	 регул.	температуры	+100...+190°C;	когда	темп.	масла	подходит	к	

установл. отметке, нагрев автоматически уменьшается 
•	 холодные	зонты	(напр.	6,5	л	,	11,3	л)
•	 вентиль	опустошения,	защита	от	перегрева
•	 корпус	из	устойчивой	нерж.	стали,	регул.высота	опор,	термоизо-

ляция
•	 внизу	–	шкаф	с	открытой	передей	стенкой
•	 корзина	(-ы)	для	варки	и	крышка	входят	в	комплект	поставки

СТАНцИя дЛя КАРТОФЕЛя ФРИ  
C750 Ef И C750/124
Станция для соления и хранения в нагретом состоянии картофеля 

фри:
•	 ванна	305	x	510	x	215	мм
•	 перфорированная	GN	1/1-200
•	 сзади	расположен	инфракрасный	нагреватель	
•	 корпус	из	устойчивой	нерж.	стали,	регул.высота	опор,	термоизо-

ляция
•	 под	уровнем	–	шкаф	с	открытой	передей	стенкой

СЕРИя ОбОРУдОВАНИя C750

C750/OEW600

C750/224

Наим.товара  Модель  Размеры мм  Электроподключение  Газ 
   400В 3~ кВткВт
C750 Жаровни
18392  Dieta EP C750/500  400 x 750 x 900  7,2 
18393  Dieta EP C750/g500  700 x 750 x 900  230В 1~ 0,2  10,0

C750 Тепловые столы
18394  Dieta EW C750/250  400 x 750 x 900  1,3 
18395  Dieta EW C750/450  700 x 750 x 900  3,5 
18396  Dieta EW C750/452  700 x 750 x 900  3,5 

C750 Рабочие столы
18397  Dieta uA C750/040  400 x 750 x 900 
18398  Dieta uA C750/060  600 x 750 x 900 
18399  Dieta uA C750/080  800 x 750 x 900 
18400  Dieta uA C750/100  1000 x 750 x 900 
18401  Dieta uA C750/042  400 x 750 x 900 
18402  Dieta uA C750/062  600 x 750 x 900 

C750 Дверцы нижнего шкафа
10830  D65 C750/400 
10831  D66 C750/D500 
18403  D67 C750/D600 
18404  D68 C750/D700 
10833  D69 C750/D800 
10834  D70 C750/D1000 

C750 Полки открытых шкафов 
18405  D56 750/400  400 x 750 
18406  D 57 750/500  500 x 750 
18407  D 58 750/600  600 x 750 
18408  D59 750/700  700 x 750 
18409  D60 750/800  800 x 750 
18410  D61 750/1000  1000 x 750

жАРОВНИ C750 EP 
•	 размер	жар.	поверхности	630	x	510	x	170	мм	/	нетто	25	л
•	 поверхность	для	жарки	из	устойчивой	нерж.	стали	
•	 2	размера	регул.	темп–ры	+50...+300°C
•	 в	модели	G500	регул.	темп–ры	+100...+300°C
•	 термоизолир.	крышка	на	петлях	с	пружиной		
•	 мотор	для	наклона	жаровой	поверхности
•	 защита	от	перегрева	и	от	наклона	во	время	нагрева
•	 корпус	из	устойчивой	нерж.стали,	регул.	высота	опор,	тер-

моизоляция

C750 EW –ТЕПЛОВОй МАРМИТ
•	 модель250:	ванна	GN	1/1,	глубина	215	мм
•	 модель	450,	452:	ванна	GN	2/1,	глубина	240	мм
•	 регул.	темп–ры	+30...+100°C,	защита	о	нагрева
•	 вентиль	для	наполнения	и	опустошения	(3/4”)
•	 корпус	из	устойчивой	нерж.стали,	регул.	высота	опор,	тер-

моизоляция
•	 в	моделях	250,	450:	внизу	части	открытый	спереди	шкаф
•	 в	модели	452	внизу	части	тепловой	шкаф	(0,5	кВт)
•	 регул.	темп–ры	теплового	шкафа	+30...+80	C

C750: РАбОчИЕ СТОЛЫ, дВЕРцЫ НИж-
НЕГО ШКАФА, ПОЛКИ
•	 корпус	из	устойчивой	нерж.стали,
•	 толщина	рабочей	поверхности1,50	мм
•	 уровни	рабочих	столов	звукоизолированы	
•	 регул.	высота	опор

Рабочий стол C750/224

жаровня 
C750/224

дверцы нижнего 
шкафа

Тепловой  мармит
C750/250

C750/124
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Наим.товара  Модель  Размеры мм  Электроподключение 
   400В 3~ кВт
C750 Плиты инфракрасные

10816  Вitro C750/300  400 x 750 x 900  6,0 
10817  Вitro C750/500  700 x 750 x 900  12,0 
10819  Вitro C750/700  1000 x 750 x 900  18,0 
10818  Вitro C750/505  700 x 750 x 900  18,0 
10820  Вitro C750/705  1000 x 750 x 900  24,5 
10821  Вitro C750/310  400 x 750 x 900  6,0 
10822  Вitro C750/510  700 x 750 x 900  12,0 
10824  Вitro C750/710  1000 x 750 x 900  18,0
10823  Вitro C750/515  700 x 750 x 900  18,0 
10825  Вitro C750/715  1000 x 750 x 900  24,5

ПЛИТЫ ВITRO– И  
ИНФРАКРАСНЫЕ C750 
Оборудованные стеклокерамической поверхностью инфра-
красные Вitro–плиты – это эффективное оборудование для про-
фессиональной кухни. Наряду с быстрым нагревом они эконо-
мят эл.энергию (малые потери тепла через плиту) 

•	 глубина	уровня	плиты	578	мм
•	 ширина	моделей	500,	505,	510	и	515:	603	мм,	моделей	705,	

710, 715: 903 мм
•	 мощность	варочных	мест	(2/4/6	варочных	мест)	по	3,0	кВт,	Ø	

24 cм
•	 регул.	темп–ры	варочных	мест	+70...+500°C
•	 стеклокерамическая	поверхность	выдерживает	резкие	пере-

пады –200...+700°C
•	 легком	моется
•	 корпус	из	устойчивой	нерж.стали,	регул.	высота,	термоизоля-

ция

датчик присутствия посуды на плите:
•	 в	моделях	310,	510,	710,	515	и	715
•	 автоматическое	вкл/выкл.	нагрева	в	зависимости	от	того,	есть	

ли на плите посуда или нет
•	 чувствительность	даже	посуды	Ø	10	cм
•	 система	экономит	потребление	эл.энергии

В нижней части шкаф, открытый спереди:
•	 в	моделях	300,	500,	700,	310,	510	и	710	

духовка многофункциональная: 
•	 в	моделях	505,	705,	515	и	715
•	 внутр.	размеры	538	x	510	x	384	мм
•	 функция	циркуляции	воздуха	+50...+250°C	(2	вентилятора)
•	 функция	выпечки	+50...+300°C	(верхн.	и	нижн.	нагрев)
•	 4	пары	направителей	для	посуды	GN	1/1,	через	60	мм
•	 термоизолированная	дверца	внизу	на	петлях

Тепловой шкаф:
•	 в	моделях	705	и	715	
•	 в	правой	части	плиты	
•	 внутр.	размеры	332	x	554	x	310	мм
•	 подходит	для	складывания	тарелок	Ø	28	cм	
•	 мощность	нагрева	0,5	кВт
•	 термоизолированная	дверца	внизу	на	петлях

ГАзОВЫЕ ПЛИТЫ C750 gH 
В широком ассортименте газовых плит gH есть также плиты с 
электрическими и газовами печами:
•	 плита	D–класса	с	2/4/6	открытыми	газовыми	горелками	по	5	

кВт
•	 литой	углубленный	на	55	мм	уровень	поверхности	(в	который	

углублены горелки)
•	 Пламя	„Pilot”,	рассекатель	пламени
•	 решетка	для	кастрюль	из	устойчивой	нерж.стали
•	 плита	легко	моется
•	 корпус	из	устойчивой	нерж.стали,	регул.	высота	опор,	тер-

моизоляция

В нижней части шкаф, открытый спереди:
•	 в	моделях	210,	410	и	610	

Электрическая жаровая печь:
•	 в	моделях	413	и	613
•	 внутр.	размеры:	538	x	510	x	384	мм
•	 отдельная	регулировка	верхн.	и	нижн.	нагрева	(по	2,1	кВт)
•	 регул.	темп–ры	+50...+300°C
•	 4	пары	направляющих	для	посуды	GN	1/1,	через	60	мм
•	 термоизолированная	дверца	внизу	на	петлях

Электрическая печь многофункциональная:
•	 в	моделях	415	и	615	
•	 внутр.	размеры:	538	x	510	x	384	мм
•	 функция	циркуляции	воздуха	+50...+250°C	(2	вентилятора)
•	 функция	выпечки	+50...+300°C	(верхн.	и	нижн.	нагрев)
•	 4	пары	направляющих	для	посуды	GN	1/1,	через	60	мм
•	 термоизолированная	дверца	внизу	на	петлях

духовка газовая:
•	 в	моделях	417	и	617	
•	 внутр.	размеры:	538	x	510	x	384	мм
•	 регул.	темп–ры	+160...+290°C,	мощность	газа	6,0	кВт
•	 Пламя	„Pilot”,	термоэлектронный	рассекатель	пламени,	руч-

ное пьезо–зажигание 
•	 4	пары	направителей	для	посуды	GN	1/1,	через	60	мм
•	 термоизолированная	дверца	внизу	на	петлях

духовка электрическая:
•	 в	моделях	613,	615	и	617
•	 в	правой	части	плиты	
•	 внутр.	размеры:	332x554x310	мм
•	 подходит	для	складывания	тарелок	Ø	28	cм
•	 мощность	нагрева	0,5	кВт
•	 термоизолированная	дверца	внизу	на	петлях

Наим.товара  Модель  Размеры мм  Электроподключение  Газ 
   400В 3~ кВт
C750 Газовые плиты

18353  gH C750/g210  400 x 750 x 900   10.0 
16551  gH C750/g410  700 x 750 x 900   20,0 
18355  gH C750/g610  1000 x 750 x 900   30,0 
18356  gH C750/g413  700 x 750 x 900  4,2  20,0 
18357  gH C750/g613  1000 x 750 x 900  4,7  30,0 
18358  gH C750/g415  700 x 750 x 900  6,0  20,0 
18359  gH C750/g615  1000 x 750 x 900  6,5  30,0 
18360  gH C750/g417  700 x 750 x 900   26,0 
18361  gH C750/g617  1000 x 750 x 900  0,5  36,0

C750/417

C750/410

C750/715

Печь многофункциональная

СЕРИя ОбОРУдОВАНИя C750

более экономична 
по сравнению с 
традиционной 
электроплитой

более экономична по сравнению  
с традиционной электроплитой
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ИНдУКцИОННЫЕ ПЛИТЫ C750 
ВITROEXPRESS 
Преимуществами оборудованных стеклокерамической поверх-
ностью индукционных плит ВitroEx press является быстрая ско-
рость нагрева. Они экономят эл.энергию (малые потери тепла 
через плиту) 
•	 глубина	уровня	плиты	578	мм
•	 ширина	моделей	330	и	360:	302	мм,	моделей	530	и	560:	703	мм
•	 мощность	варочных	мест	(2/4	варочных	места)	по	3,5	кВт,	Ø	

24 cм
•	 бесступенчатая	регул.темп.	варочных	мест
•	 автоматическое	вкл/выкл.	нагрева	в	зависимости	от	того,	есть	

ли на плите посуда или нет
•	 стеклокерамическая	поверхность	выдерживает	резкие	пере-

пады –200...+700°C
•	 легкомоется
•	 корпус	из	устойчивой	нерж.стали,	регул.	высота,	термоизоля-

ция

Технология точечной индукции:
•	 в	моделях	360	и	560	
•	 под	варочным	местом	множество	маленьких	магнитов	(обыч-

но только одно варочное место)
•	 можно	нагревать	насколько	маленьких	кастрюль	на	одном	

варочном месте (Ø мин. 10 cм)

Открытый шкаф:
•	 во	всех	моделях

Индукционная плита 
C750/560

Индукционная плита 
C750/530

Наим.товара  Модель  Размеры мм  Электроподключение  Газ 
   400В 3~ кВт
C750 Плиты индукционные
10826  ВitroExpress C750/330  400 x 750 x 900  7,0 
10827  ВitroExpress C750/530  700 x 750 x 900  14,0 
10828  ВitroExpress C750/360  400 x 750 x 900  10,5 
10829  ВitroExpress C750/560  800 x 750 x 900  21,0 

C750 Барбекю электрические и газовые
18362  gP C750/232  400 x 750 x 900  3,5 
18363  gP C750/432  700 x 750 x 900  7,0 
18364  gP C750/220  400 x 750 x 900  3,5 
18365  gP C750/420  700 x 750 x 900  7,0 
18366  gP C750/425  700 x 750 x 900  7,0 
18367  gPg C750/g232  400 x 750 x 900   5,0 
18368  gPg C750/g432  700 x 750 x 900   10,0 
18369  gPg C750/g220  400 x 750 x 900   5,0 
18370  gPg C750/g420  700 x 750 x 900   10,0 
18371  gPg C750/g425  700 x 750 x 900   10,0 

C750 Барбекю из устойчивого вулканического камня
18372  Dieta gC 750/260  400 x 750 x 900   8,5 
18373  Dieta gC 750/460  800 x 750 x 900   17,0 
18374  Dieta gC 750/660  1200 x 750 x 900   25,5 
18375  Плита барбекю В–g10 
18376  Плита барбекю Z–g11 
18377  Плита барбекю R–g12 
18378  Плита барбекю S–g13

ЭЛЕКТРИчЕСКИЕ И  
ГАзОВЫЕ ГРИЛИ C750
Общими характеристиками грилей модели C750 являются:
•	 поверхность	из	устойчивой	нерж.	стали
•	 мощность	контактных	плит	по	3,5	кВт,	отдельная	регул.	

темп–ры +50...+300°C
•	 регул.	темп–ры	газовых	моделей	+100...+300°C,	пламя	Pilot,	

рассекатель пламени
•	 в	переднем	крае	гриля	щель	для	масла	с	отверстием	для	
стока	Ø	50	мм;	под	уровнем	на	направителях	–	емкость	GN	1/1	
для сбора масла

•	 более	высокий	задние	и	боковые	бортики
•	 корпус	из	устойчивой	нерж.стали,	регул.	высота,	термоизоля-

ция

Открытый шкаф:
•	 во	всех	моделях	

Плиты гриля:
•	 модели	232:	320	x	525	мм,	гладкие
•	 модели	432:	620	x	525	мм,	гладкие
•	 модели	220:	320	x	525	мм,	рифленые
•	 модели	420:	620	x	525	мм,	рифленые
•	 модели	425:	620	x	525	мм,	1/2	гладкие,	1/2	рифленые

барбекю
C750/420

барбекю
C750/232

СЕРИя ОбОРУдОВАНИя C750

ГРИЛь C750 gC  
С ПОВЕРхНОСТью  
Из УСТОйчИВОГО ВУЛКАНИчЕСКОГО 
КАМНя
 
Гриль gC с поверхностью из устойчивого вулканического камня 
работают на газе.
•	 поверхность	из	устойчивой	нерж.	стали	
•	 мощность	плит	гриля	по	8,5	кВт,	отдельная	регул.	темп–ры	
•	 высота	контактных	уровней	регулируется;	впереди	2	уровня,	

сзади 3 
•	 Горелка	„Pilot”	с	рассекателем	пламени,	ручное	пьезо–

зажигание
•	 в	переднем	крае	гриля	щель	для	стока	масла	
•	 в	верхней	части	нижнего	шкафа	емкости	GN	1/1	для	сбора	
масла,	стекающего	сквозь	камень;	добавленная	туда	вода	
увлажняет продукты на барбекю 

•	 корпус	из	устойчивой	нерж.стали,	регул.	высота,	термоизоля-
ция

Открытый шкаф:
•	 во	всех	моделях	

Гриль:
•	 гриль	–	дополн.	оборудование,	не	входят	в	комплект	постав-

ки !
•	 260–модель:	1	x	315	x	570	мм
•	 460–	модель:	2	x	по	315	x	570	мм
•	 660–	модель:	3	x	по	315	x	570	мм

Гриль из 
устойчивого 
вулканического 
камня  
OgC – 260

Гриль из 
устойчивого 
вулканического 
камня  
OgC – 460

Грильиз 
устойчивого 
вулканического 
камня  
OgC – 660

более экономична по 
сравнению с традици-
онной электроплитой

более экономична по 
сравнению с традици-
онной электроплитой
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СЕРИя 900 дЛя РЕСТОРАНОВ
Dieta 900 – это серия оборудования для больших ресторанов. В 
нее входит как электрическое, так и газовое оборудование. 

ПЛИТЫ СЕРИИ 900 
•	 варочные	уровни	электроплит	–	круглые	или	 

квадратные конфорки
•	 горелки	с	7–ми	ступенчатой	регул.	мощности,	защита	от	пере-

грева
•	 варочные	уровни	установлены	в	поверхность	по	возможно-

сти более плотно
•	 в	ассортименте	также	стеклокерамические	варочные	уровни
•	 снимки	в	каталоге	–	традиционные	печи	для	выпечки;	в	серии	

моделей также электро– и газовые печи с конвекцией воз-
духа

•	 горелки	газовых	плит	Double	Crown	имеют	рассекатель	пла-
мени (пламя нужной величины и ровной мощности)

•	 точная	регулировка	мощности	газа

СЕРИИ дЛя РЕСТОРАНОВ

ОбЩИЕ хАРАКТЕРИСТИКИ  
дЛя ВСЕх МОдЕЛЕй СЕРИИ 900:
•	 рабочие	поверхности	из	устойчивой	нерж.стали,	также	

внутр. камеры плит
•	 уровни	имеют	профиль	стола	–	ванны	
•	 гигиеничны,	легко	моются
•	 регул.	опоры	150	мм
•	 можно	устанавливать	с	серией	700	в	середине	помеще-

ния
•	 в	единицах	открытые	нижние	шкафы	(обшиты	по	бокам	и	

сзади), если в таблице не сказано по–другому

1)  горелка с рассекателем пламени
✱  открытое пламя горелки, эмалированный чугунный ободок
l  круглая горелка, чугун
■  квадратная горелка, чугун
l  круглая варочная поверхность инфракрасной плиты 

ГРИЛь СЕРИИ ОбОРУдОВАНИя 900 
•	 уровень	гриля	из	устойчивого	нержавеющего	хромоникеле-

вого сплава стали, легче моется, чем из чугуна 
•	 гладкие	и	рифленые	грили,	газовые	и	электромодели;	из	устой-

чивого вулканического камня
•	 в	пластинах	гриля	600	мм	один	или	два	пояса	нагрева,	в	

пластинах гриля 800 мм два пояса (всегда отдельная регули-
ровка)

•	 наклон	пластины	вперед	облегчает	собирание	жира	в	перед-
ней	части	гриля;	в	передней	части	отверстие	для	стока	жира,	
выходящее в gn–емкость в нижнем шкафу (gn–направители 
входят в комплект поставки)

•	 амплитуда	регулировки	темп.	+70...	+300°C

ФРИТюРНИцЫ 900 
•	 мощные	элементы	для	быстрого	приготовления	вкусной	и	

полезной пищи.
•	 низко	температурная	зона	нагрева	масла,	что	удлинняет	срок	

его пригодности и улучшает качество продукта
•	 защита	от	перегрева	
•	 ванна	литая,	бесшовная,	углы	закруглены
•	 нагреват.	элементы	можно	поднять	наверх	для	очистки
•			легкое	удаление	масла	благодаря	крану	и	фильтру

Наим.  Модель  Описание  кВт
товара
Единицы шир. 400 мм, размеры 400 x 900 x 875 мм 
Плиты
1830  k2f  2 ✱ плита газовая  11,2 
1833  k2P  2 ■ плита электрическая  6,0 
1839  k2В  2 l плита инфра–красная электрическая  5,9 

Единицы шир 800 мм, размеры 800 x 900 x 875 мм
Плиты
6970  k4f  4 ✱ плита газовая  28,3 
6971  k4ffE  4 ✱ плита газовая + электрическая печь  28,3+5,9 
1834  k4P  4 ■ плита электрическая  12,0 
7414  k4PfE  4 ■ плита электрическая + электрическая печь 17,9 
1840  k4В  4 l электрическая инфракрасная плита  11,8 

Единицы шир 1200 мм. размеры 1200 x 900 x 875 мм
Плиты
1831  k6f  6 ✱ плита газовая  39,5 
1832  k6ffE  6 ✱ плита газовая + электрическая печь  39,5+5,9 
1835  k6P  6 ■ электрическая печь  18,0 
1836  k6PfE  6 ■ электрическая печь + печь  23,9

Наим.  Модель  Описание  кВт
товара
Единицы шир 400 mm, размеры 400 x 900 x 875 мм 
Фритюрницы
1845  kfg1  10 l, газ  6,9 
1847  kfg20  20 l, газ  13,8 
1849  kfE1  10 l, электрич. 7,5 
1851  kfE20  20 l, электрич. 15,0 

Единицы шир 600 мм, размеры 600 x 900 x 875 мм
1846  kfg2  10+10 л, газ  13,8 
1850  kfE2  10+10 л, электрич.  15,0 

Единицы шир 800 мм, размеры 800 x 900 x 875 мм
Фритюрницы 
1848  kfg15D  15+15 л, газ  24,0 
1853  kfE15D  15+15 л, электрич.  23,0

Наим. Модель  Описание  кВт
товара
Единицы шир 400 мм, размеры 400 x 900 x 875 мм
Грили
1858  kfT4g  гладкий гриль  6,2 
1859  kfT4gR  рифленый гриль  6,2 
1864  kPLg1  гриль из устойчивого вулкан.камня, газ  9,0 
1854  kfT4E  гладкий электрогриль  7,2 
1855  kfTE4R  рифленый электрогриль  7,2 

Единицы шир 800 мм, размеры 800 x 900 x 875 мм
барбекю 
1860  kfT8g  гладкий газовый гриль  12,4 
1861  kfT8gLR  рифленый + гладкий газовый гриль  12,4 
1870  kPLg2  гриль из устойчивого вулкан.камня, газ  18,0 
1856  kfT8E  гладкий электрогриль  14,4 
1857  kfT8ELR  рифленый + гладкий электрогриль  14,4

Плита газовая k2f Электроплита k4PfE + печь

kfT4gR рифленый газо-
вый гриль

kfT8ELR рифленый + 
гладкий гриль

Фритюрница kfE2  
10 + 10 л, электрич.

Фритюрница kfg20, 20 
л, газ
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Серия оборудования Dieta 700 подходит для ресторанов сред-
них размеров. В серии моделей C оборудование имеет свое 
основание, шкаф и вытяжные ящики или печь. 

Модели серии T высотой 300 мм надо ставить на основания (от-
крытое основание, нижний шкаф) или на шкаф с вытяжными 
ящиками.

Приборы 700 серии очень эффективные. Их мощности по вы-
печке и варке соответствуют мощностям некоторых даже более 
крупных моделей.

1)  газовая горелка оборудована рассекателем пламени 
✱  открытая газовая горелка, эмалированный литой обод
l  круглый уровень плиты, чугун
■  квадратный уровень плиты, чугун
l  у инфракрасных электроплит круглая варочная поверхность

Наим.товара   Модель   Описание  кВт
Единицы шир 400 мм, размеры 400 x 900 x 875 мм.  
Аппарат для варки макарон
1843  kCP4  Аппарат для варки пасты, газ  10,5 
Единицы шир 800 мм, размеры 800 x 900 x 875. 
Аппарат для варки пасты
1844  kCP82  Аппарат для варки пасты, газ  21,0

Наим.товара  Модель   Описание  кВт

Единицы шир 400 мм, размеры 400 x 900 x 875. Тепловые ванны
1842  kB4g  шкаф тепловой газовый gn 1/1+1/3  4,0
1841  kB4  шкаф тепловой электрический gn 1/1+1/3  1,7

Наим.товара Модель Описание 
Единицы шир 400 мм, размеры 400 x 900 x 875. Рабочие уровни
1881  kn4  открытый шкаф
1882  kn4 + C  открытый шкаф с вытяжным ящиком 

Единицы шир 800 мм. Рабочие уровни
1896  kn8  открытый шкаф
1897  kn8+C  открытый шкаф с вытяжным ящиком

Наим.товара Модель Описание 
Единицы шир 400 мм, размеры 400 x 900 x 875 
Дополнительное оборудование
1909  дверца нижнего шкафа kS41 
1916  борт на заднюю стенку 400 x 275 мм kM4 
1921  Корзина к аппарату для варки макарон 1/3 для kPC4 
Единицы шир 600 мм, размеры 600 x 900 x 875 
Дополнительное оборудование
1910  дверца нижнего шкафа kS42 
1917  борт на заднюю стенку 600 x 275 мм kM6 
Единицы шир 800 мм, размеры 800 x 900 x 875 
Дополнительное оборудование
1909  2 дверцы нижнего шкафа kS42, 800 мм
1918  борт на заднюю стенку 800 x 275 мм kM8 
1922  Корзина к аппарату для варки макарон для kCP8 X60600 
Единицы шир 1200 мм, размеры 1200 x 900 x 875 
Дополнительное оборудование
1910  3 дверцы нижнего шкафа kS43, 1200 мм 
1919  Пластина на заднюю стенку 1200 x 275 мм kM12

Аппарат для варки пасты kCPA, 
газ

kB4 Стол тепловой электрический

ОбЩИЕ хАРАКТЕРИСТИКИ  
МОдЕЛЕй 700 СЕРИИ:
•	 конструкция	и	внутр.	покрытие	из	устойчивой	нерж.	

стали 
•	 рабочие	поверхности	имеют	профили	стола–ванны	
•	 гигиеничны,	легко	моются
•	 опоры	регулируемой	высоты150	мм
•	 в	единицах	моделей	700C	открытый	нижний	шкаф	(боко-

вые и задняя стенки обшиты), если в таблице не сказано 
иначе

Наим.товара  Модель  Описание  кВт

Единицы шир 400 мм, размеры 400 x 700 x 875 мм 
Плиты 700C
11454  C2fZP  2 ✱ газовая плита  11,8
2003  C2fP  2 ✱ газовая плита 1)  10,9
2017  C2P  2 l электрическая плита  5,2
8221  C2PQ  2 ■ электрическая плита  5,2
2018  C2В  2 l инфракрасная электроплита  5,0

Плиты 700T
7183  T2fZP  2 ✱ газовая плита  10,4
7480  T2fP  2 ✱ газовая плита 1)  10,9
1978  TC40E  2 l электрическая плита  5,2
7473  TCQ40E  2 ■ электрическая плита  5,2
7148  TCВ40E  2 l инфракрасная электроплита  5,0

Единицы шир 800 мм, размеры 800 x 700 x 875 мм 
Плиты 700C
7238  C4fZP  4 ✱ газовая плита  23,6
7979  C4fP  4 ✱ газовая плита 1)  21,8
7863  CCTP8  газовая плита, единая поверхность  8,0
11456  C4fZfEP  4 ✱ газовая плита + электропечь  23,6
11457  C4fZfgP  4 ✱ газовая плита + газовая печь  28,6
2026  C4P  4 l электрическая плита  10,4
7310  C4PQ  4 ■ электрическая плита  10,4
2028  C4PfE  4 l электрическая плита +  
  электропечь  16,3
2027  C4В  4 l инфракрасная электроплита  8,6

Плиты 700T
7185  T4fZP  4 ✱ газовая плита  23,6
7514  T4fP  4 ✱ газовая плита 1)  21,8
1977  TTP8  газовая плита, единая поверхность  8,0
1990  TC80E  4 l электрическая плита  10,4
8286  TCQ80E  4 ■ электрическая плита  10,4
7174  TCВ80E  4 l инфракрасная электроплита  8,6

Единицы шир 1200 мм, размеры 1200 x 700 x 875 мм
Плиты 700C
7249  C6fZP  6 ✱ газовая плита  31,6
2004  C6fP  6 ✱ газовая плита 1)  32,7
11458  C6fZfEP  6 ✱ газовая плита + электропечь  31,6
11459  C6fZfgP  6 ✱ газовая плита + газовая печь  39,4
2030  C6P  6 l электрическая плита  15,6
2032  C6PQ  6 ■ электрическая плита  15,6
2039  C6PfE  6 l электрическая плита +  
  электропечь 21,5

Плиты 700T
7188  T6fZP  6 ✱ газовая плита  29,2
7478  T6fP  6 ✱ газовая плита 1)  32,7
2002  TC120E  6 l электрическая плита  15,6
6910  TCQ120E  6 ■ электрическая плита  15,6

СЕРИИ дЛя РЕСТОРАНОВ
СЕРИя дЛя РЕСТОРАНОВ 900
другое и дополнительное оборудование:

kn8 + C рабочий уровень, 
открытый шкаф с вытяжным 

ящиком

k4В+ 2 шт дверц нижнего  
шкафа каждая 400 мм

kPLg1 гриль из устойчивого вулканического 
камня

СЕРИИ дЛя РЕСТОРАНОВ  
700C И 700T

ПЛИТЫ СЕРИИ 700 
•	 конфорки	с	круглыми	(Ø	220	мм)	или	квадратными	220	x	220	

мм горелками
•	 в	серии	также	керамические	инфракрасные	плиты	(плиты	с	

индукционным пламенем и индукционные wok–плиты явля-
ются специальным предложением)

•	 плиты	имеют	7–ступенчатую	регулировку	и	защиту	от	пере-
грева

•	 варочные	уровни	установлены	почти	бесшовно
•	 духовки	серии	700C	–	традиционные	печи	для	выпечки;	в	

серии также газовые и электрические с конвекцией воздуха
•	 в	газовых	плитах	Double	Crown	рассекатель	пламени	(пра-

вильной формы, ровномерной мощности)
•	 точная	регулировка	мощности	газа

Наим.товара Модель Описание 
Общее оборудование
1906  Гладкая пластина на 1 горелку (для газовой плиты) kPLM 
1907  Рифленая пластина на 1 горелку (для газовой плиты) kPRM 
1908  Решетка на горелку для маленькой кастрюли  
 (для газовой плиты) gR 
1920 Корзины к аппарату для варки макарон 2 шт   
 140 x 140 x 200 2C8 
1976  Емкость для фильтрации масла (29 л) RO29 для 
 фритюрниц 15 и 20 л
Корзины для электрических фритюрниц
1934  для ванн 10 л y48000 
1935  для ванн 15 л y46800 
1940  для ванн 20 л X55700 
1923  2 шт для ванн 10 л (1/2–размера) 2C4 
1930  2 шт для ванн 15 л (1/2– размера) 2k3 
1931  2 шт для ванн 20 л (1/2– размера) 2k4 
Корзины для газовых фритюрниц
1959  для ванн 10 л y46800 
1971  для ванн 15 л y55600 
1975  для ванн 20 л X55700 
1947  2 шт для ванн 10 л (1/2– размера) 2C5 
1948  2 шт для бака 15 л (1/2– размера) 2k3 
1955  2 шт для бака 20 л (1/2– размера) 2k4 
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•	 уровень	гриля	из	устойчивого	нержавеющего	хромоникеле-
вого сплава стали легче моется, чем чугуный 

•	 гладкие	и	рифленые	грили,	газовые	и	электромодели;	также	
электрические с паром и из устойчивого камня вулканиче-
ских пород

•	 в	пластинах	гриля	600	мм	одна	или	две	зоны	нагрева,	в	пла-
стинах гриля 800 мм две зоны (всегда отдельная регулировка)

•	 наклон	пластины	вперед	облегчает	собирание	жира	в	перед-
ней	части	гриля;	в	передней	части	отверстие	для	стока	жира,	
выходящее в gn–емкость в нижнем шкафу (gn–направители 
входят в комплект поставки)

•	 регулятор	темп.	+70...	+300°C

ФРИТюРНИцЫ 700 
•			мощный	нагревательный	элемент	
•	 холодные	зоны	предотвращают	перегрев	масла,	срок	его	

пригодности увеличивается
•	 защита	от	перегревания
•	 ванна	литая,	бесшовная,	с	закругленными	краями
•	 на	время	очистки	элементы	поднимаются	вверх
•	 благодаря	крану	слива	и	фильтру	удаление	масла	легко	и	

безопасно

Наим.товара  Модель   Описание  кВт

Единицы шир 400 мм, размеры 400 x 700 x 875 мм 
Грили 700C
2144  CfTg4  гладкий газовый гриль  5,3 
2155  CfTg4R  рифленый газовый гриль  5,3 
7876  CPLg1  газовый гриль из устойчивого вулканич. камня  
9,0 
2419  – гриль для рыбы  (CPLg1 дополн. оборуд.) Z200 
2421  – гриль для мяса  (CPLg1 дополн. оборуд) Z100 
6825  CfTE4  гладкий электрогриль  5,0 
6878  CfTE4R  рифленый электрогриль  5,0 
6894  CRE4  электрогриль с паром  4,5 

Грили 700T
7537  TT40g  гладкий газовый гриль  5,3 
8128  TT40gR  рифленый газовый гриль  5,3 
2131  TPLg1  газовый гриль из устойчивого вулканич. камня  
9,0 
2419  – гриль для рыбы  (TPLg1 дополн. оборуд) Z200 
2421  – гриль для мяса  (TPLg1 дополн. оборуд) Z100 
6784  TT40E гладкий электрогриль  5,0 
2133  TT40ER  рифленый электрогриль  5,0 
2137  TR40E  электрогриль с паром  4,5 

Единицы шир 600 мм, размеры 600 x 700 x 875 мм 
Барбекю 700C
2160  CfTg6  гладкий газовый гриль  8,5
2161  CfTg62  гладкий газовый гриль, 2 части  8,4 
2162  CfTg6LR  рифленый + гладкий газовый гриль  8,4 
2166  CfTE6 гладкий электрогриль  5,0 
2168  CfTE62  гладкий электрогриль, 2 части  5,0 
2173  CfTE6LR  рифленый + гладкий электрогриль  5,0 
2180  CRE6  электрогриль с паром  4,5

Грили 700T
2118  TT60g  гладкий газовый гриль  8,5 
7367  TT60g2  гладкий газовый гриль, 2 части  9,0 
2124  TT60gLR  рифленый + гладкий газовый гриль  9,0 
7505  TT60E  гладкий электрогриль  6,75 
2134  TT60E2  гладкий электрогриль 2 части  6,75 
2135  TT60ELR  рифленый + гладкий электрогриль  6,75 
2143  TR60E  электрогриль с паром  9,0 

Единицы шир 800 мм, размеры 800 x 700 x 875 мм 
Гриль 700C
2163  CfTg8  гладкий газовый гриль, 2 части  10,6 
2164  CfTg8LR  рифленый + гладкий газовый гриль  10,6
2165  CPLg2  из устойчивого вулканич. камня, газовый 18,0 
2424  – гриль для рыбы  (CPLg2 дополн. оборуд) 2 шт Z200 
2434  – гриль для мяса  (CPLg2 дополн. оборуд) 2 шт Z100 
2174  CfTE8  гладкий электрогриль, 2 части 10,0 
2178  CfTE8LR  рифленый + гладкий электрогриль  10,0 

Гриль 700T
2127  TT80g  гладкий газовый гриль, 2 части  10,6 
2130  TT80gLR  рифленый + гладкий газовый гриль  10,6 
2132  TPLg2  из устойчивого вулканич. камня, газовый 18,0 
2424  – гриль для рыбы  (TPLg2 дополн. оборуд) 2 шт Z200 
2434  – гриль для мяса  (TPLg2 дополн. оборуд) 2 шт Z100 
6930  TT80E  гладкий электрогриль, 2 части 10,0 
2136  TT80ELR  рифленый + гладкий электрогриль  10,0

ГРИЛь СЕРИИ 700 дЛя РЕСТОРАНОВ

Наим.товара    Модель  Описание  кВт

Единицы шир 400 мм, размеры 400 x 700 x 875 мм 
Фритюрницы 700C
2099  Cf10g4M  10 л, газ  6,9 
7503  Cf1E4  10 л, электрич.  7,5 
2112  Cf2E4  5+5 л, электрич.  6,2 
7114  15PE  15 л, электрич.  9,0 

Фритюрницы 700T
8129  Tf10gM  10 л, газ  6,9 
6811  Tf1E  8,5 л, электрич.  7,5 
6785  Tf2E4  5+5 л, электрич.  6,2 

Единицы шир 600 мм, размеры 600 x 700 x 875 мм 
Фритюрница 700C
2116  Cf2E6  2 x 8,5 л, электрич.  15,0 

Фритюрница 700T
2072  Tf2E  2 x 8,5 л, электрич.  15,0
 
Единицы шир 800 мм, размеры 800 x 700 x 875 мм 
Фритюрница 700C
2104  Cf10Dg8M  2 x 10,5 л, газ  13,8 
7119  15DPE  15 л, электрич.  18,0 

Фритюрница 700T
2065  Tf20gM  2 x 10,5 л, газ  13,8

1)  горелка оборудована рассекателем пламени
✱  открытая газовая горелка, эмалированный чугунный обод
l  круглая поверхность плиты, чугун
■  квадратная поверхность плиты, чугун
l  круглая варочная поверхность инфракрасной электроплиты

TCQ40E электроплитаTВC80E инфракрасная электро-
плита

Фритюрница Cf2E6

TPLg1 гриль из изустойчивой-
вулканич. камня

C2fZP газовая плита

CfTE8LR рифленый+  
гладкий электрогриль

Фритюрница 15PE

C4ВfE–инфракрасная плита с печью

C6fZfg– газовая плита с 6 горелками, 
электропечью и нижним шкафом

Фритюрница газовая Cf10Dg8M

ОбЩИЕ хАРАКТЕРИСТИКИ МОдЕЛЕй  
СЕРИИ 700: 
•	 конструкция	и	внутр.	покрытие	из	устойчивой	нерж.	

стали 
•	 рабочие	уровни	имеют	профили	стола	–	ванны
•	 гигиеничны,	легко	моются
•	 опоры	регулируемой	высоты150	мм
•	 в	единицах	моделей	700C	открытый	нижний	шкаф	(боко-

вые и задняя стенки обшиты), если в таблице не сказано 
иначе

более экономична по 
сравнению с традици-
онной электроплитой.

более экономична по 
сравнению с традици-
онной электроплитой.
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Наим.товара Модель  Описание  кВт

Единицы шир 400 мм, размеры 400 x 700 x 875 мм 
Тепловые столы 700C
2051  CBg4  газовый gn 1/1  2,4 
2059  CBE4  электрич. gn 1/1  1,0 

Тепловые столы 700T
2041  TB40g  газовый gn 1/1  2,4 
6907  TB40E  электрич. gn 1/1  1,0 

Единицы шир 800 мм, размеры 800 x 700 x 875 мм 
Тепловые столы 700C
2061  CBE8  электрич. gn 2 x 1/1  2,0 

Тепловые столы 700T
6908  TB80E  электрич. gn 2 x 1/1  2,0

Наим.товара  Модель  Описание  кВт

Единицы шир 400 мм, размеры 400 x 700 x 875 мм 
Аппарат для пасты 700C
2063  CCPg4  аппарат для макарон, 2 корзины, газ  9,0 
2064  CCPE4  аппарат для макарон, 2 корзины, электрич.  4,5 

Аппарат для пасты 700T
2062  TCP40E  аппарат для макарон, 2 корзины, электрич.  4,5 

Единицы шир 600 мм, размеры 600 x 700 x 875 мм 
Аппарат для пасты 700C
7778  CCPE6  аппарат для макарон, 3 корзины, электрич.  7,5 

Аппарат для пасты 700T
6909  TCP60E  аппарат для макарон, 3 корзины, электрич.  7,5

Наим.товара  Модель  Описание 

Единицы шир 400 мм, размеры 400 x 700 x 875 мм 
Дополнительное оборудование 700C
2406  дверь нижнего шкафа шир 400 мм kS41 

Единицы шир 600 мм, размеры 600 x 700 x 875 мм 
Дополнительное оборудование 700C
11455  2 двери для нижнего шкафа шир 600 мм kS62 

Единицы шир 800 мм, размеры 800 x 700 x 875 мм 
Дополнительное оборудование 700C
2406  2 двери для нижнего шкафа шир 800 мм kS42 

Единицы шир 1200 мм, размеры 1200 x 700 x 875 мм 
Дополнительное оборудование 700C
2406  2 двери для нижнего шкафа шир 1200 мм CS43

Наим.товара  Модель  Описание 

Рабочие поверхности и шкафы
6931  Tn40  стол 400 x 700 x 300 мм 
7496  Tn40+C  стол 400 мм, ящик 
2182  Tn60  стол 600 x 700 x 300 мм 
2183  Tn60+C  стол 600 мм, ящик
2417   доска разделочная
7366  Bg40  открытое основание 400 x 560 x 600 мм 
6524  Bg60  открытое основание 600 x 560 x 600 мм 
7033  Bg80  открытое основание 800 x 560 x 600 мм 
7457  BS40  шкаф–основание 400 x 560 x 600 мм
8224  BS60  шкаф–основание 600 x 560 x 600 мм 
2194  BS80  шкаф–основание 800 x 560 x 600 мм 

Пластины к газовым плитам
2402  Гладкая плита на 2 горелки (для газовой плиты) PL 
10538  Гладкая плита на 1 горелку (для газовой плиты) PLM 
2403  Рифленая плита на 2 горелки (для газовой плиты) PR 
10539  Рифленая плита на 1 горелку (для газовой плиты) PRM 
2404  Решетка для мелкой посуды (для газовой плиты) gR 

Корзины электрофритюрниц, размер ванн
2497  2 шт, 2C4, 10 л (Cf1E4–Cf2E6–Cf2E4) 
2505  2 шт, 2C5, 15 л (15PE–15DPE) 
2509  2 шт, 2k3, 20 л (CfE15/15D) 
1934  1 шт, y4, 10 л (Cf1E4–Cf2E6) 
2511  1 шт, y46800, 15 л (CfE15/15D–15PE–15PDE) 

Корзины газовых фритюрниц, размер ванн: 
2513  2 шт, 2C5, 10 л (Cf10g4M–Cf10Dg8M) 
2514  2 шт, 2k3, 15 л (Cfg15/15D) 
2518  1 шт, y46800, 10 л (Cf10g4M–Cf10Dg8M) 
2519  1 шт, X55600, 15 л (Cfg15/15D) 
2528  Емкость для фильтрации масла (29 л) RO29C 
 для фритюрниц 15 и 20 л 

Корзины для аппаратов варки пасты 
2456  2 шт, 2C8, 140x140x200 
2468  2 шт, 2C9, 130x130x210 для электрических моделей 
2479  X60600 2/3 305x160x200 для моделей TCP40E и CCPE4 
2490  X62800 305x160x200 для моделей TCP60E и CCPE6

ОбЩЕЕ дОПОЛНИТЕЛьНОЕ  
ОбОРУдОВАНИЕ дЛя СЕРИй  
700C И 700T:

СЕРИИ дЛя РЕСТОРАНОВ
700C И 700T
другое и дополнительное оборудование:

1)  горелка оборудована рассекателем пламени
✱  открытая горелка, эмалированный чугунный обод
l  круглая поверхность плиты, чугун
■  квадратная поверхность плиты, чугун
l  круглая варочная поверхность инфракрасной электроплиты

TB40g газовый тепловой 
стол–ванна

Рифленый гриль CfTE4R и емкость 
для сбора масла – товары высокого 
качества.

Единая поверхность Monoblock 
с одной горелкой на середину 
газовой плиты C6fZP

CBE8 электрич. gn2 x 1/1

CCPg4 аппарат для макарон, газ

Tn40 стол + ящик

BS40 шкаф–основание

Рамка–решетка для ка-
стрюль для газовых плит 
с открытым пламенем

более экономична по 
сравнению с традици-
онной электроплитой

более экономична по 
сравнению с традици-
онной электроплитой
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СЕРИИ дЛя РЕСТОРАНОВ

Серия Dieta 600 подходит для кухни средних и маленьких ресто-
ранов. В серии есть настольные модели и модели, имеющие свое 
основание. Широкий выбор и включает в себя много вариантов 
как электрического, так и газового оборудования. 
По характеристикам серия 600 соответствует качественной 700 
серии: конструкции из устойчивой нержавеющей стали, кроме 
мощности много внимания уделено гигиеничности и мойке. К 
серии 600 (как и к 700) можно заказать вентеляционные зонты и 
вытяжки (спец. предложение).

СЕРИя дЛя РЕСТОРАНОВ 600

1)  горелка оборудована рассекателем пламени
✱  открытая газовая горелка, эмалированный чугунный обод
l  круглый уровень плиты, чугун
■  квадратный уровень плиты, чугун
l  круглая варочная поверхность инфракрасной электроплиты

Наим.товара   Модель  Описание  кВт

Единицы–столы шир 400мм, размеры 400 x 650 x 300 мм
Плиты
7095  SkC40E  2 l электроплита  5,2 
6901  SkCQ40E  2 ■ электроплита  5,2 
2196  SkCВ40E  2 l инфракрасная электроплита  3,9 

Единицы шир 800 мм, размеры 800 x 650 x 300 мм
Плиты
7178  SkC80E  4 ✱ электроплита  10,4 
7321  SkCQ80E  4 ■ электроплита  10,4 
2197  SkCВ80E  4 l инфракрасная электроплита  8,0 

Единицы–основания шир 800 мм, размеры 800 x 650 x 870 мм
Плиты
2199  CC81Cg  4 ✱ газовая плита+ газовая печь 
  с цирк. возд. 15,6 
8219  CCg81CE  4 ✱ + электропечь с цирк. возд 1/1  12+2,5 
8171  Sk4PfCE  4 l электроплита + печь с цирк. возд  13,1 
7746  Sk4PQfCE  4 ■ электроплита + печь с цирк. возд  13,1

Наим.товара  Модель  Описание  кВт

Единицы–столы шир 400 мм, размеры 400 x 650 x 300 мм
Фритюрницы
2210  Skf1E  фритюрница, электрич. 1 ванна  7,5 
7166  Skf10gM  фритюрница, газ, 1 ванна  6,9 
7146  Skf2E4  фритюрница, электрич. 2 ванны  6,2 
7094  Sk10SE  фритюрница, электрич. 1 ванна  7,5 

Единицы–столы шир 600 мм, размеры 600 x 650 x 300 мм
Фритюрницы
6516  Skf2E  фритюрница, электрич. 2 ванны  15,0 
6897  Sk10DSE  фритюрница, электрич. 2 ванны  15,0 

Единицы–столы шир 800 мм, размеры 800 x 650 x 300 мм
Фритюрницы
7286  Skf20gM  фритюрница, газ, 2 ванны  13,8

Наим.товара  Модель  Описание  кВт

Единицы–столы шир 400 мм, размеры 400 x 650 x 300 мм
Барбекю
7083  SkT40g  гладкий газовый гриль  5,3 
7165  SkT40gR  рифленый газовый гриль  5,3 
2216  SkPL1g  газовый гриль из устойчивого вулканич.камня  9,0 
6515  SkT40E  гладкий электрогриль  5,0 
2222  SkT40ER  рифленый электрогриль  5,0 
2224  SkR40E  электрогриль с паром  4,5 

Единицы–столы шир 600 мм, размеры 600 x 650 x 300 мм
Барбекю
7318  SkT60g  гладкий газовый гриль  8,5 
2213  SkT60gR  рифленый газовый гриль  8,5 
7145  SkT60g2  гладкий газовый гриль, 2 части  9,0 
2214  SkT60gLR  рифленый + гладкий газовый гриль  9,0 
7561  SkT60E  гладкий электрогриль  6,75 
2223  SkT60ER  рифленый электрогриль  6,75 
6929  SkT60E2  гладкий электрогриль, 2 части  6,75 
7177  SkT60ELR  рифленый + гладкий электрогриль  6,75 
2225  SkR60E  электрогриль с паром  9,0 

Единицы–столы шир 800 мм, размеры 800 x 650 x 300 мм
Барбекю
7229  SkT80g  гладкий газовый гриль  10,6 
2215  SkT80gLR  рифленый + гладкий газовый гриль  10,6 
7338  SkPL2g  газовый гриль из устойчивого вулканического камня  
18,0 
6974  SkT80E  гладкий электрогриль, 2 части  10,0 
8154  SkT80ELR  рифленый + гладкий электрогриль  10,0 

Наим.товара  Модель  Описание 

Единицы–столы
2231  Skn40 стол 400 x 650 x 300 
2246  Skn40 + C вытяжной ящик 400 x 650 x 300 
2244  Skn60 стол 600 x 650 x 300 
7431  Skn60 + C вытяжной ящик 600 x 650 x 300 

Основания
7366  ST40 открытое основание 400 x 560 x 600 
6524  ST60 открытое основание 600 x 560 x 600 
7033  ST80 открытое основание 800 x 560 x 600 
2251  ST120 открытое основание 1200 x 560 x 600 
7457  BS40 шкаф–основание 400 x 560 x 600 
8224  BS60 шкаф–основание 600 x 560 x 600 
2252  BS80 шкаф–основание 800 x 560 x 600 
6956  Bg40 шкаф открытый 400 x 560 x 600 
8325  Bg60 шкаф открытый 600 x 560 x 600 
6903  Bg80 шкаф открытый 800 x 560 x 600 

Дополнительное оборудование
2529  Решетка для мелкой посуды (газовая гор.) gR 
7437  Решетка для мелкой посуды (газовая гор.) gRZ 
2530  доска разделочная для Skn40 + C 
2532  Гриль для рыбы / SkPL1g 
2538  Гриль для мяса / SkPL1g 
2542  Корзина для пасты 135x270x160, SkCP60E
2546  Корзина для пасты 2 шт 130x130x210, E–модели
2547  Корзина для фритюрницы 2 шт, 2C4, Skf2E4 
2558  Корзина для фритюрницы 2 шт, Skf10gM и 20gM 
2560  Корзина для фритюрницы, 10 л газовая и 
 электромодели Sk10SE и Sk10DSE

Skf10gM фритюрница, газ

SkB80E стол тепловой электри-
ческий 2 x 1/1

Skf2E фритюрница, 2 ванны

SkT80gLR рифленый + гладкий 
газовый гриль

SkT40gR рифленый газовый гриль

ST40 открытое основание

Основание–шкаф BS40

Sk4PfCE электроплита + печь с 
цирк. возд

Наим.товара  Модель  Описание  кВт

Единицы–столы шир 400 мм, размеры 400 x 650 x 300 мм
Тепловые столы, аппараты для пасты
7004  SkB40E  электрич. тепловой стол gn 1/1  1,0 
2206  SkB40g  газовый.тепловой стол gn 1/1  2,4 
7383  SkP40E  ванна для засолки  1,0 
7093  SkCP40E  аппарат для пасты, 2 корзины  4,5 

Единицы–столы шир 600 мм, размеры 600 x 650 x 300 мм
Тепловые столы, аппараты для пасты 
2209  SkCP60E  аппарат для пасты, 3 корзины  7,5 

Единицы–столы шир 800 мм, размеры 800 x 650 x 300мм
Тепловые столы, аппараты для пасты
7101  SkB80E  электр.тепловой стол 2x1/1  3,0
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СЕРИя ПЛИТ SL, жАРОВНИ–СКОВОРОдЫ PP

Наим.товара  Модель  Размеры мм  Электроподключение
   400В 3~ кВт
Плиты SL, пластины плит 300 x 300 мм чугунные, на петлях
1545  SL 2H  400 x 750 x 900  5 
1600  SL 4H  800 x 750 x 900  10 
1377  SL 4u  800 x 750 x 900  10+4 
3643  SL 4k  800 x 750 x 900  10+7 
1403  SL 6H  1200 x 750 x 900  15 
1188  SL 6u  1200 x 750 x 900  15+4 
1780  SL 6k  1200 x 750 x 900  15+7 
3251  Печь с циркуляцией воздуха k5  800 x 750 x 490  6,5 
3252  Стол–основание для k5  800 x 700 x 900 
18787  Основание + комплект для складывания для 2x k5 

1282  PP5  690 x 740 x 900  7,0 
1159  PP6  790 x 840 x 900  10,0 
2780  PP86  970 x 840 x 900  12,0 
1798  PP86/160  970 x 840 x 900  12,0

SL 6k

PP 86

ЭЛЕКТРОПЛИТЫ SL 
•	 конфорки	чугунные	на	петлях	300	x	300	мм	
•	 вынимающийся	потдон	для	перекипания
•	 конструкция	из	устойчивой	нерж.	стали,	регул.	высота	

ОСНОВАНИя ПЛИТ SL:
•	 в	плитах	”H”	–	квадратное	основание	из	устойчивой	трубы	со	

съемной полкой
•	 в	основании	плит	модели	”U”	–	электродуховка
 – 2 пары направляющих устойчивой для gn 2/1
 – регулировка темп. макс. +300°C 
 – дверь с петлями внизу и с ручкой 
 – хорошая термоизоляция
•	 в	основании	плит	модели	”K”–	конвекционная	печь	
 – технические характеристики – в описании печи 

ПЕчь КОНВЕКцИОННАя
Можно заказать отдельно печь или в комплекте с плитой SL
•	 вмещает	5	шт	GN	1/1,	через	75	мм)
•	 съемная	рамка	направляющих
•	 регулировка	температуры	+50	…	300°C
•	 таймер	1	…	120	мин
•	 бесступенчатая	регулировка	увлажнения
•	 ручной	выпуск	влажного	воздуха	из	устойчивой	камеры	
•	 плотная	дверь	на	петлях,	большое	окно,	свет,	уплотнители	

двери
•	 печи	можно	устанавливать	друг	на	друга
•	 хорошая	термоизоляция
•	 корпус	из	устойчивой	нерж.	стали
•	 регул.	высота

жАРОВНИ–СКОВОРОдЫ PP 
•	 наклоняется	с	помощью	мотора,	изготовлена	из	устойчивой	

стали. 
•	 крышка	на	петлях,	ручка
•	 объем	жарочных	площадей:	
 – PP5: 500 x 500 x 100 мм, 13 л емкости 
 – PP6: 600 x 600 x 100 мм, 18 л емкости
 – PP86: 800 x 600 x 100 мм, 25 л емкости
 – PP86/160: 800 x 600 x 160 мм, 60 л нетто
•	 бесступенчатая	регулировка	температуры
•	 в	модели	86	рядом	две	жаропроные	зоны	с	отд.	регул.	темпе-

ратуры
•	 в	основании	полка
•	 конструкция	из	устойчивой	нерж.	стали,	регул.	высота

ПЛИТЫ ГАзОВЫЕ WOk 
Газовые wok–плиты подходят для приготовления восточ-
ных wok–блюд. 
•	 можно	заказать	различные	настольные	и	 

напольные модели.
•	 цифра	в	названии	модели	говорит	о	кол–ве	горелок:	

CC02 = две горелки
•	 мощность	wok–горелки	можно	выбирать:	 

9,5 / 14 / 21 кВт(не влияет на цену)
•	 как	вариант	также	т.н.	„европейские”	горелки	3,5	/	5,5	/	

7 кВт
•	 диаметр	обода	wok–сковороды	wok–горелки	 

Ø 300 / 380 мм (верхнего края–/ полный диаметр)
•	 размеры	решетки	для	кастрюль	на	еврогорелке	–	360	

x 300 мм
•	 в	ассортименте	(за	доп.	цену)	также	горелки	большой	

мощности с вентилятором 21 / 33 кВт
•	 как	доп.	обор.	можно	заказать	решетки	для	маленьких	

кастрюль

ПЛИТЫ ГАзОВЫЕ WOk

Наим.товара  Модель  Размеры мм
7273  CC/01.BB/600  500 x 600 x 275
1786  CC/01.BB/700  500 x 700 x 275
17841  CC/02.BB/600  1000 x 600 x 275
6902  CC/02.BB/700  1000 x 700 x 275
18755  CC/04.BB/1000  1000 x 900 x 275
6902  CC/04/1000  1000 x 900 x 875

(мощность газа определяется в зависимости от выбранной мощности 
горелок)

! Wok–сковороды на  
стр. 295. Разрезать на 
кубики и ломтики –  
легко с помощью  
приборов CL–на стр. 366.
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ПЕчИ дЛя ПИц DM И DB 
Печи для пиц DM и DB подходят для маленьких пицерий, ресто-
ранов и deli– продаж. В камере печи жаровая площадь из устой-
чивого камня, на которой печется вкусная рассыпчатая пица.
•	 макс.	регулировка	темп	+400	C,	экран	темп–ры.
•	 в	печах	с	отделениями	регулировка	верхн.	и	нижн.	темпера-

туры 
•	 в	печах	с	2	отделениями	(8.30	/	8.35)	совместный	регулятор
•	 люк	на	нижних	петлях,	в	нем	2–х	слойное	стекло,	камера	

освещена
•	 термоизоляция
•	 люк	и	передняя	панель	печи	из	устойчивой	нерж.	стали,	бока	

и задняя стенка из устойчивой стали покрашенной порошко-
вым методом

•	 вместимость	/	печь:	
Модели 4.30 / 8.30: 4 шт Ø 30 cм пиц
Модели 4.35 / 8.35: 4 шт Ø 35 cм пиц

ПЕчИ дЛя ПИццЫ ZEnITH 
Печи Zenith для пиц размером 35 cм. характеристики печей для 
интенсивного производства пицц:
•	 макс.	регулировка	темп.	+400	C,	электронный	регулятор	тем-

пературы
•	 5	степеней	регулировки	температуры	верхнего	и	нижнего	

нагревательного элемента 
•	 выключатель	удаления	влаги	на	панели	управления
•	 жарочная	пов-ть	из	устойчивой	кирпичной	массы	(прекрасно	

накапливает тепло), камера печи из устойчивой нерж. стали
•	 люк	на	нижних	петлях,	в	нем	2–х	слойное	вентилируемое	

стекло, камера освещена
•	 ручка	из	устойчивой	нерж.	стали	по	всей	ширине	люка
•	 конструкция	из	устойчивых	модулей,	отделы	печи	можно	

ставить один на другой
•	 высококлассная	изоляция	из	устойчивой	каменной	ваты	
•	 люк	и	передняя	панель	печи	из	устойчивой	нерж.	стали,	бока	

и задняя стенка из устойчивой стали покрашенной порошко-
вым методом

•	 Вместимость:	
435–печь с отд.: 4 шт пиц Ø 35 cм 
635– печь с отд.: 6 шт пиц Ø 35 cм 
935– печь с отд.: 9 шт пиц Ø 35 см

ПЕчИ дЛя ПИцЫ

ПЕчИ КОНВЕЕРНЫЕ gHIBLI 
Печи g и TLВ с конвеером подходят для выпекания пицы и штуч-
ных продуктов (бифштексы и др.) 

•	 регул–ка	темп–ры	макс.	+400	C
•	 верхние	и	нижние	нагревательные	элементы	создают	равно-

мерную жарочную зону по всей камер
•	 в	печах	TLВ	10	готовых	программ	для	пицы	+	10	прогр.	для	др.	

продуктов
•	 скорость	вентилятора:	
 печь g–45: 1 скорость
 печи TLВ: 2 скорости
•	 решетка	конвеера	из	устойчивой	нерж.	стали
•	 регул–ка	скорости	конвейера:	30	сек...	30	мин
•	 дверь	для	наблюдения	на	петлях,	в	моделях	TLВ	окно	из	

устойчивого стекла
•	 функция	Stand–By	уменьшает	потребление	эл.энергии
•	 программы	очистки	и	диагностики	отказов	печи
•	 термоизоляция
•	 в	комплект	поставки	печей	TLВ	входит	основание	на	колесах

Наим. Модель  Размеры  Ширина конвейера  Электроподключение
товара   мм  мм  400В 3~ кВт

Печи Ghibli с вращающимся основанием 
18743  g–45/1  1250 x 1040 x 485  450  9,0 
16984  g–45/2  1250 x 1040 x 970  450  2 x 9,5 
18744  Основание g–45/1  h = 555 
18745  Основание g–45/2 
18735  Комплект колес к основанию g–45 

9637  TLВ/50–E1  2130 x 1240 x 605/1200  500  11,5 
10341  TLВ/50–E2  2130 x 1240 x 1175/1770  500  2 x 11,5 
8837  TLВ/75–E1  2130 x 1490 x 605/1200  750  18 
10236  TLВ/75–E2  2130 x 1490 x 1175/1770  750  2x 18

Наим. Модель  Производительность  Производительность 
товара   пиц/час, Ø 33 cм  пиц/час, Ø 45 cм

18743  g–45/1  30  20
16984  g–45/2  60  40

9637  TLВ/50–E1  60  30
10341  TLВ/50–E2  120  60
8837  TLВ/75–E1  105  40
10236  TLВ/75–E2  210  80

 Наим.товара  Модель  Размеры мм  Внутр. размеры  Электроподключение
    400В 3~ кВт

17594  DM 4.30 M  950 x 950 x 400  630 x 630 x 150  4,4
17595  DB 8.30 M  950 x 950 x 730  630 x 630 x 150 (2 шт)  8,8
17565  DM 4.35 M  1050 x 950 x 400  730 x 730 x 150  6
17596  DB 8.35 M  1050 x 950 x 730  730 x 730 x 150 (2 шт)  12
17597  jalusta Su344 / 4.30M, 8.30M  950 x 900 x 900 
17598  jalusta Su345 / 4.35M, 8.35M  1050 x 900 x 900 
17599  Комплект колес для оснований Su344, Su345 

13426  Zenith 435/1  1190 x 1030 x 330  730 x 730 x 140  6,6
14206  Zenith 635/1 L  1590 x 1030 x 330  1130 x 730 x 140  10,5
14207  Zenith 935/1  1590 x 1380 x 330  1130 x 1080 x 140  13,2
14208  Zenith 435/2  1190 x 1030 x 720  730 x 730 x 140 (2 шт)  2x 6,6
15464  Zenith 635 L/2  1590 x 1030 x 720  1130 x 730 x 140 (2 шт)  2x 10,5
18741  Zenith 935/2  1590 x 1380 x 720  1130 x 1080 x 140 (2 шт)  2x 13,2

13427  Основание Zenith 435/1, h = 110  1080 x 950 x 1080 
14213  Основание Zenith 635/1, h = 110  1480 x 950 x 1080 
14214  Основание Zenith 935/1, h = 110  1480 x 1300 x 1080 
14215  Основание Zenith 435/2, h = 90  1080 x 950 x 910 
15461  Основание Zenith 635/2, h = 90  1480 x 950 x 910 
18742  Основание Zenith 935/2, h = 90  1480 x 1300 x 910 
17599  Комплект колес для оснований Zenith

Zenith

DM

DB

TLВ–75–E1

TLВ75–E2

g–45

! Лопаты для пиц на стр. 312. 
Машины для раскатки теста на 
стр. 378–380

! Продукты для пицы 
режьте прибором для 
резки овощей CL, см. 
стр. 366
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ГРИЛИ КОНТАКТНЫЕ дЛя бИФШТЕКСОВ – ГАМбУР-
ГЕРОВ 
Модели gL являются ручными пресс–грилями для бифштексов – 
гамбургеров. И верхняя, и нижняя пластины гриля нагреваются. 
Мощные грили гарантируют большую производительность.
•	 площадь	поверхности	жарки	/	GL	2002:	450	x	390	мм
•	 площадь	поверхности	жарки	/	GL	4550:	435	x	350	мм
•	 регул–ка	темп–ры	/	GL	2002:	отдельная	для	верхнегои	нижне-

го пресса 
•	 регул–ка	темп–ры	/	GL	4550:	общая	для	обеих	плит
•	 в	обеих	моделях:	

– регул–ка зазора между плитами 
– ручка прижимная 
– регулируемые ножки
– конструкция из устойчивой нерж.стали

В модели gL8001E – мотор для прижатия, который управляется 
кнопками панели управления. 
•	 площадь	поверхности	жарки:	385	x	430	мм
•	 электронная	программируемая	панель	управления
•	 3	места	для	приготовления	
•	 функция	автоматики	пресса	–	длительность	процесса	можно	

установить
•	 отдельная	регул–ка	температур	для	верхнего	и	нижнего	

пресса 
•	 включающуюся	по	окончании	жарки	темп–ру	подогрева	

можно программировать

КОНТАКТНЫЕ ГРИЛИ
Контактные грили (”пресс–грили”) подходят для приготовления 
различных горячих бутербродов. жаровая поверхность чугун-
ных прессов покрыта специальным керамическим покрытием, 
который облегчает их поддерживание в чистоте. 
•	 регул–ка	температуры	макс.	+300°C
•	 в	моделях	PDM	две	амплитуды	регул–ки	темп–ры	
•	 специальные	нагревательные	элементы,	выдерживающие	

постоянные перепады температуры 
•	 верхний	плита	на	петле,	с	ручкой
•	 конструкция	из	устойчивой	нерж.стали	на	резиновх	опорах

Cort R

Наим.товара  Модель Размеры  Поверхность гриля  Электроподключение
  мм  мм  400В 3~ кВт
Грили для бифштексов–гамбургеров, ручной
18738  gL 2002  490 x 570 x 210/700*  450 x 390  6,6 
15054  gL 4550  450 x 500 x 250/605*  435 x 350  6,5 
15052  защитная тефлоновая салфетка gL 4550 нижний, черный
15053  защитная тефлоновая салфетка gL 4550 верхний, бежевый 

Грили для бифштексов–гамбургеров, с мотором
16440  gL 8001E  400 x 650 x 355/630*  285 x 430  9,0 
16441  защитная тефлоновая салфетка gL 8001E верхний
16442  защитная тефлоновая салфетка gL 8001E нижний 

Контактные грили 
10159  Cort R  380 x 435 x 235/500*  355 x 255, верхняя и нижняя пластины рифленые  230В 1~ 2,1
10351  Cort L  380 x 435 x 235/500*  355 x 255, верхняя пластина рифленая, нижняя гладкая  230В 1~ 2,1 
18736  PDM R  515 x 435 x 235/500*  2 kpl 355 x 255, верхняя и нижняя пластины рифленые  230В 1~ 3,1 
18737  PDM L  515 x 435 x 235/500*  2 kpl 355 x 255, верхняя пластина рифленая, нижняя гладкая  230В 1~ 3,1 

*высота в открытом положении

gL 4550

gL 8001

ГРИЛИ КОНТАКТНЫЕ дЛя бИФШТЕКСОВ–ГАМбУРГЕРОВ

fkE 2014

ФРИТюРНИцЫ АВТОМАТИчЕСКИЕ

ФРИТюРНИцЫ АВТОМАТИчЕСКИЕ
fkE подойдут для профессиональной кухни с большой потреб-
ностью в жарке во фритюре. В серии моделей fkE есть модели  с 
1 и 2 ваннами, настольные и напольные модели. 
•	 электронная	панель	управления
•	 электронная		регулировка	темп–ры	c	точностью	до	1	°C	
•	 6	программируемых	мест	для	продуктов	разных	видов
•	 таймер	оставшегося	до	окончания	программы	времени,	зву-

ковой сигнал по окончании
•	 энергосберегающая	программа	Stand–by	на	время	переры-

вов в работе
•	 холодная	зона	в	масляных	ваннах,	удлинняет	срок	пригодно-

сти масла
•	 закругленные	углы	ванн	и	гигиеничная	конструкция	облегча-

ют очистку
•	 в	нижних	шкафах	напольных	моделей	емкость	для		слива	мас-

ла с фильтрующей решеткой
•	 размер	корзины	в	моделях	с	1	ванной	260	x	285	x	155	мм
•	 размер	корзины	в	моделях	с	2	ваннами	125	x	285	x	155	мм
•	 в	напольных	моделях	колеса	(4	/	2	поворачивающихся)
•	 в	настольных	моделях	регулируемые	по	высоте	опоры
•	 конструкция	из	устойчивой	нерж.	стали

Автоматика подъема корзины:
К автоматическим фритюрницам fkE можно заказать подъем-
ник с мотором. Он автоматически поднимают корзину с готовым 
продуктом из устойчивой ванны с маслом. Отдельные подъем-
ники для моделей с 1 и 2 ваннами.

Система фильтрации масла:
Только для напольных моделей фритюрниц. Система фильтра-
ции масла удлинняет срок пригодности масла и долго поддер-
живает хорошее качество продукта. Система фильтрации масла 
обеспечивает также безопасность фильтрации горячего масла. 

ТЕПЛОВАя СТАНцИя fkE/PВ  
дЛя КАРТОФЕЛя ФРИ
Настольная модель fkE/PВ может использоваться вместе с авто-
матической фритюрницей fkE для соления и хранения картофе-
ля фри. 
•	 верхний	теплоизлучатель	
•	 низние	регулируемые	опоры
•	 конструкция	из	устойчивой	нерж.	стали

Наим.товара  Модель  Ванны для масла  Размеры мм  Электроподключение
    400В 3~ кВт
Фритюрницы, настольные модели
18776  fkE 169 EB  16 l  350 x 650 x 335  9,0 
18777  fkE 1615 EB  16 l  350 x 650 x 335  15,0 
18778  fkE 2010 B  2x 10 l  415 x 650 x 335  10,0 
18779  fkE 2014 B  2x 10 l  415 x 650 x 335  14,0 

Фритюрницы, напольные модели
18780  fkE 169 Eg  16 l  350 x 650 x 880  9,0 
18781  fkE 1615 Eg  16 l  350 x 650 x 880  15,0 
18782  fkE 2010 g  2x 10 l  415 x 650 x 880  10,0 
18783  fkE 2014 g  2x 10 l  415 x 650 x 880  14,0 

18784  Система подъема корзины для фр. fkE/1 с 1 корзиной
15331  Система подъема корзины для фр. fkE/2 с 2 корзинами 
18785  Система фильтрации масла для фр.fkE/Eg с 1 корзиной
18786  Система фильтрации масла для фр fkE/Dg с 2 корзинами
15329  Тепловая станция для фри–картофеля fkE/PВ  350 x 650 x 700  230В 1~ 1,0

Точная регулировка  
температуры и  

автоматика экономят 
электроэнергию.

более экономична  
по сравнению с  
традиционными  

контактными  
грилями
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ИНдУКцИОННЫЕ И ИНФРАКРАСНЫЕ 
ПЛИТЫ
В широком ассортименте серии представлены – настольные мо-
дели и на подставке, а также встраиваемые в рабочую поверх-
ность модели. Общими характеристиками являются: 
•	 их	носостойкий	стеклокерамический	уровень	для	интенсив-

ного профессионального использования 
•	 корпус	настольных	моделей	и	моделей	с	основаниями	–	из	
устойчивой	нерж.стали;	к	интегрируемым	моделям	можно	
заказать рамку из устойчивой нерж.стали вокруг варочной 
пластины

Индукционные плиты:
•	 9	уровней	регулировки	мощности
•	 мощная	внутренняя	вентиляция	(один	или	несколько	венти-

ляторов в зависимости от мощности плиты) для предотвра-
щения перегрева

•	 съемный	жировой	фильтр	можно	мыть	в	машине

Инфракрасные плиты:
•	 9	уровней	регулировки	мощности

В комбинированных моделях индукционная/инфракрасная 
плита:
•	 индукционные	пластины	впереди,	инфракрасные	сзади

В интегрируемых плитах:
•	 два	способа	крепления	в	зависимости	от	конструкции	уровня	

(дерево/камень) 
•	 в	комп.поставки	входит	подключение	розеткой,	регулятор	

мощности и световой сигнал 
•	 точные	размеры	отверстий	для	интергирования/указания	по	

установке от нашей службы

ИНдУКцИОННЫЕ И ИНФРАКРАСНЫЕ ПЛИТЫ

Наим.товара  Модель  Варочных мест Размеры мм  Электроподключение

Индукционная плита, настольная модель
1750  BM 2.5  2,5 кВт 340 x 420 x 100  230В 2,5 кВт
17681  BM 3.5  3,5 кВт 340 x 420 x 100  230В 3,5 кВт
7578  BI1k5  5,0 кВт 400 x 455 x 120  400В 5,0 кВт
17682  BI2k7  2 x 3,5 кВт 400 x 655 x 120  400В 7,0 кВт
19252  BI2k10  2 x 5,0 кВт 400 x 665 x 120  400В 10,0 кВт
19335  WA 2 / подставка для wok–сковороды, BM 2.5 / 3.5 
18238  WA 1 / подставка для wok–сковороды, BI1k5 
 
Индукционная wok, настольная модель
17683  BWM 3.0  3,0 кВт/ Ø 300 мм  330 x 380 x 175  230В 3,0 кВт
5910  BWk 5.0  5,0 кВт/ Ø 300 мм  400 x 455 x 180  400В 5,0 кВт
17684  BWk 7.0  7,0 кВт/ Ø 300 мм  400 x 455 x 180  400В 7,0 кВт

Индукционная плита, модель с основанием
16120  BIH4k14  4x 3,5 кВт 700 x 700 x 850  400В 14,0 кВт
16185  BIH4k20  4x 5,0 кВт 700 x 700 x 850  400В 20,0 кВт

Инфракрасная плита, настольная модель
16186  BMS  2,3 кВт 340 x 420 x 100  230В 2,3 кВт
1734  BS1C  2,5 кВт4 00 x 455 x 120  230В 2,3 кВт
16187  BS2Sk  2,0+1,5 кВт 330 x 575 x 100  230В 3,5 кВт
1736  BS2C  2x 2,5 кВт 400 x 665 x 120  400В 5,0 кВт

Индукционная/инфракрасная плита, настольная модель
1762  BSk2CP индукц.  5,0 кВт+ инфракрасн. 2,3 кВт 400 x 665 x 120  400В 7,3 кВт
1768  BSk4CP индукц.  2 x 5,0 кВт+ инфракрасн. 2 x 2,3 кВт 700 x 765 x 120  400В 14,6 кВт
 
Интегрируемые индукционные плиты
16188  BI1EgM3.5  3,5 кВт 320 x 320  230В 3,5 кВт
16189  BI1Eg5  5,0 кВт 400 x 400  400В 5,0 кВт
16190  BI2Egf10k  2 x 5,0 кВт 400 x 650  400В 10 кВт
12780  BWEB3.5 (wok)  3,5 кВт 400 x 400  230В 3,5 кВт

Интегрируемые инфракрасные плиты
12791  BS1CEg  2,5 кВт 400 x 400  230В 2,5 кВт
12792  BS1QEg  4,0 кВт 440 x 440  400В 4,0 кВт
12793  BS2CEgk  2 x 2,5 кВт 400 x 650  400В 5,0 кВт
12794  BS2CEgSk  2 x 4,0 кВт 400 x 650  400В 8,0 кВт

Интегрируемые индукционные/инфракрасные плиты
12795  Bk2Egk индукц.  3,5 кВт+ инфракрасн. 2,3 кВт 400 x 650  400В 5,8 кВт

Интегрируемые тепловые уровни
12796  WH1k  1,0 кВт 260 x 460  230В 1,0 кВт
12797  WH1  1,0 кВт 320 x 520  230В 1,0 кВт
12798  WH2  2,0 кВт 650 x 520  230В 2,0 кВт
12799  WH3  1,0+2,0 кВт 970 x 520  230В 3,0 кВт

Индукционная плита BI1k5 Подставка Wok–сковороды 
WA 1

Индукционная wok  
BWk 7.0

Инфракрасная плита BS2Sk

Индукционная/инфракрасная 
плита BSk4CP

Интегрируемый тепловой 
уровень WH2

Индукционная плита, мо-
дель с основанием

Слева: Индукционная плита 
BM 3.5, Индукционная wok 

BWk5.0, паровой нагреватель 
порций ВS–200

Индукционные/ 
инфракрасные плиты 

более экономичны  
по сравнению с электро-

плитами.
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В панели моделей CM 1319, CM 1619, CM 1919:
•	 цифровая	панель
•	 5	режимов	мощности
•	 часы
•	 кнопка	”+20”:	одним	нажатием	добавляет	20	секунд

В панели моделей CM 1329, CM 1629, CM 1929:
•	 30	мест	для	3–х	этапных	программ
•	 5	режимов	мощности
•	 часы
•	 кнопка	”X2:	удваивает	выбранную	длительность	программы
•	 кнопка	”+20”:	одним	нажатием	добавляет	20	секунд
•	 счетчик	кол–ва	пользований	каждой	программой
•	 звуковой	сигнал	необходимости	смены	воздушного	фильтра	

МоделиCM 1059, 1069:
•	 5	мощностей
•	 камера	печи	26	литров	(336	x	349	мм)
•	 панель,	дверь	и	камера	из	устойчивой	нерж.стали,	снаружи	

сталь покрашена горячим способом
•	 крепкая	дверь	с	механизмом	замка,	в	двери	окно,	внутр.	свет
•	 1059	панель:	ручка	выбора	мощности,	часы
•	 1069	панель:	
 1) 20 мест для 3–х этапных программ
 2) кнопка”X2”: удваивает выбранную длительность програм-

мы
 3) кнопка”+20”: одним нажатием добавляет 20 секунд

Наим.товара  Модель  Мощность микроволн.  Размеры мм  Электроподключение
    230 В 1~ кВт

2275  CM1059  1100 W  517 x 412 x 297  1,5 
2304  CM1069  1100 W  517 x 412 x 297  1,5 

2344  CM1319  1250 W  464 x 557 x 368  2,6 
2369  CM1619  1550 W  464 x 557 x 368  3,0 
2385  CM1919  1800 W  464 x 557 x 368  3,2 

2363  CM1329  1250 W  464 x 557 x 368  2,6 
2370  CM1629  1550 W  464 x 557 x 368  3,0 
2387  CM1929  1800 W  464 x 557 x 368  3,2 

41000  Купол для микроволновки Ø 25 cм k 8,5 cм

CM 1059 CM 1069

CM 1319 CM 1329

CM 1619 CM 1629

CM 1919 CM 1929

Общими характеристиками профессиональных микровол-
новых печей Samsung CM серий 13, 16 и 19 являются:
•	 2	магнетрона,	система	выравнивания	микроволнового	

поля (ровное распр–е мощности в печи)
•	 камера	печи	26	литров	(370	x	370	мм)	для	посуды	GN	2/3	
•	 внутр.	и	наружн.	покрытие	из	устойчивой	нерж.	стали
•	 дверь	с	механизмом	замка,	в	двери	окно,	внутр.	свет
•	 воздушный	фильтр

ПЕчИ МИКРОВОЛНОВЫЕ

41000

МАЛЫЕ КУхОННЫЕ ПРИбОРЫ дЛя ПРИГОТОВЛЕНИя

Наим.товара  Модель  Размеры мм  Электроподключение
   220В 3~ кВт
Dieta Frix–Air 
14054  frix–Air frx  180 205 x 335 x 495  1 0,7 
14056  Посуда порционная 50 шт / Dieta frix–Air frx 180 
14055  Комплект лезвий / Dieta frix–Air frx 180 

Машины для мороженого
15696  Pro 2500 Plus  400 x 455 x 300  220В 3~1 0,25 
15629  Pro 3000  490 x 500 x 360  220В 3~1 0,38 
18281  Pro 5k  450 x 490 x 370  220В 3~1 0,5 

Прибор для хранения мороженого
18282  Pro 100  940 x 500 x 360  220В 3~1 0,2 
18283  fantasia Buffet  680 x 300 x 260

fRIX–AIR
С помощью оборудования frix–Air просто и легко приготовить 
муссы, мороженое, любые фарши, соусы и супы. Вы можете раз-
мельчить и смешать свежие или замороженые продукты, сохра-
нив натуральный аромат и вкус. 

Создайте необходимую для подачи температуру и бархатную 
консистенцию блюд. После frix–процесса объем продукта уве-
личивается с 180 миллилитров до 300 миллилитров. благодаря 
бесшумной работе прибора им можно пользоваться на откры-
той кухне. 

Посуда для порций изготовлена из устойчивого специального 
пищевого пластика, который выдерживает температуру микро-
волновой печи. Порционную посуду можно мыть в посудомоеч-
ной машине. 

В комплект поставки frix–Air кроме прибора включены: 
•	 5	шт	разноцветных	порционных	емкостей	и	5	шт	крыжек	
•	 2	шт	металлических	лезвий	и	1	пластиковое	лезвие	для	взби-

вания
•	 2	шт	чаши	цилиндр.	формы	из	устойчивой	нерж.стали	/	пла-

стика, в которые порционная посуда помещается на время 
процесса приготовления.

 

МАШИНЫ дЛя МОРОжЕНОГО
С помощью качественных и простых в пользовании машин для 
мороженого можно приготовить мороженое, соберты и муссы 
из устойчивого мороженого. Время приготовления 20–40 минут 
в зависимости от рецепта. Производительность в час Pro 2500 / 
3000 / 5k: 2,5 кг / 3 кг / 5 кг

ПРИбОР С ВАННОй дЛя хРАНЕНИя МО-
РОжЕНОГО
Прибор Pro 100 работает от электричества и его можно исполь-
зовать как для хранения, так и для подачи мороженого, темпера-
тура хранения – 12 / –18 °C. 

Прибор fantasia Buffet работает без электричества, поддержива-
ет температуру мороженого 2 часа. Включает 3 x 1,5 л емкости 
из устойчивого поликарбоната (можно заказать из устойчивой 
нерж.стали).

14054

15629 18281

15696

1828318282
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РОЛЛЕРЫ дЛя КОЛбАСОК
ПАРОВЫЕ ПОдОГРЕВАТЕЛИ

ПОдОГРЕВАТЕЛь бУЛОчЕК ВCT 25 HC
Подогреватель с вертикальным конвеером спроектирована спе-
циально для пологрева булочек для гамбургеров.
•	 производительность:	1400	булочек	(2800	половинки)	/час
•	 регулировка	под	размер	подогреваемой	булочки
•	 время	приготовления	25	сек
•	 регулировка	температуры
•	 в	комп.поставки	входят	3	защитные	тефлоновые	салфетки
•	 конструкция	из	устойчивой	нерж.стали,	на	резиновых	ножках
•	 как	дополн.оборуд.	можно	заказать	подставку	для	подачи	

Bf–1 

РОЛЛЕРЫ дЛя КОЛбАСОК HDC–20
HDC подходит для подогрева колбасок для хотдогов без жира. 
Вращательное движение сосисок обеспечивает их равномер-
ный подогрев и максимально долго поддерживает их в состоя-
нии, пригодном для подачи:
•	 производительность:	200	колбасок/	час
•	 одновременно:	20	колбасок
•	 регулировка	температуры
•	 съемные	компоненты,	легко	очищается
•	 конструкция	из	устойчивой	нерж.стали,	на	наружном	дне	

низкие резиновые ножки
•	 как	дополн.оборуд.	можно	заказать	защиту	от	капель	SGH–20	

из устойчивого формованного акрила

ТЕПЛОВОй КОНТЕйНЕР дЛя бУЛОчЕК WD–20
WD–20 прекрасно подходит для хранения в подогретом состоя-
нии булочек для хотдогов:
•	 вмещает:	40	булочек
•	 поддерживает	температуру	и	свежесть	
•	 рекомендуемое	время	хранения	без	упаковки	45	мин,	в	упа-

ковке даже 3 часа 
•	 регулировка	температуры
•	 емкость	для	увлажнения,	мануальное	наполнение
•	 конструкция	из	устойчивой	нерж.стали,	на	резиновых	ножках
•	 можно	использовать	в	комплекте	с	роликовым	грилем	для	

колбасок

ВCT–25

WD–20

MS–250

HDC–20

ВS–200

DfWT–250

Наим.товара  Модель  Размеры мм  Электроподключение
   230В 1~ кВт

11359  Подогреватель булочек ВCT 25 HC  516 x 372 x 590  2,3 
11360  Подставка для раздачи Bf–1 
11119  Салфетка защитная тефлоновая, 10 шт

11361  Роллер для колбасок HDC–20  476 x 533 x 216  1,2 
11363  защита от капель SgH–20 

11362  Тепловой контейнер WD–20  476 x 559 x 260  0,55 

11364  Паровой нагреватель порционный MS–250  527 x 356/538 x 245  3,3 
11365  Паровой нагреватель порционный ВS–200 ADB  305 x 553 x 254  3,5 
11366  Паровой нагреватель DfW–200  419 x 438 x 210  2,8 
11367  Паровой нагреватель DfWT–250  508 x 438 x 210  2,8 

18288  Рисоварка Sj 500 E  470 x 470 x 375  1,5

ПАРОВЫЕ НАГРЕВАТЕЛИ MS И ВS 
Паровые нагреватели MS и ВS предназначены для подогре-
ва отдельных порций или компонентов пищи. Горячий сухой 
пар надежно и быстро проникает в продукты любых видов.  
Это – безвредный для здоровья способ приготовления, т.к. жир/
масло для жарки не используется.

MS–250
Прекрасно подходит для подогрева блюд, пицы, горячих бутерь-
родов или для разогрева предварительно сваренного риса, ма-
каронных изделий или даже для расплавления сыра:
•	 таймер	0	…	99	мин
•	 подходит	для	длительного	подогревания
•	 ящик	для	подогрева	шир	355	мм,	гладкое	дно
•	 легко	и	быстро	моется
•	 конструкция	из	устойчивой	нерж.стали,	на	резиновых	ножках

РИСОВАРКА Sj 500 E
•	 настольная	модель,	подходит	для	раздачи	
•	 производительность	5	л

МАЛЫЕ КУхОННЫЕ ПРИбОРЫ

Sj 500 E
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Тостеры для хлеба серии Dualit S подойдят для утреннего буфета 
в гостиннице. Тостеры имеют таймер и автоматический вытал-
киватель

ПОдОГРЕВАТЕЛИ хЛЕбА DuALIT DCT2 
•	 конвейерная	модель
•	 непрерывный	принцип	работы
•	 производительность	макс.	360	штук	/	час
•	 обжарка	горячим	воздухом,	наверху	и	внизу	нагревательные	

элементы
•	 отдельная	регулировка	температуры	верхнего	и	нижнего	на-

гревательного элемента
•	 подогреваемая	поверхность	для	хранения	тостов
•	 съемная	емкость	для	крошек
•	 функция	экономии	энергии	во	время	перерывов
•	 эффективная	вентиляция	позволяет	длительное	пользование
•	 конструкция	из	устойчивой	нерж.стали,	регулируемые	опоры

Наим.товара  Модель  Размеры мм  Электроподключение
    230В 1~ кВт

6369  2 S  260 x 210 x 220  1,2
2170  4 S  360 x 210 x 220  2,2
1042  6 S  460 x 210 x 220  3,0
11461  DCT2  370 x 640 x 400  2,8

2 S

4 S

DCT2

6 S

ПРИбОРЫ НАСТОЛьНЫЕ дЛя ВАРКИ В жИРЕ
Маленькие настольные модели подходят для жарки во фритюре 
в маленьких ресторанах и точках быстрого питания. Оборудова-
ние имеет регуляторы температуры фритюра, нагревательные 
элементы поднимаются из устойчивой ванны на время очистки. 
Корзина входит в комплект поставки. Конструкция оборудова-
ния из устойчивой нержавеющей стали. 

ФРИТюРНИцА ELT 30B
ELT 30B – это фритюрница с одной ванной. Мощный нагреватель-
ный элемента улучшает качество конечного продукта и готовит 
его	быстро	(+40°C	…190°C	/	8	мин).
•	 объем	масла:	22	литра
•	 регулировка	температуры	фритюра
•	 корзина:	1	шт	550	x	305	x	110	мм,	с	большой	ручкой
•	 в	передней	панели	–	вентиль	для	опустошения
•	 конструкция	из	устойчивой	нерж.стали,	на	резиновых	ручках

ГРИЛь САЛАМАНдРА
Гриль Саламандра преназначен для разогрева готовых блюд, а 
так же для приготовления блюд методом обжарки. В моделях 
S110E, S300E и S350g передняя часть прибора открыта, а боко-
вые стенки жестко закреплены. Модель S600E открыта с трех 
сторон.  бесступенчатая регулировка высоты теплового уровня 
с помощью. В модели S600E – два уровня жарки, в остальных мо-
делях один. Конструкция грилей из устойчивой нержавеющей 
стали.

ПОдОГРЕВАТЕЛИ ПАРОВЫЕ дЛя КОЛбАСОК
В паровых подогревателях емкость (цилиндр для сосисок 
(Ø 200 мм) выполнен из устойчивой износостойкого стекла. Ем-
кость для воды изготовлена из устойчивой нержавеющей стали 
и не повреждается в процессе эксплуатации. В  подогревателе 
бесступенчатая регулировка температуры. В модели Hot Dog 
2Plots кроме цилиндра для колбасок есть два стержня для по-
догревания булочек. Решетчатая корзина, крышка и корпус из 
устойчивой нержавеющей стали.

Наим.  Модель  Размеры мм  Емкость для жарки  Корзина для жарки шт  Электроподключение
товара     кВт
Фритюрницы маленькие
9562  4E  185 x 420 x 370  4 l  1  230В 1~ 2,5 
12429  4DE  370 x 420 x 370  2 x 4 l  2  230В 1~ 2 x 2,5 
12746  6E  280 x 420 x 370  6 l  1  230В 1~ 3 
10684  6DE  560 x 420 x 370  2 x 6 l  2  230В 1~ 2 x 3 

Фритюрницы
14793  Munkkikeitin ELT 30B  615 x 530 x 310    400В 3 ~ 9,2 
14795  Munkinkeitinkorit ELT 30B/MC 30  550 x 305 x 110 
14794  Munkinkeitinkori ELT 30B/MC 16/30  275 x 210 x 110, необходимо 2 шт

 Термостанции
8109  S110E  550 x 370 x 440    230В 1~ 2,5 
2388  S300E  800 x 370 x 440    400В 3~ 4,0 
6922  S600E  600 x 530 x 605    400В 3~ 3,6
7291  S350g  800 x 370 x 440    подкл. к газу 5 

Паронагреватели колбасок
8858  Паронагреватель для колбасок HotDog  310 x 325 x 460 230В 1~ 0,8 
12666  Паронагреватель для колбасок HotDog  2 310 x 325 x 460 230В 1~ 0,8

6DE4E

S350g S600E

ELT 30B Подогреватель пар. для 
колбасок HotDog

МАЛЫЕ КУхОННЫЕ ПРИбОРЫ
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gn ГасТРОЕмкОсТИ И аксЕссуаРы Из 
НЕРжаВЕюЩЕй сТаЛИ 
•	 Изготовитель	Idesta,	Швеция
•	 утвержден	EN	631-1
•	 прекрасный	ассортимент	размеров,	крышек	и	аксессуаров
•	 материалы	-	сталь	18/10
•	 складывающиеся	стопкой
•	 прочно	встроенная	силиконовая	прокладка	в	крышках

40003		 2/1-20
40004		 2/1-40
40005		 2/1-40	KS
40006		 2/1-40	R
40007		 2/1-40	RKS
40008		 2/1-65
40009		 2/1-65	KS
40010		 2/1-65	R
40011		 2/1-65	RKS
40013		 2/1-100
40014		 2/1-100	KS
40015		 2/1-100	R
40016		 2/1-100	RKS

40050		 Поднос	1/1-10
40017		 1/1-20
40018		 1/1-40
40019		 1/1-40	KS
40020		 1/1-40	R
40021		 1/1-40	RKS
40022		 1/1-65
40024		 1/1-65	KS
40025		 1/1-65	R
40026		 1/1-65	RKS
40027		 1/1-90	R	внутр.	часть
40028		 1/1-100
40029		 1/1-100	KS
40030		 1/1-100	R
40031		 1/1-100	RKS
40032		 1/1-140	R	внутр.	часть
40033		 1/1-150
40035		 1/1-150	KS
40036		 1/1-150	R
40037		 1/1-150	RKS
40038		 1/1-190	R	внутр.	часть
40039		 1/1-200
40040		 1/1-200	KS
40041		 1/1-200	R
40042		 1/1-200	RKS

40043		 Kрышка	1/1,	стандарт
40044		 Kрышка	1/1,	с	выемкой
40046		 Kрышка	1/1,	на	петлях
40047		 Kрышка	1/1,	без	KS
40048		 Kрышка	1/1,	TI+LU
40178		 Kрышка	1/1	для	тепл.	ванны
40049		 Дуршлаг	1/1

40076		 Поднос	2/3-10
40051		 2/3-20
40052		 2/3-40
40053		 2/3-40	KS
40054		 2/3-40	R
40055		 2/3-40	RKS

ПОСУДА	1/1
530	x	325	мм
Объем:
1/1-40		 5	л
1/1-65		 8,5	л
1/1-100		 13	л
1/1-150		 19,5	л
1/1-200		 25,6	л

ПОСУДА		2/1
530	x	650	мм
Объем:
2/1-40		 11	л
2/1-65		 19	л
2/1-100		 28	л

ПОСУДА	GN

KS	=	с	выемкой	для	рук	
RKS	=	c	ребрами	и	выемкой	для	рук
R	=	c	ребрами	
TI+LU	=	уплотнитель	+	замок
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40116		 1/3-20
40117		 1/3-40
40118		 1/3-40	KS
40119		 1/3-65
40120		 1/3-65	KS
40121		 1/3-100
40122		 1/3-100	KS
40123		 1/3-150
40124		 1/3-150	KS
40125		 1/3-200
40126		 1/3-200	KS
40127		 Крышка	1/3,	стандарт
40128		 Крышка	1/3,	с	выемкой
40129		 Крышка	1/3,	TI	+	LU
40130		 Дуршлаг	1/3

40131		 1/4-65
40132		 1/4-65	KS
40133		 1/4-100
40134		 1/4-100	KS
40135		 1/4-150
40136		 1/4-150	KS
40137		 1/4-200
40138		 1/4-200	KS
40139		 Крышка	1/4,	стандарт
40140		 Крышка	1/4,	с	выемкой
40166		 Крышка	1/4,	TI+LU
40141		 Дуршлаг	1/4

40108		 2/4-20
40109		 2/4-40
40110		 2/4-40	KS
40111		 2/4-65
40112		 2/4-65	KS
40113		 2/4-100
40114		 2/4-100	KS
40115		 Крышка	2/4,	стандарт

40169		 2/8-65
40170		 2/8-100
40173		 Крышка	2/8,	стандарт

40056		 2/3-65
40057		 2/3-65	KS
40058		 2/3-65	R
40059		 2/3-65	RKS
40060		 2/3-100
40061		 2/3-100	KS
40062		 2/3-100	R
40063		 2/3-100	RKS
40064		 2/3-150
40065		 2/3-150	KS
40066		 2/3-150	R
40067		 2/3-150	RKS
40068		 2/3-200
40069		 2/3-200	KS
40070		 2/3-200	R
40071		 2/3-200	RKS
40072		 Крышка	2/3,	стандарт
40073		 Крышка	2/3,	с	выемкой
40074		 Крышка	2/3,	на	петлях
40075		 Крышка	2/3,	TI+LU
40077		 Дуршлаг	2/3

40106		 Поднос	1/2-10
40078		 1/2-20
40079		 1/2-40
40080		 1/2-40	KS
40081		 1/2-40	R
40082		 1/2-40	RKS
40083		 1/2-65
40084		 1/2-65	KS
40085		 1/2-65	R
40086		 1/2-65	RKS
40087		 1/2-90	R	внутр.	часть
40088		 1/2-100
40089		 1/2-100	KS
40090		 1/2-100	R
40091		 1/2-100	RKS
40092		 1/2-140	R	внутр.	часть
40093		 1/2-150
40094		 1/2-150	KS
40095		 1/2-150	R
40096		 1/2-150	RKS
40097		 1/2-190	R	внутр.	часть
40098		 1/2-200
40099		 1/2-200	KS
40100		 1/2-200	R
40101		 1/2-200	RKS
40102		 Крышка	1/2,	стандарт
40103		 Крышка	1/2,	с	выемкой
40104		 Крышка	1/2,	на	петлях
40105		 Крышка	1/2,	TI+LU
40107		 Дуршлаг	1/2

ПОСУДА	2/3
354	x	325	мм
Объем:
2/3-40		 4	л
2/3-65		 6	л
2/3-100		 8,5	л
2/3-150		 13	л
2/3-200		 17,5	л

ПОСУДА	1/2
265	x	325	мм
Объем:
1/2-40		 2,5	л
1/2-65		 3,9	л
1/2-100		 5,9	л
1/2-150		 8,9	л
1/2-200		 11,7	л

KS	=	с	выемкой	для	рук	
RKS	=	с	ребрами	и	выемкой	для	рук
R	=	с	ребрами	
TI+LU	=	уплотнитель	+	замок

ПОСУДА	1/3
176	x	325	мм
Объем:
1/3-65		 2,4	л
1/3-100		 3,6	л
1/3-150		 5,3	л
1/3-200		 6,9	л

ПОСУДА	1/4
265	x	162	мм
Объем:
1/4-65		 1,7	л
1/4-100		 2,5	л
1/4-150		 3,7	л
1/4-200		 4,7	л

ПОСУДА	2/8
325	x	132	мм

ПОСУДА	2/4
530	x	162	мм
Объем:
2/4-40		 2	л
2/4-65		 3,5	л
2/4-100		 5,5	л

KS	=	с	выемкой	для	рук	
RKS	=	с	ребрами	и	выемкой	для	рук
R	=	с	ребрами	
TI+LU	=	уплотнитель	+	замок

ПОСУДА	GN
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ПОСУДА	1/6
176	x	162	мм
Объем:
1/6-65		 1л
1/6-100		 1,5л
1/6-150		 2,2л

ПОСУДА	1/9
176	x	108	мм
Объем:
1/9-65		 0,57л
1/9-100		 0,85л

40142		 1/6-65
40143		 1/6-65	KS
40144		 1/6-100
40145		 1/6-100	KS
40146		 1/6-150
40147		 1/6-150	KS
40174		 1/6-200
40148		 Крышка	1/6,	стандарт
40149		 Крышка	1/6,	с	выемкой
40167		 Крышка	1/6,	TI+LU

40150		 1/9-65
40151		 1/9-100
40152		 Крышка	1/9,	стандарт
40153		 Крышка	1/9,	с	выемкой

KS	=	с	выемкой	для	рук	
RKS	=	с	ребрами	и	выемкой	для	рук	
R	=	с	ребрами	
TI+LU	=	уплотнитель	+	замок

кОНТЕйНЕРы ABC  

40378		 Kонтейнер	A1	-	13	л
40379		 Kонтейнер	A2	-	9	л
40380		 Kонтейнер	A3	-	4	л

40381		 Kонтейнер	B1	-	5	л
40382		 Kонтейнер	B2	-	3,5	л
40383		 Kонтейнер	B3	-	1,5	л

40384		 Kонтейнер	C2	-	2,5	л
40385		 Kонтейнер	C3	-	1	л
40386		 Kонтейнер	C4	-	0,5	л

40162

40162		 GN	решетка	для	печи	2/1
40962		 GN	решетка	для	печи	1/1
40176		 Решетка	для	яиц
40961		 GN	противень	для	печи		1/1,	черн.
40163		 GN	противень	для	печи	1/1-20,	тефлон

40179		 Противень	для	печи	1/1-40,	алюм.
40164		 GN	противень	для	печи	1/1-40,	тефлон
40165		 GN	противень	для	печи	1/1-65,	тефлон
1132		 GN	противень	для	печи	1/1,	алюм.

40962

409611132

40176

40154

40179

ПОСУДА	GN

40154		 GN	опорный	рельс	1/2	320	мм
40155		 GN	опорный	рельс	1/1	525	мм
40168		 Щипцы	для	посуды	GN		
40156		 GN	резиновая	пробка	для	крышки	TI+LU		
40177		 GN	угловое	сито
13957		 Ручки	для	подъема	посуды	GN

AGNELLI

18323		 GN	противень	для	печи		1/1-20,	алюм.,
18324		 GN	посуда	1/1-65,	алюм.
18325		 GN	противень	для	печи		1/1-20,	алюм.,
	 покрытие	non-stick		
18326		 GN	посуда	1/1-65,	алюм.,
	 покрытие	non-stick

18324 18325

40168

40177

! К алюм.посуде GN Agnelli-  подходят  крыш-
ки Cambro из поликарбоната  
стр. 290
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ПОСУДА	GASTRONORM	ИЗ	
ПОЛИкаРБОНаТа

ПОСУДА	1/1	530	x	325	мм

40274		 1/1-65,	прозрачн.
40275		 1/1-100,	прозрачн.40276	1/1-150,	
	 прозрачн.
40277		 1/1-200,	прозрачн.
18322		 Внутр.часть	1/1-76	R,	прозрачн.
18321		 Внутр.часть	1/1-127	R,	прозрачн.	
40319		 Крышка	1/1,	гладкая,	прозрачн.
40278		 Крышка	1/1,	прозрачн.
40279		 Крышка	1/1,	прозрачн.,	с	выемкой
40313		 Крышка	1/1,	герметичн.
40321		 Крышка	1/1,	с	уплотн.
40230		 1/1-65,	черн.
40231		 1/1-100,	черн.
40232		 1/1-150,	черн.

ПОСУДА	1/2	265	x	325	мм

40280		 1/2-65,	прозрачн.
40281		 1/2-100,	прозрачн.
40282		 1/2-150,	прозрачн.
40283		 1/2-200,	прозрачн.
43345		 Внутр.часть	1/2-76	R,	прозрачн.
43346		 Внутр.часть	1/2-127	R,	прозрачн.
40284		 Крышка1/2,	прозрачн.
40286		 Дуршлаг	1/2,	прозрачн.
40320		 Крышка	1/2,	гладкая,	прозрачн.
40285		 Крышка	1/2,	прозрачн.,	с	выемкой
40314		 Крышка	1/2,	герметичн.
40327		 Крышка	1/2,	с	уплотнителем
40322		 Крышка	1/2,	на	петлях
40326		 Крышка	1/2,	на	петлях,	с	выемкой
40233		 1/2-65,	черн.
40234		 1/2-100,	черн.
40235		 1/2-150,	черн.

ПОСУДА	GN

•	 изготовлена	из	прочного	поликарбоната
•	 одобрена	EN-631-1,	темп.	исп-я	-40°C	-	+99°C
•	 большой	выбор	размеров	и	крыжек
•	 цвета	черный	и	прозрачный
•	 можно	складывать	в	стопки
•	 закругленные	углы	не	дают	пище	прилипать	и	облегчают	
мойку

•	 через	прозрачную	стенку	видно	содержимое
•	 можно	заказать	герметичные	крышки	для	перевозки
•	 мерные	отметки	на	стенках
•	 благодаря	краям	шир.	127	мм	посуда	хорошо	держится	на	
направляющих	внутри	тележки

Посуда	1/1
530	x	325	мм

Посуда	1/2
265	x	325	mm

ПОСУДА	1/6	176	x	162	мм

40299		 1/6-65,	прозрачн.
40300		 1/6-100,	прозрачн.
40301		 1/6-150,	прозрачн.
43350		 Внутр.	часть	1/6-76	R,	прозрачн.
43351		 Внутр.	часть	1/6-127	R,	прозрачн.
40309		 Дуршлаг	1/6,	прозрачн.
40302		 Крышка	1/6,	прозрачн.
40303		 Крышка	1/6,	прозрачн.,	с	выемкой
40317		 Крышка	1/6,	герметичн.
13961		 Крышка	1/6,	с	уплотнителем
40324		 Крышка	1/6,	на	петлях
40325		 Крышка	1/6,	на	петлях,	с	выемкой
40241		 1/6-100,	черн.
40242		 1/6-150,	черн.

40304		 1/9-65,	прозрачн.
40305		 1/9-100,	прозрачн.
40306		 Крышка	1/9,	прозрачн.
40318		 Крышка	1/9,	герметичн.
40243		 1/9-100,	черн.

ПОСУДА	1/9	176	x	108	мм

40310		 2/4-65,	прозрачн.
40311		 2/4-100,	прозрачн.
40312		 Крышка	2/4,	гладкая,	прозрачн.
40245		 2/4-65,	черн.
40246		 2/4-100,	черн.

ПОСУДА	2/4	530	x	162	мм

ПОСУДА	1/4	265	x	162	мм

40293		 1/4-65,	прозрачн.
40294		 1/4-100,	прозрачн.
40295		 1/4-150,	прозрачн.
40298		 Дуршлаг	1/4,	прозрачн.
40296		 Крышка	1/4,	прозрачн.
40297		 Крышка	1/4,	прозрачн.,	с	выемкой
40316		 Крышка	1/4,	герметичн.
40239		 1/4-100,	черн.
40240		 1/4-150,	черн.

40287		 1/3-65,	прозрачн.
40288		 1/3-100,	прозрачн.
40289		 1/3-150,	прозрачн.
40308		 1/3-200,	прозрачн.
43347		 Внутр.	часть	1/3-76	R,	прозрачн.
43348		 Внутр.	часть	1/3-127	R,	прозрачн.
40292		 Дуршлаг	1/3,	прозрачн.
40290		 Крышка	1/3,	прозрачн.
40291		 Крышка	1/3,	прозрачн.,	с	выемкой
40315		 Крышка	1/3,	герметичн.
40323		 Крышка	1/3,	на	петлях
40329		 Крышка	1/3,	на	петлях,	с	выемкой
40328		 Крышка	1/3,	с	уплотнителем
40236		 1/3-65,	черн.
40237		 1/3-100,	черн.
40238		 1/3-150,	черн.
40244		 1/3-200,	черн.

ПОСУДА	1/3	176	x	325	мм	

! См. также другие ем-
кости для хранения 
на стр. 174
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Большой	выбор	крыжек	любых	размеров

КРЫШКИ

Гладкая	обычная	крышка

Крышка	на	петлях,	 
с	выемкой

Крышка	с	силиконовым	 
уплотнителем

Крышка	с	выемкой,	напр.,	для	
ложки

Крышка	стандартная

ПОСУДА	И	КРЫШКИ	GN

•	 экономичнее,	чем	из	поликарбоната
•	 достаточно	устойчивая	для	использования	в	вытяжных	
ящиках

•	 одобрена	EN-631-1,	как	и	вся	Cambro	Gn	посуда	
•	 использовать	при	-40°C	-	+70°C
•	 изнутри	гладкое	покрытие	non-stick		
•	 все	размеры	1/1	–	1/9,	глуб.	100	и	150	мм	(1/9	только	100	мм,	а	
1/1	и	1/2		-	200	мм)

•	 выбор	крыжек	:	стандартная	с	выемкой	или	герметичная

ПОЛИПРОПИЛЕН
ПОСУДА	GN

40247		 1/1-100
40248		 1/1-150
40272		 1/1-200
40258		 крышка	1/1,	стандарт
40259		 крышка	1/1,	герметичн.
40249		 1/2-100
40250		 1/2-150
40273		 1/2-200
40260		 крышка	1/2,	стандарт
40261		 крышка	1/2,	герметичн.
40251		 1/3-100
40252		 1/3-150
40262		 крышка	1/3,	стандарт
40263		 крышка	1/3,	с	выемкой
40264		 крышка	1/3,	герметичн.
40253		 1/4-100
40254		 1/4-150
40265		 крышка	1/4,	стандарт
40266		 крышка	1/4,	герметичн.
40255		 1/6-100
40256		 1/6-150
40267		 крышка	1/6,	стандарт
40268		 крышка	1/6,	с	выемкой
40269		 крышка	1/6,	герметичн.
40257		 1/9-100
40270		 крышка	1/9,	стандарт
40271		 крышка	1/9,	герметичн.

40197		 1/1-65
40198		 1/1-100
40199		 1/1-150
40200		 крышка	1/1,	стандарт
40201		 крышка	1/1,	с	выемкой
40202		 1/2-65
40203		 1/2-100
40204		 1/2-150
40205		 1/2,	стандарт
40206		 1/2,	с	выемкой
40207		 Дуршлаг	1/2
40208		 1/3-65
40209		 1/3-100
40210		 1/3-150
40211		 Крышка	1/3,	стандарт
40228		 Крышка	1/3,	гладкая
40212		 Крышка	1/3,	с	выемкой
40213		 Дуршлаг	1/3
40214		 1/4-65
40215		 1/4-100
40216		 1/4-150
40217		 Крышка	1/4,	стандарт
40218		 Крышка	1/4,	с	выемкой
40219		 Дуршлаг	1/4
40220		 1/6-65
40221		 1/6-100
40222		 1/6-150
40223		 Крышка	1/6,	стандарт
40224		 Крышка	1/6,	с	выемкой
40225		 1/9-65
40226		 1/9-100
40227		 Крышка	1/9,	стандарт

GASTRONORM	H-PANS
ПОСУДА	ДЛЯ	МИКРОВОЛНОВОЙ	ПЕЧИ

•	 прочная
•	 выдерживает	–	40°C	-	+190°C
•	 можно	ставить	в	
микроволновую	печь	или	в	
термостанцию	или	готовить	
в	ней	еду	

•	 одобрена	EN-631-1		
•	 не	обжигает	рук
•	 цвет	коричневый

Посуда,	белая
40183		 GN	1/2-150
40184		 GN	1/3-150
40185		 GN	1/6-150
40186		 Горшок	1,6	л

Посуда,	черная
40187		 GN	1/2-150
40188		 GN	1/3-150
40189		 GN	1/6-150
40190		 Горшок	1,6	л

Крышки,	прозрачные
40191		 Крышка	1/2
40192		 Крышка	1/3
40193		 Крышка	1/6
40194		 Крышка	для	горшка
40195		 Крышка	для	горшка,	герметичн.
40196		 Насос	и	крышка

COLDFEST
•	 термоизолирована,	хранить	в	мороз.	камере
•	 4	размера:	GN	1/2,	1/3,	1/6	и	1,6	л	горшок
•	 после	замораживания	как	миним.	8		часов	горшок	и	посуда	
1/6		поддерживают	температуру	внутри	ниже	+5°C	около	
шести	часов,	более	крупная	посуда	даже	около	8	часов

•	 изоляционный	гель	безвреден,	посуда	прочная
•	 посуду	комн.	темп.	можно	мыть	в	машине	

Крышка	на	петлях
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СКОВОРОДЫ	И	КОТЛЫ

Профессионалам	 необходима	 посуда	 и	 другой	 кухонный	
инвентарь	 очень	 высокого	 качества,	 поэтому	 в	 нашем	
ассортименте	–	только	лучшие	товары	лучших	производителей.

AGNELLI

16965		 Сковорода	Ø	20	cм,	алюм./тефл.
16966		 Сковорода	Ø	24	cм,	алюм./тефл.
16967		 Сковорода	Ø	28	cм,	алюм./тефл.
16968		 Сковорода	Ø	32	cм,	алюм./тефл.
17726		 Сковорода	Ø	36	cм,	алюм./тефл.
16969		 Сковорода	Ø	40	cм,	алюм./тефл.
17727		 Сковорода	овальная	40	cм,	алюм./тефл.
16970		 Сковорода	Crepes	Ø	25	cм,	алюм./тефл.
17843			 Кастрюля-ковш	Ø	20	cм	h	9	cм,	алюм./тефл.
17844			 Кастрюля-ковш	Ø	24	cм	h	9,5cм,	алюм./тефл.
17845			 Кастрюля-ковш	Ø	28	cм	h	10	cм,	алюм./тефл.
17850		 Кастрюля-ковш	для	индукц.	Ø	24	cм	h	7,5	cм
17851		 Кастрюля-ковш	для	индукц.		Ø	28	cм	h	8	cм
17847		 Сковорода	Ø	24	cм,	для	индукц.
17848		 Сковорода	Ø	28	cм,	для	индукц.
17849		 Сковорода	Ø	32	cм,	для	индукц.

17854		 Кастрюля-ковш	Ø	20	cм	выс	7	cм,	медь
17855		 Котел	3,3	л	Ø	20	cм,	медь
17856		 Крышка	Ø	20	cм,	медь

 

BOURGEAT
”HIGH	PERFORMANCE”
41229		 Сковорода	Ø	24	cм,	алюм./тефл.
41230		 Сковорода	Ø	28	cм,	алюм./тефл.
41231		 Сковорода	Ø	32	cм,	алюм./тефл.

41220		 Сковорода	для	блинов	Ø	12	cм,	алюм./тефл.
15503		 Котел	для	ракушек	Ø	20	cм

41220

41229-41231

40926-40928

40937

40929-40932

16965-69,	
17726

17843-45,	
17850-51

17854

17847-49	

17855

5911

СКОВОРОДЫ	WOK	

17430		 Сковорода	Wok	для	индукц.	плиты		Ø	30	cм,	нерж.	
сталь

17857		 Сковорода	Wok		для	индукц.	плиты		Ø	35	cм,	нерж.	
сталь

5911		 Сковорода	Wok		для	индукц.	плиты		Ø	39	cм,	нерж.	
сталь

41228		 Сковорода	Wok	Ø	33	cм,	жесть

PADERNO

40929			 Кастрюля-ковш	1,0	л,	нерж.сталь
40930			 Кастрюля-ковш	1,2	л,	нерж.	сталь
40931			 Кастрюля-ковш	1,6	л,	нерж.	сталь
40926			 Кастрюля-ковш	1,7	л,	нерж.	сталь
40927			 Кастрюля-ковш	2,2	л,	нерж.	сталь
40932			 Кастрюля-ковш	2,7	л,	нерж.	сталь
40928			 Кастрюля-ковш	3,3	л,	нерж.	сталь
40937		 Сковорода	Flam	Ø	26	cм,	медь/нерж.	сталь

17430,	17857

15503
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СКОВОРОДЫ	И	КОТЛЫ

SKEPPSHULT,	ЧУГУН

41009		 Сковорода	Ø	24	cм
41010		 Сковорода	Ø	26	cм
41011		 Сковорода	Ø	28	cм
41012		 Сковорода	Ø	36	cм
41006	 Подставка	для	сковороды,	нерж.	сталь

41018		 Сковорода-решетка	Ø	28	cм
41007		 Сковорода	для	7	блинов

41020		 Сковорода	Crepes		Ø	17	cм
41017		 Сковорода	для	блинов	Ø	13	cм

41008		 Котел	4	л
41005		 Кастрюля	для	соуса	0,3	л
43433		 Сковорода	для	яиц

40998–999

41055 41063

40998		 Сковорода	чугунная	29	x	21	cм	+	подставка
40999		 Сковорода	чугунная	25	x	20	cм	+	подставка	
41574		 Сковорода	чугунная	24	x	14	cм	+	подставка	 

2	шт/уп

41139		 Сковорода	чугунная	овальная	18	cм	
41140		 Подставка	плетеная	под	чугунную	сковороду

17934		 Сковорода	Ø	20	cм,	жесть	
17935		 Сковорода	Ø	24	cм,	жесть	
16971		 Сковорода	Ø	28	cм,	жесть
17936		 Сковорода	Ø	32	cм,	жесть

41055		 Доска	разделочная	для	бифштекса	32	x	17	cм,	береза	
41063		 Доска	разделочная	для	бифштекса	 

25	x	34	x	2	cм,	каучук	

15635		 Сковорода–форма	для	пицы	Ø	24	cм	 
h	3,5	cм	

15646		 Сковорода–форма	для	пицы	Ø	26	cм	 
h	3,5	cм	

15647		 Сковорода–форма	для	пицы	Ø	28	cм	 
h	3,5	cм	

17497		 Сковорода–форма	для	пицы	Ø	30	cм	 
h	3,5	cм	

41006

41007

41017

41005

41009-41012

41018

41020

41008

41574

17934–17936,	16971

41139–41140

15635,	15646,	
15647,	17497
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КАСТРЮЛИ	SWAN	

СКОВОРОДЫ	СПЕЦИАЛЬНЫХ	РАЗМЕРОВ
диаметр	x	высота
15756		 Ø	24	x	24	cм		 11	л	
15759		 Ø	28	x	26	cм		 17	л	
15762		 Ø	36	x	36	cм		 36	л
15772		 Ø	40	x	40	cм		 50	л	
15773		 Ø	45	x	45	cм		 71	л	

ВысОкИЕ касТРюЛИ
диаметр	x	высота
15755		 Ø	16	x	15	cм		 3	л	
15774		 Ø	20	x	14	cм		 4,4	л	
15775		 Ø	24	x	16	cм		 7,2	л	
15776		 Ø	28	x	18	cм		 11,1	л	
15777		 Ø	32	x	20	cм		 16,1	л	
15761		 Ø	32	x	26	cм		 22	л	
15778		 Ø	36	x	23	cм		 22,5	л	
15780		 Ø	40	x	26	cм		 31,5	л	
15781		 Ø	45	x	28	cм		 44,7	л	
15782		 Ø	50	x	32	cм		 63	л	

СРЕДНИЕ	КАСТРЮЛИ
диаметр	x	высота
15783		 Ø	20	x	10,5	cм	3,3	л
15784		 Ø	24	x	11	cм	5	л	
15785		 Ø	28	x	13	cм	8	л	
15786		 Ø	32	x	16	cм	12,9	л

НИзкИЕ касТРюЛИ
диаметр	x	высота
15787		 Ø	32	x	10	cм		 8	л	
15788		 Ø	36	x	11	cм		 11,3	л	
15789		 Ø	40	x	13	cм		 16,4	л	
15790		 Ø	45	x	14	cм		 22,4	л	
15791		 Ø	50	x	16	cм		 31,6	л	

ВысОкИЕ касТРюЛИ
диаметр	x	высота
15792		 Ø	16	x	12	cм		 2,4	л	
15793		 Ø	20	x	14	cм		 4,4	л	
15794		 Ø	24	x	16	cм		 7,2	л	

НИзкИЕ касТРюЛИ
диаметр	x	высота
15795		 Ø	16	x	7,5	cм		 1,25	л	
15796		 Ø	16	x	9,5	cм		 1,9	л	
15797		 Ø	20	x	10,5	cм		 3,3	л	
15798		 Ø	24	x	11	cм		 5	л

КРЫШКИ
диаметр	
15799		 Ø	16	cм	
15800		 Ø	20	cм	
15801		 Ø	24	cм	
15802		 Ø	28	cм	
15803		 Ø	32	cм	
15804		 Ø	36	cм	
15805		 Ø	40	cм	
15806		 Ø	45	cм	
15807		 Ø	50	cм	

СКОВОРОДЫ	ИЗ	НЕРЖАВЕЮЩЕЙ	СТАЛИ
диаметр	x	высота
41513		 Ø	20	x	4	cм	
41514		 Ø	24	x	4	cм	
41515		 Ø	28	x	5	cм	
41516		 Ø	32	x	5	cм	
41517		 Ø	36	x	6,5	cм	
41518		 Ø	40	x	7	cм	

„OPA”–КАСТРЮЛИ	СКЛАДНЫЕ,	С	КРЫШКАМИ
40874		 Кастрюля	Mari	Ø	14	cм		 1,1	л	
40875		 Кастрюля	Mari	Ø	15	cм		 1,5	л	
40876		 Кастрюля	Mari	Ø	16,5	cм		 2	л	
40877		 Кастрюля	Mari	Ø	18	cм		 3	л	
40878		 Кастрюля	Mari	Ø	21	cм		 4	л	
40879		 Кастрюля	Mari	Ø	22	cм		 5	л	

40885		 Кастрюля	Mari		 3	л	
40886		 Кастрюля	Mari																																																														5	л	

40873		 Кастрюля	для	тушения	5/3,	Ø	22	cм		 4	л	
13324		 Кастрюля	Mari		 10,5	л	
13325		 Часть	для	тушения	Mari		 10,5	л	
13497		 Паровая	часть	Mari		 10,5	л

СКОВОРОДЫ	И	КАСТРЮЛИ

13497

13325

40885–886
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КАСТРЮЛИ	АЛЮМИНИЕВЫЕ	„AGNELLI”	

ВысОкИЕ касТРюЛИ
17870	Ø	20	cм	6	л	
17871	Ø	24	cм	10	л	
17872	Ø	28	cм	16,5	л	
17873	Ø	32	cм	24	л	
17874	Ø	36	cм	33	л	
17875	Ø	40	cм	45	л	

СРЕДНИЕ	КАСТРЮЛИ
16975	Ø	20	cм	3,3	л,	с	покрытием	
17877	Ø	24	cм	5,6	л	
16976	Ø	24	cм	5,6	л,	с	покрытием	
17876	Ø	40	cм	26	л	

НИзкИЕ касТРюЛИ 
16972	Ø	16	cм	1,6	л,	с	покрытием	
17878	Ø	24	cм	3,7	л	
17879	Ø	32	cм	8	л	
17895	Ø	32	cм	8	л,	с	покрытием	
17880	Ø	36	cм	12	л
17881	Ø	40	cм	16	л	

КРЫШКИ
17884	Ø	20	cм	
17885	Ø	24	cм	
17886	Ø	28	cм	
17887	Ø	32	cм	
17888	Ø	36	cм	
17889	Ø	40	cм	

касТРюЛИ
17882	Ø	20	cм,	2,5	л,	низкая
17883	Ø	24	cм,	3,2	л,	низкая	

ДУРШЛАГИ
17866	Сито	для	пасты	Ø	20	cм	h	11,5	cм	
17868	Сито	для	пасты	Ø	24	cм	h	14	cм	
17869	Сито	для	пасты	Ø	28	cм	h	16	cм	
17864	Сито	для	пасты	Ø	32	cм	h	18	cм	
17865	Сито	для	пасты	Ø	35	cм	h	21	cм

КАСТРЮЛИ	„RISTINA”	С	КРЫШКАМИ

41531		 Кастрюля	Ø	16	cм	1,5	л	
41532		 Кастрюля	Ø	18	cм	2,5	л	
41533		 Кастрюля	Ø	20	cм	3,5	л	
41534		 Кастрюля	Ø	24	cм	5	л	
41529		 Кастрюля	Ø	30	cм	15	л	
41530		 Кастрюля	Ø	34	cм	20	л	

17862		 Кастрюля	для	рыбы	60	x	17	cм	13	л	
17863		 Кастрюля	для	рыбы	70	x	19	cм	18	л	

17860		 Кастрюля	для	пасты	Ø	40	cм	19	л,	
	 алюминий	вкл.	4	кастрюли	для	пасты	
17861		 Кастрюля	для	пасты	выс	19	cм,	алюминий

40641		 Подставки	под	сковороду	18	x	18	cм

17860

17862,	17863

17861

40641

41531

41529,	41532–34

СКОВОРОДЫ	И	КАСТРЮЛИ

17864–65

17866,	
17868–869
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303НОЖИ	ARCOS	
41276		 Нож	для	чистки	7,5	cм	
41272		 Нож	для	корнеплодов	10	cм	
41273		 Нож	кухонный12,5	cм	
41274		 Нож	кухонный	20	cм	
41275		 Нож	кухонный	25	cм	
41295		 Нож	кухонный	30	cм	
41277		 Нож	универсальный	19	cм	
41280		 Нож	для	нарезки	филе	28	cм	
41296		 Нож	кондитера	25	cм	
41282		 Нож	для	хлеба	25	cм	
41285		 Нож	универсальный	20	cм	
41293		 Нож	для	нарезки	филе	17	cм	
41284		 Нож	для	мяса	16	cм	
41279		 Нож	для	мяса	16	cм	
41281		 Нож	для	лосося	29	cм	
41283		 Вилка	для	окорока	16	cм	
41333		 Нож	для	овощей	10	cм	
41294		 Нож	японский	Santoku	17	cм	
41269		 Нож	кухонный	25	cм,	пила

41617

41609

41610

41618

41607

41612

41614

41616

41613

41615

41608

41619

41611

41617		 Нож	кухонный	25	cм	
41609		 Нож	кухонный	20	cм
41610		 Нож	кухонный	17	cм	
41618		 Нож	для	нарезки	филе	25	cм	
41607		 Нож	разделочный	20	cм	
41612		 Нож	для	мяса	16	cм	

41614		 Нож	для	овощей	11,5	cм	
41616		 Нож	для	чистки	7,5	cм	
41613		 Нож	для	овощей	13	cм	
41615		 Нож	для	томатов	11	cм	
41608		 Нож	для	хлеба	20	cм	

41619		 Нож	японский	Nakiri	17	cм
41611		 Нож	японский	Santoku	16	cм

НОЖИ	E–PICURE	
После	 острого	 ножа	 с	 тонким	 лезвием	 из	 углеродистой	 стали	
повар–профессионал	уже	не	захочет	использовать	другие	ножи	
при	приготовлении	пищи.	Легкий	нож	с	полой	ручкой	не	только	
легок,	но	и	эргономичен.

НОЖИ	SWAN	
41598		 Нож	разделочный	21	cм	
41600		 Нож	для	нарезки	филе	17	cм	
41601		 Нож	для	корнеплодов	10	cм	
41602		 Нож	для	фигурной	нарезки	7	cм	
41594		 Нож	кухонный	25	cм	
41595		 Нож	кухонный	21	cм	
41596		 Нож	кухонный	15	cм	
41599		 Нож	японский	Santoku	18	cм	
41604		 Брусок	для	наточки	25	cм	
41603		 Вилка	для	окорока	18	cм	
41597		 Нож	для	хлеба	26	cм

41598

41600

41601

41602

41594

41595

41596

41599

41604

41603

41597

41294

41333

41283

41281

41284

41293

41285

41282

41296

41280

41277

41275

41274

41273

41272

41276

НОжИ
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Красный:		 сырое	мясо
Коричневый:		 сырые	овощи
Желтый:		 мясо	готовое
Синий:		 сырая	рыба
Зеленый:		 салат	и	фрукты
Белый:		 кондитерские	и	молочные	продукты

Фирма	ARCOS	HNOS	S.A.	представляет	серию	“COLOUR	PROF”	для	
профессионалов	 кухни.	 Цветовой	 указатель	 поможет	 выбрать	
нож	соответсвующий	определенному	виду	продуктов.	Color-Prof	
соответствует	всем	санитарным	требованиям.

НОЖИ	COLOUR	PROF

41288		 Нож	кондитера	25	cм	
16347		 Нож	кухонный	20	cм	
41289		 Нож	кухонный	25	cм	
17908		 Нож	для	мяса	13	cм	
41290		 Нож	для	мяса	14	cм	
16260		 Нож	для	мяса	20	cм	
16365		 Нож	для	мяса	25	cм	
17397		 Нож	для	нарезки	филе	20	cм	
17906		 Нож	для	лосося	30	cм	
17907		 Нож	для	хлеба	30	cм	
17909		 Нож	для	чистки	13	cм	
17910		 Нож	японский	Terranova,	18	cм	
17911		 Нож	кухонный	Terranova,	16	cм

17909

41288

16347

41289

17908

41290

16260

16365

17397

17906

17907

41312		 Нож	кухонный	27	cм,	Mighty	
41311		 Нож	кухонный	24	cм,	Mighty	
41310		 Нож	кухонный	22	cм,	Mighty	

41316		 Нож	универсальный	20	cм	
41320		 Нож	универсальный	18	cм	
41313		 Нож	универсальный	13	cм	

41317		 Нож	японский	Nakiri	18	cм	
41315		 Нож	японский	Santoku	16,5	cм	
41319		 Нож	для	нарезки	филе	17,5	cм	

41307		 Нож	для	филе	18	cм,	flexible	
41308		 Нож	универсальный	13	cм	

41304		 Нож	для	чистки	10	cм	
41305		 Нож	для	чистки	9	cм	
41318		 Нож	для	чистки	6	cм,	кривой	

41306		 Нож	японский	Santoku	18	cм	
41606		 Нож	японский	Santoku	17	cм	
41605		 Нож	японский	Nakiri	17	cм	

41360		 Компл.	ножей,	4	предм.,	в	подарочной	уп.
41361		 Компл.	ножей,	3	предм.,	в	подарочной	уп.

НОЖИ	MАС

Специальные	модели	ножей	Nakiri	и	Santoku

41310	–	
312

41320

41317

41316

41313

41319

41315

41304

41305

41318

41360 41361

НОжИ

41605

41306

41307
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41292		 Лопатка	пекарская	20,5	cм	
41299		 Лопатка	пекарская	22,5	cм
41291		 Лопатка	для	окорока	12,5	cм
41309		 Нож	для	лосося	30	cм	
41258		 Нож	для	чистки	картофеля	6	cм	
41260		 Нож	для	корнеплодов	8	cм	
41261		 Нож	для	корнеплодов	10	cм	
41259		 Нож	для	фигурной	нарезки	6	cм	
41300		 Нож	для	томатов	11	cм	
41395		 Нож	для	чистки	картофеля,	
	 лезвие	двигающееся	

41267		 Брусок	для	наточки	Diamant	
41286		 Брусок	для	наточки	25	cм	
41302		 Брусок	для	наточки,	мелкий	
41301		 Брусок	для	наточки,	грубый
41303		 Ножеточка	алмазная	
41456		 Плита	для	наточки,	средняя	
18730		 Точилка	для	ножей
41394		 Терка	для	чистки	рыбы

КОМПЛЕКТ	НОЖЕЙ	УЧЕНИЧЕСКИЙ

41271		 Нож	кухонный	21,5	cм	
41293		 Нож	для	нарезки	филе	17	cм	
41286		 Брусок	для	наточки	25	cм	
41259		 Нож	для	фигурной	нарезки	6	cм	
41261		 Нож	для	корнеплодов	10	cм	
41300		 Нож	для	томатов	11	cм	
41258		 Нож	для	чистки	картофеля	6	cм	
41265		 Упаковка	для	ножей

41134		 Сумка	для	ножей

41065 41062

41265

41134

НОжИ

41327

41384-85

41412

41133

41330

4132941377

41335

41385		 Лист	магнитный	50	cм	
41384		 Лист	магнитный	36,5	cм	

41327		 Нож	для	рубки	22	cм	
41330		 Нож	для	сыра,	2	ручки	
41412		 Нож	для	сыра	18	cм	
41133		 Пила	для	костей	30	cм	
41335		 Ножницы	для	птицы	25	cм,	нерж.
41377		 Резак	для	овощей18	cм	
41329		 Резак	для	сыра	
41331		 Медная	проволока	к	резаку	для	сыра,	 
	 10	шт/уп

41062		 Ножницы	кухонные	24	cм	
41065		 Ножницы	универсальные	21,5	cм41309

41299

41291

41292

41258

41260

41261

41259

41300

41395

41267

41286

41302

41301

41303

41456

18730

41394



308

ПРИГОТОВЛЕНИЕ ПИЩИ

309

ДОСКИ	РАЗДЕЛОЧНЫЕ	50	x	30	x	2	cм  
С	ОГРАНИЧИТЕЛЯМИ	
41362		 Синяя
41363		 Коричневая	
41364		 Зеленая	
41365		 Красная	
41366		 Желтая	
41438		 Белая

ДОСКИ	РАЗДЕЛОЧНЫЕ	60	x	40	x	2	cм  
С	ОГРАНИЧИТЕЛЯМИ	
13386		 Зеленая	
15304		 Красная	
15305		 Синяя	
15307		 Желтая	
41439		 Белая

ДРУГИЕ	РАЗДЕЛОЧНЫЕ	ДОСКИ
40897		 Доска	разделочная	43	x	31	x	3	cм,	дуб
41206		 Чурка	для	гриля	41	x	31	x	11	cм	
41197		 Чурка	на	ножках	40	x	50	x	25	cм,	береза	
41202		 Доска	разделочная	30	x	60	x	4	cм,	береза	
41203		 Доска	разделочная	30	x	75	x	4	cм,	береза	
41204		 Доска	разделочная	Ø	46	cм,	береза	
41132		 Подставка	для	досок	разделочных	
41437		 Доска	разделочная	40	x	30	cм,	белая,	
	 с	ограничителем
41430		 Доска	разделочная	25	x	15	cм,	пластик
13935		 Доска	разделочная	+	решетка	48	x	32	x	2	cм

ДОСКИ	РАЗДЕЛОЧНЫЕ	ЦВЕТНЫЕ
Разноцветные	разделочные	доски	очень	удобны.
Цвет	доски	можно	подобрать	под	определенный	вид	продуктов,	
что	поможет	не	путать	продукты	при	разделке.		

Красная:		 сырое	мясо
Коричневая:		 сырые	овощи
Желтая:		 мясо	готовое
Синяя:		 сырая	рыба
Зеленая:		 салат	и	фрукты
Белый:		 кондитерские	и	молочные	продукты

Ознакомьтесь	 также	 с	ножами	Colour	 Prof,	 имеющими	цветной	
код,	производства	фирмы	Arcosin	на	стр.	307!

41204

41206

41197

40897

41202

41203

41132

41431
41430

41357

41339		 Резак	для	картофеля	по–фран.	2–сторонний	
41341		 Резак	для	картофеля	по–фран.	10	мм	
41340		 Резак	для	картофеля	по–фран.	18	мм	
41355		 Резак	для	картофеля	по–фран.,	узорный
41343		 Сверло	для	яблок
41336		 Скребок	для	цитрусовых	40	мм	
41337		 Скребок	для	цитрусовых	40	мм	
41348		 Нож	для	устриц
41298		 Нож	для	устриц
41357		 Резак	для	украшения	фруктов	
41353		 Резак	для	теста
41323		 Нож	для	фигурной	нарезки	9	cм	
41342		 Скребок	закругл.	для	масла	
41338		 Штырь	для	рыбы
41359		 Нож	для	чистки	картофеля,	
	 лезвие	двигающееся
14565		 Нож	для	спаржи
14331		 Щипцы	для	спаржи	19	cм

НОЖИ	И	ДОСКИ	РАЗДЕЛОЧНЫЕ

41337

41323

41348

41336

41343

41342

41355

41298

41340

41353

41338

41341

41339

41359

14565

13935



310

ПРИГОТОВЛЕНИЕ ПИЩИ

311

40994		 Шумовка	43,5	cм	Ø	10	cм	
40995		 Шумовка	47,5	cм	Ø	12	cм	
40996		 Шумовка	50,5	cм	Ø	14	cм	

41111		 Ложка	для	раздачи	35	cм	
41112		 Ложка	для	раздачи	35	cм,	ребристая
40905		 Половник	40	мл	Ø	5,5	cм,	с	крючком	

41441		 Шумовка	для	овощей	Ø	18	cм	
41442		 Шумовка	для	овощей	Ø	20	cм	
14522		 Вилка	для	жаркого	42	cм	

40902		 Половник	50	мл	22	cм	
40903		 Половник	75	мл	19	cм	
40899		 Половник	12	мл	28	cм	
40900		 Половник	15	мл	29	cм	
40901		 Половник	200	мл	29	cм	
40881		 Половник	230	мл	34	cм	
40882		 Половник	450	мл	41	cм
40883		 Половник	1,2	л	50	cм	
40904		 Половник	для	соуса	30	мл

ERGONOVA	–	ЭРГОНОМИЧНЫЕ	КОВШИ

41565		 Половник	для	раздачи	300	мл	
41564		 Половник	для	раздачи	250	мл	
41563		 Половник	для	раздачи	150	мл	
41562		 Половник	для	раздачи	120	мл	
41560		 Половник	для	раздачи	80	мл	
41561		 Половник	для	раздачи	75	мл	

41571		 Ложка	с	отверстиями	90	мм	
41572		 Ложка	с	отверстиями	110	мм	
41569		 Ложка	для	раздачи	90	мм	
41570		 Ложка	для	раздачи	60	мм	

41567		 Лопатка	порционная	85	x	110	мм,	с	выемкой
41568		 Лопатка	порционная	56	x	110	мм,	с	выемкой	
41566		 Лопатка	порционная	150	мл	

41115		 Ложка	для	раздачи	34	cм	
41116		 Вилка	для	раздачи	34	cм

КОВШИ	ДЛЯ	МОРОЖЕНОГО

14701		 Половник	для	мороженого	1/20,	алюминий
14702		 Половник	для	мороженого	1/24,	алюминий	
41426		 Половник	для	мороженого	1/20	
41427		 Половник	для	мороженого	1/24	
41428		 Половник	для	мороженого	1/30	
41429		 Половник	для	мороженого	овальный	1/30	
41425		 Половник	для	мороженого	тефлоновый	1/20

40994–40996

40881–40903 40904

41111

41112

40905

41442

41571–41572

41569–41570

41567–41568 41566

ПОЛОВНИКИ,	ЛОПАТКИ	И	КОВШИ

41429
14701

41564
41563
41561

41560,
41562,
41565

41115
41116

! Машины для мороже-
ного на стр.279
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41370

41371

41369

40759

41379

41380

41446

ЛОПАТЫ	ДЛЯ	ПИЦЫ
14700		 Лопата	для	пицы	37	x	37	cм,	ручка	193	cм	
41122		 Лопата	для	пицы	25	x	30	cм,	ручка	107	cм
41120		 Резак	для	пицы	Ø	6,4	cм,	пластиковая	ручка
41121		 Резак	для	пицы	Ø	10,2	cм	

41013		 Прибор	для	раздачи
41143		 Щетка	для	печи	90	cм,	со	скребком	
41142		 Щетка	для	барбекю	35	cм,	со	скребком	
41402		 Скребок	“Super”	
41404		 Лезвие	запасное	“Super”	
41390		 Скребок,	алюминий,	пластиковая	ручка	
41391		 Лезвие	запасное,	10	шт/	уп
40922		 Скребок	11	x	10	cм,	нерж.сталь,	пластиковая	ручка	
41141		 Лопатка	для	сковороды	20	x	18	cм,	нерж.	сталь

41122

41120,	41121

40985

14700

41387

41302

41383

41376

41349		 Щипцы	для	сковороды
41392		 Терка	для	сыра
41378		 Нож–лопатка	Jokeri	

41369		 Лопатка	для	жаркого,	пластик	
41370		 Вилка	для	жаркого	26,5	cм,	пластик
41371		 Ложка	для	жаркого	26,5	cм,	пластик	
40759		 Половник	для	спагетти	28	cм,	пластик	

41383		 Лопатка	для	жаркого	36	cм	
41387		 Лопатка	для	жаркого	54	cм	
41382		 Лопатка	для	гамбургеров	17	cм,	широкая
41376		 Лопатка	для	жаркого	Anders	27	cм	

ТЕРМОСТОЙКИЕ	(220	°C)	
41379		 Лопатка	для	жаркого	32	cм,	гладкая
41380		 Лопатка	для	жаркого	30	cм,	с	выемкой

41444		 Ложка	для	раздачи	28	cм	
41445		 Ложка	для	раздачи	28	cм,	рифленая
41446		 Лопатка	для	жаркого	28	cм

СОВКИ,	ЛОПАТКИ	И	ЛОПАТЫ

41444

41445

41013

41142

41143

41402 41390

40922 41141

41392,	4137841349! Печи для пицы 
на стр.272
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41374

41375

41069

41367

41368

41027

41198		 Ложка	деревянная	28	cм	
41199		 Ложка	деревянная	33	cм	
41068		 Совок	деревянный	40	cм	
41200		 Совок	деревянный	50	cм	
41069		 Совок	деревянный	60	cм	
41367		 Лопатка	для	жаркого	30	cм,	деревянная	
41368		 Вилка	для	жаркого30	cм,	деревянная	
41374		 Лопатка	для	жаркого	55	cм,	деревянная
41375		 Вилка	для	жаркого	55	cм,	деревянная

41027		 Лопатка	для	перемешивания	1	м

40702		 Совок	белый	22	cм	
40703		 Совок	белый	27	cм	
16645		 Совок	белый	30	cм	

40723		 Совок	для	муки/льда	180	мл	
40724		 Совок	для	муки/льда	360	мл	
40725		 Совок	для	муки/льда	720	мл	
40726		 Совок	для	муки/льда	1,9	л	

40723–726

СОВКИ,	ТЕРКИ	И	РЕЗАКИ

41101		 Доска	для	резки,	нерж.сталь
41249		 Лезвие	запасное	3	мм	
41250		 Лезвие	запасное	5	мм	
41251		 Лезвие	запасное	10	мм	

41100		 Доска	для	резки	2000	
41584		 Комплект	лезвий,	3	предмета	
40911		 Резак	для	томатов	6	мм	
40912		 Комплект	лезвий	для	томаторезки	6	мм	
41419		 Доска	для	резки	Super	Benriner	
41417		 Резак	для	овощей	Benriner	
41423		 Машина	для	пасты,	основная	часть
14099		 Лезвие	Lasagnetta	12	мм	
14095		 Лезвие	Tagliatelle	2	мм	
41405		 Резак	для	томатов,	11	лезвий

41100

41101 40911

41419

41417 41423

40702–03,	
16645

41405

! Льдогенераторы на стр. 94, тележки 
для муки на стр. 174



316

ПРИГОТОВЛЕНИЕ ПИЩИ

317

41411		 Щипцы	для	рыбных	костей	15	cм	
41454		 Пинцет	Gastromax	29	cм	
41416		 Пинцет	30	cм,	нерж.	сталь
41414		 Шампур	для	шашлыка	30	cм,	кинжал	
43320		 Вертел	30	cм,	нерж.	сталь
41372		 Игла	для	сала	18	cм	
41373		 Игла	для	сала	20	cм	

41628		 Половник	для	спагетти	30	cм	
41128		 Щипцы	для	раздачи	24	cм	
41129		 Щипцы	для	раздачи	19	cм	

41118		 Щипцы	универсальные	с	зубчиками	
41117		 Щипцы	для	раздачи	20	cм	
41127		 Щипцы	для	пирожного,	рифленые
41151		 Щипцы	для	салата	24	cм	
41152		 Щипцы	для	салата	30	cм	
41153		 Щипцы	для	салата	40	cм
41125		 Щипцы	для	льда	18	cм	
41124		 Щипцы	для	спагетти	23,5	cм	
40542		 Щипцы	для	спагетти	30	cм

41372

43320

41416

41414

41454

41411
41073		 Толкушка	для	картофеля	46	см	
41450		 Мельница	Parmesan	
41149		 Толкушка	для	картофеля,	большая	
41150		 Толкушка	для	картофеля
41407		 Терка	для	мускатного	ореха
41406		 Чеснокодавилка,	алюминий	
41573		 Чеснокодавилка	
41400		 Терка	

41257		 Дозатор	соуса,	нерж.	сталь
41256		 Подставка	для	дозатора	соуса	

40942		 Мельница	Ø	31	cм,	нерж.	сталь
41263		 Мельница	Ø	31	cм,	олово	
40946		 Мельница	Ø	37	cм,	с	ситом

41073

41450

41150

41400

40942 40946

41257,	41256

4140741406

ДРУГИЕ	ПРИНАДЛЕЖНОСТИ	ДЛЯ	ПРИГОТОВЛЕНИЯ

41118

41117 41151

41127 40542,	41124

41628 41128,	41129
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41255		 Воронка	Ø	15	cм,	нерж.	сталь
41253		 Воронка	Ø	10	cм.	нерж.	сталь	
41252		 Воронка	пластик	Ø	15	cм	

41209		 Сито	для	муки	Ø	35	cм	
41232		 Сито	для	муки	Ø	30	cм,	нерж.	сталь

ЕмкОсТИ мЕРНыЕ  
Из ПОЛИкаРБОНаТа
40667		 Емкость	мерная	0,22	л	
40668		 Емкость	мерная	0,5	л	
40669		 Емкость	мерная	1	л	
40670		 Емкость	мерная	2	л	
40671		 Емкость	мерная	4	л	

40747		 Чаша	для	взбивания	2,5	л,	пластик
40748		 Чаша	для	взбивания	3,5	л,	пластик

41104		 Чаша	для	взбивания	2	л,	нерж.	сталь
41105		 Чаша	для	взбивания	4	л,	нерж.	сталь
41106		 Чаша	для	взбивания	7	л,	нерж.	сталь

41244		 Мерка	Dl,	нерж.	сталь
41245		 Емкость	мерная	0,25	л,	нерж.	сталь
41246	 Емкость	мерная	0,5	л.	нерж.	сталь
41247		 Емкость	мерная	1	л,	нерж.	сталь
41248		 Емкость	мерная	2	л,	нерж.	сталь

15834		 Серия	мерных	емкостей,	4	предмета,	нерж.	сталь

41233		 Миска	хозяйств.	0,5	л,	нерж.	сталь
41234		 Миска	хозяйств.	1	л,	нерж.	сталь
41236		 Миска	хозяйств.	2	л,	нерж.	сталь
41237		 Миска	хозяйств.	3	л,	нерж.	сталь
41238		 Миска	хозяйств.	4	л,	нерж.	сталь
41239		 Миска	хозяйств.	5	л,	нерж.	сталь
41240		 Миска	хозяйств.	6	л,	нерж.	сталь
41241		 Миска	хозяйств.	8	л,	нерж.	сталь
41242		 Миска	хозяйств.	11	л,	нерж.	сталь
41243		 Миска	хозяйств.	14	л,	нерж.	сталь

41252 41255

41232 40667–71

41233–41243

Миска	хозяйственная

41246–47 41244

15834

41037		 Сито	из	метал.сетки	Ø	7	cм	
41036		 Сито	из	метал.сетки	Ø	14	cм	
41039		 Сито	из	метал.сетки	Ø	18	cм	
41040		 Сито	из	метал.сетки	Ø	20	cм	
40910		 Сито	из	метал.сетки	Ø	24	cм

41211		 Cито	Ø	20	cм	
41074		 Сито	Ø	24	cм

41041		 Сито	для	соуса	14	cм	
41042		 Сито	для	соуса	18	cм	
41043		 Сито	для	соуса	23	cм	

41044		 Дуршлаг	Ø	24	cм	
41045		 Дуршлаг	Ø	28	cм	

41046		 Сито	укрепленное	Ø	26	cм	
41047		 Сито	укрепленное	Ø	30	cм	
41048		 Сито	укрепленное	Ø	35	cм	

41002		 Дуршлаг	Ø	24	cм,	белый	пластик

41041

41002

41036,	41039

41211,	41074

41043

41044,	41045

41046–41048

КУХОННЫЙ	ИНВЕНТАРЬ
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41440

ФОРМЫ	SOFLEx	

Изготовленные	из	силикона	формы	Soflex	–	неотъемлемая	часть	
современной	 кухни.	 Они	 не	 требуют	 смазывания	 и	 пекарской	
бумаги.	Формы	выдерживают	длительное	интенсивное	исполь-
зование,	машинную	мойку	и	перепады	температур	от	+	280°C	до	
–	40°C.

41586		 Форма	Petit	Four	Ø	40	мм
40543		 Форма	для	мuffini	Ø	7	h	4	cм,	GN1/3	
41587		 Форма	для	мuffini	Ø	6	h	3,5	cм,	GN1/3	
41588		 Форма	Пирамида	7	x	7	cм	h	4	cм,	GN1/3	
41589		 Форма	для	тарталеток	Ø	7,5	Выс	2	cм,	GN1/3	
41590		 Форма	для	бисквита	Ø	7,5	Выс	2,5	cм,	GN1/3	
41585		 Форма	для	бисквита	Ø	6,5	cм,	GN1/3	
41591		 Форма	для	дна	торта	Ø	22	h	4	cм	
41593		 Форма	Полумесяц	Ø	7	cm	h	4	cм,	GN1/3	
41440		 Коврик	силиконовый	52	x	32	cм	

14149		 Форма	40	x	30	cм,	Ø	28	мм	h	8	мм	
14148		 Форма	40	x	30	cм,	Ø	43	мм	h	20	мм	
14711		 Форма	60	x	40	cм,	25	частей	
14708		 Форма	для	булочки	8,2	x	3,7	cм	
14709		 Форма	для	пирога	Ø	26	cм	K3	cм
14710		 Форма	для	хлеба	26	x	10	x	7,5	cм

41585

4159041589

4158841587

40543

41593

41586

41591

ФОРМЫ	ExOPAN	NON–STICK

41097		 Форма	для	кекса	Ø	28	cм	
41099		 Форма	для	фруктового	торта	Ø	28	cм

41083		 Форма	для	тимбало	Ø	4,5	cм
41084		 Форма	для	тимбало	Ø	5,5	cм	
41085		 Форма	для	тимбало	Ø	6,5	cм	
41577		 Форма	для	киш	(открытого	пирога)
	 Ø	10	cм,	”цветок”	

41578		 Форма	для	булочки	Ø	4/9	cм	
14115		 Форма	для	булочки	Ø	7,5	cм	Выс	2,8	cм	
41079		 Форма	для	булочки	Ø	12	cм	
41080		 Форма	для	булочки	Ø	20	cм	
41096		 Форма	для	бисквита	Ø	8	cм,	открытая
43465		 Форма	для	бисквита	Ø	6	cм	
41575		 Форма	для	тарталеток	Ø	11	cм	
41576		 Форма	для	тарталеток	Ø	10,5	cм	
41081		 Форма	для	тарталеток	Ø	10	cм	

14498		 Форма	квадратная	56	x	56	мм

41081

41575

41096

41577 41079 41084

41099
41097

41577

ПЕКАРСКИЙ	ИНВЕНТАРЬ

! В нашем ассортименте есть много 
различных форм, которые можно 
заказать.
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17904		 Форма	для	коржа	Ø	24	cм	Выс	8	cм	
17903		 Форма	для	коржа	Ø	28	cм	Выс	8	cм	
41170		 Форма	со	съемным	дном	Ø	22	cм,	2	дна	
41162		 Форма	для	пирога	Ø	28	cм,	со	съемным	дном	
41163		 Форма	для	торта	1,2	л	
41164		 Форма	для	торта	1,4	л	
41137		 Кольцо	для	торта	Ø	28	cм	Выс	2	cм	
41580		 Форма–кольцо	Ø	8	cм	Выс	4,5	cм	
41579		 Форма–кольцо	Ø	12	cм	Выс	4,5	cм	
41090		 Форма	для	паштета	500	x	40	x	60	мм	
41091		 Форма	для	паштета	300	x	70	x	80	мм	
14146		 Форма	треугольная	45	x	6,5	x	7	cм	
41165		 Форма	для	хлеба	1,5	л	27	cм	
41166		 Форма	для	хлеба	2	л	32	cм	
41448		 Форма	для	тимбало	1,3	л	31	cм	
41424		 Форма	для	з	Ø	5	cм,	алюминий
43463		 Форма–кольцо	Ø	5	cм	Выс	4,5	cм	
15293		 Форма	со	съемным	дном	Ø	26	cм,	
	 с	покрытием

17912		 Комплект	наконечников,	нерж.	сталь,	5	предметов	
41189		 Комплект	форм,	узор,	12	предметов
41186		 Комплект	форм,	гладкий,	11	предметов	
41183		 Комплект	форм,	овал,	9	предметов
41581		 Форма	пирамида	16мл	Выс	6	cм,	нерж.	сталь
41583		 Форма	пирамида	50	мл	Выс	4	cм,	нерж.	сталь
41205		 Комплект	форм	Ø	6,5	cм	
41582		 Комплект	форм	Ø	5,	6,	7,	8	и	9	cм,	
	 5	предметов,	exoglass

41026		 Мешок	кулинарный,	одноразовый	100	шт/уп
41180		 Мешок	кулинарный	40	cм,	“толстый”	
41181		 Мешок	кулинарный	50	cм,	“толстый”	
41109		 Мешок	кулинарный	40	cм,	“тонкий”	
41108		 Комплект	наконечников,	поликарбонат,	
	 12	предметов
41154		 Наконечник	со	скошенным	краем	20	мм	
41155		 Наконечник	лента	10	мм	
41156		 Наконечник	витой	10	мм	
41157		 Наконечник	звезда	12	мм	
41160		 Наконечник	с	ровным	краем	10	мм	
14147		 Лента	для	края	торта	25	cм	выс	4,5	cм

41163-6441580

41170

41162

41137,	43463,	41579

41448 41165

41090

41091

41186

41581

41583

41189

41183

41582

41180-81,	4110941026

41108

17912

17903,	17904

ПЕКАРСКИЙ	ИНВЕНТАРЬ

(в	отличие	от	снимка	 
не	имеет	ручки)
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41049		 Инструмент	для	выравнивания	25	cм	
41050		 Инструмент	для	выравнивания	35	cм	
41052		 Инструмент	для	выравнивания	45	cм
41054		 Лопаточка	35	cм,	exoglass	
41119		 Лопаточка	пластик	12	x	8	cм	
40921		 Комплект	лопаточек	для	украшения

41070		 Венчик	23	cм	
41071		 Венчик	27	cм	
41028		 Венчик	30	cм	
41029		 Венчик	40	cм
41030		 Венчик	50	cм	
41031		 Венчик	60	cм	
41032		 Венчик	80	cм	
41102		 Венчик	100	cм
41103		 Венчик	125	cм	
41033		 Венчик	80	cм,	дерев.ручка
41034		 Венчик	100	cм,	дерев.ручка
41035		 Венчик	125	cм,	дерев.ручка

41014		 Венчик	30	cм,нерж.	сталь/exoglass	
41015		 Венчик	40	cм,	нерж.	сталь/exoglass	
41016		 Венчик	50	cм,	нерж.	сталь/exoglass	

41051		 Венчик	пружинный	26	cм	
41535		 Венчик	пружинный	30	cм	
41455		 Венчик	пружинный,	пластик

41064		 Скалка	26	cм,	гладкое	дерево	
41066		 Скалка	35	cм,	на	подшипниках

41049

41050

41052

41054

41033-41035

41014-41016

41051,	41535

41065

41064

ПЕКАРСКИЙ	ИНВЕНТАРЬ

40717		 Емкость	для	специй,	зеленая,	для	сах.	пудры	
40718		 Емкость	для	специй,	бежевая,	соль	и	перец	
40719		 Емкость	для	специй,	желтая,	сыр	и	травы	
40720		 Емкость	для	специй,	белая,	гермет.	крышка	
40721		 Емкость	для	специй,	красная,	перец

41655		 Бутылка	для	соуса	650	мл	
41631		 Бутылка	для	кетчупа	250	мл,	красная	
41632		 Бутылка	для	горчицы	250	мл,	желтая	
41662		 Бутылка	для	соуса	3,6	л	

41659		 Бутылка	для	наполнения	перечницы	
41660		 Бутылка	для	наполнения	солонки
41001		 Соковыжималка	для	цитрусовых,	пластик
41354		 Соковыжималка	для	долек	цитрусовых	
41138		 Рассыпатель,	алюминий,	280	мл	

41176		 Помазок	30	мм	
41177		 Помазок	50	мм	
41178		 Помазок	70	мм	
40908		 Помазок	для	выпечки	20	мм,	черный

41001 41354

41178,	41177,	41176

41138

40717-40721

41662 41631,	41632

41659,	41660

40908

41028-30,	41071-70

40921
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41082

41415		 Приспособление	для	удаления	ножек	томатов
41397		 Яйцерезка
41422		 Терка	для	трюфелей

41401		 Кольцо	для	глазуньи,	2	шт/уп
40951		 Яйцерезка	на	дольки	

41131		 Кисть	для	гриля	20	cм	
41019		 Ступка	чугунная

41196		 Молоток	для	бифштексов	Повар	
41195		 Молоток	для	бифштексов
41629		 Молоток	для	бифштексов,	алюминий

41082		 „Центрифуга”	для	салата	20	л

41415

41401

41629
41196

41195
41019

40951

41397
41422

ПЕКАРСКИЙ	ИНВЕНТАРЬ

41056		 Открыватель	для	банок
41057		 Открыватель	для	банок	Gangy	
40925		 Открыватель	для	банок	Bonzer	
40924		 Запасное	лезвие	Bonzer	
40923		 Запасное	колесо	Bonzer	

40916		 Ведро	10	л,	нерж.	сталь
40919		 Крышка	10	л,	нерж.	сталь,	для	ведра
40906		 Ковш	для	воды	1,5	л	
40691		 Ковш	для	продуктов	2	л	Ø	19	cм,	пластик
40692		 Ковш	для	продуктов	1	л	Ø	18	cм,	пластик

41434		 Зажигалка	газовая	
41432		 Зажигалка	газовая	Soudogaz	
41433		 Емкость	для	газа	190	г	
40657		 Таймер
40909		 Термометр–щуп	внутр.	темп.	продукта

40916

40906 40691

41434 41432

41056 41057

40925

40657 40909
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329Одежда	для	кухонного	персонала	Bragard	выполнена	из	высоко-
качественных	материалов.

ОДЕЖДА	BRAGARD	
ДЛЯ	КУХОННОГО	ПЕРСОНАЛА

41481		 Одежда	для	мастера	размер	48	
41480		 Одежда	для	мастера	размер	50	
41470		 Одежда	для	мастера	размер	52	
41471		 Одежда	для	мастера	размер	54	
41472		 Одежда	для	мастера	размер	56	
41479		 Одежда	для	мастера	размер	58	
41476		 Фартук	Garcon	100	x	110	cм

40446		 Пара	рукавиц	Pyrotex	для	печи	
40447		 Прихватка,	с	карманом
14199		 Рукавица	для	печи,	короткая,	силикон
18320		 Рукавица	для	печи,	длинная,	силикон
40444		 Пара	рукавиц	для	печи,	короткие
40445		 Пара	рукавиц	для	печи,	длинные

40446 40447

40445,	40444

ВЕСЫ	И	ОДЕЖДА	ДЛЯ	ПОВАРА

14199,	18320

SI	130-10

40917

Наим. товара  Весы  Размеры мм  Площадь мм Подъемность  Точность  Электроподключение  
     взвешивания гр 
Напольные весы
8733		 SI	132–1,5		 213	x	284	x	81		 198	x	176		 1,5	кг		 0,05		 230V	(батарейки)**)

8735		 SI	130–2,5		 213	x	284	x	81		 198	x	176		 2,5	кг		 0,5		 230V	(батарейки)**)

8736		 SI	130–10		 213	x	284	x	81		 198	x	176		 10	кг		 2,0		 230V	(батарейки)**)

8126		 FD	130–12		 300	x	325	x	105		 290	x	210		 12	кг		 2,0		 230V	(аккумулятор)*)

8127		 FD	130–30		 300	x	325	x	105		 290	x	210		 30	кг		 5,0		 230V	(аккумулятор)*)

Напольные/настольные весы
8737		 SK	130/30		 213	x	284	x	81		 300	x	350		 30	кг	 10,0		 230V	(батарейки)**)

8739		 SK	130/60		 213	x	284	x	81		 300	x	350		 60	кг		 20,0		 230V	(батарейки)**)

5487		 LHWH	150		 460	x	700	x	130/1060		 460	x	600		 150	кг		 5,0		 230V	(аккумулятор)*)

8267		 LHWH	300		 460	x	700	x	1301060		 460	x	600		 300	кг		 10,0		 230V	(аккумулятор)*)

Другие
40917		 Весы	хозяйственные	4	кг

*)			В	цену	включено	зарядное	уст–во	или	адаптер.
**)		Также	и	на	батарейках	(батарейки	не	входят	в	поставку).

LHWH-150

FD	130-12

SI	130-2,5SI	132-1,5

SK	130-30

ВЕСЫ	НАСТОЛЬНЫЕ	SI	И	FD	
SI	130	–	 это	удобная	настольная	модель	весов,	работающих	от	
сети	 или	на	 батарейках	 (4	шт.	 1,5VUM–2).	 У	 весов	 этой	модели	
экран	с	крупными	цифрами.	Характеристики:	подсветка,	автома-
тическая	установка		ноля,	калибровка	и	автоматическое	сбрасы-
вание	значения.	Корпус	из	нержавеющей	стали.

SI132–1,5	–	это	очень	точные	настольные	весы	для	взвешивания	
приправ	или	диетических	продуктов.	Точность	0,05	г.	По	осталь-
ным	характеристикам	модель	132	соответствует	модели	130.

Весы	 FD	 среднего	 класса	 точности.	 Характеристики:	 автомати-
ческая	установка	нуля	и	расчет	стоимости	товара	по	его	цене	и	
массе.	

НАПОЛЬНЫЕ/НАСТОЛЬНЫЕ	ВЕСЫ	SK	И	LHWH	
Модель	SK130	подходит	для	использования	на	полу	и	на	столе.	
Его	отдельный	экран	можно	подвесить		на	стену.	Характеристи-
ки:	 автоматическая	 установка	ноля	и	расчет	 стоимости	 товара	
по	его	цене	и	массе.

В	 напольных	 весах	 LHWH	 дисплей	 расположен	 на	 стойке,	 но	
его	можно	повесить	на	стену.	Характеристики:	автоматическое	
сбрасывание	значения,	установка	нуля.
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Стр. 344

Стр. 332

Мойка поСуды

Стр. 352

Стр. 361

Стр. 363

STORE SAFE ПРИЕМ ПРОДУКТОВ

пЕЧИ DIETA COMBI CEP
ТоЧная разМЕТка
правильная разметка создает функциональные усло

к серии Antoinette можно заказать много различных частей
Niagara TOP ECWG
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MEIKO – ВСТраИВаЕМыЕ поСудоМоЕЧныЕ МаШИны И МоЮЩИЕ ЛИнИИ

Большой купол модели 
DV 125.2 позволяет мыть 
корзины 500 x 500 мм и 
контейнеры для перевоз-
ки 600 x 400 мм

В ванне модели DV 125.2 
в верхних и нижних углах  
жестко закрепленны 
8 форсунок для 
дополнительной мойки

MEIKO ECOSTAR 530 FM
• свободная высота подачи 320 мм
• фильтрация воды Eco–Filter уд¬линняет 

периоды между заменой воды в ванне
• в модели FM P насос для опорожнения
• длительность программ мойки: 120 / 180 

сек
• производительность: 540 / 360 тарелок 

или 30 / 20 корзин / час
• мощность моющего насоса: 0,55 кВт
• потребление воды на один цикл мытья: 

3,0 литра 
• дозаторы моющего средства и ср-ва для 

полоскания
MEIKO FV 40.2
• объем ванны 540 x 535 x 420 мм
• включение моющего насоса Soft–Start 
• длительность программ мойки: 90 / 120 / 

240 сек
• производительность: 720 / 540 / 270 таре-

лок или 40 / 30 / 15 корзин / час
• мощность моющего насоса: 0,55 кВт
• потребление воды на один цикл мытья: 2,6 

литра
• остальные характеристики машин второго 

поколения такие 
  же, как выше перечисленные

MEIKO DV 80.2
• свободная высота подачи 440 мм
• облегченный механизм поднятия купола
• пологая внутренняя крышка купола предотвращает попада-

ние капель воды на чистую посуду 
• длительность программ мойки: 60 / 90 / 210 сек
• производительность: 1080 / 720 / 306 тарелок или 60 / 40 / 17 

корзин / час
• мощность моющего насоса: 0,75 кВт
• потребление воды на один цикл мытья: 2,6 литра
• остальные характеристики как у DV 120.2

MEIKO DV 120.2
• мощность моющего насоса: 1,5 кВт
• регулировка VarioTronic мощности мойки: выбранная програм-

ма мойки устанавливает время мытья и мощность насоса 
1) 60 сек: минимальная мощность для стаканов/чашек 
2) 90 сек: нормальная мощность для тарелок 
3) 120 сек: максимальная мойка сильно загрязненной посуды
• остальные характеристики как у DV 80.2

MEIKO DV 125.2
• объем ванны 660x535x555 мм
• в углах ванны 8 жестко закрепленных форсунок для мойки 

крупной столовой посуды 
• потребление воды на один цикл мытья: 3,2 литра
• Регулировка VarioTronic мощности мойки: вы¬бранная про-

грамма мойки устанавливает время мытья и мощность насоса 
1) 60 сек: минимальная мощность для стаканов/ чашек 
2) 90 сек: нормальная мощность для тарелок 
3) 120 сек: максимальная мойка сильно загрязненной посуды
• остальные характеристики машин второго поколения такие 

же, как перечисленные на соседней странице 

Во ВСЕх поСудоМоЕЧных 
машинах:
• высокая гигиеничность
• тепло – и звукоизоляция
• дозаторы моющего средства и ср – 

ва для полоскания
• высокое немецкое качество

кроМЕ эТого Во ВСЕх  
машинах 2 поколения:
• трехэтапная ActivePlus фильтрация 

воды
• автоматика HACCP включает поло-

скание при достижении необходи-
мой температуры воды (+82°C)

• незасоряющиеся форсунки
• Aqua – Stop: предотвращение отка-

зов при перебоях водоснабжения
• программа очистки Self –Cleaning 
• готовность к подключению к систе-

ме информации MIKE.2 
• насос повышения давления
• насос для слива
 
аВТоМаТИЧЕСкИй  
МЕханИзМ подъЕМа купо-
Ла
• можно заказать к моделям  

DV 80.2, 120.2 и 125.2
• мотор поднимает и опускает купол
• надежность работы
• механизмы безопасности соответ-
ствуют требованиям EU

MEIKOECOSTAR 545 D
• свободная высота подачи 440 мм
• облегченный механизм поднятия купола
• фильтрация воды Eco – Filter удлинняет периоды между за-

меной воды в ванне
• пологая внутренняя крышка купола предотвращает попада-

ние капель воды на чистую посуду 
• программа очистки self – Cleaning 
• длительность программ мойки: 90 / 120 / 240 сек
• производительность: 720 / 540 / 270 тарелок или 40 / 30 / 15 

корзин / час
• мощность моющего насоса: 0,75 кВт
• потребление воды на один цикл мытья: 3,0 литра
• дозаторы моющего средства и ср – ва для полоскания

FV 40.2Ecostar 530 FM

DV 125.2

DV 80.2

Ecostar 545 D

! корзины для посуды на 
стр. 362–363

Все посудомоечные  
машины Meiko экономят 

электроэнергию
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крупныЕ купоЛЬныЕ поСудоМоЕЧныЕ МаШИны

MEIKODV 200.2 PW
• машина для посуды и котлов
• мощность моющего насоса: 2 x 1,5 кВт
• остальные характеристики как у DV 200.2

MEIKO DV 200.2
• свободная высота подачи 440 мм
• вмещает две корзины для посуды 500x500 мм
• длительность программ мойки: 60 / 90 / 210 сек
• пологая внутренняя крышка купола предотвращает попада-

ние капель воды на чистую посуду 
• облегченный механизм поднятия купола
• производительность: 2160 / 1440 / 612 тарелок или 120 / 80 / 

34 корзин/час
• мощность моющего насоса: 2 x 0,75 кВт
• потребление воды на один цикл мытья: 5,2 литра 
• остальные характеристики машин второго поколения такие 

же, как перечисленные на странице 332

M–COMMANDER
Во всех машинах второго поколения есть возможность подклю-

чения к системе информации MIKE.2 

• диагностика для пользователя
• управление программами и параметрами функций 
• пересылка по эл.почте информации по обслуживанию и ис-

пользованию 
• в панели управления электронный дисплей: температура 

воды, мойка/полоскание и позиционный переключатель для  
трех мощностей мойки

аВТоМаТИЧЕСкИй МЕханИзМ  
купоЛа дЛя МаШИн DV 200 

• мотор поднимает и опу-
скает купол 

• надежность работы
• механизмы безопасности 

соответствуют требова-
ниям EU

Вытяжное устройство Airbox улавливает собирающийся в купо-
ле посудомоечной машины горячий пар и влажный воздух и 
удаляет его. Благодаря этому качество воздуха и воздухооб-
мен в помещении улучшается.

1.  Форсунки и трубки, на которых они расположены, в ма-
шинах Meiko 2-го поколения выполнены из нержавеющей 
стали. 

2.  направляющие корзин и бака гигиеничны.

21

код товара  модель  Размеры мм  Электроподключение 
   400V 3 ~ kW

ВСТраИВаЕМыЕ поСудоМоЕЧныЕ МаШИны MEIKO 
13608  Ecostar 530 FM  600 x 600 x 820  5,1
13607  Ecostar 530 FM P  600 x 600 x 820  5,1
Дополнительное оборудование к Ecostar 530: (Ecostar 530 устанавливать 400V 3~ или 230V 1~) 
6666  открытое основание 
3311  основание со шкафом 
3309  насос повышения давления

6366  FV 40.2  600 x 600 x 820  6,5
Дополнительное оборудование к FV 40.2: (Ecostar FV 40.2. устанавливать 230V 1~ 3,7 kW)
6666  открытое основание
3311  основание со шкафом

поСудоМоЕЧныЕ МаШИны MEIKO С купоЛоМ
8485  Ecostar 545 D  635 x 750 x 1470 / 2050  8,2 
 Дозатор моющего средства и ср–ва для полоскания

Дополнительное оборудование к Ecostar 545: 
17798  насос повышения давления EcoStar 545 
5210  Сливной насос EcoStar 545 
17799  Вытяжное устройство AirBox 545 

3312  DV 80.2  635 x 750 x 1470 / 2050  9,7
3313  DV 120.2  635 x 750 x 1470 / 2050  10,4
14527  DV 125.2  735 x 750 x 1590 / 2200  10,4

Дополнительное оборудование: 
17800  Вытяжное устройство AirBox 80.2 / 120.2 
17801  Вытяжное устройство AirBox 125.2 

поСУДомоеЧнЫе машинЫ MEIKO С аВТомаТиЧеСким поДЪемом/опУСканием кУпола 
15978  DV 80.2 A  635 x 750 x 1470 / 2050  9,7
15979  DV 120.2 A  635 x 750 x 1470 / 2050  10,4
16118  DV 125.2 A  635 x 750 x 1470 / 2200  10,4

поСудоМоЕЧныЕ МаШИны MEIKO С купоЛоМ дЛя корзИн 2 x 500x500 
9287  DV 200.2  1180 x 750 x 1470 / 2050  16,9
8578  DV 200.2 PW  1180 x 750 x 1470 / 2050  18,4
17132  DV 200.2 A  1180 x 750 x 1470 / 2050  16,9
12667  DV 200.2 PW A  1180 x 750 x 1470 / 2050  18,4

DV 200.2.A

! Тележки для тарелок и 
подносов на стр. 178 и 
181–182

Все посудомо-
ечные машины 
Meiko эконо-
мят электроэ-
нергию
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МаШИны MEIKO дЛя коТЛоВ

MEIKO FV 60.2
машина небольших размеров для мойки ящиков, больших под-

носов и противней. 

• объем моечной камеры 540 x 615 x 420 мм
• программы мытья: 90 / 120 / 240 сек
• производительность: 40 / 30 / 15 корзин или 600x400 мм кон-

тейнеров за час
• мощность насоса мойки: 0,55 кВт
• потребление воды: 3,0 литра/программа мойки
 

 

MEIKO FV 130.2
• моечная корзина 850 x 700 мм
• высота моечной камеры 740 мм
• верхняя крышка легко поднимается, нижняя крышка опуска-

ясь, превращается во вспомогательную поверхность
• трубки с форсунками поворачиваются вперед/назад 
• программы мытья: 120 / 240 / 360 сек
• производительность: 60 / 30 / 20 шт ящиков 600x400 мм за час
• мощность насоса мойки: 2,6 кВт
• потребление воды: 5,8 литра/программа мойки

 MEIKO FV 250.2
• моечная корзина 1310 x 700 мм
• высота моечной камеры 890 мм
• программы мытья: 120 / 240 / 480 сек
• производительность: 90 / 45 / 21 шт ящиков 600x400 мм за час
• мощность насоса мойки: 2 x 2,2 кВт
• потребление воды: 9,0 литра/программа мойки

Во ВСЕх МоЮЩИх МаШИнах дЛя коТ-
лоВ MEIKO:
• гигиеничная камера мытья
• тепло и звукоизоляция
• дозаторы моющего средства и ср – ва для опо-

ласкивания
• высокое немецкое качество
• трехэтапная ActivePlus – фильтрация воды
• автоматика HACCP позволяет начать полоскание 

при достижении температуры + 82°C.
• незасоряющиеся форсунки
• Aqua – stop: предотвращение подачу воды при 

перебоях в водоснабжении 
• программа очистки self–Cleaning 
• возможность подключения к системе информа-

ции MIKE.2 
• насос повышения давления
• насос для слива

код товара  модель  Размеры мм  Электроподключение 
   400V 3~ kW 

16771  FV 60.2  600 x 680 x 820  9,4
4515  FV 130.2  1030 x 895 x 1790/2170  8,9

Дополнительное оборудование FV 130.2
4520  корзина 011 на колесах
4521  подставка для противней 012 
4526  решетка для закрепления 014 
4530  общая решетка 041 
4551  Закрепляющая сетка 038 

4516  FV 250.2  1490 x 895 x 1935/2490  16,7

Дополнительное оборудование FV 250.2 
4552  корзина 040 на колесах
4557  подставка для противней 013 
4526  решетка для закрепления 014 
4530  общая решетка 041 
4551  Закрепляющая сетка 038

ВСТраИВаЕМыЕ И С купоЛоМ поСудоМоЕЧныЕ МаШИны

DW 40
Маленькая фронтальная посудомоечная машина DW 40 для корзины раз-

мером 400 x 400 мм предназначена для баров и ресторанов. 
 
• высота моечной камеры 280 мм
• тепло – и звукоизоляция
• потребление воды 2 л/программа мойки
• гигиеничная конструкция моечной камеры
• время мойки 2 минуты
• производительность: 30 корзин в час 

Стандартное оборудование:
• дозатор ср – ва для полоскания
• стандартная корзина 400x400x120 мм
• шланг подключения и слива

DW 50
Фронтальная посудомоечная машина DW 50:
• размер корзины 500 x 500 мм 
• высота моечной камеры 370 мм
• тепло – и звукоизоляция
• потребление воды 2,8 л/программа мойки
• фильтр насоса на дне ванны камеры
• трубки с форсунками в верхней и в нижней части бака
• бесступенчатая регулировка длительности мытья от 1 до 4 минут + 20 сек. 

полоскание
• производительность: 50 корзин в час
 
Стандартное оборудование:
• дозатор ср – ва для полоскания
• корзина для тарелок и для приборов
• подставка – воронка для приборов
• шланг подключения и слива

DW 60
купольная посудомоечная машина DW 60 очень надежна в работе.
• высота моечной камеры 425 мм
• тепло – и звукоизоляция
• потребление воды 3,5 л/программа мойки
• фильтры ванны и для насоса
• три программы мойки: 110, 176 и 252 сек
• производительность: 30 корзин в час

Стандартное оборудование:
• дозатор ср – ва для полоскания
• 2 корзины для чашек и одна корзина для тарелок
• подставка – воронка для приборов
• шланг подключения и слива

код товара  модель  Размеры мм  Электроподключение kW

7228  DW 40  510 x 512 x 755  230V 1~ 2,6
6857  DW 50  600 x 600 x 840  230V 1~ 3,4
6859  DW 50  600 x 600 x 840  400V 3~ 6,2

6858  DW 50 TP  600 x 600 x 840  230V 1~ 3,4
7812  DW 50 TP  600 x 600 x 840  400V 3~ 6,2
6860  DW 60  635/710 x 720 x 1550/1990  400V 3~ 10

Дополнительное оборудование DW 50
3317  Дозатор моющего средства
3316  насос опорожения
6666  открытое основание

DW 40

DW 50

DW 60

FV 60.2

FV 130.2

FV 250.2

Все посудомоечные 
машины Meiko экономят 

энергию.

Все посудомоечные 
машины Meiko экономят 

энергию.

Все посудомоечные 
машины Meiko экономят 

энергию.
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конВЕйЕрныЕ поСудоМоЕЧныЕ МаШИны MEIKO

ENERGY CONTROL
EnergyControl - это система экономии электроэнергии, улуч-
шающая сохранения тепла и уменьшающая потребление 
энергии при конечном ополаскивании и обогреве моющих 
емкостей.
 
аВТомаТика AUTOTIMER
Включает насос мойки только тогда, когда посуда поступила в 
машину. Соответственно она отключает насосы, когда посуда 
выходит из моющего отделения. AutoTimer сберегает энергию 
и уменьшает шум машины. 

CSSBASIC: Экономия моЮЩеГо СРеДСТВа
Система экономии моющего средства достигается за счет по-
дачи половины воды  от последнего ополаскивания на проме-
жуточное ополаскивание. Благодаря CSSBASIC уменьшается 
загрязненность баков и на 50% уменьшается расход моющего 
средства (по сравнению со стандартно оборудованной маши-
ной).

CSSPLUS: Экономия СРеДСТВа Для ополаСки-
ВанИя
повышение давления при конечном ополаскивании стабили-
зирует количество используемой воды и средства для опола-
скивания. 
Система CSSPlus дает экономию 75 % (по сравнению со стан-
дартно оборудованной машиной). кроме этого, остатков хи-
мических средств на посуде нет.

WR – СиСТема СохРанения Тепла

Система передачи тепла давлением из моечного тоннеля 
водой, идущей на конечное ополаскивание через теплооб-
менную батарею. Эффективность большой теплообменной 
батареи (60 m2) увеличилась на 20%, и потребление энергии 
на конечное ополаскивание снизилось также на 20% по срав-
нению с предыдущей серией моделей.
 
 
ТЕпЛо – И зВукоИзоЛяЦИя
Температура    поверхности  тепло и звукоизолиро-
ванных посудомоечных машин максимум +35°C, уро-
вень шума, измеренный сбоку от машины – максимум  
68 dB(A).

В МаШИнах MEIKOK – TRONIC С конВЕйЕроМ дЛя МойкИ поСуды В корзИнах как СТандарТноЕ 
оБорудоВанИЕ.

поСудоМоЕЧная МаШИна  
MEIKOK–TRONIC ET

Техническое оборудование стандартных моделей: 

CLEANCONTROLMIKE 3
панель управления CC MIKE 3 позволяет пользователю и 
обслуживающему персоналу следить за температурой в 
разных зонах мойки посуды, устанавливать различные ре-
жимы работы машины или распознавать причины сбоев в 
работе. информация на русском языке. как дополнительное 
оборудование можно заказать панели управления CCLog и 
CCInsight, в которых есть подключение к принтеру, удален-

ный контроль и т.д.

TRT – конВЕйЕр корзИн

патентованный конвейер корзин TRT равномерно переме-
щает корзины с посудой для мойки внутри машины, посуда 
в корзинах моется и ополаскивается с одинаковой эффек-
тивностью со всех сторон, при этом расход воды еще более 
экономичен. 

гИгИЕна
• результат мойки гигиеничный и качественный, соответствую-

щий нормам DIN 10510 
• опыт изготовления посудомоечных машин более 80 лет
• незасоряющиеся моечные форсунки
• самоочищающиеся моечные насосы
• закругленные углы емкости мытья, круглые и потому легко очи-

щающиеся детали машины, конструкция изготовлена методом 
сварки и не имеет собирающих загрязнения швов

МИроВой ЛИдЕр  
по эконоМИИ заТраТ  

на Мойку поСуды

!
Столы для разборки стр. 348
корзины для посуды стр. 362–363 
Тележки для мойки посуды со стр. 176
Термометры стр. 383

Благодаря многим системам экономии бережет 
энергию, воду и химические средства, а значит 
– и природу.
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K 200 VAP + тоннель сушки TR

K 400 VAP + тоннель сушки TR

K 200 P + CSS Top + тоннель сушки TR

K 200 P

K 200 KVP

K 200 VAP

MEIKO поСудоМоЕЧныЕ МаШИны С конВЕйЕроМ дЛя корзИн

код товара  Модель  предв.мойка  химическ.мойка  полоскание  длит.мойки
  kW /литр /мин  kW /литр /мин  kW /литр /мин  DIN мм
O–V  V–O

1980  5278  Meiko K200 P   1,7 / 1020  0,55 / 50  1650 
2833  2828  Meiko K200 KVP  0,55 / 300  1,7 / 1020  0,55 / 50  2100 
2045  1867  Meiko K200 VP  0,7 / 300  1,7 / 1020  0,55 / 50  2250 
3645  7333  Meiko K200 VAP  1,7 / 1020  1,7 / 1020  0,55 / 50  2450 
7316  9960  Meiko K400 VP  0,7 / 300  2 x 1,7 / 1020  0,55 / 50  2950 
4303  5541  Meiko K400 VAP  1,7 / 1020  2 x 1,7 / 1020  0,55 / 50  3250 

O–V: движение справа налево, V–O: движение слева направо

другие технические характеристики

код товара  модель  Размеры мм  корзин/мин  Эл.подключение  Расход воды 
   1–ск. II–ск. III–ск.  400V 3~ kW
O–V  V–O 
1980  5278  K 200 P  1950 x 840 x 2050  100, 125, 150  30  260 л/час 1,7 л/корзина
2833  2828  K 200 KVP  2300 x 840 x 2050  130, 160, 190  31  260 л/час 1,4 л/корзина
2045  1867  K 200 VP  2450 x 840 x 2050  140, 175, 210  32  260 л/час 1,2 л/корзина
3645  7333  K 200 VAP  2750 x 840 x 2050  150, 190, 225  35  260 л/час 1,1 л/корзина
7316  9960  K 400 VP  3250 x 840 x 2050  180, 225, 270  36  290 л/час 1,0 л/корзина
4303  5541  K 400 VAP  3550 x 840 x 2050  200, 250, 300  41  290 л/час 0,9 л/корзина

O–V: движение справа налево, V–O: движение слева направо

допоЛнИТЕЛЬноЕ оБорудоВанИЕ к 
MEIKOK – TRONIC 

Вытяжное   устройство Airbox –  это дополнительное 
оборудование, которое можно заказать к конвейерным 
посудомоечным машинам K – Tronic. Airbox удаляет из машины 
влажный горячий воздух, поэтому машину можно ставить под 
вытяжку (обычно удаление по этапам). 

 AIrBOx Tr–EC –Тоннель сушки
Благодаря технике EnergyControl потребление энергии 
тоннелем сушки Tr на 50% меньше, чем раньше. Эффективность 
сушки улучшена за счет увеличении давления при сушке, 
применение разнонаправленной сушки и удаление влажного 
воздуха из этой области. Техника сушки Tr – Ec эффективна 
даже при трудно высыхающих поверхностях, таких как сталь 
и пластик. 
 
 Система экономии Css–TOP 
80% воды используемой при конечном ополаскивании 
направляется в область первичного ополаскивания CSS–Top. 
насос первичного ополаскивания смывает с посуды легко 
отделяемые остатки пищи, которые удаляются с помощью 
двойного сита емкости и циклонов удаления. Более чистая 
вода и уменьшение количества воды, проходящей через 
емкость мытья, сокращают потребление моющего средства на 
80% (дополнительная экономия по сравнению со стандартно 
оборудованной машиной).
 
 WP 2–S–Тепловой насос
Тепловой насос WP 2 – s использует тепло удаляемого из 
машины пара для обогрева холодной воды поступающей в 
машину. мощность прибора составляет 8 кВт. Это уменьшает 
потребление энергии и мощность, необходимую для 

подключения машины. 

поСудоМоЕЧныЕ МаШИны MEIKO С конВЕйЕроМ дЛя корзИн

Airbox

TR–Сушка

CSS-TOP

WP 2-S

 Дополнительное оборудование для машин с конвейером для корзин K–Tronic: 

Тоннели сушки (нагрев 3 kW, обдув 0,3 kW) 
3906  TR 1–EC 
3027  TR 2–EC 
3536  TR 3–EC 

подключение пара
4335  K200 
4336  K400 

Вытяжки Airbox 
17802  Airbox 
17803  Airbox Plus 

Системы экономии
4332  CSS Top система экономии хим.средств, воды и энергии для машин K 
4333  WP 2 S4,0 тепловой насос для экономии эл.энергии 

Узлы подключения
4338  CC Log узел подключения
17804  CC Insight узел подключения

TR–3 – тоннель сушки
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конВЕйЕрныЕ поСудоМоЕЧныЕ МаШИны MEIKO МаШИны

поСудоМоЕЧная МаШИна С конВЕйЕроМ дЛя корзИн K 160

код товара  модель  Размеры мм  корзин/час  Расход воды  Электроподключение 
     400V 3~ кВт
11512  O–V  K 160 Pi  1450 x 840 x 1710  105  260 л/час 2,5 л/корзина  36
11513  V–O  K 160 VPi  1900 x 840 x 1710  130  260 л/час 2,0 л/корзина  36

Дополнительное оборудование
1872  WR сохранение тепла K160 

O–V: движение справа налево, V–O: движение слева направо

другие технические характеристики

код товара  Модель  предв.мойка  хим.мойка  полоскание  длит.мойки 
   кВт / литр / мин  кВт / литр / мин  кВт / литр / мин  DIN мм
11512  K 160 Pi   1,1 / 980  0,55 / 50  1100
11513  K 160 VPi  0,55 / 150  1,1 / 980  0,55 / 50  1550

конВЕйЕрная поСудоМоЕЧная МаШИна MEIKO K160
• макс. ширина машин 1200 мм, высота 5400 мм
• ширина конвейера 620 мм, высота 400 мм
• моечный насос: мощность 1,7 кВт, производительность 1380 л / мин
• обдув при сушке 1,5 кВт, обогрев 6 кВт, температура +70 °C
• 3 скорости движения конвейера вперед, движение обратно
• большие, легко открывающиеся дверцы камер мытья
• электронный термометр
• MTB 1.3 – конвейер, штыри через 54 мм

K160: вид моечного бака

код товара  модель  Размеры мм  мощность  Расход воды  Электроподключение 
      400V 3~ kW
3307  BTA 160  2300 x 730 x 1730  960 подносов/час  150 литров/час  29
4444  BTA 240  2800 x 730 x 1730  1440 подносов/час  225 литров/час  36

Дополнительное оборудование
11514  BTA 160/240 обогрев паром
4060  SD 6  513 x 600 x 1000, тележка для подносов уравновешена пружиной

МаШИны MEIKO BTA дЛя МойкИ 
подноСоВ

Форсунки мойки, полоскания и 
обдува расположены максимально 
близко к подносу. Двойная лента 
конвейера дает гарантию того, что 
подносы хорошо держатся на нем 
под напором мощных струй воды 
при мойке и воздуха при сушке.

Meiko BTA – это компактная 
машина для мойки 
подносов, дающая хороший 
результат. Сушка при низкой 
температуре в сочетании 
с мощным обдувом 
прекрасно воздействует 
особенно на медленно 
высыхающие деревянные и 

пластиковые подносы. 

МаШИны MEIKO BTA дЛя МойкИ подноСоВ

• подходит для подносов: 
   длина 400... 570 мм, ширина 320... 370 мм
• особо эффективный 4 кВт обдув сушки (В модели BTA 

240 два вентилятора)
• сушка при низкой температуре (+40 °C) особенно хо-

рошо действует для плохо нагревающихся подносов 
из пластика/дерева

• компоненты емкости для мытья соответствуют маши-
нам K200/400: быстро и легко очищаются 

• Wr–система сохранения тепла

! мы подготовим проекты эффек-
тивных решений для вашего 
посудомоечного отделения!

Благодаря многим системам 
экономии сберегает энергию, 
воду и химические средства, а 
значит – и природу.
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TAPPI–MATTO - «конВЕЕр Со ШТыряМИ» 

B230VAP

B690VAP

B460VAP

ТЕхнИЧЕСкоЕ оБорудоВанИЕ СТандарТных Мо-
Делей MEIKOB–TRONIC: 
 

CLEANCONTrOL  MIKE 3
панель управления CC MIKE 3 позволяет пользователю и обслу-
живающему персоналу следить за температурами в разных зо-
нах мытья, устанавливать различные режимы работы машины 
или распознавать причины отказов. языковые версии: финский, 
английский и немецкий языки. как дополнительное оборудова-
ние можно заказать еще более передовые панели управления 
CCLog и CCInsight, в которых есть подключение к принтеру, уда-
ленный контроль и т.д.

гИгИЕна
• результат мойки гигиеничный и качествен¬ный, соответствую-
щий нормам DIN 10510 
• опыт изготовления посудомоечных машин более 80 лет
• легко открывающиеся камеры мытья можно мыть душем 
• конструкции емкостей для мытья легко доступны для мойки
• незасоряющиеся моечные форсунки
• • самоочищающиеся моечные насосы
• закругленные углы емкости мытья, круглые и потому легко очи-
щающиеся детали машины, конструкция изготовлена методом 
сварки и не имеет собирающих грязь швов
• легко без инструментов снимающиеся детали машины 
• теплообменник можно мыть на месте 
 
 Фильтры снимаются для ежедневной мойки. Грязные части ма-
шины легко мыть с помощью шланга.
 пластины покрытия площадей подачи использованной и прие-
ма чистой посуды легко снимаются для ежедневной мойки. Гряз-
ные части машины легко мыть с помощью шланга.

TAPPIMATOT- “конвейер со штырями” 
ЛЕнТы конВЕЕра

В ассортименте Meiko  более ста различных конвейерных лент. 
Расположенные на них штыри различаются как по форме, 
так и по высоте и по удаленности друг от друга. Есть шесть 
вариантов ширины ленты (620, 750, 920, 1220, 1470 и 1780 
мм). 

1. MTB 1.3 это основная модель конвейера для посуды и 
подносов для посудомоечных отделений больниц. 

2. для различных видов подносов есть своя модель ленты 
конвейера. 

3. Для мытья кухонной посуды и GN применяют ленту с низкими 
штырями. 

4. по краям ленты MTB 2.10 ограничители для корзин с посудой. 
они не мешают свободному размещению на ленте также и 
различной посуды.

1 2

3 4

МИроВой ЛИдЕр  
по эконоМИИ заТраТ  

на Мойку поСуды

MEIKOB – TRONIC харакТЕрИСТИкИ  
СТанДаРТнЫх моДелей: 

• макс. ширина машин 1200 мм, высота 5400 мм
• ширина конвейера 620 мм, высота 400 мм
• моечный насос: мощность 1,7 кВт, перекачивает воды 1380 

л / мин
• обдув при сушке 1,5 кВт, обогрев 6 кВт,  

температура +70 °C
• 3 скорости движения конвейера вперед,  

движение обратно
• большие, легко работающие люки баков
• электронный контроль за водой в баках
• MTB 1.3 – конвейер, выступы через 54 мм

!
ассортимент товаров Meiko включает десятки основных моделей 
машин с укладкой посуды на конвейер. кроме этого в этой серии 
моделей есть различные специальные модели машин с несколькими 
линиями. Запрашивайте расчеты по потребностям в отделе продаж 
Dieta.

Благодаря многим системам экономии бережем 
энергию, воду и химические средства, а значит – и 
природу.  
См. доп. сведения на стр 346.
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СИСТЕМы эконоМИИ

ENERGY CONTROL
Energy Control - это система экономии электроэнергии, улуч-
шающая эффективность сохранения тепла и уменьшающая 
потребление энергии при конечном ополаскивании и обо-
греве моющих емкостей.

аВТоМаТИка FWED 
автоматика FWED включает окончательное полоскание толь-
ко когда посуда поступила на конвейер и отключает его, ког-
да посуда выходит из машины. FWED экономит 80 % воды на 
окончательное полоскание, при этом экономится также сред-
ство для ополаскивания. 

аВТомаТика AUTOTIMER 
определяет поступившую посуду и включает насос мойки 
только тогда, когда это необходимо. Соответственно она от-
ключает насосы, когда посуда покидает моющие отделения. 
AutoTi mer сберегает энергию и уменьшает шум машины. 

CSS BASIC: Экономия моЮЩеГо СРеДСТВа
Система экономии моющего средства достигается за счет 
подачи половины воды  от последнего ополаскивания на 
промежуточное ополаскивание. Благодаря CSSBASIC умень-
шается загрязненность баков и на 50% уменьшается расход 
моющего средства (по сравнению со стандартно оборудован-
ной машиной).

CSSPLUS:  
эконоМИя СрЕдСТВа дЛя поЛоСканИя
повышение давления при конечном ополаскивании стаби-
лизирует количество используемой воды и средствами для 
ополаскивания. 

Система CSSPlus дает экономию 75 % (по сравнению со стандар-
тно оборудованной машиной). кроме этого, остатков химиче-
ских средств на посуде нет.

WR – СИСТЕМа СохранЕнИя ТЕпЛа
запатентованная система циркуляции воздуха между системой 
передачи тепла и моечным тоннелем. Эффективность большой 
теплообменной батареи (60 m2) увеличилась на 20%, и потре-
бление энергии на конечное ополаскивание снизилось также на 
20% по сравнению с предыдущей серией моделей.

ТЕпЛо – И зВукоИзоЛяЦИя
Температура поверхностей посудомоечных машин максимум 
+35°C, уровень шума мак 68dB

дЛя МаШИн MEIKOB – TRONIC СТандарТныМИ яВЛяЮТСя СЛЕдуЮЩИЕ ИнноВаТИВныЕ СБЕрЕ-
ГаЮЩие СиСТемЫ:

2.

4.

5.

1.

MEIKO ENERGY CONTROL
1. более эффективное сохранение тепла

2. меньше тепла уходит в помещение кухни

3. улучшенная техника сушки

4. уменьшен расход электроэнергии при сушке

5. предварительный подогрев воды

3.

-20%

допоЛнИТЕЛЬныМ оБорудоВанИЕМ к Ма-
шинам MEIKOB–TRONIC яВляЮТСя:
• высота подачи в моечную камеру 550 и 700 мм
• различные варианты длины площади подачи и площади 

приема
• удлиненные камеры мытья, удлиненная зона полоскания 

(для мойки посуды GN и посуды для перевозки)
• различные варианты длины зоны сушки, различные мощ-

ности обогрева и обдува
• машины с паровым или газовым нагревом
• системы для экономии воды, химических средств и 

электроэнергии 
• системы CleanControl Log и Insight 
• наполнение емкостей холодной водой
• системы очистки воды
• специальные виды конвейерных лент
• столы, тележки для перевозки посуды, подносов, и столо-

вых приборов 
 

ТеплоВой наСоС WPUMP
Тепловой вентилятор двойной мощности WP 1–S использу-
ет выходящий из машины горячий пар на обогрев воды для 
мойки и ополаскивании. кроме этого тепловой вентилятор 
охлаждает воздух в зонах мойки, поэтому температура вы-
ходящего в помещение воздуха всего +17°C.
коэффициент полезного действия теплового вентилятора 
WP очень высок. Время его окупаемости при нынешних це-
нах на электричество очень коротко. модели тепловых вен-
тиляторов, их мощности и совместимость для разных типов 
машин: 
WP 1–s 7,0 24 kW B 230... B 350 по заказу
WP 1–9,5 33 kW B 460... B 580 по заказу 
WP 1–13,4 42 kW B 690... B 810 по заказ

допоЛнИТЕЛЬноЕ оБорудоВанИЕ

нагреватель воды 
для полоскания

поступаю-
щая вода

насос оборота воды в баке

сохранение

охладитель

компрессор

теплообменник

охлажденный воздух в помещение

воздух
из 
помещения

Другие технические характеристики: 

код товара  Модель  длит.контакта  Террит.подачи  Террит.приема  расход воды
4432  B230 VAP  2600 мм  600 мм  1200 мм  320 л/час 
4434  B460 VAP  3500 мм  600 мм  1100 мм  360 л/час
4436  B690 VAP  4400 мм  800 мм  1800 мм  400 л/час

СиСТема Экономии CSSTOP:
80% воды используемой при конечном ополаскивании на-
правляется в область первичного ополаскивания CSS – Top. 
насос первичного ополаскивания смывает с посуды легко 
отделяемые остатки пищи, которые удаляются с помощью 
двойного сита емкости и циклонов удаления. Более чистая 
вода и уменьшение количества воды, проходящей через ем-
кость мытья, сокращают потребление моющего средства на 
80% (дополнительная экономия по сравнению со стандартно 
оборудованной машиной). 

CSS–TOP

посудомоечные машины Meiko B–Tronic:

код товара  модель  Длина  Скорость мойки м / мин  Тарелок / час  области  Сушка  Электроподключение
       400В 3~ кВт
4432  B230 VAP  5400 мм  1,1 – 1,3 – 1,55  2500 – 3500  EP+P+H  1100 мм  40
4434  B460 VAP  6600 мм  1,55 – 2,4 – 2,75  3500 – 6100  EP+P+P+H  1500 мм  54 
4436  B690 VAP  8400 мм  2,0 – 3,0 – 3,45  4500 – 7700  EP+P+P+P+H  1500 мм  69

области: EP = предв.мойка, P = мойка, H = двойное последнее полоскание
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Ванна для замачивания столовых прибо-
ров устанавливается на стол для сорти-
ровки использованной посуды на место 
одной из корзины. подъемный механизм 
облегчает обработку тяжелых корзин с 
приборами.

СТоЛы дЛя СорТИроВкИ ИСпоЛЬзо-
Ванной поСуды
Стол для сортировки посуды предназначен для отделений мой-
ки посуды в корзинах. модели для обслуживания персоналом и 
для самообслуживания 

LAM – СТоЛ дЛя СорТИроВкИ поСуды  
С ламельнЫм конВейеРом:
• съемные направляющие для 3 – 8 корзин с посудой 
• ламельный конвейер шириной 115 мм, направляющие корзин  
  из нерж. стали по краям ленты 
• мотор конвейера, панель управления, шкаф электрооборудо– 
  вания
• цельная, легко очищаемая ванна
• подводки воды для мытья ванны и ламелей конвейера
• съемная емкость для остатком пищи, сливное устройство 
• шаровый вентиль, регулируемые опоры
• конструкция из нерж. стали

В столе сортировки RUL ламельный конвейер заменен ролико-
вой дорожкой. В остальном конструкция как у столов LAM.
полка настольная для корзин:
Специальным предложением является: многоярусные полки, 
полки регулируемой высоты и 2 –x сторонние полки.

ДоБаВоЧное оБоРУДоВание/УСТРойСТВа  
дЛя поСудоМоЕЧных оТдЕЛЕнИй

Большая конвейерная дуга для приема посуды,  
Catch – Peg 180°

Тоннель предварительного полоскания

Машина для предварительной мойки и конвейерные дуги

KонВейеРнЫе ДУГи Для пРиема поСУДЫ:
• как стандартное оборудование поставляем поворотные 
  конвейеры приема посуды 90° и 180°; другие конфигурации 
  по заказу
• привод от конвейера посудомоечной машины 
• синхронное движение поворотного конвейера и конвейер– 
  машины. движение корзин равномерное и надежное.
• к роликовой дорожке для приема посуды, идущей за большой 
  конвейерной дугой 180°, можно заказать колеса и петли как  
  дополнительное оборудование

Тоннель пРеДВаРиТельноГо полоСкания EHT:
• отдельная машина для предварительного ополаскивания,  
  устанавливается перед посудомоечной машиной
• заменяет ручную предмойку
• моечные трубки наверху и внизу
• темп. воды предв. ополаскивания – +35 °C 
• в зависимости от того, есть ли в тоннеле посуда или нет, реле  
  включает или останавливает полоскание
• для облегчения ежедневной уборки пола тоннель может  
  сдвигаться
• насос повышения давления как дополнительное оборудование
• расход воды 2,5 л/корзина

Ламельный конвейер по отдельному заказу

поСУДомоеЧная машина EPK:
• отдельная машина для предварительной мойки,  
  устанавливается перед посудомоечной машиной
• заменяет ручную предмойку
• использует воду из моечной машины расход воды только для  
  первого наполнения бака около 30 литров
• предв. мойка посуды моечным насосом 0,55 кВт, при  
  температуре +35 °C
• моечные трубки наверху и внизу, легко снимаются
• двойной фильтр – сетка на дне емкости, легко снимается
• вместимость емкости мойки 50 литров

Ламельный конвейер по отдельному заказу
Машина для предварительной мойки и поворотные конвейеры

LAM 5, ламельный конвейер, EHT, K200 VAP TR1

! Тележки для хранения и  
отходов для отделений Cambro, а 
также системы корзин начиная со 
стр. 176 и на стр. 362–363

! В ассортименте дополнительного оборудования 
представлены : дорожки для подносов, решения 
возврата посуды и отходов и отдельные конвейе-
ры для подносов

Бережет воду  
и химические  
средства, а значит –  
и природу.
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наим.  Модель  описание  размеры мм 
товара 
Столы предварительной мойки EPP 
11520  EPP 1100  Стол для предв. мойки для двух корзин  500 x 500 мм 1100 x 710 x 850
11521  EPP 1600  Стол для предв.мойки для трех корзин  1600 x 710 x 850
11522  EPP 2100  Стол для предв.мойки для четырех корзин  2100 x 710 x 850
В столах EPP: ванна 600 x 400 x 250 мм, емкость для осадка, шаровой вентиль, углубление для корзины, подкл.к машине, внизу место для тележки

Столы предварительной мойки EPA 
11523  EPA 1100  Ванна 900 x 450 x 245 мм  1100 x 710 x 850
11524  EPA 1600  Ванна 1400 x 450 x 245 мм  1600 x 710 x 850
11525  EPA 2100  Ванна 1900 x 450 x 245 мм  2100 x 710 x 850
В столах EPA: ванна, емкость для осадка, шаровой вентиль, углубление для корзины, подкл.к машине, внизу место для тележки 

роликовые конвейеры EPRR для предварительной мойки
11526  EPRR 1100  Ванна на весь размер стола, над ней пластиковые ролики  1100 x 710 x 850
11527  EPRR 1600  Ванна на весь размер стола, над ней пластиковые ролики  1600 x 710 x 850
11528  EPRR 2100  Ванна на весь размер стола, над ней пластиковые ролики  2100 x 710 x 850
В конвейерах EPRR: роликовые кассеты, ванна, емкость для осадка, шаровой вентиль, подкл.к машине, внизу место для тележки

Столы для приема посуды PP 
11529 PP 1100  Стол для приема посуды двух 500 x 500 мм корзин  1100 x 710 x 850
11530 PP 1600  Стол для приема посуды трех „—„ 1600 x 710 x 850
11531  PP 2100  Стол для приема посуды четырех „—„ 2100 x 710 x 850
В столах PP: углубление для корзины, подкл.к машине, внизу место для тележки

роликовые дорожки PRR для выгрузки 
11532  PRR 1100  роликовый конвеер для приема двух корзин посуды 500 x 500 мм  1100 x 600 x 850
11533  PRR 1600  роликовый конвеер для приема трех корзин посуды  1600 x 600 x 850
11534  PRR 2100  роликовый конвеер для приема четырех корзин посуды  2100 x 600 x 850
4397  PRR колеса и петли 
В столах PRR: кассеты роликов, подключение к посудомоечной машине, выключатель, внизу место для тележки

Душ Blue 93 для предварительной мойки 
2200  Blue 93P, настольный кронштейн 
7224  Blue 93S, настенный кронштейн 

Душ для предварительной мойки TopClean (включается при наклоне ручки вниз)
2179  6536, крепление к столу, смеситель с двойным захватом 
3414  6538, крепление к стене, смеситель с двойным захватом
2049  6546, крепление к столу, кран с термостатом 
3162  6548, кепление к стене, кран с термостатом

полки решетчатые и сплошные под столы, роликовые дорожки, закрывающие пластины на ванны и ограничители заднего края полок – по заказу.

код   модель  описание  Размеры мм  Электроподключение 
товара    400В 3~ кВт
Столы LAM с конвейером для сортировки посуды 
6264  LAM 4  4 места для корзин 500 x 500 мм, ламельный конвейер  2150 x 1100 x 850  0,5 
4402  LAM 5  5 мест для корзин 500 x 500 мм, ламельный конвейер  2650 x 1100 x 850  0,5 
13781  LAM 6  6 мест для корзин 500 x 500 мм, ламельный конвейер  3150 x 1100 x 850  0,5 

Столы для сортировки посуды RUL с роликовым конвейером
4414  RUL 4  4 места для корзин 500 x 500 мм, роликовый конвейер  2150 x 1100 x 850 
4415  RUL 5  5 мест для корзин 500 x 500 мм, роликовый конвейер  2650 x 1100 x 850 
4415  RUL 6  6 мест для корзин 500 x 500 мм, роликовый конвейер  3150 x 1100 x 850 

конвейеры для подносов к сортировочным столам LAM и RUL 
6239  TR 4  конв. для подносов из нерж.стали, бесшовная дорожка для подносов, L–держатели  2150 x 310 
6266  TR 5  конв. для подносов из нерж.стали, бесшовная дорожка для подносов, L– держатели  2650 x 310 
13784  TR 6  конв. для подносов из нерж.стали, бесшовная дорожка для подносов, L– держатели  3150 x 310 

полка для корзин для сортировочных столов LAM и RUL 
13788  KH 4  1–уровневая полка для пустых корзин, корпус из труб нерж.сталь  2150 x 500 x 700 
6265  KH 5  1–уровневая полка для пустых корзин, корпус из труб нерж.сталь  2650 x 500 x 700 
6159  KH 6  1–уровневая полка для пустых корзин, корпус из труб нерж.сталь  3150 x 500 x 700 

конв. дуги для приема посуды Meiko Catch–Peg и угловое загрузочное устройство AE:
1875  Catch–Peg 90°  90° дуга для приема посуды 870 x 870 x 850 
1732  Catch–Peg 180°  180° дуга для приема посуды 870 x 1460 x 850 
8102  Угловое загрузочное устройство AE подходящее для машины Meiko K–Tronic угловое загрузочное устройство 730 x 700 x 850 

Дополнительное оборудование для столов LAM и RUL: 
4423  Ванна для замачивания столовых приборов, подъемный механизм корзины  510 x 510 x 100 
13787  Съемная емкость для пищевых остатков 
12450  Таймер полоскания 
2666  Душ-пистолет ручной, шланг укрепленный 2 метра
10801  Душ ручной с втягивающимся шлангом 10 м, моечный пистолет
13785  Ванна для мойки ламелей ламельной цепи 
6267  Стол для отходов к сортировочному столу, 2 отверстия для отходов, съемные горловины, внизу место для тележки 700 x 550 x 850 

Тоннели предварительного полоскания EHT 
6156  EHT–модель к прямой части конвейера  1000 x 550 x 500/1350 
4424  EHT–90° тоннель, модель к 90° дуговой части конвейера  830 x 830 x 500/1350 
7574  насос повышения давления   230/1~ 0,5 

Машины предварительной мойки EPK 
17657  EPK–700 машина предварительной мойки, устан. перед посудомоечной машиной  700 x 600 x 1400  230/1~ 0,5 
17805  EPK–90° машина предварительной мойки, устан. перед посудомоечной машиной  1100 x 1100 x 1400  230/1~ 0,5

СТоЛы дЛя прЕдВарИТЕЛЬной МойкИ И прИЕМа поСудыдоподнИТЕЛЬноЕ оБорудоВанИЕ дЛя поСудоМоЕЧного  
оТДеления / меБель

EHT–90°, K200 VP, TR3/180°, PRR1600 (колеса и петли) DW 60, стол для предварительной мойки и приема посуды, душ для предварительной мойки Blue 93S
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МаШИна дЛя МойкИ коТЛоВ  
грануЛаМИ GD 600 
GD 600 подойдет для кухни, обслуживающей ме¬нее 1000 
человек:
• производительность 4 x GN 1/1 или 8 x GN 1/2–200
• моет за час 70 x GN 1/1–200 или140 GN x 1/2–200
• программы: 3:40 / 5:40 / 7:40
• высокая производительность мойки для маленьких GN  
  емкостей, котлов и крышек благодаря специальным подстав– 
  кам для их установки.
• программы  GD Memo™ и GDTdirect™ 
• самодиагностика помогает при обслуживании машины
• уровень шума 66 dB(A)
• входящий в комплект поставки воздухоотсос уменьшает  
  потребность моечного отделения в вентиляции 

комплект оснащения ресторана: (кухни ресторанов и отелей)
• машина GD 600 для мойки котлов гранулами 
• подставка GD 673 для мойки кухонной посуды 
• GD 675 для мойки посуды GN и котлов 
• насадка GD 654 для мойки больших котлов 
• корзина – сетка GD 651 для мелкого инвентаря
• емкость GD 655 для сбора гранул 
• скребок GD 60 для посуды 
• воздухоотсос GD 600 
• гранулы PowerGranules, емкость для гранул (6кг)

комплект оснащения Gastronorm: (для больниц, школ и др. 
учебных заведений)
• машина GD 600 для мойки котлов гранулами 
• подставка GD 672 мойки посуды GN 1/1 – GN 1/9 
• GD 675 для мойки посуды GN и котлов 
• насадка GD 654 для мойки больших котлов 
• корзина – сетка GD 651 для мелкого инвентаря
• емкость GD 655 для сбора гранул 
• скребок GD 60 для посуды 
• воздухоотсос GD 600 
• гранулы PowerGranules, емкость для гранул (6кг)
 
комплект оснащения supermarket: (магазины продовольствен-
ных товаров)
• машина GD 600 для мойки котлов гранулами 
• подставка GD 673 для мойки кухонной посуды
• GD 675 для мойки посуды GN и котлов 
• GD 677 для мойки противней 690x450 мм 
• подставка GD 646 для дополнительного инвентаря 
• корзина – сетка GD 651 для мелкого инвентаря
• крышка GD 656 для GD 651 
• насадка GD 654 для мойки больших котлов 
• емкость GD 655 для сбора гранул 
• скребок GD 60 для посуды 
• корзина для тарелок закрытая сеткой 
• воздухоотсос GD 600 
• гранулы PowerGranules, емкость для гранул (6кг)

код товара  модель  Размеры мм  Электроподключение 400В 3~ кВт 
 GD 600  846 x 935 x 1775  12,5 
8268  GD 600 + пакет оснащения Gastronorm 
8273  GD 600 + пакет оснащения Ресторан 
8284  GD 600 + пакет оснащения Supermarket

МаШИны дЛя МойкИ коТЛоВ грануЛаМИ

панель управления 
имеет понятные кнопки 
с символами и экран с 
текстом. Три регулируе-
мые программы, можно 
выбрать режим работы 
с гранулами или без.

машина GD 600 для мойки котлов гранулами и столванна, подхо-
дящий для предмойки посуды. Стол можно заменить экономящей 
площадь тележкой..

1) GD Memo™ и GDT direct™ 
обновленная панель управления HACCP с симво-
лами 
• понятная, проста в пользовании 
• 3 программы: мойка с гранулами или без 
• экран с текстом 
• диагностика обслуживания

2) GD MEMO™ оповещает, когда необходимо
• заменить воду (через 20 моек) 
• заменить гранулы (через 2500 про¬грамм) 
• регулярное техническое обслуживание (че¬рез 
8000 программ или 1раз в год)
 
3) GDT DIrECT™ HACCP– сообщает: 
Температура мойки и ополаскивания, а также объем 
воды при полоскании видны на дисплее. 

Стандартное оборудова-
ние всех GD моделей

GD 673 

GD 672

GD 675

GD 674

GD 655 

моющие гранулы PowerGranules. 
Емкость для гранул 20 кг

GD 677, 678, 679 

GD 654 

GD 651

GD 653

GD 675 

1229 и1191

прИСпоСоБЛЕнИя дЛя МаШИны GD 600 дЛя 
МойкИ коТЛоВ грануЛаМИ

5203  подставка GD 672 для мойки посуды GN 1/1 – GN 1/9
4959  подставка GD 673 для мойки ленты форм и котлов
5204  подставка GD 674 для крыжек и подносов 
5225  подставка GD 675 универсальная для посуды GN и кот-

лов 
4446  подставка GD 677 для больших противней 
4449  подставка GD 678 для больших противней
4453  подставка GD 679 для больших противней 
5738  подставка GD 646 для дополнительного инвентаря
5205  корзина–сетка GD 651 для ковшей и лопаток для взби-

вания
4962  Стержень GD 654 для мойки больших котлов
5708  емкость GD 655 для сбора гранул
4445  крышка GD 656 для GD 651
42396  корзина для тарелок и подносов
42409  Закрепляющая сетка 
4836  емкость для гранул PowerGranules 20 кг 
4497  Скребок GD 60 для посуды
4507  Система GD–OPT для оптимизации потребления элек-

троэнергии

Вместо GD 677 можно выбрать: 
• подставка GD 678 для противней 655x450x25 мм или 
• подставка GD 679 для противней 600x400x20 мм 

GD 646

!
    Тележки для отходов стр. 182

Скребки для посуды стр. 324 
логистика мойки котлов стр. 182, 168

!Бережет энергию, воду и 
химические средства, а 

значит –  и природу.
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код   модель  Размеры мм  Электроподключение 
товара   400В 3~ кВт
8273  GD 700  850 x 1002 x 1730/2400  11,9
15466  GD Combi  850 x 1002 x 1730/2400  11,9

машинЫ GD 700 Для мойки  
коТЛоВ грануЛаМИ 

GD 700 – это машина с автоматическим подъемом и опусканием 
колпака для мойки котлов гранулами
• производительность 6 x GN 1/1 или 6 x GN 1/2–100
• производительность в час 112 шт посуды GN 1/1–100 
• программы: 2:10 / 4:10 / 6:10
• можно загружать с 2-х сторон 
• столы для подачи и приема можно оборудовать колесами,  
  тогда площадь, занимаемая машиной, будет сведена к  
  минимуму 
• программы GD Memo™ и GDTdirect™ 
• самодиагностика помогает при обслуживании машины
• уровень шума 67 dB(A)
• входящий в комплект поставки воздухоотсос уменьшает  
  потребность в вентиляции. 

машину с куполом GD 700 для мойки котлов гранулами можно уста-
новить прямо в линию или в угол моечного отделения. при желании 
столы для загрузки и приема можно заменить тележками.

МаШИна GD COMBI дЛя МойкИ коТ-
ЛоВ грануЛаМИ И поСуды

 машина GD Combi подходит для мойки посуды и котлов. 
• производительность / мойка гранулами: 7 x GN 1/1–65 или  
  3 x GN 1/1–200 + 4 x GN 1/1–65
• производительность в час 145 шт посуды GN 1/1–65 или  
  20 шт корзин посуды 50 x 50 см
• производительность / мойка посуды: 20 шт в час корзин  
  посуды 50 x 50 см
• программы: 2:20 / 4:20 / 6:20
• можно устанавливать по прямой стене или в угол
• в качестве столов для загрузки и приема можно выбрать  
  экономящие площадь вспомогательные столы с петлями
• столы можно оборудовать колесами
• автоматика машины GD Combi при поступлении корзины с  
  посудой и инвентарем включает про¬грамму мойки посуды  
  без гранул с уменьшенной мощностью моечного насоса 
• программу мойки гранулами нельзя выбрать, если в машине  
  корзина
• фильтрация воды для мойки и окончательного ополаскивания 
• программы GD Memo™ и GDTdirect™ 

МаШИны дЛя МойкИ коТЛоВ грануЛаМИ

моечный объем машины 
GD Combi соответствует по-
требностям мойки посуды 
и мойки гранулами: есть 
добавочная моющая трубка 
снизу для ополаскивания 
любой посуды..

GD 701 GD 750

GD 754 GD 702

комплекТ оСнаЩения Для GD 700 

• GD 700/6 универсальная корзина для мойки: 6 шт GN  
 1/1–65
• GD 750 подставка для мойки котлов
• GD 754 закрепляющая лента с крючками для больших  
  котлов 
• GD 741 емкость для сбора гранул
• GD 60 скребок для посуды
• GD 700 воздухоотсос
• гранулы PowerGranules, ескость для гранул (8кг)
 
допоЛнИТЕЛЬноЕ оБорудоВанИЕ дЛя  
GD 700 
6427 GD 700/6 универсальная корзина для мойки
4465 GD 702 подставка ABC

коМпЛЕкТ дЛя GD COMBI 

• GD 701/7 универсальная корзина для мойки: 7 шт  
  GN 1/1–65
• GD 741 емкость для сбора гранул
• GD 60 скребок для посуды 
• Гранулы PowerGranules, емкость для гранул (8кг)

ДополниТельное оБоРУДоВание Для GD Combi 

15467  GD 701/7 универсальная корзина для  
               мойки: 7xGN 1/1–65
6428  GD Combi воздухоотсос

оБЩЕЕ допоЛнИТЕЛЬноЕ оБорудоВа-
ние Для GD 700 и GD COMBI 

8257 GD 741 емкость для сбора гранул
6153  GD 750 подставка для котлов/ковшей 
4467  GD 754 закрепляющая лента с крючками для  
            больших котлов 
4836   емкость для гранул PowerGranules 20 кг
4497   GD 60 скребок для посуды
4507  GD–OPT система оптимизации потребления  
            электроэнергии
4469   Стол для предварительной мойки GD 700 –  
 1100 x 710 x 900 мм, ванна 700 x 450 x 250 мм
4470   Стол для приема, 800 x 710 x 900 мм
15468  Вспомогательный стол на петлях GD 

Уровень шума машины 67 dB(A), при мойке посуды всего 60 dB(A). 
Встроенный воздухоотсос уменьшает потребность моечного отделе-
ния в вентиляции.

GD 741 емкость для сбора гранул. Гранулы PowerGranules, 
емкость для гранул  
20 кг.

GD 19570 вспомогательные столы 
на петлях

Бережет энергию, воду и 
химические средства, а 
значит – и природу.

Бережет энергию, 
воду и химические 
средства, а значит – 
и природу.
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МаШИны дЛя МойкИ коТЛоВ грануЛаМИ

комплект оснащения Kompakt:
• GD 975 универсальная корзина для мойки
• GD 956 разделительная часть для посуды GN 1/9–2/3 
• GN 941 емкость для сбора гранул, из 2 частей
• GD 60 скребок для посуды
• GD 900 испаритель
• емкость для гранул PowerGranules 20 кг

комплект оснащения System:
• GD 975 универсальная моечная корзина, 2шт
• GD 974 тележка для кассет
• GD 972 крючки настенные для корзин, 2 шт
• GD 956 разделительная часть для посуды GN 1/9–2/3 
• GD 941 емкость для сбора гранул, из 2 частей
• GD 60 скребок для посуды
• GD 900 испаритель
• емкость для гранул PowerGranules 20 кг

комплект оснащения Supersystem:
• GD 975 универсальная корзина для мойки, 2шт
• GD 974 тележка для кассет
• GD 956 разделительная часть для посуды GN 1/9–2/3
• GD 941 емкость для сбора гранул, из 2 частей
• GD 60 скребок для посуды
• GD 900 воздухоотсос
• емкость для гранул PowerGranules 20 кг

машина GD 900 Для мойки коТлоВ 
грануЛаМИ

машина GD 900 - это самая большая машина из серии 
Granuldisk для мойки котлов и использованием гранул. 
 
• производительность 8 GN 1/1 или 16 GN 1/2–200
• производительность в час 130 – 156 шт GN 1/1 посуды  
  глубиной 200 мм 
• программы: 2:40 / 4:40 / 6:40
• благодаря многофункциональной моечной корзине GD 975  
  производительность машины высока при мытье котлов 
• машина GD 900 может иметь три комплектации. комплект  
  Supersystem – самая эффективная на рынке система мойки  
  котлов гранулами.
• программы GD Memo™ и GDTdirect™ 
• самодиагностика помогает при обслуживании машины
• уровень шума 62 dB(A)
• входящий в комплект поставки воздухоотсос уменьшает  
  потребность в вентиляции. 

GD 900 хорошо использовать при смешанной раздаче: по-
суда GN, котлы и кастрюли легко находят подходящее место 
в специальной корзине.

комплекТ оСнаЩения GD 900

GD 900 “SySTEM” и 
“SUPERSySTEM” – ЭТо 
эффЕкТИВныЕ СИ-
СТЕМы МойкИ грану-
лами: 

при системе “system” на две корзины (GD 975) одна тележка 
(GD 974). пока одна корзина в мойке – в другую, висящую на 
стене устанавливается использованная посуда.

при системе “supersystem”для каждой корзины (GD 975) есть 
своя тележка (GD 974). перемещение корзин на тележках уско-
ряет скорость оборота посуды.

Система насосов 
У каждого вращающегося моечного стержня GD 900 есть свой 
моечный насос 2,2 кВт. 

код товара  модель  Размеры мм  Электроподключение
    400В 3~ кВт
GD 900    1444 x 1087 x 2030  21,0
8291  GD 900 комплект оснащения Kompakt
8297  GD 900 комплект оснащения System 
8256  GD 900 комплект оснащения Supersystem 

Дополнительное оборудование:
5205  GD 651 корзина из сетки для ковшей и лопаток для взбивания 
4474  GD 656 крышка для GD 651 
4475  GD 946 подставка для дополнительного инвентаря 
6844  GD 950 подставка для ABC посуды и кастрюль 
5770  GD 951 подставка для ковшей, лопаток для взбивания и пр.
5775  GD 953 подставка для мойки крыжек
6586  GD 954 подставка для мелкой GN посуды 1/3, 1/6, 1/9 
8289  GD 955 подставка для мелких кастрюль и мисок
8343  GD 956 Разделительная часть для форм GN 1/9 – 2/3 
4476  GD 974 Тележка для кассет
4483  GD 973 основание под корзину
4485  GD 942 основание со сбором капель под корзину, крепление к стене
5776  GD 944 основание с емкостью для капель под корзину для тележки с кассетами 
5777  GD 941 емкости для сбора гранул (2 шт) 
4487  GD 972 крючки для крепления к стене
4488  GD 975 Универсальная корзина для мойки 8 x GN 1/1–200 
5607  GD 900 подключение пара 0,3... 2,0 бар 
4836  емкость для гранул PowerGranules 20 кг
4497  GD 60 Скребок для посуды
4507  GD–OPT Система оптимизации использования электроэнергии

GD 951

GD 955 подставка для 
мойки

GD 956 разделительная часть

GD 954

GD 953GD 950 

GD 954GD 975

Бережет энергию, воду  
и химические средства,  
а значит – и природу.
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машина CS 720 Для мойки  
ТЕЛЕжЕк 

подходит для мойки больничных, ку¬хонных и др. тележек, а 
также для мойки больших контейнеров для перевозки. CS 720 
можно заказать с одной или двумя дверями(сквозная модель). 
мощные насосы, множество форсунок для мойки и полоска-
ния и высокая температура обеспечивают гигиеничную мойку 
тележек. 

В серию моделей CS входят модели разных размеров как по 
длине, так и по высоте камеры мойки: 
• варианты внутренней длины: 1600, 2300, 2700 мм 
• варианты внутренней высоты: 1500, 1750, 2000 мм 
• рабочая ширина моечной камеры всегда 1000 мм
• можно заказать модели с одной или двумя две¬рями

ТехниЧеСкие хаРакТеРиСТики CS720 / NL2700–NH2000:
• размеры: 2000 x 3850 x 3000 мм
• внутренние размеры: 1000 x 2700 x 2000 мм
• электроподключение: 400V 3 ~ 15 кв
• подключение пара: около 8 кг/программа
• (как вариант модели с электроподключением)
• производительность: 10 – 15 программ мойки/ час
• потребление воды: 20 л/один цикл
• наполнение бака: 350 л 
• температура: мойки / +65 C, полоскания/ +85 C, сушки  
  горячим воздухом /+80 C
• (сушка горячим воздухом 27 кВт – дополнительное  
  оборудование)

ДРУГие хаРакТеРиСТики моДели CS 720:

• автоматические двери, в дверях окно
• в моделях сквозной подачи автоматика обеспечивает  
  невозможность одновременного открывания 
• освещенный тоннель мойки
• форсунки мойки и полоскания закреплены на трубчатой  
  рамке, двигающейся вверх – вниз 
• U – образные рельсы наклоняются во время мойки/ 
  полоскания для ускорения оттока воды с поверхностей
• моечный насос 7,5 кВт
• насос возврата воды (возвращает использованную воду в  
  бак мойки) 4,0 кВт
• оборот воды через два фильтра (грубый + тонкий) 
• форсунки моечного насоса и насоса для ополаскивания,  
  нагрев. элемент воды для полоскания, трубы для мойки и  
  ополаскивания – из нержавеющей стали. 
• моечный тоннель, автоматические двери и корпус машины  
  выполнены из нержавеющей стали 
• детали, соприкасающиеся с водой и химикатами, выполнены 
   из нержавеющей стали или другого нержавеющего  
  материала 
• боковые стенки, дверь и панели крыши теплоизолированы 
• вентиль забора чистого воздуха и вытяжка воздуха из зоны  
  работы
• В модели Cs 720 – панель управления siemens OP77: 
– микропроцессорное управление 
– LCD–дисплей, большой электронный экран, освещение
– на панели управления экран температуры 
– отдельные кнопки для пользования и про¬граммирования 
– 9 ячеек памяти для программ клиента 
– все параметры программ, такие как время и температуру,  
   можно программировать 
– счетчики потребления
– самодиагностика эксплуатации и отказов

МаШИны дЛя МойкИ ТЕЛЕжЕк
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иЗмельЧиТели оТхоДоВ СеРий 700 и 
800
 
измельчители отходов U – модели – это встраиваемые в по-
верхность стола измельчители. 
• в моделях 726 и 826 каркас из нержавеющей стали, горлови– 
  на загрузочного отверстия и передняя стенка из нержавею– 
  щей стали
• в моделях U панель кнопки вк./выкл. можно закрепить напри– 
  мер, на стене. В моделях на подставке выключатели находятся 
   в передней панели.
• мощные 3 – х фазные моторы, автоматическое изменение  
  направления вращения удлинняет срок службы мотора 
• класс защиты IP65 
• производительность: 
– 725/726: 400 кг/час (около 800 клиентов) 
– 825/826: 600 кг/час (около 1300 клиентов) 

ИзМЕЛЬЧИТЕЛИ оТходоВ СЕрИИ X 
• электронное управление, автоматическое включение воды
• выключатели находятся в передней панели
• мощные 3 – х фазные моторы, автоматическое изменение  
  направления вращения удлинняет срок службы мотора 
• световой сигнал дефекта уплотнителя мотора
• автоматическая очистка горловины загрузочного отверстия
• высота основания регулируется, весь корпус из нержавеющей 
стали
• класс защиты IP65 
• подключение к системе канализации 
• производительность:
– 904X: 500 кг/час (около 1000 клиентов) 
– 1204X: 700 кг/час (около 1400 клиентов)

код   модель  Размеры мм  Электроподключение
товара    400В 3~ кВт
4595  725 U  338 x 474 x 725  1,1
4596  726  400 x 600 x 850  1,1
19511  825 U  360 x 530 x 795  2,2
4619  826  430 x 600 x 850  2,2
7903  904X  564 x 438 x 800...905  1,1 
4638  1204X  740 x 514 x 850...900  2,2
7904  Waste Pro  420 x 722 x 754...814  0,37
2662  Meiko AZP 80  1500 x 700 x 1675  6,1

магнитные захваты для случайно попавших столовых приборов: 
4644  725U, 726 
4651  825U, 826 
4660  904X 
7568  1204X 

ИзМЕЛЬЧИТЕЛИ оТходоВ – дИСпоузЕры

отделитель жидкости WastePro

904X726 

725U

оТдЕЛИТЕЛЬ жИдкоСТИ WASTEPRO 

отделитель жидкости из пищевых отходов, соединяемый с из-
мельчителем отходов моделей серии 904, удаляет около 80% 
жидкости из отходов, попадающих в измельчитель.

• размолотые отходы направляются на винтовой подъемник  
  отделителя жидкости, который поднимает твердые частицы  
  отходов в воронку удаления 
• простота использования и очистки 
• высота опор регулируется, весь корпус из нержавеющей стали
• класс защиты IP65 
• производительность: 400 кг/час (около 1400 клиентов)

дИСпоузЕр – ИзМЕЛЬЧИТЕЛЬ  
оТходоВ AZP 80

AZP 80 – это измельчитель разных видов отходов для  профес-
сиональной кухни. В него можно загружать кроме пищевых от-
ходов также и другие компостирующиеся материалы, например 
бумажные салфетки и стаканчики из под йогурта. AZP работает 
как самостоятельный прибор, но к нему можно подключить не-
сколько точек сбора отходов по средствам системы сбора отхо-
дов с помощью циркулирующей воды.

• производительность: отходы макс. 450 кг/час, смешанные  
  отходы макс.300 кг/час
• мотор измельчителя 5,5 кВт 
• внутренний насос циркуляции воды 0,55 кВт
• мощности мотора измельчителя достаточно для дробления  
  мелких костей и др. твердых частиц
• (заменяемые) особо крепкие ножи – размельчители 
• измельченные отходы через фильтр – барабан направляются  
  на отделитель жидкости, винтовой подъемник которого  
  удаляет из отходов лишнюю воду 
• сжатые отходы собираются в емкость, находящуюся под  
  удаляющей воронкой отделителя жидкости (дополнительный  
  инвентарь)
• В AZP 80 объем отходов, попадающих в измельчитель,  
  уменьшается на 85%, отходы можно компостировать
• можно мыть под струей воды, винтовой подъемник и его  
  перфорированный цилиндр можно мыть под давлением
• тепло – и шумоизоляция
• выключатели в открывающихся нишах 
• высота опор регулируется

Измельчитель отходов AZP

измельчитель отходов Meiko AZP очень легко очищается: винт отделите-
ля воды открывается спереди и его можно очистить водой под давлени-
ем. фильтр тоже снимается.

! Тележки для отходов на 
странице 182
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пЕрЕВозкИ И хранЕнИя
 
корзины Cambro предназначены для мойки, перевозки и хране-
ния посуды. Различные цвета корзин (10 цветов) соответствуют  
определенному виду посуды. после мойки на корзины устанав-
ливается удобная крышка, защищающая от загрязнения. 

крышки гигиеничные и легкие. 
корзины подходят под любые типы стаканов. кроме основного 
корпуса их можно оснастить насадкой, увеличивающей высоту.

 

корзИны дЛя поСуды

корзИны 504 X 504 X 101 ММ

42402  корзина для мойки посуды, темно–синяя 
42403  корзина для мойки посуды, темно–красная 
42404  корзина для мойки посуды, коричневая 
42384  корзина для мойки посуды, серая 
42405  корзина для мойки посуды, зеленая 
42406  корзина для мойки посуды, бежевая 
42380  корзина для мойки посуды, черная 
42383  корзина для мойки посуды, цвета морской волны 
42382  корзина для мойки посуды, красная 
42381  корзина для мойки посуды, голубая 
14557  корзина с отделениями 500 x 250 мм, 8–отделений

наСадкИ дЛя ВыСокИх корзИн

42385  насадка 3 x 3, 9E1 л 
42386  насадка 4 x 4, 16E1 л 
42387  насадка 5 x 5, 25E1 л 
42388  насадка 6 x 6, 36E1 л 
42389  насадка 7 x 7, 49E1 л  
14501  насадка 4 x 4, спец. высоты 16E5 
42407  насадка 5 x 5, спец. высоты 25E5 
42408  насадка 6 x 6, спец. высоты 36E5 
42410  насадка 5 x 5, спец. высоты 25E4 
42411  насадка 6 x 6, спец. высоты 36E4

42410

42406

42387 42398

42401

42397

42400
43258

4326442409

наСадкИ дЛя нИзкИЕ корзИн 

42390  насадка 3 x 3, 9E2 
42391  насадка 4 x 4, 16E2 
42392  насадка 5 x 5, 25E2 
42393  насадка 6 x 6, 36E2 
42394  насадка 7 x 7, 49E2 
42395  насадка, открытая

42396  корзина для подносов/тарелок 504 x 504 мм
42401  корзина для подносов

42397  корзина для столовых приборов  
504 x 504 x 101 мм

42398  корзина для столовых приборов  
504 x 254 x 101 мм

42399  корзина для столовых приборов  
457 x 197 x 184 мм, 8 отделений 

42400  крышка к корзине 
42409  Закрепляющая решетка
1893  Закрепляющая решетка, нерж. сталь

43258  Тележка для корзин Camdolly 
43264  Тележка для корзин Camdolly, с ручкой

42407

42395

42392

42399

! Можно заказать специальные корзины для кофей-
ных чашек и кружек 42396
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ОВОЩЕРЕЗКИ

ОВОЩЕРЕЗКИ CL 
В широком ассортименте овощерезок CL есть настольные, на-
польные и модели для тележек. Для профессиональной кухни 
любых масштабов найдется подходящий прибор необходимой 
мощности. 

• широкий выбор лезвий
• результат работы патентованного лезвия всегда имеет высокое  
  качество, даже мягкие овощи разрезаются красиво
• мотор и режущий узел – отдельные части прибора, поэтому  
  овощи соприкасаются только с деталями из твердого пластика  
  или из нерж. стали. 
• все детали, соприкасающиеся с продуктами, легко снимаются  
  для очистки
• режущий узел можно при необходимости заменить на новый  
  без замены дорогостоящего мотора

 
НОВИНКА АССОРТИМЕНТА – CL 50 GOURMET 
• кроме обычных лезвий можно заказать 5 лезвий, с помощью  
  которых можно нарезать овощи очень маленькими кубиками  
  или на ломтики с вафельным рисунком.
• величина лезвий 2x2, 3x3 и 4x4 мм, для вафельного рисунка – 4  
  и 6 мм

Наим. Модель  Размеры мм  Произв–сть  Макс. произв–сть  Кол–во  Электроинсталляция 
товара    кг / час  кг/ мин человек кВт
Овощерезки CL 
2832  CL 20  300 x 325 x 550  10...60  3,5  60...80  230V 1~ 0,40 
2864  CL 25  300 x 320 x 550  20...80  4,0  70...90  230V 1~ 0,45 
3432  CL 30  304 x 320 x 590  30...100  5,0  80...120  230V 1~ 0,50 
1296  CL 50  320 x 350 x 590  50...300  6,0  100...180  230V 1~ 0,55 
4361  CL 50 / 3 фазы  320 x 350 x 590  100...300  6,5  120...200  400V 3~ 0,60 
17450  CL–50 Gourmet  310 x 390 x 610  50...250  6,0  20...300  230V 1~ 0,55 
17449  CL–.50 Gourmet / 3 фазы  310 x 390 x 610  50...250  6,5  20...300  400V 3~,06 
5552  CL 52  360 x 350 x 640  200...400  15,0 150...400  400V 3~,075 

Большие CL– овощерезки
6275  CL 55 единица мотора  350 x 480 x 665/920 150...400  15  300... 800  400V 3~ 1,1 
4955  Пресс–подача 227 cм2 поперечное сечение 
1081  Пресс–подача 121 cм2 поперечное сечение 
4956  Под.устр–во с 4–мя прямыми трубами: 2 x Ø 50мм, 2 x Ø 70 мм 
5454  Под.устр–во с трубами Ø 50 мм и Ø 70 мм одна косая 
5455  Полуавтомат. универс. подающее устр–во
2823  Тележка–основание для CL 55, место для Gastronorm 1/1 
6277  CL 60 единица мотора  720 x 600 x 1225  400... 900  30  500... 3000  400V 3~ 1,5 
7775  CL 60 V.V. единица мотора  720 x 600 x 1225  400... 900  35  500... 3000  230V 1~ 1,5 
6278  Пресс–подача (для капусты, площ.попер.сечения подачи 227 cм3) 
6276  Полуавтомат. уинверс. подающее устр–во
6279  Под.устр–во с 4–мя прямыми трубами: 2 x Ø 50 мм, 2 x Ø 70 мм 
6280  Под.устр–во с трубами: Ø 50 мм косая и Ø 70 мм прямая 
1951  Вспомогательная тележка для 1 GN 1/1 емкости

Овощерезка CL 60, полуав-
томатическое уинверсаль-
ное подающее устр–во и 
тележка для посуды 

ОВОЩЕРЕЗКИ ВыСОКОй МОЩНОСТИ  
пОДОйДуТ Для СРЕДНЕй И КРупНОй КухНИ.

• при больших производственных мощностях для овощере- 
  зок имеются 4 различных подающих устройства: универ- 
  сальное автоматическое подающее устройство, пресс- 
  –подача, а также 2 разных подающих уст–ва в виде трубы.
• прибор легко поддерживать в чистоте, все соприкасаю- 
  щиеся с овощами детали легко снимаются для очистки
• овощерезки имеют защиту от брызгов воды
• выбор лезвий всех видов 
• заказываемые как дополн. обор–е тележки для приборов  
  и посуды улучшают эргономию и увеличивают произво- 
  дительность труда
• корпус овощерезки и подающее устройство изготовлены  
  из легкого металлического литья, воронка автоматическо- 
  го подающего устр–ва – из нерж. стали

Овощерезка CL 55, полуавтомати-
ческое уинверсальное подающее 
устр–во и тележка–основание

CL 50 Gourmet

CL 52

CL 25

CL 50

CL 20

! Лезвия для вафельного 
рисунка на стр. 369
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лЕЗВИя Для ОВОЩЕРЕЗОК

Для моделей CL 20, CL 25, CL 30, а также R 201, R 301, R 401, R402 и R402 V.V.

Наим. лезвие
товара
4652  Лезвие для ломтиков 1 мм 
1348  Лезвие для ломтиков 2 мм

4654  Лезвие для ломтиков 3 мм 

1349  Лезвие для ломтиков 4 мм 

2880  Лезвие для ломтиков 5 мм 

1350  лезвие для ломтиков 6 мм 

4947  Лезвие для волнистых ломтиков 2 мм 
3104  Лезвие для полосок 2 x 2 мм 
1351  Лезвие для полосок 4 x 4 мм 
1352  Лезвие для полосок 6 x 6 мм 
2212  Лезвие для полосок 8 x 8 мм 
4381  Лезвие для полосок 2 x 4 мм 
5577  Лезвие для полосок 2 x 6 мм 
1515  Лезвие–терка 1,5 мм 

1372  Лезвие–терка 2 мм 

1356  Лезвие–терка 3 мм 

1354  Лезвие–терка 6 мм 

1355  Лезвие–терка 9 мм 

4134  Лезвие–терка для пармезана 
1082  Лезвие–терка для картофеля 
1083  Лезвие–терка для хрена1 мм 
10921  Лезвие–терка для хрена1 1,3 мм 
1884  Подставка для 6 лезвий 

След. лезвия только для CL 30 и R 402

5068  Комплект лезвий для кубиков 8 x 8 мм (* 
3433  Комплект лезвий для кубиков10 x 10 мм (* 
6927  Комплект лезвий для фри–картофеля 8 x 8 мм (** 
18663  Комплект лезвий для фри–картофеля 10 x 10 мм (** 

*) решетка квадр. и лезвие для ломтиков 
**) решетка и лезвие для ломтиков

Лезвия для моделей CL 50, CL 52, CL 55, CL 60 и R 502, R 602

Товар  лезвие
18810  лезвие для ломтиков 0,6 мм 
6000  лезвие для ломтиков 1 мм 
1297  Лезвие для ломтиков 2 мм 
1298  Лезвие для ломтиков 3 мм 
1822  Лезвие для ломтиков 4 мм 
2139  Лезвие для ломтиков 5 мм 
1987  Лезвие для ломтиков 8 мм 
1824  Лезвие для ломтиков 10 мм 
1825  Лезвие для ломтиков 14 мм 
1085  Лезвие для ломтиков вар.картоф. 4 мм 
1086  лезвие для ломтиков вар.картоф. 6 мм 
1080  Лезвие для волнистых ломтиков 2 мм 
4643  Лезвие для волнистых ломтиков 3 мм 
3498  Лезвие для волнистых ломтиков 5 мм 
2125  Лезвие–терка 1,5 мм 
1826  Лезвие–терка 2 мм 2138 Лезвие–терка 3 мм 
5744  Лезвие–терка 4 мм 
1883  Лезвие–терка 5 мм 
4392  Лезвие–терка 7 мм 
1672  Лезвие–терка 9 мм 
1097  Лезвие–терка для пармезана
7024  Лезвие–терка для картофеля 
1106  Лезвие–терка для хрена 1 мм 
1084  Лезвие для полосок лука 1 x 30 мм 
2731  Лезвие для полосок 2 x 2 мм 
4642  Лезвие для полосок 2 x 6 мм 
4579  Лезвие для полосок 2 x 4 мм 
1301  Лезвие для полосок 4 x 4 мм 
1670  Лезвие для полосок 6 x 6 мм 
1765  Лезвие для полосок 8 x 8 мм 
6182  Лезвие для кубиков 5 x 5 x 5 мм 
6113  Лезвие для кубиков 8 x 8 x 8 мм 
5388  Лезвие для кубиков 10 x 10 x 10 мм 
6004  Лезвие для кубиков 14 x 14 x 14 мм 
5394  Лезвие для кубиков 20 x 20 x 20 мм 
6285  Лезвие для кубиков 25 x 25 x 25 мм 
11412  Лезвие для кубиков 50 x 70 x 25 мм 
2001  Комп.лезвий для франц.картоф. 8 x 8 мм 
5848  Комп.лезвий для франц.картоф 10 x 10 мм 
18664  Лезвие для карт.пюре CL–50 с автом.под.устр–вом 
18665  Лезвие для карт.пюре CL–52, CL–55 ja CL–60 
3553  подставка настенная для 6 лезвий 
1135  Подставка для одного лезвия 

Лезвия только для CL 50 Gourmet 
18666  Лезвие для кубиков 2 x 2 x 2 мм 
18667  Лезвие для кубиков 3 x 3 x 3 мм 
18668  Лезвие для кубиков 4 x 4 x 4 мм 
18669  Лезвие „вафельное” 4 мм 
18670  Лезвие „вафельное” 6 мм

лезвие для ломтиков

лезвие для волнистых 
полосок

лезвие для полосок

Лезвие–терка

Комплект лезвий для 
кубиков

Лезвие–терка для пар-
мезана и шоколада

Комплект лезвий для 
фри–картофеля

лезви для полосок 0,6 
мм

лезвие для полосок 
лука

Лезвие для кубиков 50 x 70 x 25
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ОВОЩЕРЕЗКИ–БлЕНДЕРы

Измельчайте лук или 
капусту

Размалывайте 
мясо или фарши из 
др.продуктов

Измельчайте 
морковь или др. 
корнеплоды

Готовьте пюре или 
соусы

Измельчайте петрушку 
или др. зелень

Замешивайте тесто

КОМБАйНы R – ОВОЩЕРЕЗКА–БлЕНДЕР

В моделях серии R овощерезка и блендер работают от одного 
мотора.

• овощерезка–блендер подходит как многофункциональный  
  прибор для любой кухни 
• режущий узел и мотор – отдельные части прибора, поэтому 
   все части, соприкасающиеся с пищей, легко снимаются для  
  чистки. 
• В моделях R 101, 201 и 301 чаши блендера из твердого пласти- 
  ка, в др. моделях – из нерж. стали 
• корпус мотора и овощерезка в моделях R 101 и 301 из твердо- 
  го пластика, в других – легкое металлическое литье
• в крупных моделях – пульс–ход (P); блендер работает только  
  при нажатой кнопке
• в моделях R 402 и 502 две скорости лезвия
• в моделях V.V. бесступенчатая регул. скорости лезвия

Комбайн овощерезка–блендер R 502

Наим. Модель  Размеры мм  Человек  Скорость вращ.  Блендер  Электроинсталляция кВт 
товара     (P = пульс–ход)  литров

11244  R 101  220 x 296 x 447  10... 30  1500  1,9  230V 1~0,55 
2067  R 201 2 80 x 220 x 495  10... 40  1500  2,9  230V 1~0,55 
4200  R 301  300 x 325 x 550  10... 70  1500 + P  3,7  230V 1~0,65 
2687  R 301 Ultra  300 x 325 x 550  10... 70  1500 + P  3,7 чаша из нерж.  230V 1~0,65 
1573  R 401  304 x 320 x 570  20... 100  1500 + P  4,5  230V 1~0,70 
1574 R  402  304 x 320 x 590  20... 130  750 + 1500 + P  4,5  400V 3~0,75 
1575  R 402 V.V.  304 x 320 x 590  30... 150  300...3000 + P  4,5  230V 1~1,00 
1666  R 502  350 x 380 x 665  50... 300  750 + 1500 + P  5,5  400V 3~1,00 
18671  R 502 V.V.  350 x 380 x 665  50... 300  300... 3000 + P  5,5  230V 1~1,30 

Инвентарь:

лезвие с краем мелкая пила для блендера 
7027  Для моделей R 301 и R 301 Ultra 
4543  Для моделей R 401, R 402 и R 402 V.V. 
18672  R 502 
18673  R 602 и R 602 V.V. 

лезвие с краем пила для блендера 
18674  Для моделей R 301и R 301 Ultra 
18675  Для моделей R 401, R 402 и R 402 V.V. 
4639  R 502 
5197  R 602 и R 602 V.V. 

Соковыжималка для цитрусовых
18676  Соковыжималка для цитрусовых R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402 и R 402 V.V. 
 Состоит из выжималки, корзины для семян и чаши

Блендеры Blixer для измельчения и превращения в пюре – мясо, 
овощи и шпинат. Мелко–мелко!

Наим. Модель  Размеры мм  Емкость кг  Чаша  Скор.вращения  Электроинсталляция кВт 
товара     мин. – макс.  Литров  (P = пульс–ход) 
3378  Blixer 3  330 x 210 x 420  0,3... 2,0  3,7  3000 + P  230V 1~ 0,75 
18678  Blixer 4–3000  304 x 226 x 460  0,3... 2,5  4,5  3000 + P  230V 1~ 0,90 
1582  Blixer 4  304 x 226 x 460  0,3... 2,5  4,5  1500 + 3000 + P  400V 3~ 1,00 
1587  Blixer 4 V.V.  304 x 226 x 480  0,3... 2,5  4,5  300... 3000 + P  230V 1~ 1,10 
6437  Blixer 5 Plus  340 x 270 x 500  0,4... 3,5  5,5  1500 + 3000 + P  400V 3~ 1,30 
18679  Blixer 6  370 x 270 x 535  0,5... 4,5  7,0  1500 + 3000 + P  400V 3~ 1,30 

Blixer Kit (чаша + скребок + лезвие из 2 дет.):
1234  Blixer– серия для R 23 
1235  Blixer– серия для R 30 
1236  Blixer–серия для R 45 
18680  Blixer– серия для R 60

Blixer 4 и 6 V.V.

БлЕНДЕРы Для пЮРЕ

Приборы Blixer созданы для того, чтобы улучшать качество и 
разнообразие жидких блюд. Например, приготавливаемая на 
диетической кухне больниц измельченная блендером пища по-
дойдет больному, которому разрешена только жидкая пища.

• измельчает овощи, мясо и фрукты до бархатно– 
  однообразного пюре без добавления жидкости.
• на 100% сохраняет вкус и пищевую ценность пюреобразной  
  пищи 
• работу мощного мотора и патентованного лезвия завершает  
  имеющийся на крышке скребок
• даже жесткие исходные продукты превращаются в пюре всего  
  за пару минут
• функция пульс–хода во всех приборах Blixer 
• герметичная крышка обеспечивает безопасность при горячей 
   и жидкой пище
• бесступенчатая регулировка скорости режущего лезвия в мо- 
  делях V.V. очень популярна среди мастеров кухни; для требо- 
  вательного потребителя
• во всех моделях чаша блендера и ось из нержавеющей стали,  
  корпус мотора из литого металла (искл. – Blixer 3 – чаша из  
  твердого пластика)

БлЕНДЕРы Для пЮРЕ

! К большим напольным моделям R23, R30, R45 и 
R60 как дополнительное оборудование можно 
заказать Blixer Kit. Выберите блендер на след. раз-
вороте, а Blixer Kit – из списка, данного ниже.
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БлЕНДЕРы

R 2R 6 V.V.

R 5 V.V.R 20

БлЕНДЕРы НАСТОлЬНыЕ

Блендеры созданы специально для использования в ресто-
ранах. Ими можно перемалывать мясо, размельчать овощи, 
мять тесто, готовить соусы, перемешивать и взбивать 

• патентованное, дугообразное лезвие всегда хорошо раз-
резает, а тонкость размола конечного продукта можно 
регулировать с помощью лезвий, имеющих край в виде 
пилы. (доп. оснащение.)

• приправы или жидкости можно добавлять в чашу работаю-
щего блендера через отверстие в центре крышки. 

• чаша во всех моделях из нержавеющей стали
• корпус мотора моделей R2 и R3 из твердого пластика, в 

крупных приборах – из легкого металлического сплава
• В моделях V.V. как стандарт есть функция R–mix, с помощью 

которой лезвие крутится в обратном направлении, напри-
мер, для отделения теста от стенок чаши

• В моделях V.V. бесступенчатая регулировка скорости лезвия 
• V.V. обеспечивает нужную спепень размалывания любых 

продуктов

Наим. Модель  Размеры мм  Человек  Чаша  Скор.вращения  Электроинсталляция кВт 
товара     литров  (P = функция пульс–хода) 

Блендеры настольные:
4378  R 2  280 x 200 x 350  10... 20  2,9  1500 + P  230V 1~ 0,55
2831  R 3 1500  320 x 210 x 400  10... 30  3,7  1500 + P  230V 1~ 0,65
1579  R 4  304 x 226 x 440  10... 40  4,5  1500 + 3000 + P  400V 3~ 0,90
1153  R 4 V.V  304 x 226 x 460  10... 40  4,5  300... 3000 + P  230V 1~ 1,00
1785  R 5 Plus  350 x 280 x 490  20... 80  5,5  1500 + 3000 + P  400V 3~ 1,20
1154  R 5 V.V. R–mix  350 x 280 x 490  20... 80  5,5  300... 3000 + P  230V 1~ 1,30
5196  R 6  350 x 280 x 520  20... 100  7,0  1500 + 3000 + P  400V 3~ 1,30
1157  R 6 V.V. R–mix  350 x 280 x 520  20... 100  7,0  300... 3000 + P  230V 1~ 1,50
8364  R 8  520 x 300 x 540  20... 150  8,0  1500... 30000 + P  400V 3~ 2,20
3293  R 10  565 x 360 x 570  50... 200  11,5  1500 + 3000 + P  400V 3~ 2,20
1158  R 20  635 x 375 x 705  50... 300  17,5  1500 + 3000 + P  400V 3~ 4,40

Блендеры с основанием: 
1187  R 23  600 x 700 x 1250  100... 400  23  1500 + 3000 + P  400V 3~ 4,5 
1193  R 30  600 x 720 x 1250  100... 500  30  1500 + 3000 + P  400V 3~ 5,4
8187  R 45  600 x 760 x 1400  200... 1000  45  1500 + 3000 + P  400V 3~ 10,0
16147  R 60  600 x 810 x 1400  300... 3000  60  1500 + 3000 + P  400V 3~ 11,0

Инвентарь для блендеров

Лезвие мелкая пила:
1169  Единица–лезвие с краем–пилой R2 
7027  Единица–лезвие с краем–пилой R3 1500 
4543  Единица–лезвие с краем–пилой R4 и R4 V.V. 
4639  Единица–лезвие с краем–пилой R5 Plus и R5 V.V. 

Лезвие из 2–х частей с краем–пилой:
5197  Единица–лезвие с краем–пилой R6 
1179  Единица–лезвие с краем–пилой R10 

Лезвие из 3–х частей с краем–пилой:
1181  Единица–лезвие с краем–пилой R20 
1218 R23 
1221  R30 
1226  R45 
18677  R60 

Чаша дополнительная
1186  Чаша дополнительная из нерж. стали 3,5 л с лезвиям R8, R10 и R10 для моделей V.V. 

Комплект колес:
1241  Для моделей R23, R30, R45 и R 60

НАпОлЬНыЕ БлЕНДЕРы

Напольные блендеры серии R созданы для крупной профес-
сиональной кухни и для нужд пищевой промышленности 

• при малых порциях патентованные лезвия, состоящие из 
3–х частей легко изменить на состоящие из 2–х частей 

• форма лезвий и углы разрезания вместе с мощным мото-
ром являются ядром прекрасного измельчения

• прозрачная крышка из небьющегося поликарбоната 
• приправы или жидкости можно добавлять в чашу через 

отверстие в центре крышки, уплотнитель предотвращает 
разбрызгивание из чаши

• на панели можно выбрать время (0...15 мин), две скорости 
(1500 или 3000 об/мин) и функцию пульс–хода

• чаша и корпус из нержавеющей стали
• чашу можно наклонять при опустошении или мойке 
• основание имеет устойчивые резиновые наконечники, 

колеса – доп. оборуд.

Лезвие из 3–х частей для наполь-
ных блендеров

R 45

!
К большим напольным моделям R23, R30, R45 и R60 
как дополнительное оборудование можно заказать 
Blixer Kit. Выберите блендер и Blixer Kit на предыду-
щем развороте.
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СТЕРЖНЕВыЕ БлЕНДЕРы

СТЕРЖНЕВыЕ БлЕНДЕРы

Стержневые блендеры подходят для быстрого измельчающего 
перемешивания и приготовления пюре. 

ЭРГОНОМИЧНАЯ РАБОТА
Место для рук на блендере–стержне спроэктировано эргоно-
мично. Захват крепкий и по возможности наименее утомляющий 
руки. при расчете места для руки взято во внимание положение 
локтя при длительном перемешивании. Использование прибо-
ра безопасно: инструмент включается только при нажатии кноп-
ки хода и предохранителя. прибор останавливается сразу после 
освобождении кнопки. Эта функция во всех моделях кроме мо-
делей Mini MP/Mini MP Combi 170 и 220.

ГИГИЕНИЧНАя КОНСТРуКЦИя
Кнопки включения и соединение мотора со стержнем выполне-
ны герметично, попадание воды неопасно. Все детали, соприка-
сающиеся с пищей, легко снимаются для очистки. Гигиеничность 
прибора на самом высоком уровне.
 
ДАЖЕ САМыЕ МАлЕНЬКИЕ МОДЕлИ МОГуТ РАБОТАТЬ пРОФЕС-
СИОНАлЬНО
Во всех моделях стержень блендера, защитный корпус лезвия 
и само лезвие выполнены из нержавеющей очень износостой-
кой стали. Дно мотора, соприкасающееся при работе с краем 
котла или кастрюли, также из нержавеющей стали. Кроме этого 
– мотор хорошо вентилируется, поэтому возможна длительная 
работа без перерыва. Лезвие легко снимается и его можно на-
тачивать.

CMP 250

CMP 300

MP 450

MP 550

MP 600

Mini MP 170

Mini MP 220

СТЕРЖНЕВыЕ БлЕНДЕРы COMBI 

В моделях Combi кроме инструмента блендера есть инстру-
мент для взбивания. Скорость его вращения снижена с помо-
щью передачи до степени, подходящей для взбивания.
Стержень для взбивания блендера Combi способен взбивать 
ягоды даже в котле объемом 100 литров. Замена стержней 
происходит очень легко. В модели MP 450 FW только стер-
жень для взбивания.

ERGO – лИФТ ERC
Модель Ergo–лифт ERC создана для облегчения перемешива-
ния масс и супов или для размельчения пищи в котле с помо-
щью стержневого блендера Robot Coupe. 
• рамка из нерж. труб для стержневого блендера
• облегченная пружиной катушка троса
• необходим рельс на потолок (доп.оборуд., можно заказать 

нужного размера)

MP 350

MP 800

Наим. Модель  Размеры мм  Вес  Размер чаши  Скорость вращения  Электроинсталляция
товара   Полная длина  стержня кг  макс литров  об/мин  230В 1~ кВт длина

Стержневые блендеры
1580  Mini MP 170 V.V.  170  465  1,5  8  2000... 12500  0,22
1581  Mini MP 220 V.V.  220  515  1,6  12  2000... 12500  0,25
6961  CMP 250 V.V.  250  650  3,0  15  2300... 9600  0,27
6661  CMP 300 V.V.  300  660  3,1  30  2300... 9600  0,30
17591  MP 350 ultra  350  740  4,6  50  9500  0,44
17404  MP 350 V.V. ultra  350  740  4,8  50  1500... 9000  0,44
17590  MP 450 ultra  450  840  4,9  100  9500  0,50
17358  MP 450 V.V. ultra  450  840  5,0  100  1500... 9500  0,50
17405  MP 550 ultra  550  940  5,2  200  9000  0,75
17406  MP 600 ultra  600  980  5,7  300  9500  0,85 
17407  MP 800 turbo  740  1130  7,1  400  9500  1,00

Стержневые блендеры Combi 
14638  Mini MP 170 Combi 
17629  Mini MP 220 Combi 
9222  CMP 350 Combi Ultra 
17593  MP 350 Combi Ultra 
17592  MP 450 Combi Ultra 
6310  MP 450 FW Ultra 

Дополнительное оборудование
1261  Перемешиватель MP опора для котлов с Ø 330... 650 мм (* 
1267  Перемешиватель MP опора для котлов с Ø 500... 1000 мм (* 
1270  Перемешиватель MP опора для котлов с Ø 800... 1300 мм (* 
1610  Венчик для взбивания MP 170 V.V. / MP 220 V.V. 
18713  ERC–ergo–лифт, вкл. рамку из нерж. труб для стержневого блендера и облегченную пружиной катушку троса
18714  ERC рельс на потолок, 2 м, вкл. один узел ERC–ergo–лифта, 2 м рельс на потолок, 2 потолочных держателя

*) Опоры на котел не подходят к модели MP 800 turbo.

ERC–Ergo–лифт, в котором MP 450 FW

В моделях Combi стержень 
блендера легко заменяется на 
стержень измельчителя.
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Наим.товара  Модель  Размеры мм  Электроинсталляция кВт
11391   MF 5  366 x 515 x 632  230V 1~ 0,25
18733   MFL 5 3 66 x 515 x 632  230V 1~ 0,25
11392   MF 10  481 x 630 x 1130  400V 3 ~ 0,37
11393   MFL 10  481 x 630 x 1130  400V 3 ~ 0,37
11394   MF 15  481 x 630 x 1195  400V 3 ~ 0,37
11395   MFL 15 4 81 x 630 x 1195  400V 3 ~ 0,37 

11398   MF 5 пластина–терка 
11399   MF 5 пластина–нож*) 
11400   MF 5 пластина для мойки*) 
11401   MF 5 корзина для мойки салата
11402   MF 5 основание + емкость для осадка 
11403   MF 10, MF 15 пластина–терка
11404   MF 10, MF 15 пластина–нож *) 
11405   MF 10, MF 15 пластина для мойки *) 
11406   MF 10, MF 15 корзина для мойки салата

*) Не подходят к моделям L, на внутр. стенках которых есть трущееся покрытие из карборундума

МАШИНЫ ДЛЯ ЧИСТКИ ОВОЩЕЙ MF 

Оборудование известных своей надежностью машин MF для мой-
ки и чистки бывает двух видов: 

• В комплект поставки машин MF входит заменяемая пластина–
терка для чистки 

• В моделях MFL кроме заменяемых пластин для чистки есть жест-
ко закрепленные стенки–терки 

ДРУГИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ МАШИН СЕРИИ MF: 

• в панели – гл. выключатель, выкл. авар. остановки и часы 
• надежно закрывающаяся крышка частично прозрачна 
• машины MF 5 и MFL 5 – настольные (основание + емкость для 

осадка по заказу) 
• В комплект поставки моделей 10 и 15 входит основание + ем-

кость для осадка
• конструкция корпуса из нерж.стали

МАШИНы Для ЧИСТКИ ОВОЩЕй

Машина для чистки 
овощей MF 5 

Машина для чистки 
овощей MF 15

Машина для чистки 
овощей MF 10

МАШИНА ДЛЯ МОЙКИ ОВОЩЕЙ GK 60
Модель GK 60 создана для мойки овощей, корнеплодов, фруктов и 
т.п., а также для их полоскания и сушки. Компактность машины, про-
стота эксплуатации, эргономичность и эффективность превратили 
машину GK 60 в популярную помощницу первого этапа работы на 
кухне. прекрасные результаты мойки, полоскания и сушки соответ-
ствуют требованиям гигиены профессиональной кухни. 

• производительность: овощей макс. 60 кг/час, корнеплоды макс. 
230 кг/час

• разовое наполнение: овощей макс. 8 кг, корнеплоды макс. 20 кг
• полный автомат
• регулируемая длительность мойки, сушки/центрифуги и мощ-

ность мойки 
• готовые программы для различных продуктов
• моет как сильно загрязненные корнеплоды, так и нежную зелень 

и ягоды (салаты, клубнику и т.д.)
• струи воды, идущие от краев бака, переворачивают овощи, обе-

спечивая ровный результат мойки
• кроме этого: корзина для мойки движется вокруг своей оси и 

вертикально
• очень эффективная система отделения грязи с овощей в воду и в 

канализацию 
• низкое потребление воды и электричества 
• внутренняя система очистки
• крышка на петлях с выключателями–предохранителями
• тепло– и звукоизоляция
• конструкция из нерж.стали, регул. опоры

МАШИНА Для МОйКИ ОВОЩЕй ATRILL, II T
Atir II и II T – это машины для мойки овощей на профессиональной 
кухне больших масштабов. Они подходят для мойки овощей, кор-
неплодов и фруктов. 

• В машине Atir II корзина закреплена жестко
• В машине Atir II T есть мотор для наклона при опустошении 
• регулировка времени мойки (1 … 3 мин) и мощности; моет и 

сильно загрязненные корнеплоды, и нежные
• разовое наполнение: салат макс. 9 кг, корнеплоды макс. 35 кг
• струи воды с боков бака
• струи регулируемой мощности переворачивают овощи в корзи-

не, поэтому они хорошо очищаются со всех сторон
• корзина моечного бака имеет ребра для увеличения эффектив-

ности и улучшения результата мойки
• отделяемая струями грязь выпадает на дно бака и выносится в 

канализацию 
• объем бака 300 л
• простая панель управления расположена на задней стенке 

машины 
• защита от воды класса IPX5 
• конструкция из нерж.стали, регул. опоры

Наим.  Модель  Описание  Размеры мм  Электроинсталляция кВт 
товара
3232   GK 60  машина для мойки/центрифуга  635 x 690 x 950  230V 1~ 1,20
1039   AP 60/3  стол вспомог., рейка по заднему краю 60 мм, 3 полки  600 x 620 x 850 
11411    стол вспомог., ванна, рейка по заднему краю 60 мм, внизу полка  600 x 620 x 850 
1037    корзина для мойки, размер отверстий 6 мм
4129    корзина для мойки, размер отверстий 10 мм 

1045   машина для мойки Atir II  1115 x 995 x 1030  400V 3~ 1,45  по заказу
1775   машина для мойки Atir II T, с механизмом наклона  115 x 1090 x 1025  400V 3~ 1,45  по заказу

МАШИНы Для МОйКИ ОВОЩЕй

ATIR II T

GK 60
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МАШИНы уНИВЕРСАлЬНыЕ

Стандартное оснащение универсальных машин BMX:
крюк для теста, венчик и лопатка для перемешивания

В левом краю ряда универсальных машин BMX – самая 
крупная модель BMX 80. 
Справа настольная модель BMX 10.

МАШИНЫ УНИВЕРСАЛЬНЫЕ BMX 
• универсальные машины BMX подходят для интенсивного про-

фессионального использования
• мануальный, легкий механизм подъема чаши
• В модели DT механизм подъема мотором
• 7–ми ступенчатая регулировка скорости вращения инстру-

мента 
• часы–таймер
• безопасная защита для пальцев соотв. требованиям (нерж.

проволока), снимается без инструментов на время мойки 
• мощный стальной корпус и основание из труб (порошковая 

покраска, белый цв.)
• комплект поставки: венчик, крюк для теста и лопатка для пере-

мешивания

МАШИНА УНИВЕРСАЛЬНАЯ SANTOS 10
Надежная универсальная машина подойдет для работы с ма-
ленькими порциями теста и др. масс. 
• объем чаши 10 л
• 8–ми ступенчатая регулировка скорости вращения инстру-

мента
• защита для пальцев из нерж. проволоки
• чаша из нерж. стали, корпус из стали порошковой покраски
• лопатка для перемешивания, венчик и крюк для теста

МАШИНА УНИВЕРСАЛЬНАЯ KENWOOD PM 930
Мощная универсальная машина для профессиональной работы 
с маленькими порциями.
• объем чаши 6,7 л
• мощный 900 В мотор, стальная передача
• бесступенчатая регулировка скорости, пульс–ход
• перемешивание „планета” с переворотом, хорошо работает 

для разных масс и теста 
• защита для пальцев из нерж. проволоки
• чаша из нерж. стали с ручками, корпус твердый пластик
• стальные инструменты – венчик, крюк для теста и лопатку – 

можно мыть в машине
• узел для подключения доп. инструмента
• широкий выбор дополнительного оснащения

PM 930

Santos 10

Наим.  Модель  Размеры мм  Чаша Тесто  Скорость  Чаша  Электроинсталляция
товара    Литров  макс. кг  об/ мин  подъем  400В 3~ кВт 

5898  BMX 10  480 x 610 x 720  10  4  40... 160  рычаг мануальный  0,5
Дополнительное оборудование BMX 10 
1280  Стол–основание BMX 10 
1368  Лопатка для перемешивания BMX 10 
1346  Крюк для теста BMX 10 
1334  Венчик BMX 10 

1992  BMX 20  600 x 710 x 840  20  7–8  40... 160  рычаг мануальный  0,9
1304  BMX 20H  600 x 710 x 1180  20  7–8  40... 160  рычаг мануальный  0,9
Дополнительное оборудование BMX 20 / 20H: 
1284  Стол–основание BMX 20 
1369  Лопатка для перемешивания 20 l/ BMX 20 
6269  Крюк для теста 20 l /BMX 20 
5453  Венчик 20 l /BMX 20 
1314  Скребок для чаши 20 л /BMX 20 
1305  Чаша запасная 10 л для BMX 20 + инструменты: венчик, крюк для теста и лопатка 
1879  Чаша запасная 20 л /BMX 20 
2035  Узел для подключения доп. инструмента BMX 20 (заказ с завода) 

6608  BMX 30  600 x 710 x 1180  30  8–10  40... 160  рычаг мануальный 1,1
Дополнительное оборудование BMX 30: 
1370  Лопатка для перемешивания 30 л /BMX 30 
1353  Крюк для теста 30 л /BMX 30 
7785  Венчик 30 л /BMX 30 
1319  Скребок для чаши 30 л /BMX 30 
1307  Чаша запасная 20 л/BMX 30 + инструменты: венчик, крюк для теста и лопатка 
6609  Чаша запасная 30 л /BMX 30 
6610  Тележка для чаш BMX 30 
1291  Узел для подключения доп. инструмента BMX 30 (заказ с завода) 

1342  BMX 40  700 x 920 x 1290  40  15  40... 160  рычаг мануальный  1,5
Дополнительное оборудование BMX 40: 
4461  Лопатка для перемешивания 40 л/ BMX 40 
1364  Крюк для теста 40 л /BMX 40 
7896  Венчик 40 л /BMX 40, 4 мм
1344  Венчик 40 л /BMX 40, 5 мм 
1320  Скребок для чаши 40 л /BMX40 
1308  Чаша запасная 20 л/BMX 40 инструменты: венчик, крюк для теста и лопатка 
1541  Чаша запасная 40 л /BMX 40 
1542  Тележка для чаш 40 л /BMX 40 
4964  Узел для подключения доп. инструмента /BMX 40 (заказ с завода)

1535  BMX 60  800 x 1000 x 1510  60  20  40... 160  рычаг мануальный  2,2
1277  BMX 60 DT  800 x 1000 x 1750  60  20  40... 160  с мотором  2,2
Дополнительное оборудование BMX 60: 
5124  Лопатка для перемешивания 60 л/BMX 60 
7597  Крюк для теста 60 л/BMX 60 
4849  Венчик 60 л/BMX 60, 5 мм 
1321  Скребок для чаши 60 л 
1311  Чаша запасная 20 л/BMX 60 + инструменты: венчик, крюк для теста и лопатка 
2714  Чаша запасная 40 l/BMX 60 + инструменты: венчик, крюк для теста и лопатка 
1536  Чаша запасная 60 l/BMX 60 
1544  Тележка для чаш 60 л /BMX 60 
4565  Узел для подключения доп. инструмента /BMX 60 (заказ с завода)

Общий инвентарь для моделей BMX 
8277  Чашка дозировочная из нерж. стали/BMX 10,20,30 
8278  Чашка дозировочная из нерж. стали/BMX 40,60 
4382  Мясорубка 0027 / BMX 10, 20, 30, 40, 60; с двумя пластинами с отв. Ø 4,5 и 6 мм

Другие универсальные машины:
1924  Машина универсальная Santos 10 340 x 570 x 585 0,37
6033  Машина универсальная PM 930 300 x 400 x 400 230V 1~ 0,9
Дополнительное оборудование: 
7359  Мясорубка A950 + воронка для наполн. колбасы
7417  Овощерезка A998, вкл. терка и лезвия для полосок и ломтиков 
6311  Овощерезка A948 
11425  Соковыжималка для цитрусовых A312 
6834  Мощный перемешиватель, чаша стекл. A338 
5795  Мощный перемешиватель, сталь A996 
18732  Чаша стальная 6,7 л
10230  Венчик, крюк для теста и лопатка
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Наим.товара  Модель  Размеры мм  Электроинсталляция кВт 
1426   Двойная скалка для коржа пицы OEM F/40  540 x 500 x 700  230V 1~ 0,50 
11239   Машина для замешивания теста RVE/202/T  386 x 663 x 810  400V 3~ 0,56 
11434   Полуавтомат для разрезания и формования SPM 15  730 x 730 x 1450  400V 3~ 0,50 
11433   Машина–скалка SFG 500 B  750 x 825 x 955 / 2035 x 612 x 955 ленты откр.  400V 3~ 0,55 
14434   Машина–скалка SFG 600 B  750 x 825 x 1055 / 2035 x 612 x 1055 ленты откр.  400V 3~ 0,75

МАШИНА ФОРМОВОЧНАЯ ДЛЯ ПИЦЫ OEM F/40 
(ДВОйНАя СКАлКА)

F/40 обрабатывает кусок теста до готового к выпечке коржа 
пицы. Благодаря стандартному размеру и ровному дну гаранти-
рована полная наполняемость печи и прекрасный результат. 
• производительность: 360 пиц / час
• диаметр коржа пицы Ø: 260 … 400 мм
• вес куска теста: 210 … 700 гр
• толщину коржа можно регулировать 0,5 … 6 мм

МАШИНА ДЛЯ ЗАМЕШИВАНИЯ ТЕСТА RVE/202/T

Машина для теста RVE/202/T создана для приготовления теста 
для пицы. У нее очень мощный мотор. Наклоняющийся мотор 
перемешивателя и съемная чаша облегчают работу с тестом и 
очистку машины. 
• объем чаши 26 литров/ 20 кг теста (ок. 12 кг муки)
• две скорости перемешивания
• 4 поворачивающихся колеса, 2 блокирующихся
• корпус и чаша из нерж. стали

МАШИНА ФОРМОВОЧНАЯ SPM15 

SPM15 – напольный полуавтомат для разрезания и формования 
теста. 
• размер куска 80 … 260 г

МАШИНЫ ДЛЯ ФОРМОВАНИЯ ТЕСТА SFG (СКАЛКИ)

SFG 500B и 600B – это настольные модели машин–скалок для 
формования теста.
• ширина ленты 500B: 500 мм / 600B: 600 мм, длина ленты 700 мм
• поднимающиеся наверх, экономящие место ленты скалок 
• очистка и регулировка скорости ленты скалки 
• цилиндры скалок из твердого хрома, Ø 73 мм
• цилиндры скалок открываются макс. 48 мм
• напольные модели машин–скалок по заказу

SFG

SPM 15

OEM F/40

ОБРАБОТКА ТЕСТА

RVE/202/T

ОБРАБОТКА МяСА

Наим.товара  Модель  Размеры мм  Электроинсталляция
    230В 1~ кВт
Овощерезки
11419   Mirra 220  545 x 530 x 465  1,3
11420   Mirra 250  545 x 530 x 465  1,3
11421   Mirra 300  640 x 610 x 510  1,6
11422   Automatica 350  760 x 655 x 810  4,7

Мясорубки
11423   TC 12  376 x 360 x 485  1,1
11424   TC 22  376 x 395 x 485  1,1

Слайсеры серии Mirra (ломтерезки), слева направо:  
220, 250, и 300

СлАйСЕР MIRRA (лОМТЕРЕЗКА) 

• толщина ломтика регул. 1 … 13 мм
• цифра в названии модели говорит о диаметре лезвия (220 = 

220 мм)
• закрытое лезвие
• в кожухе лезвия предохранитель (машина не работает без за-

щитного кожуха)
• резак имеет защитную пластину из плекса
• лезвие блокируется при снятии резака для мойки (Mirra 300)
• лезвие из нерж.стали, корпус – литой алюминий
• мощная вентиляция мотора
• широкие резиновые наконечники на опорах

СлАйСЕР AUTOMATICA 

• движение резака обеспечивает мотор
• лезвие Ø 350 мм
• резак 285 x 320 мм
• кол–во ломтиков регулируется 1 … 30 / мин
• толщина ломтиков 1 … 14 мм
• как доп. оборуд.можно заказать счетчик ломтиков, весы для 

порций и резаки спец. моделей 
• Другие технические характеристики и безопасность как у машин 

Mirra. 

МяСОРуБКИ TC 

• в поставку вкл. пластина с отверстиями Ø 4,5 мм  
(др. разм. – доп.оснащение)

• корпус и детали из нерж.стали, торцы из твердого пластика
• мощная вентиляция мотора
• детали легко снимаются для мойки/очистки

Мясорубка TC 22

Automatica 350

! Печи для пиц на 
стр. 272

! Качественные кухонные 
ножи на стр. 302
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Наим. товара

1005  PDT550A 
5710  PDT550A Set (5 шт разных цветов) 
1001  TC100 Аналогичный термометр
5760  TC100/12 шт упаковка
5763  TC100/108 шт упаковка

1023  INF155 
1021  INF215

INF155 INF215

1001 TC100 

1005 PDT550A

5710 

PDT550A и PDT550A SeT (5 шТ)
• жесткий датчик – термометр
• –50... +300°C, ±1°C
• min/max память, DataHold
• 7 мм дисплей на жидких кристалах
• размеры 175x24x21, 35г
• 84 мм датчик из нерж. стали
• 1,5В батарейка AB13
• стандартный цвет синий

TC100 

• аналогичный термометр
• –10... +100°C, ±1°C
• (HACCP)
• размеры Ø 25 x1 43, 16 г
• датчик из нерж. стали, калибруемый
• металлический измеритель bi для батареек
• подходит как общий датчик или для оборудования раздачи 

пищи 

INF155

• размеры 45 x 83 x 178, вес 200 г
• освещенный экран
• резолюция 0,1°C, точность 2% / 2°C
• амплитуда температуры –40...+400°C
• точка измерения 10:1
• время ответа 1 сек
• коэффициент эмиссии 0,95
• память максимума
• батарейка 2 x AAA 
• автоматическое отключение 15 сек
• футляр

INF215

• размеры 45 x 83 x 178, вес 220г
• освещенный экран, UV–свет работы
• резолюция 0,1°C, точность 1°C/2°C
• амплитуда температуры –60...+760°C
• точка измерения 30:1, время ответа 1 сек
• регулируемый коэффициент эмиссии
• память максисума и минимума
• отключение и средняя величина
• установка сигнала макс./мин.
• подключение датчика K–типа
• батарейка 2 x AAA 
• автоматическое отключение 15 сек

Внимание! Инфракрасные датчики подходят для быстрого уточ-
нения измерением при самоконтроле. Также и для измерения 
температуры поверхностей в помещениях, исследования утечек 
тепла и т.д. Скорость измерения инфракрасных измерителей вы-
сока и резолюция достаточна (0,1°C), но поскольку коэффициент 
эмиссии меняется, точное измерение надо производить высо-
кокачественным датчиком внутренней температуры, например, 
PDT550A. У обоих гарантия 3 года.
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BLUEBOX NET
На больших кухнях может быть несколько единиц BlueBox, их 
можно подключить как часть базы данных клиента или как само-
стоятельнукю базу данных. Единицы BlueBox и котлы Dieta X под-
ключают к сети Ethernet. Сеть Ethernet может быть традиционная 
проводная либо безпроводная, либо их сочетание. 

Данные о температурах видны на своем экране BlueBox и нахо-
дятся под постоянным контролем персонала кухни. Кроме это-
го данные сохраняются в памяти компьютера например, на год, 
после чего их можно удалить из памяти. Данные можно легко 
найти в компьютере с помощью программы управления темпе-
ратурами Dieta HACCP на основе программы Windows. Данные 
можно видеть в виде таблицы либо распечатать. Программу 
можно одновременно установить на 1...3 компьютера.

Программа УПраВлЕНИя 
ТЕмПЕраТУрамИ DiETA HACCP
 
Программа управления температурами Dieta HACCP можно за-
казать с финским, шведским и английским языки, с помощью 
которой сохраняются и проверяются данные, отправляемые 
единицами BlueBox и X–котлов. Программу можно установить 
в версии ”Master” в один компьютер и в версии ”Monitor” мак-
симум в три компьютера. Master–версией можно изменять уста-
новки системы.
Данные можно проверять по отдельным приборам, в виде спи-
сков или распечатывать. Для надежности можно создавать ко-
пии.
Программа полностью автоматизирована. Ее надо инсталлиро-
вать в компьютер, который постоянно включен. В это время на 
компьютере можно пользоваться и другими программами. 
В случае необходимости программа Dieta HACCP „умеет” посы-
лать сообщение по э–почте.

BLUEBOX
Dieta BlueBox – это современная и гибкая автоматическая систе-
ма самоконтроля, демонстрирующая и сохраняющая в памяти 
все важные данные о температурах на кухне. С помощью уста-
навливаемой на стене кухни единицы BlueBox можно следить за 
температурой четырех приборов. Величины температур хорошо 
видны всем работникам кухни с большого экрана. Если темпера-
тура находится в заданных рамках, на экране видна цифра вели-
чины температуры. В случае выхода температуры за эти рамки 
цифра на экране начинает мигать. 

Приборы разных пользователей можно соединить в одну систе-
му. 

BlueBox следит за температурами круглый год постоянно. Ког-
да на кухне никого нет, сигнал о нарушениях удобно перевести 
на мобильный телефон в виде текстового сообщения. BlueBox 
очень выгоден. он дает ощутимую экономию, уменьшая связан-
ные с самоконтролем мануальные операции на кухне и при раз-
даче.

Наименование товара
5671 BlueBox NET накопитель информации, Ethernet–подключение RJ–45 
5672 Dieta HACCP Программа управления температурами для 1...3 пользо-

вателей
5667 GSM–модем, RS–232 подключение
5665 BlueBox накопитель информации 180x180x60, 230 V, сетевое устройство 
5666 BlueBox принтер RS–232 подключение 
5668 PT–100 датчик внутр. темпер. и вилка 
5669 PT–100 универсальный датчик
5670 PT–100 датчик темп. поверхности

5671, 5665

5666 5667

5668

56705669

5672

Kettles Washing-up
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